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Sposéb otrzymywania odzywek, szczegdlnie dla dzieci

Przedmiotem wynalazku jest sposob otrzymywania odzywek szczegdlnie dla dzieci.

Dotychczasowy sposéb otrzymywania odzywek dla dzieci polegal na wymieszaniu wysuszo-
nych komponentéw takich jak proszek mleczny z dodatkiem ttuszczu roslinnego, sacharoza i
laktoza. Tak otrzymana odzywka dla dzieci charakteryzuje si¢ duzym udzialem czastek frakc;ji
pylistej, wykazuje niskag mechaniczng stabilno$¢ nie przekraczajaca 80% oraz niska zwilzalnos¢é
przekraczajaca czgsto 5 minut. Poszczegolne sktadniki w odzywce podlegaty ponownej segregacji i
w efekcie otrzymano odzywki o réoznym skiadzie chemicznym. Poszczegélne czastki odzywki
rozpuszczaly si¢ z rézng szybkoscia, a komponent mleczny zlepiat si¢ i byl szczegdlnie trudny do
rozpuszczenia.

W patencie polskim nr 74 336 opisany jest sposob wytwarzania odzywek mlecznym zwlaszcza
dla niemowIat. Sposéb polega na zageszczaniu mleka do zawartos$ci suchej masy 42-45%, poddaniu
go homogenizacji pod ci$nieniem 10-11 MPa w temperaturze 60-75°C. Do mleka dodaje si¢
witaminy w postaci roztworu, suszy si¢ najkorzystniej rozplywowo i miesza si¢ z cukrem oraz maka
poddana uprzednio w postaci 8-12% roztworu pasteryzacji w temperaturze 75-85°C w ciagu 5-10
minut, a nast¢gpnie wysuszeniu aby zawartos¢ wody byly nizsza od 4%.

‘Celem wynalazku jest opracowanie sposobu otrzymywania odzywek, szczegdlnie dla dzieci
charakteryzujacych si¢ podwyiszona zwilzalno$cig, dobra stabilnoscia, statoscig sktadu chemi-
cznego oraz dobrg sypkoscia.

Sposéb otrzymywania, odzywek szczegdlnie dla dzieci z mleka chudego, thuszczu roslinnego,
sacharozy i laktozy charakteryzuje si¢ tym, ze mleko chude z dodatkiem thuszczu roslinnego
wysuszone, sacharozg krystaliczng w ilosci 40 - 80% i laktozg¢ krystaliczng miesza si¢ a nastgpnie do
otrzymanej mieszaniny wprowadza si¢ pozostala ilo$é sacharozy jako 40 - 60% roztwor w postaci
mgly przez natrysk za pomocg dyszy ci$nieniowej, po czym aglomerat miesza si¢ a nastgpnie suszy
w temperaturze 75 - 85°C do zawarto$ci wody okoto 4%.

Okazalo si¢ nieoczekiwanie, ze stabilnos$é wlasciwosci fizycznych i stato$é sktadu chemicznego
oraz sypkos¢ odzywki mozna uzyskaé wylacznie poprzez zmieszanie wysuszonego mleka chudego z
dodatkiem ttuszczu roélinnego, krystalicznej sacharozy i laktozy, a nastgpnie pokrycie granulki
pozostala iloscia sacharozy bezpostaciowe;j. Stabilno$é ta zapewnia otrzymanie ptynnej odzywki w
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dowolnej temperaturze, bez potrzeby wstgpnego nawilzania sktadnikéw i ich gotowania. Dobra
zwilzalnos¢ aglomeratu uzyskuje si¢ dzigki modyfikacji sktadu chemicznego i struktury czastek
aglomeratu. Powierzchniowa warstwa czastek aglomeratu jest wzbogacona w sacharoze w formie
bezpostaciowej, ktora charakteryzuje si¢ wigksza podatnoscia na zwilzanie niz skfadniki mleka.
Sacharoza umozliwia taczenie matych czastek w duze aglomeraty. Obecnosé¢ sacharozy w aglome-
racie wpltywa na zwigkszenie stabilnosci aglomeratu, poniewaz dziata ochronnie na strukture
" aglomeratu.
" Sposéb’wedtug wynalazku jest blizej przedstawiony w przykladzie wykonania.

Przyktad . W celu otrzymania odzywki przygotowuje si¢ nastepujace ilosci komponentow:
Awysi‘i‘siginé mleko chude z dodatkiem ttuszczu roslinnego 253 kg, sacharoze krystaliczna 100 kg,
" ‘laktozg krystaliczna 29 kg. Komponenty wprowadza si¢ do aglomeratora w nastepujacej kolej-

nosci: mleko chude z dodatkiem ttuszczu roslinnego wysuszone, 70% dodawanej sacharozy krysta-
licznej i laktoze krystaliczng. Komponenty miesza si¢ przez S minut. Do otrzymanej mieszaniny
suchych komponentéw wprowadza si¢ pozostala ilos¢ sacharozy w postaci 50% roztworu rozpylo-
nego pod cisnieniem 0,15 MPa przez okres 4,5 minuty. Podczas natrysku mieszaning miesza sig¢
intensywnie. Po zakonczonym natrysku sacharozy, mieszanie kontynuuje si¢ przez dalsze 5 minut.
Uzyskuje si¢ 410 kg zaglomerowanej odzywki o zawartosci wody 6%. Otrzymany aglomerat suszy
sig W suszarce owiewowe] w temperaturze powietrza 80°C przy wejsciu, do zawartosci wody 3%.
Otrzymuje si¢ 381 kg zaglomerowanej odzywki, ktora przesiewa si¢ przez sita o oczkach wielkosci
-0,2 1 1,2 mm. Nieprzydatne frakcje odsiewu 1 przesiewu stanowig 15% masy aglomeratu. Po
przesianiu otrzymuje si¢ 323 kg suszonej aglomerowanej odzywki dla dzieci w ktérej dominuje
frakcja o $rednicy czastek wiekszych od 0,6 mm i mniejszych od 1,2 mm. Odsiane frakcje grube
rozdrabnia si¢, a przesiane frakcje drobne przesyla si¢ z powrotem do aglomeratora.

Zastrzezenie patentowe

Sposdb otrzymywania odzywek, szczegdlnie dla dzieci z mleka chudego, thuszczu roslinnego,
sacharozy i laktozy, znamienny tym, ze mleko chude z dodatkiem ttuszczu roslinnego wysuszone,
sacharozg krystaliczng w ilosci 40 - 80% i laktozg krystaliczng miesza si¢, a nastgpnie do otrzymane;
mieszaniny wprowadza si¢ pozostata ilo$¢ sacharozy jako 40 - 60% roztwor w postaci mgty przez
natrysk za pomocg dyszy ci$nieniowej,po czym aglomerat miesza si¢ a nast¢pnie suszy w tempera-
turze 75 - 85°C do zawartosci wody okoto 4%.
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