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Beskrivelse.

Benavnelse

Opfindelsen er en smorsmelter som bliver anvendt til at smelte smer i ved at udnytte
den overskudsvarme fra gryden/kasserollen som bliver brugt til at koge kartofler, ris,
pasta eller gronsager i

Opfindelsens anvendelsesomrade.

Opfindelsen bestar i at man ved hjelp af den varme som i forvejen er tilgangelig nar
man koger kartofler, ris, pasta eller grensager som udnyttes til at smelte smeorret evt.
til smersovs.

Teknikkens standpunkt.

Ved at tage smersmelteren med smer i, haegte den pa siden af gryden/kasserollen
saledes at smersmelteren placeres indvendig i gryden/kasserollen udnyttes den
overskydende varme fra kogningen saledes at smerret smelter.

Det s@rlige der opnas med opfindelsen.

De fleste som skal have smeltet smar bruger i dag en gryde/kasserolle til skade for
smerret som tit og ofte bliver varmet mere op end det skal og evt. frigiver nogle
enzymer som muligvis er sundhedsskadelige samt et merforbrug af enten el eller gas.
Ved opfindelsen opnar man en bedre smag ved smersovsen samt en besparelse i form
af sparet el eller gas og et produkt som er velsmagende.
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De nye tekniske midler.

At man udnytter den overskudsvarme der opstér i gryden/kasserollen nar der koges
f.eks. Kartofler, ris, pasta eller grensager.

Den tekniske virkning.

Ved at hegte smorsmelteren pa kanten af gryden/kasserollen indvendig udnytter man
den overskydende varme til at smelte smor.

Figur fortegnelse.

Fig. 1 Gryde set fra siden med smeor/chokoladesmelteren hagtet pa kanten af gryden.
Fig.2 Skitsetegning af smer/chokoladesmelteren.

Fig. 3 Maltegning af smer/chokoladesmelteren
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Patentkrav.

1.
Smer/chokoladesmelter til at haegte indvendig i en gryde/kasserolle tii smeltning af

smer eller chokolade.
Udfert i plast eller stal.
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