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PATENTNI ZAHTJEVI

1.

10.

11.

12.

Stanica kvasca koja daje informaciju o proteinu koji sadrzi aminokiselinsku sekvencu koji ima najmanje 80%
identi¢nosti, poZeljno 90% identiteta, najpoZeljnije 95% identi¢nosti sa SEQ ID br. 2 i koja ima ksilozno-
izomeraznu aktivnost u stanici kvasca.

Stanica kvasca iz zahtjeva 1, naznacena time da se protein sastoji od sekvence SEQ ID br. 2 imajuéi ksilozno-
izomeraznu aktivnost u stanici kvasca.

Stanica kvasca iz zahtjeva 1 1 2, naznacena time da se protein sastoji od SEQ ID br. 8, ili sekvence aminokiselina
koji ima barem 75% identi¢nosti, poZeljno 80% identi¢nosti, jo$ poZeljnije 90% identi¢nosti, najpoZeljnije 95%
identi¢nosti sa SEQ ID br. 8 te imajuci ksilozno-izomeraznu aktivnost u stanici.

Stanica kvasca iz bilo kojeg od zahtjeva od 1 do 3, naznacena time da protein ima optimalnu ksilozno-izomeraznu
aktivnost unutar pH raspona od 7,5 do 8§,5.

Stanica kvasca iz bilo kojeg od zahtjeva od 1 do 4 koja sadrzi molekulu DNA koja sadrzi sekvencu DNA s
proteinskim kodom kako je definiran u bilo kojem od zahtjeva od 1 do 4, naznacena time da je slijed DNA
operativno povezan s eukariotskom reguliraju¢om sekvencom.

Stanica kvasca iz zahtjeva 5, naznadena time da se molekula DNA sastoji od sekvence SEQ ID br. 1 do SEQ ID br.
7.

Stanica kvasca iz bilo kojeg od zahtjeva od 1 do 6, naznafena time da je stanica kvasca odabrana iz grupe Pichia,
Pachysolen, Yarrowia, Saccharomyces, Candida, Arxula, Ashbya, Debaryomyces, Hansenula, Hartaea,
Kluyveromyces, Schwanniomyces, Trichosporon, Xantophylomyces, Schizosaccharomyces, Zygosaccharomyces, a
najpoZeljnije da bude Saccharomyces cerevisiae.

Stanica kvasca iz bilo kojeg od zahtjeva od 1 do 7 koja sadrZi eksogeno ksilozno izomerazni funkcionalni gen u
navedenoj stanici kvasca, naznacena time da je eksogeno ksilozno izomerazni funkcionalni gen prikladno spojen
na pocetne 1 zavrsne sekvence koji su funkcionalni u navedenoj stanici kvasca, §to daje informaciju o proteinu
definiranom u bilo kojem od zahtjeva 1 do 4.

Stanica kvasca iz zahtjeva 8 naznacena time da je eksogeno ksilozno izomerazni gen molekula DNA kako je to
definirano zahtjevima 5 ili 6.

Koristenje stanice kvasca prema bilo kojem od zahtjeva od 1 do 9 za fermentaciju biomase iz sredine koja sadrZi
ksilozno-uglji¢ni izvor.

KoriStenje stanice kvasca prema bilo kojem od zahtjeva od 1 do 9 kao biokatalizatora in situ ili u pro¢is¢enom
obliku naznaceno time da sluzi za proizvodnju izomeziranih Sec¢ernih proizvoda, odnosno poZzeljno za izomezirane
Secerne proizvode.

Postupak za proizvodnju fermentirajuéeg proizvoda odabranog iz grupe mlijeéne kiseline, octene kiseline,

sukcinske (jantarne) kiseline, amino kiselina, 1, 3-propan-diola, etilena, glicerola, B-laktam antibiotika,
cefalosporina, biogoriva, butanola, etanola, mlijene kiseline, itakoni¢ne kiseline, poZeljno butanola, a najbolje
etanola naznacen time da postupak sadrzi sljedece korake:

a) fermentiranje medija koji sadrZi izvor ksiloze s stanicom kvasca kako je definiran u bilo kojem od zahtjeva od 1
do 9, 1 po Zelji;

b) ofuvanje proizvoda fermentacije
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