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Przy wyrobie wędlin stosuje się jako
domieszkę korzenie rozmaitego rodzaju.
Korzenie te zawierają substancje żywico¬
we i garbnikowe, które działają nieko¬
rzystnie na ciała białkowe, zawarte w wę¬
dlinach, tak iż np, powierzchnia kiełbasy,
nie pokryta błoną, staje się szara, zwłasz¬
cza w porze letniej. Oprócz tego korzenie,
np. majeran, nie mogą być stosowane w po¬
staci zupełnie oczyszczonej, wskutek cze¬
go zanieczyszczenia, np, ziarnka piasku,
dostają się do wędlin. Nie jest również
możliwe równomierne przyprawianie wę¬
dlin, ponieważ jakość korzeni zależy od ich
pochodzenia i od żniwa.

W sposobie według wynalazku stosuje

się jako przyprawę roślinne olejki eterycz¬
ne, np. pieprzowy, muszkatowy, imbirowy,
odpowiadające korzeniom używanym do
przyprawy, zmieszane z cukrem i solą.

Ponieważ skład olejków jest niezmien¬
ny, osiąga się równomierne przyprawianie
wędlin. Oprócz tego zapobiega się zanie¬
czyszczaniu wędlin, a dzięki domieszce cu¬
kru substancje żywicowe i garbnikowe, za¬
warte w korzeniach, zostają zabezpieczone
przed zmianami, które powodują zmianę
barwy naciętej wędliny.

Korzystnie działającą przyprawą oka¬
zała się mieszanina 2 — 2,5% odpowied¬
niego roślinnego olejku eterycznego, 25 —
70% soli i 28 — 73% cukru.



Zastrzeżenia patentowe.

1. Sposób przyprawiania wędlin, zna¬
mienny tym, że do wędliny dodaje się mie¬
szaninę odpowiedniego roślinnego olejku
eterycznego, cukru i soli.

2. Sposób według zastrz. 1, znamien¬

ny tym, że mieszanina zawiera 2 — 2,5%
olejku, 25 — 70% soli i 28 — 73% cukru.

Kurt F in k.
Zastępca: Inż. H. Sokal,

rzecznik patentowy.
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