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(54) VERFAHREN ZUM AUFSCHLUSS STAERKEHALTIGER ROHSTOFFE IN DER GETREIDEBRENNEREI

(57) Die Erfindung bezieht sich auf ein Verfahren zum Aufschiuf® starkehalnger Rohstoffe in der
Getreidebrennerei nach dem energiesparenden Kaltmaischverfahren (KMV). AuRRer auf die -
Getreidebrennerei erstreckt sich das Gebiet, auf welches sich die Erfindung bezieht, auf
Kornbrennereien bei der Herstellung von Rohspiritus, Kornrauhbrand oder Spritrektifikat.
einschieRlich Kornfeindestillat. Ziel der Erfindung ist eine verlustiose Verarbeitbarmachung von
hierfiir ungeeignetem Getreide nach dem konventionellen KMV ohne Mitverwendung von
Fremdstoffen, die selbst nicht Rohstoff sind. Es wurde nun gefunden, dal3 der Weizen- -Roggen-
Bastard Triticale sehr reich an solchen Rohkornenzymen ist, die im geschéadigten Getreide fehlen
oder inaktiviert wurden. Tauscht man 5 bis 20% des ungeeigneten Getreides durch Triticale aus,
wird eine gemeinsame Verarbeitung beider Getreidesorten bei sehr guten Athanolausbeuten
erreicht. Die mdglichen Anwendungsgebiete der Erfindung erstrecken sich auf alle '
Verfahrensformen des KMV bei der Verarbeitung geschiédigter Rohmaterialien. '
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Titel der Erfindung *

Verfahren zum AufschluB starkehaltlger Rohstoffe 1n der
Getreidebrennerei ’

Anwendungsgebiet der Erfindung

Die Erfindung bezieht sich darauf, die Anwendbarkeit des Kalt-
maischverfahrens in Getreide~ bzw, Kornbrennereien auf solches
Getreide, das bisher fiir diesen Zweck als ungeéignei galt, zu
erweitern,

Charakteristik der bekannten technischen Losungen

Das an sich bekannte Kaltmaischverfahren, das oft als Maisch—
verfahren bei Verzuckerungstemperaturen bezeichnet wurde, wird -
heute in Getreidebrennereien bei der Verarbeitung-von gesundem °
Roggen und Weizen wegen seines im Vergleich zu allen iibrigen o
békannten.Aufschluﬁverfahren (Koch~, Hobhdruckdémpf— und Rohren—
aufschlullverfahren) sehr niedrigen Wérmeenergiebedarfes bevor—~
zugt angewendet (Die Lebensmittelindustrie 7ey 1960, 4, 186—189)
' Da nur die Stédrke von ungesohadlgtem Getreide mit hohen Akt1v1~
tdten an Rohkornenzymen ohne voraufgegangene Verklelsﬁerung en-
zymatisch hydrolysier@°werden kann, ist nicht jedes Getreide,

SO z.B. ungekeimte Gerste, Mais, Reis, hitzegéahédigter Roggen,
fir die Anwendung des Kaltmaischverfahrens geeignet. Um auch
solches, insbesondere hitzegeschéddigtes Mshdruschgetreide, das -
feueht geerntet und ausschlieBlich bei hohen Temperaturen Ptot"
getrocknet wurde, nach diesem Verfahren verarbeiten zu konnen,
ist bereits bekannt (DDR-WP 133820), die Maischen aus geschddig-
tem Getreide zusHtzlich mit industriellen Dnzympraparaten oder
Kultursubstraten, die cytolytlsche Akthltaten.aufwelsen, zu
versetzen, Solche Enzympréparate oder ~konzentrate siﬁd;koét—
spielig, nicht immer verfiigbar und nur mit Vorbedinguhgenfzu be~
vorraten, Ein weiterer Mangelvbesteht darin, daB die genannten -
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Enzymtzdger selbst nur Hilfsstoff und nlcht Rohstof?. sind,
aus dem in irgend einer Form Athanolvproduziert werden kanne
Ziel der Erfindung
Das Ziel der Erfindung besteht darin, die Verarbeltung von
solchem Getreide, das aus einem oder mehreren Grinden nicht
ohne Ausbeuteverluste nach dem konventionellen energiesparen~‘ :
den Kaltmaischverfahren verarbeitbar ist, in vorteilhafter |
Weise ohne Anwendung zusétzlicher Enzympréparate und/oder ~kon~
 zentrate mit cybolytischer Aktivit#t nach diesem Verfahren un-
Ter Mitverwendung eines 7uschlagstoffes der selbst Rohstoff-
ist, beivErzielung hoher Athanolertrige zu ermdglichen., |

Darlegung des Wesens der Erfindung , _

Der Erflndung liegt die Aufgabe zugrunde, einen Mangel an

| kornelgenen Enzymen, welche im Komplex eine Ldsung der Stirke
unterhaldb der Verkleisterungstemperatur bei der brennereitech- -
nischen Verarbéitung von Getreide und damit gleichzeitig eine
-verlustlose Anwendung des Kaltmaischverfahrens ermﬁgliéhén,-" ‘
durch Zugabe eines solchen Zuschlagstoffes, der selbst als. Roh—
stoff fir dile beabsichtigte Athanolproduktlon dient und die feh—
lenden Enzyme im Uberschuﬁ enthidlt, so auszuglelchen, daﬁ durch :
gemeinsame Verarbeitung von ungeeignetem Getreide und starkehal—4
tigem Zuschlagstoff eine hochstmogliche Ausbeute an Athanol er-
ziélt wird., Fine bereits bekannte Losung sieht vor, die Verar-
beitbarkeit von bisher fir das‘Kaltmaischverfahren'ungeeignetém'
' Getreide durch Zugabe cytolYtischer Enzyme zu ermdoglichen, Der'f
Mangel dieser Ldsung besteht darin,»daﬁvsolohé Enzyme nur be=-
grenzt haltbar sind und aus ihnen selbst nicht Athanol produ-
ziert werden kann, - ' o o

ErfindungsgemdB wird je nach Mangel an Rohkornenzymen, 5 bis
20 % des zu verarbeitenden Getreides durch Triticale, einem
~ durch Kreuzung und weitere ziichterische Mafnahmen aus Veizen
und Roggen erhaltenen neuen, sehr enzymreichen Getreide,'er-
setzt und gemeinsam mit dem Hauptrohstoff nach einer an sich
bekannten Verfahrensvorschrift (z.B. TGL 24570, Ausgabe 4/1969 '
 oder TGL 33272, Ausgabe 12/1976) auf libliche Weise verarbeltet.
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Beispiel 1._

1100 Roggenfeinschrot (Fallzahl 468 s, Katalaseaktivitat

0,4 ml O /g, Gehalt an vergdrbarer Stédrke 55 % in der’ Orl—_
ginalsubstanz)werden im Maischbottich mit 3300 1 vorge-
legtem Wasser verriihrt und nach TGL 33272 nach dem Maisch—
verfahren bei erhthter Verzuckerungstemperatur (68° C) ver—
maischt, Als Verzuckerungsmittel werden insgesamt 0,69 kg
Alpha-Amylase "B 250" (mit 350 . 10° JE/kg) wnd 2,42 1
Glucoamylase (mit 3 , 106 E/1) verwendet, Nach tiblicher Ver—
gdrung mit einer Brennereihefe innerhalb von 70 btunden ge~ "
langt die Maische zur Destillation, Es werden nach-Messung_
mit einem WeingeistzZhler 370 1 reines Athanol gewonnen,-Dié_
Ausbeute betrdgt somit 61,2 1W/dt Stirke, '

Belsplel 2 : 3
Erfindungsgemédl werden 990 kg Roggenfelnschrot (Pallzahl 468 s,
Katalaseaktivitdt 0,4 ml 02/5, Gehalt an vergirbarer Stirke
55 % in 0S) gemeinsam mit 110 kg Triticaleschrot (Fallzahl |
nicht meSbar £ 61 s, Gehalt an vergirbarer Stirke 48,3 % in i
| 0S) .im Maischbottich mit 3300 1 vorgelegtem Wasser verrihrt
‘und nach TGL 33272 nach dem Kaltmaischverfahren bei normaler
Verzuckerungstemperatur (570 C) vermaischt. Als Verzuckerungs- -
mittel werden wahrend des Einteigens 0,68 kg Alpha-Amylase
"B 250" (mit 350 . 10° JE/kg) und 2,39 1 Glucoamylase ( mit
3. 10° E/1) der Maische zugefiigt. Nach iiblicher Vergirung
mit einer Brennereihefe innerhalb von 70 Stunden géiangt die
Maische zur Destillation, Nach Messung mit einem Veingeist—

zidhler sind 395 .1 reines Athanol gewonnen worden. Die Ausbeute .

betrigt nach diesen Beispiel 66,1 1W/dt Stérke,
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Verfahren zum AufschluB stirkehaltiger Rohstoffe in der Ge-
treide~ bzw, Kornbrennerei unter Verwendung solcher Materialien,
die nach herkommlicher Technologie nicht Fiir die Anwendung des
Kaltmaischverfahrens ohne Verluste verarbeitbar sind, gekenn-
zeichnet dadurch, daf ein Teil des zur Verarbeitung gelangenden
Rohstoffe durch den Weizen-Roggen-Bastard Triticale ersetzt wird
und gemeinsam mit diesem auf an sich bekannte Weise vorbehandelt,
'in energiesparenden Kaltmaischverfahren weiterverarbeitet und ur
‘verlustlosen Gewinnung von Athanol vergoren wird,
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