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(57)Anotace:

ZlepZena détska vyZiva, pii jejimz uZivani dochazi u déti ke
sniZeni vyskytu zécpy, bolesti bficha a zaZivacich potizi,
obsahuje alespoii jednu snadno stravitelnou proteinovou
sloZku s obsahem fosforu niz§im nez 0,75 g na 100 g proteinu
a alespoi jednu snadno stravitelnou lipidovou slozku. S
vyhodou obsahuje alespori jednu prebiotickou slozku a
alespoii jednu sloZku zlepSujici viskozitu. Proteinovou
slozkou détské vyZivy je s vyhodou hydrolyzat, pfipraveny
hydrolyzou vychoziho proteinového materialu, zviasté
protein(i ze syrovatky plisobenim kombinace alespoti jedné
endoproteinazy a alespoi jedné exoproteinazy.
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Détskd vyZiva se zvysenym obsahem proteini

Oblast techniky

Tento vynédlez se tykd zlepSené détské vyZivy obsahujici ales-
pol snadno jednu stravitelnou lipidovou sloZku a zlepSenou pro-

teinovou sloZku.

Dosavadni stav techniky

U déti, zvlasté u déti mladSich neZ? 6 mésicl,, se zaZivaci
ustroji musi vyvijet a p¥izpuasobovat potravé. Z toho divodu
jsou déti v prvych mésicich Zivota obvykle krmeny specialnimi
détskymi vyZivami.

Obvykle jsou tyto détské vyZivy dobfe sndSeny. V nékterych
pfipadech vSak mohou bézZné p¥ipravky zpusobovat drobné problé-
my, zvla3té problémy souvisejici s procesy probihajicimi v za-
Zivacim ustroji.

Bé&hem vyzkumu, jehoZ vysledkem je tento vynélez, bylo zjisté-
no, Ze béiné pfipravky mohou mit neZéddouci vliv na p¥irozenou
stfevni mikrofléru a/nebo na cizi st¥evni mikrofléru. Bylo rov-
néZz zjisténo, Ze beéiIné détské vyZivy mohou obsahovat nevhodny
typ a/nebo 3patné mnoZstvi substrdtu a/nebo mohou mit nespravny
pomér sloZek.

Tyto vady béZnych pripravkit mohou zplsobovat neZadouci procesy

v zaZivacim uUstroji a/nebo neZadouci poruchy p¥irozenych fyzio-



logickych procesti, které se mohou projevovat napfiklad témito
symptomy:

- neZadouci sloZeni fekalii (napfiklad priijem, zacpa nebo ne-
prirozené zabarveni fekalii);

- - zvy$enou tvorbou plynli, kterd mlZe zplsobovat kfecle
a/nebo otoky v zaZivacim Ustroji ditéte a zpoZdéné vyprazd-
novani Zaludku;

- sniZenou schopnosti absorpce kationl s oxidacnim stupné&m
dvé v organismu;

- neZadoucl koncentraci agresivnich latek ve fekdliich vcetné
proteinédz, zvlasdté latek, které mohou dréZdit a/nebo podko-
dit epitelidlni bunky (jako buitiky vystelky zaZivaciho
ustroji a/nebo pokoZky).

V disledku tcho mohou déti, které jscu krmeny bé&Znymi p¥iprav-
ky, trpé&t sniZenou chuti k jidlu a/nebo zvracenim (&asto v p¥i-
padé stfevnich potiZi). Mohou rovnéZ nastavat poruchy pftiroze-
ného zplsobu vyprazdnovani Zaludku a miZe dochédzet k nepravi-
delnému zpusobu traveni, zplUsobujicimu hlad, v disledku kterého
potom déti mohou konzumovat velké cbjemy détské vyZivy pfilis
hltavd, coZ nasledné mlZe zpusobovat nadm&rnou aerofagii a/nebo
zvraceni.

D&ti, které jsou krmeny béZnymi pFfipravky, mohou v disledku
té&chto problémi a/nebo shora uvedenych faktorll trpét narudenim
odolnosti proti onemocnénim, které se miuZe projevovat rychlym
vyvojem vyraZzky na pokoZce hyZdi ditéte; nedostatednou vyZivou
ditéte (zpomalenym rlstem), kolikami, nebo dokonce podkozenim
zazivaciho ustroji (nesnadSenlivost k urditym sloZkédm potravy).

Existuje tedy potfeba détské vyZivy se zlepSenymi vlastnostmi
ve vztahu k prevenci a/nebo zmirnéni jednoho nebo vice, shora
uvedenych problémi, s vyhodou v3ech shora uvedenych probléma.
Tento vynalez poskytuje takovou détskou vyZiwvu.

V této souvislosti je dlleZité, Ze uZivanim détské vyZivy pod-

le tohoto vynalezu se pfedchédzi vSem shora uvedenym problémim




soucasné, nebo jsou tyto vi3echny shora uvedené problémy soucas-
né& zmirfiovany a/nebo omezovany. Je tomu proto, Ze zv1ladté pro
rodice je obtiZné urdéit p¥icinu zplsobujicil urcity problém
(problémy) . UZivani détské vyZivy podle tohoto vynédlezu, které
miZe zabraliovat a/nebo zmirfiovat vSechny tyto problémy soulas-
né, zajistuje rodiclm, Ze vSechny tyto problémy mohou byt redu-
kovany bez ohledu na to, co je zplsobuje, a bez toho, Ze by mu-
seli pfechazet od jedné détské vyZivy k jiné tak dlouho, aZ na-
jdou takovou détskou vyzZivu, ktera odstranuje specificky pro-
blém (problémy) jejich ditéte a za&roved nezplsobuje Zadny jiny
shora uvedeny problém.

Nastane-1i nebo pfetrvava-1li jeden nebo vice ze shora uvede-
nych problémli, rodic obvykle p¥fejde na jinou détskou vyZiwvu,
nebo - pokud to nepomé&dhd - vyhledd détského 1lékare. Jakédkoliv
détskéd vyZiva, ktera je v soulasné dobé na trhu, vSak nezabra-
fuje v8em shora uvedenym problémim soulasné ani vSechny tyto
problémy soucasné nezmirfiuje. Pouhy pfechod na jinou détskou
vyZivu tedy nemusi p¥isludny problém vyfeSit a/nebo mlZe zplso-
bovat jeden nebo vice jinych shora uvedenych problémi. Dité mi-
Zze mit rovnéZ problémy s tim, aby si zvyklo na chut nové détské
vyZivy, coZ miZe zplsobovat sniZeni jeho chuti k jidlu. Problé-
my mohou vznikat rovnéZ z toho, Ze détskd vyZiva je nebo musi
byt zménéna nékolikrat za sebou.

P¥i vyzkumu, jehoZ vysledkem je tento vynalez, bylo zjidténo,
Ze hlavnimi p¥ic¢inami poruch procest probihajicich v zaZivacim
ustroji, které jsou zplsobovany béZnymi typy détskych vyiZiv
jsou mimo Jiné:

- skutecCnost, Ze triglyceridy pritomné v lipidové sloZce b&Z-
nych typl détskych vyZivy obsahuji p¥ilid vysoké mnoZstvi
kyseliny palmitové, kyseliny myristové, a/nebo kyseliny
stearové v polohéch Snl- nebo Sn3- glycerolu;

- skutecnost, Ze béiné typy détskych vyZiv obsahuji p¥ilid

vysoké mnoZstvi kationl s oxidadnim stupném dv&, a vysoké




mnoZstvi vapenatych iontd. Tento problém se projevuje
zv1aSt nepriznivé pf¥i soucasném shora uvedeném vysokém ob-
sahu kyseliny palmitové, kyseliny myristové a/nebo kyselina
stearové v Snl- nebo Sn3- polohach triglyceridf,

- skutelnost, Ze béZné typy détskych vyZiv obsahuji nedosta-
te¢né mnoZstvi vhodnych substratd pro mikroorganismy, tj.

pro ptrirozenou st¥evni mikrofldru.

Podstata vynélezu

Podle tohoto vynalezu jsou shora uvedené problémy FeSeny zpl-
sobem umozZnujicim pripravu détské vyZivy definované patentovymi
nadroky tohoto vynalezu.
Za prvé je poskytovéna détskd vyZiva jejiZ lipido-
vé/triglyceridové sloZky neobsahuji vysoké mnoZstvi nasycenych
mastnych kyseliny v Snl- nebo Sn3- poloze glycerolu, a kteréa
zv148té neobsahuje vysoké mnoZstvi kyseliny palmitové
v polohdch Snl- nebo Sn3-. Toho se dosahuje takovym zplsobem,
7e se pri pfipravé détské vyzivy podle tohoto vynadlezu, pouZiva
lipidovéa sloZka, které:
- obsahuje lipidy s relativné vysokym mnoZstvim Cl14:0, Cl6:0
a Cl8:0 v Sn2 poloze glycerolu, jako jsou nékteré fosfoli-
pidy nebo triglyceridy Zivoc¢isného, mikrobidlniho nebo
rostlinného ptvodu, ve kterych byly triglyceridy podrobeny
enzymatické nebo jiné reesterifikaci, zplsobujici, Ze zbyt-
ky kyseliny palmitové jsou z velké Casti p¥itomny v poloze
2;

- obsahuje relativné nizké mnoZstvi mastnych kyseliny typu

Cl4:0, C16:0 a C18:0, zvlasté typu C 16:0.




Za druhé je poskytovana détskd vyZiva, kterd obsahuje relativ-
né nizké mnoZstvi kationli s oxidacnim stupném dvé&, zv1a3té hoi¥-
¢iku a/nebo vapniku, a zvlasté nizké mnoZstvi vapenatych iontd,
napfiklad mnoZstvi uvedend déle.

Schopnost absorpce zminénych kationli organismem mtZe byt podle
tohoto vynédlezu zlepSena soucasnou nizkou koncentraci, maZe
viak byt zajisténa naptriklad i pouze tim, Ze p¥i pH 6-7 (napti-
klad za podminek pfevladajicich ve dvanécterniku), je vé&tdina
vapenatych soli obsaZenych v dé&tské vyZivé podle tohoto vynale-
zu vodorozpustna (nejsou napfiklad pritomny Z&dné zasadité fos-
fore¢nany a/nebo citraty, nebo jsou tyto soli pf¥itomny jen
v nizkych koncentracich ).

Jak je uvedeno dale, je s vyhodou mnoZstvi fosforu v détské
vyZiva co nejniZ8i, napriklad takové, jak je uvedeno v tomto
dokumentu dale. To je pfi postupech podle tohoto vynadlezu dosa-
zeno mimo jiné déle popsanym uzZitim proteint a zvlasté hydroly-
zatll proteint s nizkym obsah fosforu.

Pouziti hydrolyzdtu proteinl rovnéZ zajistuje, Ze proteinové
sloZky pritomné v détské vyZivé podle tohoto vynadlezu nevyvola-
vaji u déti alergické reakce. PouZitim hydrolyzatd je rovn&Z
zajidténo, Ze proteinovad sloZka miZe byt snadno absorbovana ze
zazZivaciho ustroji, a proto (p¥ilis) neovliviiuje procesy probi-
hajici ve stfevech (a zvlasté v tlustém stfevé).

Jak je uvedeno dale, podporuje pouZiti hydrolyzatu proteinti ve
spojeni s priznivou osmotickou hodnotou détské vyZivy podle to-
hoto vynédlezu rovnéZ pfirozeny postup vyprazdiiovani Zaludku,
coZ zabranuje zvraceni a/nebo sniZuje moZnost vyskytu zvraceni.

Za treti je poskytovana détskad vyZiva, kterd obsahuje dosta-
te¢né mnoZstvi substrdtu pro tvorbu a udrZovani pfirozené mik-
rofldéry v celém stfevnim systému, zvl1asté v tlustém st¥evu. To
zajistuje rovnomérnou tvorbu plynt a ptiznivé plsobicich latek
jako jsou mastné kyseliny s kratkym feté&zcem a rovnéZ zabrafuje

uvolniovani nadmérného mnoZstvi agresivnich latek. Timto sub-




stratem jsou v mate¥ském mléce laktdza a oligosacharidy. V bé&z-
nych détskych vyZivach je pritomna pouze laktdza . Bylo zjisté-
no, Ze je nejvhodnéjsi, aby v détské vyZiivé podle tohoto vyna-

lezu byly vedle laktdédzy nebo misto maltdzy rovnéZ pritomny oli-
gosacharidy, coZ je zv1la3té& vyhodné pro déti, které (Castedné)

nesnaSeji laktdzu.

Tento vyndlez tedy poskytuje détskou vyZivu, kterd obsahuje
kombinaci dvou nebo vice, s vvhodou t¥i nebo vice, a nejvyhod-
néji vsech nésledujicich sloZek:

a) alesponl jedné proteinové slozky (dale rovnéZ uvadéné jako
"sloZka A");

b) alespoil jedné lipidové slozky, kterda je pro dité snadno
stravitelnd ("sloZka B"):

c) alesponn jedné prebiotické sloZky ("sloZka C)";

d) alespon jedné sloZky zlepsujici viskozitu ("sloZka D");

a kterd mlZe dale obsahovat jakékoliv dalsi béZné sloZky d&t-
ské vyZivy, vCetné téch, které jsou popsany dale (dadle rovnéz
uvadéné jako "dalsi sloZky"); pfricemZ témito sloZkami A aZ D a
touto dals3i sloZkou nebo témito daldimi sloZkami Jjsou s vyhodou
dale popsané léatky.

Proteinovéd sloZka mlZe byt tvofena proteiny jako takovymi
a/nebo hydrolyzédtem proteinli, nebo smésmi té&chto latek a nejvy-
hodnéji m& nizky obsah fosforu, napfiklad obsah fosforu nizsi
neZ 0,75 g/100 g proteinu. Jsou-li p¥itomny proteiny jako tako-
vé, jednd se nejvyhodnéji o takové proteiny, které jsou pro di-
té snadno stravitelné, naptiklad proteiny popsané déle.

S vyhodou mé& détskd vyZiva podle tohoto vynalezu obsah fosforu
uvedeny déale.

Jako zdro]j proteinové sloZky je s vyhodou pouZivano matef¥ské
mléko, kravské mléko, kozi mléko nebo kobyli mléko.

Détskd vyZiva podle tohoto vynédlezu se zv1asté vyznaduje tim,
Ze zminénou proteinovou sloZkou je a) hydrolyzat proteind, zis-

kany hydrolyzou vychoziho materidlu je mlécény protein, smés




mlé&nych proteinti, a/nebo ptipravek tvofeny mléénymi proteiny v
kombinaci s alespoii jednou endoproteindzou a alesponl jednou
exoproteindzou; a déle se vyznacuje tim, Ze:

zmin&nou alespon jednou lipidovou sloZkou b) je alespoil jeden
triglycerid mastné kyseliny a/nebo smés triglyceridl mastnych
kyselin, ve které:

- je obsah zbytkd kyseliny palmitové, vztaZeno ke viem zbyt-

ktim mastnych kyselin p¥itomnych v triglyceridech, vy38i neZ
10 %, nap¥iklad 30 % nebo vy33i, s vyhodou 16 aZ 24 %,; a
ve ktere

- Jje obsah triglyceridl ve kterych je palmitdtovy zbytek

v poloze Snl- nebo Sn3-, vztaZeno ke v3em pfitomnym trigly-
ceridim maximalné 16 %, vyhodnéji maximalné 13 %, a nejvy-
hodnéji maximélné 10,7 %,.

Nejvyhodnéji se détskd vyZiva podle tohoto vynalezu - napfi-
klad d&tska vyZiva obsahujici dvé nebo vice, s vyhodou tfi nebo
vice shora uvedené sloZky A aZ D - dale vyznacCuje tim, Ze tato
d&tskd vyZiva obsahuje pfevadZné, s vyhodou vyhradné véapenaté
ionty s vysokou schopnosti absorpce organismem.

S vyhodou je détska vyZiva podle tohoto vynédlezu praSkovita
substance, kterd je p¥ed pouZitim uZivatelem (tj. rodicem) roz-
pusté&na v teplé nebo studené vodé, s vyhodou ve vlainé vode,
nebo v jiném vhodném kapalném nosic¢i, napriklad v mnoZstvi 9 aZ
17 g pradku na 100 ml vody. Pfedmétem tohoto vynalezu jsou jak
zminény préasek, ptipadné baleny ve vhodném zasobniku jako je
plechovka, krabice, sé&cek, lahev nebo vacek, JjakoZ 1 instantni
d&tskd vyZiva ziskand rozpuSténim tohoto prasku.

S vyhodou obsahuje détskd vyZiva podle tohoto vynédlezu alespoii
jednu sloZku A a/nebo alespon jednu sloZku B ve mnoZstvi (mnoz-
stvich) uvedenych déle, tj. v kombinace s alespoil jednou, s vy-
hodou v kombinaci s alespofl dvéma, a nejvvhodnéji v kombinaci
se t¥femi jinymi sloZkami [B aZ D] nebo [A, C a/nebo D] a p¥i-

padné s jednou nebo vice dalSimi sloZkami.




Vyhodnéji obsahuje détskd vyZiiva podle tohoto vynalezu kombi-
nace slozZek A+ B + C; a ptipadné jedné nebo vice dalSich slo-
Zek.

Preferovanad détskéa vyZiva obsahujici alespon sloZky A a B bé&Z-
né obsahuje tato mnoZstvi dale uvedenych sloZek:

- sloZka A: 6,4 az 16,0 hmotn.%,

- sloZka B: 18 aZ 29 hmotn.$

- sloZka C: 0 aZ 15 hmotn.%

- sloZka D: 0 aZ 15 hmotn.%

- dalsi slozky: 0 aZz 60 hmotn.%

v celkové& 100 hmotn.$% détské vyZivy (napfiklad pradkovité dét-
ské vyZzivy).

Vice preferovand détskd vyZiva obsahujici alespon sloZky A B a
C bé&iné obsahuje tato mnoZstvi dale uvedenych sloZek:

- slozka A: 6,4 a? 16,0 hmotn.$%
slozka B: 18 aZ 29 hmotn.%
sloZka C: 3,0 aZ 15 hmotn.%

- sloZka D: 0 aZz 15 hmotn.$%

dalsdi sloZky: 0 aZ 60 hmotn.%

v celkové 100 hmotn.$% détské vyZivy.

D&tska vyZiva obsahujici alespon vSechny &tyfi sloZky A B a C
a D bé&Zné& obsahuje tato mnoZstvi téchto sloiek:

- sloZka A: 6,4 aZ 16,0 hmotn.$%

- sloZka B: 18 aZ 29 hmotn.%

- - sloZka C: 3,0 aZ 15 hmotn.% - sloZka D: 1,5 aZ 15 hmotn.$%

- Dalsi sloZky: 0 aZ 60 hmotn.%

v celkové 100 hmotn.% détské vyZivy.

Predpoklada se, Ze miZe byt vyvijeno n&kolik druht détské vy-
Zivy podle tohoto vynadlezu, naptiklad détské vyZivy s rlznymi
vlastnostmi, chutémi a/nebo détské vyzZivy pro razné stari déti.

Dédle se predpoklada, Ze tyto pripravky se mohou 1lidit v tom,
které ze sloZek A aZ D a z dalSich sloZek jsou ptitomny; které

konkrétni slouleniny/pfisady jsou pouZivany jako sloZky A aZ D




a/nebo jako daldi sloZky; a/nebo v jakych (relativnich) mno%-
stvich jsou tyto sloZky pouZivany.

Zvlasté se pfedpokladad, Ze je moZno vyvijet dé&tské vyZivy pod-
le tohoto vynalezu urcené pro déti mlad8i neZ 6 mé&sictl, jakoZ i
détské vyZivy podle tohoto vynalezu urdené pro déti starZi ne?
4 mésice, a zvladté pro déti star$i neZ 6 mé&sicl. Tyto aspekty
budou diskutovany dale.

Jsou poZivany proteiny s relativné nizkym obsahem fosforu.
100 g proteinu musi obsahovat méné neZ 0,75 g fosforu, s vyho-
dou méné neZz 0,72 g fosforu a vyhodnéji méné& neZ 0,69 g fosfo-
ru. Vhodné jsou proteiny ze syrovatky, kaseinu nebo séjovy pro-
tein a smési téchto latek, jakoZ i specifické frakce proteinn
z kaseinl, které obsahuji jen velmi mélo nebo Zadny kasein.

Hydrolyzaty proteind, které jsou s vyhodou pouZivany jako
sloZka A, JjakoZ 1 zplUsob jejich pfipravy, tvo¥i zvlastni aspekt
tohoto vynalezu. Jak je uvedeno dédle, pfedpokladd se, Ze tyto
hydrolyzaty by mohly nalézt vedle jejich pouZiti v p¥ipravcich
podle tohoto vynédlezu i jiné pouZiti.

Preferované hydrolyzaty proteint - jsou-li pouZivany v mnoZ-
stvich uvedenych déle - obecné poskytuji dé&tskou vyZivu podle
tohoto vyndlezu s jednou nebo vice, s vyhodu se viemi nasledu-
Jicimi vlastnosti:

- peptidovy profil - dale popsany peptidovy profil tvoreny

proteiny odvozenymi z hydrolyzatu;

- dobra chut, to jest chut, kterd neni hofka, coZ je velmi
dileZitd vlastnost ve vztahu k d&tskym vyZivam obecné a ve
vztahu k détskym vyZivadm podle tohoto vyndlezu zv1astd;

- oObsah volnych aminokyselin niZ$i neZ 10 g, s vyhodou niZsi
neZ 7 g na 100 g proteinového ekvivalentu (vypo&teného na-
sobenim Kjeldahlova dusiku faktorem 6,25; toto stanoveni Jje
zaloZeno na skuteCnosti, Ze naméfené mnoZstvi dusiku je ur-
covano mnozZstvim proteint, peptidl, aminokyselin a jinymi

zdroji dusiku v produktu) vztaZeno ke kone&nému produktu;
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- osmolalitu niZsi neZ 270 mosmol/l, s vyhodou niZ3i neZ 240

-~ mosmol/l, nejvvhodné&ji niZ&i ne? 230 mosmol/l. Osmolalita
v tomto rozsahu mimo jiné zabezpeduje, Ze d&tskd vyZiva
podle tohoto vynalezu nerus$i (tj. napfiklad neinhibuje)
pfirozeny prubéh vyprazdiiovani Zaludku ditéte;

- nizky stupefl senzibilizace, mé&feny nap?iklad zplisobem po-
psanym v publikaci J.J.Pahud a K. Swartz v Proc. of the
Tropical Conference, Virginia 1985, AOAC, 264-271; a/nebo
Piacentini a kol., Allergy 1994, 48, 361-364 nebo jinou
vhodnou zkouSkou.

Vysledky téchto zkouSek podle Pahuda a Swartze nebo podle Pia-
centiniho ukézaly, Ze stupefl senzibilizace vykazovany détskou
vyzivou podle tohoto vyndlezu je v podstaté nulovy.

Obsahuje-1li déle détskd vyZiva podle tohoto vyndlezu popsanou
preferovanou lipidovou sloZku B, miZe mit ve srovnani s b&Znymi
détskymi vyZivami sniZeny celkovy obsah tuku. Podle tohoto as-
pektu tohoto vynalezu miZe mit détskd vyZiiva celkovy obsah tuku
(vyjadfeny jako celkovy obsah lipidd) niZ3i neZ 46 hmotn.%;
pficemZ obsah tuku v bé&inych détskych vyZivach je 48 hmotn.$%
nebo vyssi.

V détské vyZivé podle tohoto vyndlezu mohou triglyceridy se
stfedni délkou fetézce (medium chain triglycerides - MCT) &as-
te&né nahrazovat triglyceridy obsahujici zbytky kyseliny palmi-
tové. Je-1i tomu tak, je obsah MCTs vvhodou niZ3i neZ
20 hmotn.%, vztaZeno k celkovému obsahu lipidové sloZky B.

Jak Jje rovnéZ uvedeno dale, obsahuje-1i détskad vyZiva podle
tohoto vyndlezu preferovanou lipidovou sloZku B, neni nutné,
aby v détské vyZivé podle tohoto vynédlezu byla obsaZena tak vy-
sokd mnoZstvi véapniku, jako jsou mnoZstvi vapniku, kterd musi
obsahovat béZné pfipravky.

Podle tohoto aspektu tohoto vyndlezu miZe mit dé&tska vyZiiva
pro déti mlad3i neZ 6 mé&sicl obsah vapniku (vyjadfeny jako mg

vapniku na 100 kJ energetického obsahu détské vyZivy) niZ3i ne?
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19,1 mg/100 kJ, a s vyhodou niZ?3%i neZ 18,4 mg/100 kJ, (nap¥i-
klad 17 mg/100 kJ); ve srovnani s obsahem 20 aZ 29 mg/100 kJ v
béZnych détskych vyZiivach. Aby bylo ditéti poskytovano dosta-
te¢né mnoZstvi vapniku, mé& byt koncentrace vapniku vy33i ne?

12 mg/100 kdJ.

Détska vyZiva podle tohoto vyndlezu pro déti stardi ne? 6 mé-
sicth mbZe mit obsah vépniku (vyjadfeny jako mg vapniku na
100 kJ energetického obsahu détské vyZivy) niZdi neZ
29 mg/100 kJ, a s vyhodou niZ8i neZ 27,7 mg/100 kJ, (napf¥iklad
26,3 mg/100 kJ); ve srovnadni s 30 mg/100 kJ nebo vice v bé&Znych
détskych vyZivach.

Tento sniZeny obsah vapniku miZe mit jisté vyhody, jako je
sniZena tvorba mydel mastnych kyselin ve stfevech a pfirozen&j-
§1 vliv vépenatych iontl na enterocyty ve dvanacterniku a na
stfevni mikrofléru v jinych &&stech zaZivaciho Ustroji. Mimo to
bylo zjisténo, Ze béhem p¥ipravy détské vyZivy nastdva méné
technologickych problémll ve spojitosti se sedimentaci.

Vapnik se s vyhodou pridava do détské vyZivy podle tohoto vy-
nédlezu ve formé rozpustné soli (rozpustnych soli), jako jsou
hydroxidy nebo chloridy. Fosforecnan vadpenaty a citran vépenaty
jsou nerozpustné latky a existuje snaha zabrénit tomu, aby bé&-
hem p¥ipravy vznikaly nerozpustné véapenaté soli.

ProtoZe mnoZstvi fosforu v détské vyZivé obecné& zavisi na ob-
sahu vapniku tak, Ze v bé&Zné détské vyZivé je pomér vapniku k
fosforu obecné 1,5 aZ 2,0, a obvykle se bliZi hodnoté& 2, miZe
détska vyZiva podle tohoto vyndlezu mit rovn&Z sniZeny obsah
fosforu.

Napfiklad p¥i shora zminénych obsazich védpniku pom&ru vapniku
k fosforu asi 2, miZe mit détskd vyZiva podle tohoto vynalezu
pro déti mladsi neZ 6 mé&sicu obsah fosforu (vyjadfeny jako mg
fosforu na 100 kJ energetického obsahu détské vyZivy) niZ3i ne?
9,6 mg/100 kJ, a s vyhodou niZ&i neZ 9,2 mg/100 kJ (nap¥iklad
9,1 mg/100 kJ); pricemZ détskd vyZiva podle tohoto vyndlezu pro




déti star8i neZ 6 mésicl mbZe mit obsah fosforu (vyjadfeny jako
mg fosforu na 100 kJ energetického obsahu dé&tské vyZivy) niZsi
neZ 14,6 mg/100 kJ, a s vyhodou niZ3$i neZ 13,9 mg/100 kJ (na-
ptiklad 9,1 mg/100 kJ).

Tento sniZeny obsah fosforu miZe mit jisté vyhody, jako je
niz3i sedimentace béhem p¥ipravy a zvy3enad schopnost absorpce
kationt s oxidad¢nim stupném dvé v organismu.

Je-11 p¥i obsahu fosforu poskytovaném proteiny a/nebo fosfoli-
pidy treba ptidat jedté dalsi fosfor, pridava se tento fosfor
ve form@& dihydrogenfosforeénanti, s vyhodou dihydrogenfosfored-
nanu sodného a/nebb draselného.

Ma-11i dé&tskéd vyZiva podle tohoto vyndlezu shora uvedeny sniZe-
ny obsah vépniku, mbZe mit sniZeny pomeér vapniku k fosforu v
rozmezi 1,4 a? 2. Tento sniZeny pomér vapniku k fosforu miZe
rovndZ mit jisté vyhody, mtZe napfiklad kompenzovat urcité
vlastnosti vody, kterd je pouZivédna konelny uZivatelem pro pfi-
pravu détské vyZivy provéadéné napriklad rozpusténim préaskovité
détské vyZivy podle tohoto vyndlezu.

Je- 11 v détské vyzZivé podle tohoto vynadlezu pfitomna prebio-
ticka sloZka C nebo vice téchto prebiotickych sloZek, je jeji
obsah s vyhodou alesponl 0,3 g/100 ml détské vyZivy, vyhodnéji
alespoii 0,6 g/100 ml détské vyZivy. Je-1li détskd vyZiva podava-
na détem v obvyklém mnoZstvi - naptiklad ve mnoZstvi 200 ml za
den (coZ zavisi hlavné na stari ditéte) jako jedno nebo vice, s
vyhodou jako 4 nebo vice krmeni za den, odpovida to celkové
denni d&vce prebiotickych sloZek alesponl 1,8 g na den (znovu
pfevdiné v zavislosti na vék ditéte).

Je-1i dale ptritomna sloZka zlep3ujici viskozitu D, nebo vice
té&chto sloZek, je viskozita hotové détské vyZivy mé&¥end Brook-
fieldovym viskosimetrem p¥i 30 ot./min s vyhodou v rozmezi 0,02
aZz 0,1 Pa.s, vyvhodnéji v rozmezi 0,04 aZ 0,08 Pa.s.

Détskd vyZiva podle tohoto vynélezu mé& dale s vyhodou pH v

rozmezi 4,0 aZz 7,5.



Dadle miZe mit dé&tskd vyZiva podle tohoto vyndlezu v jednom ze
specifickych provedeni rovné&Z nizky obsah laktdézy za ucelem
eliminace a/nebo snizZeni problémid spojenych s (Castecnou) ne-
snd3enlivosti k laktdze a/nebo se sniZenou aktivitou laktazy v
tlustém stfevé. V tomto provedeni obsahuje détskd vyZiva podle
tohoto vyndlezu vedle sloZky D je5té jakoukoliv kombinaci ales-
poil dvou, s vyhodou alespofl t¥i a nejvyhodnéji vSech &ty¥ dal-
5ich sloZek; a mé& obsah laktdézy stanoveny jakymkoliv postupem
pro stanoveni laktézy maximalné 6,0 g/100 ml, s vyhodou méné
ne? 4,5 ¢g/100 ml, vyhodn&ji méné neZ 3,0 g/100 ml, vztaZeno
k celkovému objemu détské vyZivy.

Tato détskd vviiva mlZe byt vhodnéd pro déti, které nesnéseji
laktdzu a/nebo u kterych je podezfeni, Ze by mohly trpét nesna-
Senlivosti k laktdze, naptfiklad protoZe se jednd o déti pfed-
Zasnd narozené a/nebo protoZe maji (nebo mohou mit) nizkou ak-
tivitu laktéazy, naptriklad jako dédicnou vadu.

D&tskd vyZiva podle tohoto vyndlezu mlZe byt obecné pfipravo-
vana midenim/kombinaci rtznych sloZek/pfisad v mnoZstvich uve-
denych v tomto dokumentu. To miZe byt provadéno zpusobem za po-
uziti obecné& znamych za¥izeni pro miSeni a/nebo zpracovatel-
skych zafizeni. Détskd vyZiva mbZe rovnéZ byt zahfiva-
na/sterilizovéana (napfiklad kratkodobym zahfatim na vysokou
teplotu) a potom se s vyhodou prevadi do prasSkovité formy, na-
priklad vysuSenim nebo suSenim rozpraSovani; a asepticky se ba-
11, naptiklad do vhodnych nédob jako plechovek, krabic, séacka
nebo lahvi. Preferovany zplusob pEipravy détské vyZivy podle to-
hoto vynédlezu, véetné pfipravy v ni pouZivanych preferovanych
hydrolyz4atli, bude podrobné popséan dale.

Dadle jsou podrobné popsany sloZky A aZ D a jakékoliv dalsi
slozky pouZivané p¥i postupech podle tohoto vynédlezu. V této
souvislosti je odbornikovi v dané oblasti zfejmé, Ze Jje nutné,
aby kterdkoliv sloZka nebo pfisada pouZivanad v détské vyZivé

podle tohoto vyndlezu byla akceptovatelnd pro pouZiti v potra-
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vind¥skych vyrobcich, a zvla3té jako sloZka détské vyZivy. Déale
je tteba, aby kterdkoliv pouZitd sloZka (sloZky) nebo kterdko-
liv pouZzitd p¥isada (ptfisady) byla kompatibilni s jinymi sloZ-
kami a pfrisadami hotové détské vyZivy, a vvhodnéji, aby zaroven
(p¥ilid) nep¥iznivé neovliviiovala poZadované vlastnosti této
hotové détské vyZivy, vcetné vlastnosti poskytovanych dal3imi

sloZkami/p¥isadami této détské vyZivy.

I. sloZka A

SloZkou A Jsou proteiny jako takové, hydrolyzaty proteinfi, ne-
bo kombinace téchto létek.

SloZka A mé& s vyhodou nizky obsah fosforu a je s vyhodou rov-
né&? snadno stravitelnd. S vyhodou poskytuje tento zdroj v do-
statedném mnoZstvi proteinl v3echny aminokyseliny pot¥ebné pro
optimadlni rtst. Vhodnymi vychozimi latkami jsou nékteré frag-
menty proteinll z mate¥ského mléka nebo protein rostlinného pu-
vodu s nizkym obsahem fosforu, jako jsou proteiny ze sb6ji. Nej-
vyhodnéji jsou pro déti, které by mohly trpét nesnaSenlivosti
k proteinim, tyto proteiny hydrolyzovany.

S vyhodou se jednad o hydrolyzat ziskany hydrolyzou jednoho ne-
bo vice mlé&nych proteinfi, zv1Aasté proteint ziskanych z krav-
ského mléka, kterymi jsou proteiny, proteinové frakce a/nebo
proteinové ptipravky ziskané z neodstfedéného mléka, odstfedé-
ného mléka, kaseinu a/nebo syrovatky.

V principu mdZe byt pouZit jakykoliv hydrolyzat mlécnych pro-
teint, ktery je vhodny pro pouZziti v potravinédfskych produk-
tech, zvlasté hydrolyzat vhodny pro pouZiti v détské vyZzi-
vé.Tyto hydrolyzaty proteinti jsou z dosavadniho stavu techniky
dobtfe znémy.

S vyhodou méd pouZity hydrolyzat jednu nebo vice vlastnosti -
s vyhodou vSechny vlastnosti - uvedené déle v bodech a) aZ e).

PrestoZe neni vylouleno, Ze pri nékterych postupech znamych
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z dosavadniho stavu techniky je t¥eba pouZivat hydrolyzat pro-
teinl s jednou nebo vice vlastnostmi a) aZ e) a Ze tento hydro-
lyzat je mozZno pouZit v détské vyZiivé podle tohoto vynalezu,
poskytuji postupy podle tohoto vyndlezu fadu preferovanych hyd-
rolyzatd proteinli, jakoZ i zpusobl pfipravy takovych hydrolyza-
tta, které vykazuji vSechny poZadované vlastnosti a) aZ e) sou-
Zasn&. PouZiti téchto hydrolyzath je zvladté preferovéano.

Je t¥eba, aby hydrolyzaty proteind pouZivané pfi postupech
podle tohoto vynédlezu, mély jednu nebo vice nasledujicich
vlastnosti:

a) Hydrolyzat mé obsahovat vSechny aminokyseliny nutné pro

dobry rlst ditéte.

b) Alespont 50 hmotn.$% peptidd prfitomnych v hydrolyzatu (vzta-
Zeno ke v3em proteinovym sloZkam pritomnym ve smési, vCetné
volnych aminokyselin) mé& mit délku fetézce v rozmezl 2 aZ
30 aminokyselin, s vyhodou 2 aZ 15 aminokyselin, a vyhodné-
ji 3 aZ 12 aminokyseliny; p¥icemZ zbytek je tvofen bud pro-
teinovymi sloZkami s vice aminokyselinami v proteinovém fe-
t&zci, a/nebo volnymi aminokyselinami. S vvhodou obsahuji
tyto zbyvajici proteinové sloZzky 0,5 aZ 8 %, vyhodnéji 0,7
aZ 7 %, a jesté& vyhodnéji 0,75 aZ 5 &, retézcl s vice neZ
30 aminokyselinami. P¥itomnost nizkych oligopeptidi zlepSu-
je stravitelnost proteinti, a tim i détské vyZivy jako tako-
vé. Pritomnost oligopeptidd tvofenych 15 aZ 30 aminokyseli-
nami rovnéZ umoZiuje, aby zaZivaci Ustroji ditéte mohlo
stravit vy3s8i oligopeptidy a/nebo peptidy jako takové.

c) Hydrolyzat mé& mit nizkou osmolalitu v dusledku nizkého ob-
sahu volnych aminokyselin a soli. To zabrafiuje vzniku tako-
vych poruch zaZivaciho Ustroji jako je prijem, nebo alespoil
(ddle) sniZuje riziko jejich vzniku a zabraifiuje pomalémnu
vyprazdiiovani Zaludku. V tomto ohledu je tfeba podotknout,
e v pripadech, kdy je to Zadouci, je tfeba, aby détska vy-

Ziva podle tohoto vynédlezu urcena zvlasté pro déti, které
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maji problémy p¥izpusobovat se potravé/détskd vyZiivé, pro-
toZe naptriklad trpi jednim nebo vice shora uvedenymi pro-
blémy, mohla mit vysoky obsah proteint. Tim je zplsobeno,

Ze je velmi dtleZzité nastaveni osmolality hydrolyzatl pou-
Zivanych p¥i ptripraveée détské vyZiivy podle tohoto vynalezu.
Jak jiZ bylo uvedeno, nizky obsah volnych aminokyselin je
dlileZity protoZe tyto volné aminokyseliny mohou poskytovat
hydrolyzat s hotkou chuti a tim zplsobit horkou chut détské
vyZzivy. Pro maskovani této hofké chuti by bylo nutné do dét-
ské vyZivy pridavat sladidla, zvlaste sladidla obsahujici
fadu cukrt jako je glukdzovy sirup nebo nékteré hydrolyzéty
krobu (napfriklad Skrobu z kuku¥ice nebo hrachu ) Tyto latky
v3ak maji obecné vysokou osmolalitu (hydrolyzaty Zkrobu maji
naptiklad DE hodnotu> 35), a tim by pfilid zvySovaly osmola-
litu détské vyiivy, ve které by byly obsaZeny.

Daldim p¥edmétem tohoto vynédlezu je tedy poskytovat deétskou
vyZivu na bazi hydrolyzatu proteint, kterd miZe obsahovat
mendi mnoZstvi sladidla a/nebo sladidlo s nizkou osmolalitou
(napfiklad s hodnotou DE niZ3i neZ 30). Jak bylo uvedeno
shora, je vyhodné, aby osmolalita hydrolyzatu byla takovi,
Ze pri jeho pouZiti v détské vyZiivé v mnoZstvich uvedenych
v tomto dokumentu je osmolalita hotové détské vyZivy niZsi
ne? 270 mosmol/l, s vyhodou niZ$i neZ 240 mosmol/l, nejvy-
hodné&ji niz&i neZ 230 mosmol/1l;

d) Hydrolyzat mé mit dobrou chut, a zvlasté chut, kterd neni
hofkd, coZ je zvlas8té daleZitou vlastnosti pro hydrolyzéaty
proteind urcené pro pouZiti v détské vyiive.

Chut, a zvla3té& hofkost hydrolyzatu proteint miZe naptiklad
byt stanovena v srovnavacl zkouSce za pouZiti vhodné Fady
chutovych vzorkl obsahujicich kofein nebo standardni hydro-
lyzaty jako referenénich vzorka.

Konkrétné podle v chutové zkoud3ky popsané v prikladu 2 pa-

tentu USA &. 5 837 312, ve které je pouZit 5% roztok testo-
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vané sloudeniny a jako referendni sloucenina kofein, mé mit

hydrolyzat pouZivany v détské vyZivé podle tohoto vynalezu s
vyhodou hotrkost niZs$i neZ 2,7; vyhodnéji niZ3i neZ 2,4, nej-
vyhodné&ji v rozmezi 1,6 aZ 2,3 (hodnoty na Skdle od 1 do 6,

ve které hodnota 6 odpovida kofeinu).

Je znamo, Ze hotkd chut hydrolyzatl proteintd je (alespoil
Gastednd) zpusobena pritomnosti volnych aminokyselin, které
se tvori béhem hydrolyzy, napfiklad volného fenylalaninu
a/nebo tyrosinu). Je tedy tfeba, aby v hydrolyzatech pouZi-
vanych p¥i postupech podle tohoto vyndlezu bylo co nejniZsi

mnozZstvi téchto volnych aminokyselin, tj. maximdlné

10 hmotn.%, a s vyhodou maximédlné 7 hmotn.% vztaZeno

k celkovému obsahu vSech proteinovych sloZek (v&etné volnych
aminokyseliny).

e) Hydrolyzat ma mit nizky stupenn senzibilizacnich uc¢inki,
ktery se napriklad stanovi zkouSkou popsanou J.J. Pahudem a
K.Swartzem v Proc. of Tropical Conference, Virginia 1985,
AOQOAC, 264-271; a/nebo Piacentinim a spoluautory v Casopise
Allergy 1994, 48, 361-364, nebo pomoci jiné vhodné zkousky.
Konkrétné je vyhodné, aby hydrolyzat obsaZeny v détské vy-
7ivé podle tohoto vyndlezu v mnoZstvl uvedeném v tomto do-
kumentu vykazoval stupell senzibilizace stanoveny zkouSkami
popsanymi Pahudou a Swartzem nebo Piacentinim rovny v pod-
staté nule.

Jak je znémo, zavisi plUsobeni hydrolyzatu - a tedy i détské
vyZzivy, ve které je obsaZen - z velké Casti na druhu a mnoZstvi
peptidl vytvafrenych pfi hydrolyze. V tomto ohledu je pouZiti
hydrolyzéatu proteinl pfipraveného ddle popsanym zplUsobem zv1&as-
£& vyhodné.

PfestoZe miZe byt osmolalita hydrolyzatu proteint korigovéana
zpusoby, které jsou znamy z dosavadniho stavu techniky, je vy-
soce Zadoucil, aby hydrolyzaty mély v3echny shora uvedené vlast-

nosti a) aZ e). Takové hydrolyzaty mohou byt p¥ipravovany re-
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produkovatelnym zplsobem, ktery je popsén dale. S vyhodou je
hydrolyzat p¥itomen v détské vyZiveé podle tohoto vyndlezu v
mnoZstvi v rozmezi 1 aZ 3 ¢g/100 ml, vyhodnéji 1,3 aZ

2,0 g/100 ml, a nejvyhodné&ji 1,6 aZ 1,9 g/ 100 ml, vztaZeno k

celkovému objemu détské vyiivy.

II. Zplsob pripravy preferovanych hydrolyzatll proteint®® vhodnych
pro pouZiti p¥i postupech podle tohoto vyndlezu a pouZiti téch-

to hydrolyzatd pti pripraveé détské vyZivy podle tohoto wvynalezu

Jak jiZ bylo uvedenoc, jsou tento zplsob, jakoZ i jim ziskané
hydrolyzaty, zvlastnimi aspekty tohoto vynalezu.

Vychozim materidlem p¥i hydrolyze podle tohoto vynédlezu miZe
byt jakykoliv protein, smés proteinl nebo proteinovy pfipravek,
ktery ma obsah fosforu niZsi neZ 0,75 g na 100 g proteinu.
Zv1asté je preferovano pouZiti proteint z matefského mléka, z
kravského mléka, syrovatky zvlasté kyselé syrovatky; kaseinu
zbaveného fosforu, P-kaseinu nebo vhodné smési téchto vychozich
materidli.

S vyhodou m& proteinovy vychozi materidl obsah fosforu niZsi
ne?Z 0,72 g na 100 g proteinu, nejvyhodnéji niZsi neZ 0,69 g na
100 g proteinu. Témito vychozimi materidly Jjsou syrovéatka,
zv148té kyseléd syrovatka; kasein zbaveny fosforu; nebo urdéité
kaseinové frakce se sniZenym obsahem o-kaseinu a/nebo se zvy3e-
nym obsahem B-kaseinu.

Vychozi material miZe byt pfipadné upraven takovym zplsobem,
aby se odstranila jakékoliv (zbyvajici) p¥irodni enzymatické
aktivita.

Do vychoziho materidlu mlZe byt pfed pouZitim pf¥i hydrolyze
podle tohoto vynédlezu pfipadné pridéna suspenze bunék kvasnic,
kterd mtZe byt pfedem homogenizovana a zah¥ivédna a/nebo ve kte-
ré mohou byt rozdrceny stény bunék, nap¥iklad v mnozZstvi 1 aZ

8 g suchych buné&k kvasnic na 100 g proteinu. MaZe byt nap¥iklad
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ouZita sm&s kyselé syrovatky obsahujici 4 % proteinti kvasnic
P

(ptidanych napt¥iklad ve formé suspenze 10 % pekafskych kvas-
nic).

Na vychozi materidl - jako takovy nebo v jiné vhodné formé -
jako ve formé roztoku nebo suspenze - se potom ponechd plsobit
kombinace alesponl jedné endoproteinazy a jedné exoproteinédzy,
pridemZ se zminédnad smés enzyml pfridéd ve mnoZstvi 0,1 aZ 5 %,
vztaZeno ke hmotnosti vychoziho materidlu.

Endoproteindzy a exoproteinazy mohou byt pouZivany postupné,
naptriklad ve dvou nebo vice oddélenych krocich , ve kterych Jje
provadéna hydrolyza, nebo soucfasné&, napfiklad pouZitim vhodné
smési enzymli v jednom hydrolytickém kroku, p¥fipadné v kombinaci
s jednim nebo vice dal$imi hydrolytickymi kroky za pouziti dal-
Sich enzymi. S vyhodou je hydrolyza provadéna v najednou za po-
uZiti kombinace vdech enzymi, které jsou pouZivany.

S vyhodou jsou endoproteindzy a exoproteinadzy pouZivany ve
form& vhodné smési serinovych proteinédz, kterymi jsou mimo jiné
smési enzym@l obsahujici enzymy Alcalase® a Trypsine® (oba vyrabé&-
né firmou Novo Nordisk). Jinym enzymem vhodnym pro pouZiti ve
zminéné sm&si enzymd je Flavourzyme® (rovné# vyrabé&ny firmou No-
vo Nordisk). Zv1asté je preferovano pouZiti smési Alcalase,
Flavourzyme a Trypsine v relativnim poméru 5 aZ 10 dild Alcala-
se k 3 aZ 5 diltm Flavourzyme k 1 dilu Trypsine (jako napfiklad
v pomé&ru 7,5 : 4 : 1), pticemZ tato smés je nejvyhodnéji pouZi-
vdna ve mnoZstvi odpovidajicim alesponn 0,1 % - napfiklad 0,2 %
- enzymu Trypsine na 100 g vychoziho proteinu.

UZitim této preferované smeési zpusobem popsanym dale miZe byt
ziskdn hydrolyzat, ktery bez ohledu na pritomnost pepti-
di/protein s relativné vysokou molekulovou hmotnosti nezpuso-
buje senzibilizaci. PouZiti shora uvedenych podminek umoZiuje
pftiprava détské vyZivy, kterd nemd horkou chut a vyznacuje se
nizkou osmolalitou (napfiklad osmolalitou uvedenou v pfedchozim

textu) .
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PouZitim smé&si endoproteindz a exoproteindz - a zvla3té& prefe-
rované smési enzyml Alcalase, Flavourzyme a Trypsine —-se vycho-
zi materidl hydrolyzuje p¥i teploté 45 aZz 60 °C, s vyhodou p¥i
teploté 50 aZ 58 °C po dobu kratZi neZ 4 hodiny, vyhodn&ji po
dobu 1,5 aZ 3 hodiny . Béhem hydrolyzy je hodnota pH udrZovéna
na konstantni hodnoté v rozmezi 6,4 aZ 8, s vyhodou v rozmezi
6,8 aZ 7,8.

Obecné neméa stupen hydrolyzy zédsadni vyznam. Vyjadreno jinymi
slovy, nezéavisle na konec¢ném stupni hydrolyzy shora uvedenych
vychozich materidldl za pouZiti kombinace (kombinaci) enzymi p¥i
shora uvedenych podminkédch a po shora uvedenou dobu, se obecné&
ziskd hydrolyzat s poZadovanymi vlastnostmi pro pouziti v dé&t-
ské vyZiivé podle tohoto vyndlezu. Pokud by bylo t¥eba, mohl by
odbornik v dané oblasti na zdkladé tohoto vynédlezu prizplsobit
podminky shora popsané hydrolyzy tak, aby byl ziské&n hydrolyzat
poZadovanych vlastnosti.

Je treba rovnéZ poznamenat, Ze obecné a bez ohledu na pouZiti
shora popsanych vychozich materialll a preferovanych kombinaci
enzymll nemusi mit podminky hydrolyzy zadsadni vyznam ve srovnani
's tim, jakym zpusobem je hydrolyzat (d&le) zpracovan pred jeho
pouZitim v détskd vyZiivé podle tohoto vyndlezu. Bylo vSak zji&-
téno, Ze se poZadovanych vlastnosti a) aZ e) hotové détské vy-
Zivy nejlépe a nejvice spolehlivym zpusobem dosdhne p¥i zacho-
vani shora uvedenych podminek v kombinace s krokem, ve kterém
se provadi ochlazeni a ktery bude nyni popséan.

Hydrolytickd reakce mlZe byt terminovéna jakymkoliv vhodnym
zpisobem. Za uCelem zajisténi kombinaci poZadovanych vlastnosti
a) az e) vysledného hydrolyzatu je v3ak nejleps$i, neni-1i hyd-
rolytickd reakce ukoncena zah¥atim (coZ je obvykly zplusob), ale
naopak ochlazenim hydrolytické smési, bez toho, Ze by byly en-
zymy pritomné ve smési deaktivovany.

Pri postupech podle tohoto vynédlezu se reakdéni smés ochladi

b&hem jedené hodiny z hydrolytické teploty - napfiklad
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z teploty 45 aZ 60 °C, s vyhodou z teploty 50 aZ 58 °C - na tep-
lotu niZ81i neZ 20 °C, s vyvhodou na teplotu niZ8$i neZ 10 °C. Toto
ochlazovani se s vyhodou zapoc¢ne 1,5 aZ 3 hodiny po zapoleti
hydrolytické reakce.

Hydrolyza mZe tedy mit tento vhodny &asovy prubéh teploty:

- wvlastni hydrolyza (45 aZ 60 °C, s vyhodou. 50 aZ 58 °C), 1,5

aZz 4 hodiny;

- chlazeni (na teplotu niZ3i neZ 20 °C, s vyhodou na teplotu

niZgi neZ 10 °C), 10 min. aZ 1 hodina

- celkova doba: 1,7 aZ 4,5 hodiny

Preferovan je tento fasovy prubéh teploty pfi hydrolyze:

- vlastni hydrolyza (45 aZ 60 °C, s vyhodou. 50 aZ 58 °C), 2,0

aZz 3,0 hodiny;

- chlazeni (na teplotu niZ3i neZ 20 °C, s vyhodou na teplotu

niZz%i neZ 10 °C), 10 min. aZ 1 hodina

- celkova doba 2,2 aZ 3,5 hodiny

Takto ziskany ochlazeny hydrolyzat miZe byt potom pouZit pro
pripravu dé&tské vyZivy podle tohoto vynélezu jako takovy nebo
po daldim zpracovani, kterym miZe byt odstranéni jedné nebo vi-
ce neZadoucich sloufenin nebo sloZek, zejména soli, aminokyse-
lin nebo hydrolytickych enzymi.

Toto mlZe byt napfiklad provadéno odsolenim (nap¥iklad pomoci
dialyzy); presrdZenim, tj. okyselenim potravinarskou kyselinou
jako kyselinou chlorovodikovou na pH niZ8i neZ 5,0 a nasleduji-
cim odstranénim sraZeniny (napfiklad odstfedénim) a novou Upra-
vou pH na vhodnou hodnotu, napfiklad na hodnotu mezi 6 aZ 7;
nebo jakoukoliv jinou vhodnou technikou.

Namisto hydrolyzatu jako takového mlZe byt pouZita pouze jeho
jistéd frakce, naptiklad frakce ziskanéd odstranénim (Casti) pro-
teint s Fetézci deld3imi neZ 30 aminokyselin.

Takto ziskany hydrolyzadt se potom pridadvad do détské vyZivy

podle tohoto vyndlezu, naptfiklad dale popsanym zplsobem, ktery
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je s vyhodou provadén béhem 24 hodin, vyhodnéji béhem 8 hodin

od ukoncé¢eni hydrolytické reakce:

a) Do hydrolyzatu se pridaji vSechny dal8i soucasti détské vyzZi-

vy — napriklad lipidova sloZka (lipidové sloZky) B; prebio-
tickd sloZka (prebiotické sloZky) C (jsou-li pouZity); latky
zlep3ujici viskozitu (latky zlep3ujici viskozitu) D (jsou-1li
pouZity); a pripadné dal8i sloZky, Jako vitaminy, minerdly a
stopové prvky.

Smé&s se potom zhomogenizuje a zahfeje, CimZ se ziskd poZado-
vand mikrobiologickd kvalita produktu bez toho, Ze by doslo k
(p¥ilidnym) odchylkdm od poZadovanych vlastnosti deétské vyzZi-
vy a/nebo od poZadované biologické aktivity sloZek v ni obsa-
Zenych. MGZe byt nap¥iklad pouzZito zahfati na velmi vysokou
teplotu 140 °C po dobu 2,4 s. Produkt se potom pfevede do
pradkovité formy - napfiklad odpaf¥ovanim a suSenim (rozpraso-
vanim) . Né&které dalsi prisady jako jsou latky zlep3ujici vis-
kozitu D mohu byt pridény do prasku po suSeni rozpradovinim.
Takto ziskany kone&ny produkt miZe byt asepticky balen, na-
p¥iklad do vhodného zasobniku jako je plechovka, krabice, sa-
&ek nebo lahev.

Alternativni zplsob spociva v pridani vodorozpustnych sloZek,
které maji byt pfitomny v détské vyZivé podle tohoto wvyndlezu
- tj. napfiklad vitaminl, mineraldl a stopovych prvkd - do
hydrolyzatu, a v jeho nasledném zahtati a Castelném vysuse-
ni/odpafteni, po kterém se prida lipidova sloZka (lipidové
sloZky) B a v&echny zbyvajici dal8i sloZky. Smé&s muZe potom
homogenizovédna a pf¥evedena do praskovité formy. Po pripadném
pridani dalSich préSkovitych prisad jako jsou latky zlep3uji-
ci viskozitu, je koneény produkt balen shora uvedenym zplso-
bem.

D&tskd vyZiva pripravend timto zplsobem - tj. zpusobem za pou-

Ziti preferovaného hydrolyzédtu - se vyznacuje optimé&lnimi

vlastnostmi po stréance chutové, nizkou osmolalitou, nizkym ob-
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sahem volnych aminokyselin, sniZenymi sensibilizacnimi udinky a

obsahem proteint/aminokyselin, ktery je zvlasdté vhodny pro dét-
skou vyzZivu.

P¥i shora popsaném zplsobu je hydrolyzat podroben tepelnému
zpracovani pouze v minimédlnim rozsahu , coZ zajistuje, Ze bio-
logicka aktivita sloZek p¥itomnych v détské vyZivé je zachova-
na, nebo Ze pF¥inejmen3im neni podstatn& sniZena.

Shora popsany zplUsob dale umoZiuje spolehlivé pr¥ipravit hydro-
t7j.

lyzat a/nebo détskou vyZivu s poZadovanymi vlastnostmi,

détskou vyZivu, jejiZ vyroba je bezpelnd a efektivni z hlediska

vyrobnich nédkladd (omezené pouZiti drahych enzyml jako trypsinu
a nizké vyrobni néklady) .

DalS8i aspekty tohoto vynédlezu, popsané v tomto oddilu se tyka-
ji hydrolyzatu ziskaného zplsobem popsanym v tomto oddilu, dét-
ské vyZivy obsahujici tento hydrolyzat proteint a pouZiti toho-
to hydrolyzatu proteint pro pripravu détské vyZivy, zv1asté je-
ho pouZziti jako jedné sloZky pro pripravu détské vyZivy podle
tohoto vynélezu.

Jak jiZ bylo uvedenc, je preferovany hydrolyzat s vyhodou pfri-
tomen v détska vyZivé podle tohoto vynédlezu v mnoZstvi mezi 1
az 3 g/100 ml, vvhodnéji mezi 1,3 aZ 2,0 g/100 ml, a nejvyhod-
né&ji mezi 1,6 az 1,9 g/ 100 ml, vztaZeno k celkovému objemu
détské vyZivy.

Lze vSak pfredpokléadat, Ze vedle pouZiti p¥i postupech podle
tohoto vynédlezu, miZe zplUsob popsany v tomto oddilu - jakoZ i
hydrolyzaty ziskané timto zpusobem - najit i jiné pouziti,
zv148té v oblasti potravind¥skych vyrobkl, zejména v oblasti
détské vyZiva a/nebo dietni vyZivy, naptriklad pro prevenci nebo
lé¢eni alergil vyvolavanych potravinami a pro pripravu snadno
stravitelnych potravin, které rychle prochéazeji Zaludkem. Po-
sledné jmenované vyrobky mohou byt velmi vhodné pro nemocné tr-
onemocnénim

pici narudenou funkci Zaludku, jaternimi chorobami,

slinivky a/nebo naruSenou funkci st¥ev.
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Jak jiZ tedy bylo uvedeno, tvotri zplUsob popsany v tomto oddi-
le, jakoZ i hydrolyzaty ziskané timto zplsobem nezavislé

zv143tni aspekty tohoto vynédlezu.

III: Slozka B

Alespon jedna lipidova sloZka B - tj. alespon jedna sloZka,
kterou je tuk a/nebo mastnad kyselina, pfitomna v détské vyZiveé
podle tohoto wvynalezu, miZe byt zvolena ze v3ech triglycerida
mastnych kyselin, které jsou bé&iné pouZivény v potravind¥skych
vyrobcich, a je s vyhodou zvolena ze vSech triglyceridll mast-
nych kyselin a/nebo fosfolipidl (a/nebo smési téchto latek)
bé&Zné pouZivanych v potravinach pro déti, a zvlasté z téch tri-
glyceridl mastnych kyselin, které jsou béiZné pouZivany jako
soucCasti détské vyZivy.

Jak je znamo, obsahuji tyto triglyceridy mastnych kyselina
zbytek glycerolu, na ktery jsou esterovymi vazbami vazany tri
zbytky mastnych kyselin, které mohou byt stejné nebo ruzné a
které jsou obecné zvoleny z nasycenych a nenasycenych mastnych
kyselin, obsahujicich 6 aZ 26 atom( uhliku v molekule, a ktery-
mi jsou mimo jiné kyselina linoleova, kyselina linolenovéa, ky-
selina olejovéa, kyselina palmitova (Cis) a/nebo kyselina stearo-
va (Cig) .

Tyto triglyceridy mastnych kyselin se mohou 1is$it zbytky mast-
nych kyselin v nich obsaZenymi a/nebo vzajemnou polohou té&chto
zbytkl mastnych kyselin (v polohéch 1, 2 a/nebo 3). Jak je zna-
mo z dosavadniho stavu techniky, obsahuji obvykle lipidové
sloZzky vhodné pro pouZiti v détskych vyZivach vhodnou smé&s dvou
nebo vice rtznych triglyceridd mastnych kyselin v z4vislosti na
poZadovanych vlastnostech téchto lipidovych sloZek, jejich
zdroji, jakoZ i na zplsobu jejich ziskéni.

Alesponl jedna lipidové sloZka B -~ tj. jeden nebo vice trigly-

ceridlt mastnych kyselin pfitomnych v détské vyZivé podle tohoto
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vyndlezu - je s vyhodou zvolena tak, Ze tato lipidova sloZka B
je pro dité snadno stravitelnd a Ze tedy v disledku toho je
(rovnéZ) détské& vyZiva, kterad tuto sloZku obsahuje, snadno
stravitelnd. To zlepSuje sloZeni fekdalii a zlepSuje i1 schopnost
organismu absobovat kationy s oxidadnim stupném dvé jako je
vapnik a/nebo tuky/mastné kyseliny pfitomné v détské vyZivé.

V tomto ohledu mé& zé&sadni vyznam mnoZstvi a poloha zbytkl ky-
seliny palmitové, pritomnych v triglyceridech obsaZenych v této
lipidové sloZce B. S vyhodou tvofi tyto zbytky kyseliny palmi-
tové vice neZ 10 %, vyhodnéji 16 aZ 24 % v3ech zbytkd mastnych
kyselin p¥itomnych v triglyceridech pouZivanych jako sloZka B
nebo jako soucésti sloZky B.

RovnéZz je tfeba, aby mnoZstvi triglyceridd, ve kterych jsou
mastné kyseliny Ci4, Cis a/nebo Cig v polohdch Snl- nebo Sn3- a
zvlasté ve ktervch jsou zbytky kyseliny palmitové v polohéch
Snl- nebo Sn3-, bylo co nejniZ3i. Obsah kyseliny palmitové
v poloze Snl- nebo v poloze Sn3- m& byt s vvhodou maximdlné
16 %, vyhodnéji maximdlné& 13 %, a nejvyhodnéji maximdlné
10,7 %, vztaZeno k obsahu vSech pritomnych triglyceridii. To od-
povida obsahu triglyceridll se zbytky kyseliny palmitové v polo-
hadch Snl- nebo Sn3- niZsimu neZ 0,55 ¢g/100 ml, s vyhodou nizgi-
mu neZ 0,50 g/100 ml, nejvyhodné&ji niZSimu neZ 0,38 ¢g/100 ml,
vztaZeno k celkovému objemu dé&tské vyZivy podle tohoto vynéle-
zu.

Vyjad¥eno jinak a ponékud méné restriktivnim zpusobem, tvori-
1i zbytky kyseliny palmitové vice neZ 10 %, s vyhodou 16 aZ
24 % vSech zbytkd mastnych kyselin pfitomnych v triglyceridech
pouzivanych jako sloZka B détské vyZivy podle tohoto vyndlezu,
je vhodné, aby se tyto zbytky kyseliny palmitové, pokud moZno,
s vyhodou alesponl ze 30 &, vyhodnéji alespon ze 40 %, nachazely
v poloze 2- neboli v poloze B- triglyceridu.

Smési triglyceridl mastnych kyselin, které obsahuji vice neZ

10 %, s vyhodou 16 aZ 24 % palmitatovych zbytkl a které spliuji
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jeden nebo oba poZadavky tvkajici se jejich polohy, uvedené ve

dvou predchazejicich odstavcich, Jjsou dale rovnéZ oznaclovany
"oreferovand lipidovéd sloZka B". Témito latkami jsou nap¥iklad
nékteré fosfolipidy jakoZ i takzvané strukturované tuky, nap¥i-
klad tuky Zivoc&isného nebo rostlinného puvodu, ve kterych byly
triglyceridy podrobeny enzymatické nebo jiné reesterifikaci
zplisobujici, Ze zbytky kyseliny palmitové jsou z velké &asti
pritomny v poloze 2-.

Tyto preferované sloZky B jsou prumyslové vyrabény nap¥iklad

(B-

a/nebo mohou byt pfipraveny zpusobem popsanym nap¥i-

firmou Loders Croklaan pod obchodni znackou Betapol®
palmitéat)
klad v patentu EP 0 698 078 a/nebo EP 0 758 846.

Vzhledem k lepSimu vstrebavani téchto smési tukd v zaZivacim
traktu ditéte je moZné, aby obsah shora uvedené preferované 1li-
pidové sloZky B v détské vyzZivé podle tohoto vynédlezu byl dale
sniZen p¥i souCasném zajidténi dostatedného p¥ivodu energie a
dostatedné nutricéni hodnoty..

UZivénim preferované lipidové sloZky B miZe byt celkovy obsah
tuku v détské vyZiivé podle tohoto vynédlezu sniZen ze 48 hmotn.$%
nebo vice u béZnych détskych vyZiv na méné neZ 46 hmotn.% v
détské vyZivé podle tohoto vynalezu.

PouZiti preferované lipidové sloZky B mliZe rovnéZ umoZnit sni-
7eni celkového obsahu vapniku v détské vyZivé podle tohoto vy-
nalezu zpuUsobem uvedenym shora. Na zakladé tohoto sniZeni obsa-
hu vépniku je moZno déle sniZit celkovy obsah fosforu v détské
vyZivé podle tohoto vyndlezu rovnéZ shora uvedenym zplsobem.

PouZiti preferované lipidové sloZky B poskytuje rovnéZ moZnost
sniZeni poméru véapniku k fosforu v détskée vyZivé podle tohoto
vynalezu napfiklad z hodnoty 2 obvyklé pro béZné pripravky na
hodnoty v rozsahu 2 aZ 1,4.

Konec¢né je nutno zminit, Ze pfestoZe sloZka B byla shora po-
psédna jako léatka sestavajici vyhradné z triglyceridl mastnych

kyselin, neni vyloulena p¥itomnost malych mnoZstvi mono- nebo
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diglycerida v této sloZce (napriklad v koncentraci odpovidajici
maximédlné jedné t¥etiné viech mastnych kyselin pfitomnych ve
sloZce B jako mono-, di- a triglyceridy, pficemZ zbytek do

100 % sloZky B tvo¥i triglyceridy). Tyto mono- nebo diglyceridy
obvykle obsahuji zbytky shora uvedenych mastnych kyselin.

IV. SloZka C

Jednou nebo vice prebiotickymi sloZkami C mohou byt prebiotic-
ké slozky obvykle pouZivané v potravinafskych produktech, s vy-
hodou jsou témito prebiotickymi sloZkami tyto latky pouZivané
v potravinach pro deéti, zvlasté jako sloZky détské vyZivy.

Preferovanymi p¥iklady prebiotickych sloZek jsou prebiotické
(nestravitelné) oligosacharidy. Obecné se jednd o hydrolyzované
nebo nehydrolyzované sacharidy, konkrétné o sacharidy, ve kte-
rych jsou monosacharidové jednotky spojeny p-vazbami 1-1, 1-2,
1-3, 1-4, a 1-6 a/nebo o- vazbami 1-6. Nejvyhodnéji tyto oligo-
sacharidy obsahuji 2 aZ 20 monosacharidovych jednotek v polysa-
charidovém Fetézci.

Témito prebiotickymi oligosacharidy jsou mimo jiné lakto-N-
tetradza, lakto-N-fukopentadza, laktuldza, laktosachardza, ra-
findza, galaktooligosacharidy, fruktooligosacharidy, oligosa-
charidy odvozené z séjovych polysacharidl, oligosacharidy na
bazi manndézy, oligosacharidy na bézi arabindzy, oligosacharidy
na bazi xyldzy, oligosacharidy na bazi isomaltdzy, glukany, si-
alyloligosacharidy, fukooligosacharidy, a/nebo jakékoliv vhodné
kombinace téchto latek.

Jako prebiotickd slozka mlZe rovnéZ byt pouZita laktdza. Je-1i
v3ak poZadovana détska vyZiva s nizkym obsahem laktdzy, napri-
klad détskd vyZiva pro déti, které nesnéddeji laktdzu nebo u
ktervch je podezfeni, Ze by mohly laktézu nesndsSet (vzhledem
k jejich star¥i, nebo jako vrozenou dé&dicnou poruchu), neni

vhodné laktdzu jako sloZku détské vyZivy pouZivat.
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Preferovadno je pouZiti jednoho nebo vice trans-
galaktooligosacharidd ("TOS"), jednoho nebo vice fruktooligosa-
charidd ("FOS") a/nebo smési téchto latek, zvlasté smési jedno-
ho nebo vice trans—-galaktooligosacharidil a jednoho nebo vice
fruktooligosacharidi, ve kterych pomé&r TOS k FOS je mezi 5:1 aZ
15:1, a vice zvléasté 9:1 a jejichZ prebioticky u&inek se blizi
prebiotickému uc¢inku matefského mléka.

PouZité mnoZstvi prebiotické sloZky nebo prebiotickych slo-
Zek C obecné zavisi na druhu pouZité prebiotické sloZky (prebi-
otickych sloZek), jakoZ i na mnoZstvi détské vyZivy spotfebova-
vané ditétem za jeden den, které miZe byt nap¥iklad krmeno jed-
nou denné nebo vickrat denné, s vyhodou ¢&tyfikrdt nebo vicekrat
denné. Obecné se pouziva takové mnoZstvi prebiotické sloZky
(prebiotickych sloZek) C, které je prfi krmeni ditéte détskou
vyZivou v doporucenych/predepsanych davkach dostacujici k tomu,
aby poskytovalo denni davku prebiotické sloZky (prebiotickych
sloZek) alesponl 1,8 g/den u déti mladSich neZ 4 mésice; a ales-
pont 3,6 g/den u déti starSich neZ 4 mésice. Norm&dlné je dité
krmeno 500 aZz 800 ml détské vyZivy podle tohoto vyndlezu za
den. Shora uvedené mnoZstvi tedy odpovidéd obsahu sloZky (slo-
Zek) C alespoil 0,3 g/100 ml hotové détské vyZivy, vyhodnéji
alespofl 0,6 g/100 ml hotové détské vyZivy.

PouZiti shora uvedenych prebiotickych sloZek v détské vyZivé
podle tohoto vynalezu mlZe napomoci vytva¥eni pf¥irozené mikro-
fléry zaZivaciho traktu a/nebo zplsobit sniZeni obsahu agresiv-
nich sloZek ve fekaliich, napfiklad obsahu takovych sloZek,
které mohou drédzZzdit nebo poskozovat epitelidlni bunky (jako
jsou bufiky vystelky zaZivaciho ustroji a/nebo kGZe). Posledné

jmenovany efekt je mimofadné vyznamny pro déti trpici vyréZkou.
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V sloZka D:

Jednou nebo vice sloZkami zlep3ujicimi viskozitu D mohou byt
jakékoliv latky zlepSujici viskozitu pouZivané v potravindr-
skych vyrobcich, s vyhodou latky zlep3ujici viskozitu bé&Zné& po-
uZivané v potravinach pro déti, zvlasté jako sloZky détské vy-
zivy; popsané naptriklad v patentu EP 0 846 422.

Preferovanymi p¥iklady téchto latek jsou latky zlepsSujici vis-
kozitu na béazi glycidl, a zvlasté na bazi Skrobl a/nebo deriva-
th Skrobli jako jsou pfedZelatinizované Skroby, napf¥iklad
pfedZelatinitzovany bramborovy Skrob, ktery je nejvice prefero-
van.

PouZité mnoZstvi jedné nebo vice latek zlepSujicich viskozi-
tu D zavisl na druhu této latky (téchto létek) a na jinych
sloZkach pritomnych v détské vyZivé, a obecné je takové, aby se
viskozita hotové détské vyzZiivy mé&¥end Brookfieldovym viskosime-
trem p¥i 30 ot./min. pohybovala v rozmezi 0,02 aZ 0,1 Pa.s, s
vyvhodou mezi 0,04 aZ 0,08 Pa.s. Obvykle je celkové mnoZstvi
latky zlepSujici wviskozitu (latek zlep3ujicich viskozitu) 0,5
az 5 g/100 ml détské vyZivy, s vyhodou mezi 1 aZ 3 ¢g/100 ml.
PredZelatinizovany bramborovy 3krob mlZe byt pouZivan
v koncentracich, pohybujicich se v rozmezi 1,4 aZz 2,1 g/100 ml.

PouZiti sloZky zlepdujici viskozitu (sloZek zlep3ujicich vis-
kozitu) D miZe poskytovat nékolik vvhod, vCetné prevence nebo

sniZeni vyskytu zvraceni a/nebo nadmérné aerofagie.

VI: Dalsi sloZky:

Vedle shora uvedeny sloZky A aZ D, mlZe pripravek podle tohoto
vynadlezu dale obsahovat jakékoliv sloZky nebo ptisady, jejichZ
pouZiti v détské vyZivé je znédmo, pricemZ tyto sloZky mohou byt
pouZity v obvyklych koncentracich (napf¥iklad v koncentracich

pfedepsanych narodnimi nebo mezindrodnimi smérnicemi) v zavis-
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losti na poZadovanych vlastnostech détské vyZivy. Témito daldi-
mi sloZkami miZe byt jedna nebo vice néasledujicich léatek:
karnitin, inositol, biotin;

- taurin, cholin,

- vyS53i mastné kyseliny s vice dvojnymi vazbami (polyunsatu-
red fatty acids - PUFAs), napf¥iklad kyselina linoleova ky-
selina linolenovéd, kyselina olejovéa, kyselina arachidova a
kyselina dokosahexaenova,

- nukleotidy a/nebo jejich analogy,

- (pfidané) aminokyseliny, vCetné tryptofanu a/nebo methio-
ninu,

- (pfidané) vitaminy, vdéetné vitaminu K, vitaminu Bl, vita-
minu B2, vitaminu A, vitaminu E, vitaminu D, vitaminu C,

niacinu a kyseliny pantothenové. Vedle obvyklych mnoZstvi

téchto nebo jinych vitamin® mtZe détskd vyZiva podle tohoto

vynalezu obsahovat napfiklad kyselinu listovou, vitamin B12
a/nebo vitamin B6;

- minerdly a/nebo stopové prvky;

~ konzervaldni ¢inidla (nejsou preferovana);

- vonné latky a/nebo barviva.

Priklady provedeni vynéalezu

Priklad 1

Détska vyZiva pro déti stars$i neZ 4 mésice

Détskd vyZiva pro déti star$i neZ 4 mésice se pfipravi
v podstaté zplsobem popsanym v kapitole II tohoto dokumentu.

Tato détskd vyZiva m& dale uvedené sloZeni, energeticky ob-




sah/nutri&ni hodnotu 302 kJ/ml a osmolalitu 260 mosmol/l. Obsah

vadpniku je 20,5 mg/100 kJ a obsah fosforu je 12,9 mg/100 kJ.

slozka g na 100 g g na 100 ml*
prasku
proteinové ekvivalenty 12,4 1,9
hydrolyzat proteini ze syrovitky** 1,9
glycidy 54,8 8,6
sacharidy (laktéza) 4,0 (2,7)
polysacharidy z maltodextrind 2,0
polysacharidy z bramborového Skrobu 2,3
organické kyseliny 0,1
tuky 21,1 3,3 (= 41 hmotn.$%)
nasycené 1,4
B-palmitat (Loders Croklaan) 0,23
s jednou dvojnou vazbou 1,4
s vice dvojnymi vazbami 0,54
vldkniny/nestravitelné oligosacharidy 5,0 0,78
TOS 0,7
FOS 0,08

Dalsi sloZky:

minerdly, stopové prvky a vitaminy ve mnoZstvich doporudéenych

smérnici EEC 321

Poznémky: * rozpudténim 15,6 g prasku ve 100 ml vody
** preferovany hydrolyzdt proteinu uvedeny ve oddilu II

Priklad 2:

Dé&tska vyZiva pro déti mladsi neZ 6 mésicl

.

Détskéd vyZiva pro déti mlad3i neZ 6 mésicl se pfipravi

v podstaté zplsobem popsanym v kapitole II tohoto dokumentu.

Tato détskd vvyiiva mad dale uvedené sloZeni,

energeticky ob-

sah/nutriéni hodnotu 294 kJ/ml a osmolalitu 240 mosmol/l. Obsah
vapniku je 12,6 mg/100 kJ a obsah fosforu je 6,4 mg/100 kJ.




s o LY

*e o e AN 00:
. oo * o .
L ® e @ * e
* o o o o o

LE X ] X ) Y'Y .

slozka g na 100 g g na 100 ml*
prasku
proteinové ekvivalenty 11,6 1,7
hydrolyzat proteinli ze syrovatky** 1,7
glycidy 55,4 8,3
sacharidy (laktéza) 4,0 (2,9)
polysacharidy z maltodextrint 1,0
polysacharidy z bramborového Skrobu 1,8
tuky 21,1 3,3 (= 42 hmotn.$%)
nasycené 1,4
B-palmitat (Loders Croklaan) 0,23
s jednou dvojnou vazbou 1,4
s vice dvojnymi vazbami 0,54
vldkniny/nestravitelné oligosacharidy 5,0 0,78
TOS 0,7
FOS 0,08

Dals8i slozky:

mineraly, stopové prvky a vitaminy ve mnoZstvich doporucenych smérnici

EEC 321

Poznamky: * rozpudténim 15,6 g pradku ve 100 ml vody
** preferovany hydrolyzit proteind uvedeny ve oddilu II

Priklad 3

Détska vyZiva pro déti mladsi neZz 4 meésice

D&tskd vyZiva pro déti mladS3i neZ 4 mésice se pripravi

v podstaté& zplsobem popsanym v kapitole II tohoto dokumentu.

Tato d&tskd vyZiva m& déle uvedené sloZeni, energeticky ob-

sah/nutriéni hodnotu: 280 kJ/ml, osmolalitu 230 mosmol/l, obsah

véapniku 10,7 mg/100 kJ a obsah fosforu 6,0 mg/100 kJ.
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slozZka g na 100 g g na 100 ml*
prasku

proteinové ekvivalenty 10,5 1,54

hydrolyzat proteint ze syrovatky** 1,46

L-tryptofan 0,01

L-methionin 0,01

hydrolyzat z peka¥skych kvasnic 0,06
glycidy 55,4 8,3

sacharidy (laktéza) 3,5

polysacharidy z maltodextrinl 3,3

polysacharidy z bramborového 3krobu 1,4
tuky 19,2 3,0 (= 40 hmotn.$%)

nasycené 1,2

B-palmitat (Loders Croklaan) 0,23

s jednou dvojnou vazbou 1,3

s vice dvojnymi vazbami 0,5
vlakniny/nestravitelné oligosacharidy 3,2 0,5

TOS 0,037

FOS 0,03

lakto-N-tetradza 0,10
Dal&i slozky:

kyselina listova (ug) 20

vitamin K (ug) 10

minerdly, stopové prvky a vitaminy
ve mnoZstvich doporucenych smérnici
EEC 321

Poznamky: * rozpusténim 15,6 g prasku ve 100 ml vody
** preferovany hydrolyzat proteinl uvedeny ve oddilu II

Priklad 4

Z

Détska vyZiiva pro déti mladsi neZ 4 mésice

Détskéd vyZiva pro déti mlad3i neZ 4 mésice se pf¥ipravi
v podstaté zplsobem popsanym v kapitole II tohoto dokumentu.
Tato détska vyZiva ma dadle uvedené sloZeni, energeticky ob-
sah/nutri¢ni hodnotu: 285 kJ/100 ml, osmolalitu 260 mosmol/1l.
obsah vapniku 9,6 mg/100 kJ a obsah fosforu 4,8 mg/100 kJ.
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slozka g na 100 ml*
proteinové ekvivalenty 1,30
hydrolyzat P-kaseinu, proteinl ze syrovatky (40/60) 1,29
L-tryptofan 0,01
glycidy 8,5
laktdza 5,5
polysacharidy 2,8
tuky ’
nasycené p

z B-palmitétu

z MTC a kokosového oleje
s jednou dvojnou vazbou
s vice dvojnymi vazbami

O P ORF W
~
G NENDO N

~ 0~

vldkniny/nestravitelné oligosacharidy

OO O
~
[l = 1]

oligosacharidy na bazi arabindzy
FOS

Daldi slozky:
minerdly, stopové prvky a vitaminy ve mnoZstvich doporudenych
smérnici EEC 321

Poznamky: * rozpusSténim 15,6 ¢ pradku ve 100 ml vody

Priklad 5:

Srovnavaci ptiklad

Vlastnosti détské vyzZzivy podle prikladu 2 byly testovadny pomo-
ci studie, které se tlastnilo 51 déti p¥islusného véku a srov-
navany s vlastnostmi standardniho vyrobku neobsahujiciho B-
palmitat, ve kterém nebyl upraven pomér vapniku k fosforu. Po
dlouhodobém krmeni déti détskou vyZivou podle tohoto wvynédlezu
se u té&chto déti ve srovnani s krmenim zminénou standardni dét-
skou vyZivou vyznamné sniZil vyskyt zacpy (p<0,05), bolesti
bficha (p<0,005) drobnych zaZivacich potiZi (p<0,01), byl rov-

néZ zaznamendm pokles znamek bolesti bficha (kfele a plag).
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PATENTOVE NAROKY

1. D&tskd vyzZiva obsahujici
a) alespofl jednu proteinovou sloZku; a
b) alespont jednu lipidovou sloZku, kterd je pro dité snadno
stravitelna,
vyznac¢ujici se tim Ze zminénd proteinova sloZka

a) m& obsah fosforu niZ&i neZ 0,75 g na 100 g proteinu.

2. D&tska vyZiva podle nédroku 1, vy znacujici se
t i m, Ze zminénd proteinova sloZka a) md obsah fosforu niZsi
ne? 0,72 g na 100 g proteinu, vvhodnéji niZsi neZ 0,69 g na

100 g proteinu.

3. D&tskéd vyZiva podle narokli 1 nebo 2, vy znacujicli
s e t im Ze zmin&nd lipidovad sloZka b) obsahuje alespon je-
den triglycerid mastné kyseliny, ve kterém je obsah zbytkd ky-
seliny palmitové vy$3i neZz 10 ¢ vSech zbytkl mastnych kyselin
obsaZenych v tomto triglyceridu, a tim, Ze obsah triglyceridi,
ve kterych jsou palmitatové zbytky v poloze Snl- nebo Sn3- jJje

maximadlné 16 % v8echn pfitomnych triglyceridil.

4. D&tskd vyZiva podle kteréhokoliv z nadrokl 1 aZ 3, v y-
znacd¢ujici se tim Ze alespon jedna proteinova
sloZka a) je hydrolyzat ziskany hydrolyzou vychoziho materidlu,
zahrnujiciho proteiny mate¥ského mléka nebo protein rostlinného
pavodu zbaveny fosforu, plsobenim kombinace s alespon jedné en-

doproteindzy a alesponl jedné exoproteinazy.

5. D&tska vyZiva podle naroku 4, vy znacujilci se
t 1 m, Ze hydrolyzat pouZivany jako sloZka a) se ziska hydroly-
zou vychoziho materidlu zahrnujiciho mlécny protein, smés mléc-
nych protein a/nebo mléény proteinovy pfipravek pusobenim kom-
binace alespofl jedené endoproteindzy a alespon jedné exoprotei-

nazy.
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6. D&tskd vyZiva podle kteréhokoliv z narokt 1 aZ 5, v y-
znacujici se ti1m Ze dédle cobsahuje

¢) alespoinl jednu prebiotickou sloZku, nebo

d) alesponl jednu sloZku zlep3ujici viskozitu

nebo obé tyto sloZky

7. D&tska vyZiva podle kteréhokoliv z nédrokd 1 azZ 6, v y-
znadc¢ujici se tim, Ze obsah volnych aminokyselin
pochédzejicich z hydrolyzatu proteinl®l a) je niZ3i neZ 10 g, s

vyhodou niZ8i neZ 7 g na 100 g proteinového ekvivalentu.

8. D&tska vyZiva podle kteréhokoliv z narokd 1 aZ 7,
vyznacuijici se tim Ze jejil osmolalita je niZsi
ne? 270 mosmol/l, s vyhodou niZ3i neZ 240 mosmol/l.

9. Détskd vyZiiva podle kteréhokoliv z naroklt 1 aZ 8, urclenéd
pro déti mladsSi neZ 6 mésicl, vy znacujici se
t 1 m, Ze obsah vapniku v této détské vyZivé (vyjadfeny v mili-
gramech véapniku na 100 kJ energetického obsahu détské vyZivy)

je niZz&i neZ 19,1 mg/100 kJ.

10. D&tskd vyZiva podle kteréhokoliv z nédrokd 1 aZ 8, urcené
pro dé&ti star$i neZ 6 mésicld, vy znadcujici se
t 1 m, Ze obsah vapniku v této détské vyZivé (vyjadfeny v mili-
gramech vapniku na 100 kJ energetického obsahu détské vyZiivy)

je niZz&i neZ 29,2 mg/100 kdJ.

11. Détskéd vyzZiva podle kteréhokoliv z narokll 1 aZ 10, v y-
znadcuijicil se tim Ze pomér vapniku k fosforu
v této détské vyziivé Je 1,4 aZ 2.

12. Détskad vyZiva podle kteréhokoliv z predchazejicich naroka,
vyznac¢ujici se t im, Ze celkovy obsah tuku v této
détské vyZivé (vyjadreny jako celkovy obsah lipidd) je 20 az

45 hmotn.%.
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13. Détskd vyZiva podle kteréhokoliv z naroka 1 aZ 12, v y-
znadc¢ujici se tim Ze md dile uvedeny obsah sloZek

a) aZz d) a dals8i sloZek:

obsah alesponl jedné proteinové sloZky a): 6,4 aZ 16 hmotn.

oC

- obsah alespon jedné lipidové sloZky b): 18 a%Z 29 hmotn.

o

- obsah alespoinl jedné prebiotické sloZky c): 0 aZ 15 hmotn.

oo

- obsah alespoii jedné sloZky zlepSujici viskozitu d): 0 aZ
15 hmotn.%

obsah dalsi dalsich sloZek: 0 aZz 60 hmotn.

o©

.z celkové 100 hmotn.% hotové deétské vyZivy.

14. Détskéd vyZiva podle nédroku 13, vy znadcduijici se

t im Ze:

obsah sloZky c) Je 3,0 aZz 15 hmotn.$%,
a/nebo obsah slozky d) je: 1,5 to 15 hmotn.$%.

15. Détska vyZiva podle kteréhokcliv z pFfedchédzejicich naroka,
vyznadcujici se tim Ze jeji viskozita mé¥end v
Brookfieldové viskosimetru pfi 30 ot./min. je rozmezi 0,02 aZ

0,1 Pa.s, vvhodnéji v rozmezi 0,04 aZ 0,08 Pa.s.

16. Détska vyZiva podle kteréhokoliv z p¥fedchézejicich néarokn,
vyznadc¢cujici se tim Ze obsah laktdzy v této dét-
ské vyZivé je maximadlné 6,0 g na 100 g détské vyZivy, s vyhodou

maximalné 4,5 g na 100 g détské vyZivy.

17. Zphsob ptripravy hydrolyzatu proteint, zahrnujici hydrolyzu
proteinového vychoziho materidlu s obsahem fosforu niZsSim ne?Z
0,75 g na 100 g proteinu, provadénou pusobenim kombinace ales-

ponl jedné endoproteindzy a alesponll Jjedné exoproteinéazy.

18. Zpuasob podle nédroku 17, vy znadcujici se tim,
Ze zahrnuje hydrolyzu vychoziho materidlu, kterym je mlécény
protein, smés mlécénych proteinl a/nebo mléény proteinovy pfi-

pravek.
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19. Zpusob podle nédroku 18, vy znacujici se timn,
7e zahrnuje hydrolyzu proteinli z mate¥ského mléka, zvl1asté z
kravského mléka, jako ze syrovatky, zvlasté z kyselé syrovatky;

7z kaseinu zbaveného fosforu; nebo ze vhodné smési téchto latek.

20. Zpusob podle kteréhokoliv z néroku 17 aZ 19, vy z n a-
Cujici se tim Ze zminény vychozi latka d&le obsahuje
suspenze bunék kvasnic v koncentraci 1 aZ 8 g suSiny bunék

kvasnic na 100 g proteinu.

21. ZpUsob podle kteréhokoliv z naroku 17 aZ 19, vy z n a-
ujici se tim Ze zminénd kombinace endoproteiniz a
exoproteindz je smés obsahujici enzymy Alcalase®, Trypsine® a

Flavourzyme®.

22. Zpusob podle kteréhokoliv z naroku 17 aZ 21, vy z n a-
Cujici se tim Ze zminénd hydrolyza je provadéna prfi
teplot& v rozmezi 45 aZ 60 °C, a tim, Ze je ukondena ochlazenim
reakéni sm&si z teploty hydrolyzy na teplotu niZsi neZ 20 °C, s
vyhodou na teplotu niZ3i neZ 10 °C, po dobu deseti minut aZ

jedné hodiny.

23. Hydrolyzat proteintl pfipraveny zpusobem podle kteréhokoliv

z naroktu 17 aZ 22.

24. Détska vyZiva obsahujici hydrolyzat proteint podle néaro-

ku 23.

25. Détskd vyZiva podle nédroku 23, kterd déle obsahuje:
b) alespofl jednu lipidovou sloZku, kterda je pro dité snadno
stravitelné,
a kterd dale mlZe obsahovat
c) alesponl jednu prebiotickou sloZku, nebo
d) alespoil jednu sloZku zlepSujici viskozitu,

nebo obé posledné uvedené sloZky.




et 33
- 39 - R

26. PouZiti hydrolyzadtu proteinll podle naroku 23 pt¥i ptripravé
détské vyZivy zvlasté détské vyZivy podle nékterého z naroka 1

az 16.
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