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Relatério Descritivo da Patente de Invengdo para "COM-
POSIGAO DE BEBIDA ENCHIDA A FRIO E BEBIDA CARBONATA-
DA DE VIDA DE PRATELEIRA ESTAVEL ENCHIDA A FRIO QUE A
COMPREENDE".

Campo Técnico

[001] A invencio refere-se a bebidas. Mais particularmente, a
presente invencao refere-se a bebidas de baixa caloria, de vida de pra-
teleira estavel que contém suco de fruta.

Antecedentes da Invencio

[002] Bebidas a base de suco tipicamente tém teor alto de caloria.
Uma necessidade existe por uma bebida do tipo & base de suco que
tem calorias reduzidas com gosto bom e gosto residual de adogante
reduzido comparadas as bebidas de dieta.

[003] Meramente diluindo suco reduz ¢ sabor, sensagio bucal, e
o valor nutricional embora reduzindo as calorias. Uma necessidade
existe por uma bebida a base de suco diluta gue tem bom sabor, sen-
sacao bucal, e valor nutricional com calorias reduzidas.

[004] Uma necessidade tambeém existe por uma tal bebida que &
de vida de prateleira estavel sem requerer purificagdo em retorta, pro-
cessamento asséptico ou pasteurizagdo de tunel e empacotamento
caros. Uma necessidade também existe por uma bebida que deveria
ser de vida de prateleira estavel durante periodos estendidos de tempo
sem armazenamento refrigerado e que possa ser enchida a frio.

Sumario da Invencao

[005] De acordo com um aspecto da invengao, é fornecida uma
composicao de bebida. A bebida de acordo com a invengdo pode ser
de vida de prateleira estavel durante periodos estendidos de tempo
sem refrigeragcaoc ao mesmo tempo mantendo um sabor e aparéncia
bons, contem cerca de 8% a 12% de suco por volume, tem calorias

reduzidas e pode conter um adogante ou adogantes artificial{is} mas

Segue-se folha 1a/12
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[006] Em uma modalidade, a composi¢ao de bebida tem pelo
menos um adogante nutritivo e acessulfamo de potassio e aspartame.
O acessulfamo de potassio e aspartame tipicamente estdo presentes
em uma razao de dogura de sacarose equivalente de acessulfamo de
potassio para aspartame de cerca de 0,35 a cerca de 0,70 e preferi-
velmente na faixa de cerca de 0,45 a cerca de 0,55. A composigéo de
bebida contém cerca de 8% a cerca de 12% de suco por volume da
composicao total e tem um teor de caloria de cerca de 25 a cerca de
70, e o mais preferivelmente cerca de 40 a cerca de 55, calorias por
226,8 g (8 ongas) da composi¢ao de bebida.

[007] Em uma modalidade preferida, a razdo de dogura de saca-
rose equivalente de acessulfamo de potassio para aspartame é de
cerca de 0,45 a cerca de 0,55. Preferivelmente a razio de dogura de
sacarose equivalente de acessulfamo de potassio e aspartame para a
dogura total presente na composi¢ao € de cerca de 0,27 a cerca de
0,60 e mais preferivelmente de cerca de 0,35 a cerca de 0,45. As duas
razdes de dogura asseguram que a percepgado de dogura da bebida
nao varie significativamente com o passar do tempo embora a concen-
tragao de aspartame diminua devido a hidrélise em um ambiente mor-
no, acidico. Além disso, a bebida ndo tem maus-sabores acentuados
de adogantes nao-nutritivos.

[008] Em outra modalidade, o adogante nutritivo é selecionado do
grupo que consiste em agucar invertido, sacarose, frutose, glicose e
combinag¢des dos mesmos, preferivelmente xarope de milho de frutose
alta. A composigao de bebida pode incluir um suco selecionado de su-
co de péra, suco de uva, suco de amora, suco de framboesa, suco de
laranja, suco de toronja, suco de roma, suco de mirtilo e combinagdes
dos mesmos.

[009] Sabores artificiais ou adicionados que sdao componentes

nao a base de suco podem ser fornecidos ao gosto de suco de fruta
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desejado.

[0010] Se desejado, a bebida pode adicionalmente conter vitami-
nas, tipicamente selecionadas de um ou mais de acido ascorbico, vi-
tamina B, vitamina Bg e vitamina B4,. Suplementacgéo da bebida asse-
gura que a bebida seja nutritiva apesar de seu baixo teor de suco.
[0011] Tipicamente, a bebida tem um pH de menos que cerca de
3,5, mais preferivelmente cerca de 3,2 ou menos. A composi¢ao de
bebida pode conter acido citrico, acido fosférico e citrato de sédio.
[0012] Em outra modalidade, a composicao de bebida contém um
sistema de conservante selecionado do grupo que consiste em sorbato,
benzoato, EDTA e polifosfato. Preferivelmente, a composi¢gao de bebi-
da contém de cerca de 800 a cerca de 1200 ppm de polifosfato, de
cerca de 0,01% a cerca de 0,02% de sorbato e 0,01% a cerca de
0,02% de benzoato, tudo em peso da composigao total e de cerca de
10 ppm a cerca de 40 ppm de EDTA. Preferivelmente, a bebida con-
tém agua tendo uma dureza de menos que cerca de 25 ppm como
carbonato de calcio. Como resultado do sistema de conservante prefe-
rido, a bebida tem uma vida de prateleira longa livre de degradagao
microbiana sem maus-sabores dos conservantes. Além disso, as bebi-
das preservadas de acordo com a invengéao podem ser enchidas a frio.
[0013] Em outra modalidade, a composigao de bebida da reivindi-
cacao 1 também compreende de cerca de 1,5 a cerca de 3,5, e mais
particularmente, de cerca de 1,9 a cerca de 2,6 volumes de CO, por
volume de bebida.

[0014] De acordo com outro aspecto da invengao, uma composi-
¢ao de bebida é fornecida. A bebida inclui agua, pelo menos um ado-
¢ante nutritivo, e pelo menos um adogante nao-nutritivo. A bebida
também contém cerca de 8% a cerca de 12% de suco por volume. A
bebida tem cerca de 25 a cerca de 70 calorias por porgéo de 226,8 g

(8 ongas). A razéo de dogura de sacarose equivalente do pelo menos
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um adogante ndo-nutritivo para todos os adogantes totais é de cerca
de 0,27 a cerca de 0,60 e mais preferivelmente de cerca de 0,35 a
cerca de 0,45.

[0015] Em uma modalidade, os adogantes totais incluem adogan-
tes nao-nutritivos, adogantes nutritivos e suco. O adogante nutritivo
pode ser HFCS. O pelo menos um adogante nao-nutritivo pode ser
uma mistura de aspartame e acessulfamo de potassio.

[0018] Em outra modalidade, a bebida é carbonatada, que pode
ser uma carbonagao relativamente suave tal como pelo menos cerca
de 1,5 volume de CO; por volume de bebida.

Descricao Detalhada da Invencio

[0017] Em uma modalidade da invengao, uma composicdo de be-
bida inclui agua, pelo menos um adogante nutritivo, pelo menos um
adogante ndo-nutritivo e cerca de 8% a cerca de 12% de suco em pe-
so da composicio total, suplementos nutricionais, um sistema de con-
servante, e carbonagao. A composigao de bhebida tem calorias reduzi-
das com respeito ao suco com um teor de cerca de 25 a cerca de 70
calorias por 226,8 g (8 ongas) da composi¢do de bebida ac mesmo
tempo obtendo-se uma bebida que é gostosa e de vida de prateleira
estavel sem requerimentos de processamento ou de empacotamento
caros. Ela também tem a aparéncia de um produto & base de suco.
[0018] A bebida inclui pelo menos um adoc¢ante nutritivo adequado.
Adogantes nutritivos adequados incluem, por exemplo, agucar inverti-
do, sacarose, frutose, glicose, maltose, trealose, ramnose, xaropes de
milho, fruto-oligossacarideos e combinagdes dos mesmos. Adogantes
nutritivos preferidos incluem xarope de milho de frutose alta (HFCS) e
agucar invertide medio.

[0019] A bebida inclui pelo menos um adogante nao-nutritivo ade-
quado. Adogantes nac-nutritivos adequados incluem, por exemplo, as-

partame, sais de acessulfamo, sacarinas, ciclamatos, sucralose, alita-
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me, neotame, esteviosideos, glicirrizina, Lo Han Guo, diidrochalcona
de neoesperidina, monatina, monelina, taumatina, brazeina, tagatose,
e eritritol. Misturas de adogantes nao-nutritivos, tais como uma combi-
nagdo de acessulfamo e aspartame, sdo preferidas. Acessulfamo de
potassio é uma forma preferida de acessulfamo. A combinagdo de a-
cessulfamo e aspartame tem um sabor e dogura que sdo superiores a
qualquer um dos dois adogantes sozinhos. Preferivelmente, o acessul-
famo e aspartame estdo presentes em uma quantidade de forma que a
razao de dogura equivalente de sacarose fornecida pelo acessulfamo
seja de cerca de 0,35 a cerca de 0,70 e mais preferivelmente de cerca
de 0,45 a cerca de 0,55. A razdo pode ser calculada determinando a
contribuicdo da dogura equivalente de sacarose para acessulfamo e
aspartame e calculando a razio das respectivas duas contribuigbes de
dogura para aqueles adogantes. Preferivelmente, a razdo da contribui-
¢ao de dogura equivalente de sacarose para os adogantes nao-
nutritivos para todos os adogantes totais na bebida de qualquer fonte,
incluindo qualquer agucar ou outro adogante presente na bebida, é de
cerca de 0,27 a cerca de 0,48 ou mais, tal como 0,5, 0,55 ou 0,60 ou
mais, com 0,35 a cerca de 0,45 sendo uma faixa preferida.

[0020] Esta carbonagdo de adogantes nao-nutritivos e nutritivos
fornece uma bebida que é de calorias reduzidas, tipicamente de cerca
de apenas 25 a 70 calorias por por¢do de fluido de 226,8 g (8 ongas),
ainda é de boa degustagdo com um gosto residual de adogante artifi-
cial substancialmente reduzido. Por conseguinte, bebidas de acordo
com a invengao sao atrativas aos consumidores de bebidas de dieta e
bebidas de calorias regulares.

[0021] O uso de adogantes nao-nutritivos nas razdes de dogura
inventivas descritas acima permite a bebida da invengao ter menos
calorias sem sacrificar o sabor e sensa¢ao bucal dos adogantes nutriti-

vos. Além disso, é conhecido que aspartame degradar-se-a com 0
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passar do tempo em um ambiente acidico. As razbes de dogura inven-
tivas asseguram que a impressao de dogura geral da bebida da inven-
¢ao nao diminuird significativamente apesar do armazenamento es-
tendido da bebida em um ambiente quente. A caracteristica de estabi-
lidade de dogura da bebida da invengio é importante porque é inten-
cionado que a bebida seja de vida de prateleira estavel.

[C022] Dogura equivalente é calculada convertendo a quantidade
de adogante artificial para sélidos de sacarose equivalente com base
na equivaléncia de dogura conhecida para agucar. Tanto aspartame
como acessulfamo de potassio sao cerca de 200 vezes mais doce que
sacarose. Para HFCS, o equivalente de dogura € 0 mesmo mas um
fator de 1,05263 e incluide para refletir que sacarose inverter-se-a
com o passar do tempo enquanto HFCS ndo. Para os sucos neste
exemplo, assumiu-se que todos os soélidos de aglcar eram sacarose
embora possa haver quantidades variadas de acgucares diferentes
em cada suco que varia tanto do suco individual como da sazonali-
dade. Se desejado, a quantidade especifica de cada tipo de aglcar
presente em um suco particular poderia ser determinada e o respec-
tivo eguivalente de sacarose para cada tal agucar poderia ser calcu-
lado.

FORMULA EXEMPLAR (COM BASE EM 100 GRAMAS TOTAL DE
BEBIDA)

Ingrediente | % em | Quantidade | Equivalente % de Equi-
Peso em 100 de Sacarose valente de
de Be- gramas Sacarose
hida
Aspartame 0,013 0,013 2,60(1,3x 2,6%
200}
Acessulfamo | 0,006 0,006 1,20 {0,6 x 1,2%
de potassio 200)
HFCS-55 4,664 4,664 3,41 (466,4 x 3.4%
(77% de sdli- 0,77/1,05263)
dos)
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Ingrediente | % em | Quantidade | Equivalente | % de Equi-
Peso em 100 de Sacarose valente de
de Be- gramas Sacarose
bida
Concentrado 1,41 1,41 0,8¢ (141 x 1,0%
de Suco de 0,70)
Péra (70 Teor
de agucar)
Suco de La- 0,372 0,372 0,24 (37 X 0,2%
ranja (65 Teor 0,65)
de agucar)

[0023] A bebida inclui cerca de 8% a cerca de 12% de suco por
volume da composicdo total. Se um concentrado de suco for usade, o
teor de suco e medido com base no suco natural reconstituide. O suco
pode ser gqualquer suco adequado. O suco pode tambem ser suple-
mentado com um sabor de fruta de ndo-suco. Em outra modalidade o
sabor de fruta é fornecido substancialmente ou por completo atraves
de componentes de sabor de ndo-suco. Sucos adequados incluem su-
co de macga, suco de uva branca, suco de péra e combinagtes dos
mesmos. Tais sucos podem ser considerados ser sucos de enchimen-
to e podem estar presentes como a quantidade primaria de suco, se
desejado. Sucos aromatizados podem ser utilizados também, tipica-
mente em uma quantidade menor que o suco de enchimento quando
presente, tal como uma razac de cerca de 3:1 ou mais suco de enchi-
mento para suco aromatizado em uma base de volume. Sucos aroma-
tizados que podem ser usados, por exemplo, incluem suco de amora,
suco de framboesa, suco de laranja, suco de toronja, suco de roma,
suco de mirtilo e combinagdes dos mesmos. O uso de um ou mais su-
cos aromatizados efou componentes aromatizantes de frutas de nao-
suco fundamentais permite as bebidas da inven¢ao liberarem um sa-
bor bom apesar das baixas quantidades de suco usado na bebida.

[0024] Preferivelmente, a bebida € nutricionalmente suplementada.

Qualquer suplemento nutricional adequado pode ser usade incluindo
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eletrélitos, minerais e vitaminas. Preferivelmente, a suplementagao
compreende acido ascérbico (vitamina C) e vitaminas B3, Bs e B1,. Po-
tassio e sédio sao eletrdlitos preferidos. Suplementagdo permite a be-
bida da invengao, se desejado, tornar-se nutricionalmente similar aos
sucos de calorias mais altas.

[0025] Preferivelmente, a bebida é preservada. Qualquer sistema
de conservante adequado pode ser usado e preferivelmente o sistema
de conservante para uma bebida particular fornece estabilidade micro-
biolégica por pelo menos 17 semanas quando armazenada a 21,1°C
(70°F). Além disso, preferivelmente a bebida é de vida de prateleira
estavel por mais de 17 semanas quando armazenada a 21,1°C (70°F).
E desejavel usar agua de dureza baixa, um pH baixo, e conservantes
quimicos em quantidades que adversamente nao causam impacto ao
sabor da bebida a um grau indesejavel.

[0026] A agua de dureza baixa pode ser de qualquer fonte segura
alimenticia. Mais preferivelmente, a dureza da agua é menos que cer-
ca de 25 ppm como carbonato de calcio. A agua pode ser naturalmen-
te macia. Alternativamente, a dureza da agua pode ser reduzida por
qualquer método adequado incluindo amaciamento quimico, destilagéao
Ou osmose reversa.

[0027] A bebida tem um pH de menos que cerca de 3,5, mais pre-
ferivelmente cerca de 3,2 ou menos. Para alcangar o pH desejado, a-
cidulantes podem ser usados. Qualquer acidulante adequado pode ser
usado. Ajustadores de pH adequados incluem, mas néao sao limitados
a, acido fosférico, acido citrico, acido malico, acido lactico, acido tarta-
rico, acido ascorbico e combinagdes dos mesmos. Um sistema de con-
trole de pH mais preferido inclui acido citrico, acido fosférico e um sal
de tampao, preferivelmente citrato de sédio.

[0028] O sistema de conservante é selecionado do grupo que con-

siste em sorbato, benzoato, EDTA e polifosfatos e preferivelmente
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combinag¢des dos mesmos.

[0029] Sorbato e benzoato sdo conservantes quimicos. Os con-
servantes quimicos podem ser adicionados a bebida como acido soér-
bico, acido benzoéico, sais de metal alcalino dos mesmos e misturas
dos mesmos. Formas preferidas incluem sorbato de sédio, benzoato
de sédio, sorbato de potassio e benzoato de potassio. Preferivelmente
a bebida contém de cerca de 0,01% a cerca de 0,02% de sorbato e
0,01% a cerca de 0,02% de benzoato.

[0030] O conservante de polifosfato pode ser misturas de polifosfa-
tos diferentes. Preferivelmente os polifosfatos séo polifosfatos de sédio
ou de potassio e misturas dos mesmos. Mais preferivelmente, polifos-
fatos de sédio sdo usados. Hexamentafosfato de s6dio € uma forma
preferida de polifosfato. Preferivelmente, o comprimento de cadeia
médio do polifosfato é preferivelmente de cerca de 6 a cerca de 21.
Polifosfato de sédio tendo um comprimento de cadeia médio de cerca
de 12 é especialmente preferido. Preferivelmente, a bebida contém de
cerca de 800 a cerca de 1200 ppm de polifosfato.

[0031] Quelantes seguros para uso em alimentos podem também
ser usados para preservar a bebida. Sem querer estar preso a teorias,
é acreditado que os quelantes intensifiquem o efeito potencializador
dos polifosfatos através de minerais de quelagio necessarios para o
crescimento microbiano. Quelantes seguros para uso em alimentos
incluem, mas nao sao limitados a, EDTA, particularmente EDTA de
sédio e EDTA de calcio de dissodio. Preferivelmente, a bebida contém
de cerca de 10 ppm a cerca de 40 ppm em peso de EDTA. Em alguns
paises, a concentragcdo maxima permissivel de EDTA é 30 ppm. Como
aqui usado, o termo "EDTA" significa um ou mais de acido etilenodia-
minotetracético e sais do mesmo.

[0032] O sistema de conservante de bebida preferido da invengao

permite a bebida ser de vida de prateleira estavel sem purificagdo em



10/12

retorta, processo asseéptico, pasteurizagao de tunel ou armazenamento
refrigerado caros. Isto torna a bebida econdmica de se produzir e dis-
tribuir a0 mesmo tempo sendo muito conveniente para 0s consumido-
res e permite a bebida ser enchida a frio.

[0033] A bebida pode ser carbonatada ou nao-carbonatada. Bebi-
das carbonatadas em geral contém 1,5 ou mais volumes de diéxido de
carbono em temperatura e pressao padrdes por volume de bebida.
Preferivelmente a bebida contém de cerca de 1,5 a cerca de 3,5 e
mais particularmente de cerca de 1,9 a cerca de 2,6 volumes de CO,
por volume de bebida, todos em temperatura e pressao padrdes. Des-
se modo, as bebidas de acordo com a invengao podem ser suavemen-
te carbonatadas. Carbonagao suave torna uma bebida a base de suco
mais saborosa, ainda permite a bebida ser relativamente consumida
de forma rapida, se desejado. Além disso, quando presente, carbona-
¢ao faz parte do sistema de conservante visto que ajuda a retardar o
crescimento microbiano.

[0034] Se desejado, a aparéncia da bebida pode ser intensificada
pelo uso de agentes de turvagdo e emulsées que simulam a aparéncia
turva de certos sucos e corantes.

[0035] A bebida da invengao pode conter muitos outros ingredien-
tes, conforme desejado. A selegdo dos ingredientes pode variar com
base nos sabores desejados para a bebida. Exemplos de ingredientes
adicionais opcionais incluem, mas nao sao limitados a, sabores, agen-
tes espumantes, agentes antiespumantes, hidrocol6ides, polissacari-
deos, cafeina, sélidos de café, sélidos de cha, ervas, compostos nu-
tracéuticos, aminoacidos, outros conservantes, e alcool, como conhe-
cidos na técnica.

[0036] A bebida da invengao tem um teor de caloria de cerca de
25 a cerca de 70 calorias, e em uma modalidade cerca de 40 a 55 ca-

lorias, todas por 226,8 g (8 ongas) da composi¢ao de bebida e ainda
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tem otimo sabor, sensacgao bucal, e & nutritiva. A bebida é de vida de
prateleira estavel enquanto tendo dogura estavel apesar de usar em
certas modalidades aspartame gque é suscetivel a degradacao em um
ambiente acidico.

Exemplo

[0037] Uma férmula para uma bebida com sabor de laranja da in-
vengao é descrita na tabela abaixo. A bebida tem uma vida de pratelei-
ra de pelo menos 17 semanas quando armazenada em cerca de
21,1°C (70°F). A bebida tem um teor de agucar de cerca de 5%, um pH
de cerca de 3,1 e 45 calorias por por¢édo de 226,8 g {8 oz). A bebida é
carbonatada com cerca de 1,9 a cerca de 2,6 volumes de CO, por vo-
lume de bebida. A bebida tem um sabor bom e € nutritiva apesar de ter

apenas 10% de suco por volume.

Ingredientes % peso
Acido ascérbico 0,010
Acessulfamo de Potassio 0,006
Aspartame 0,013
Sorbato de Potassio 0,013
Benzoato de potassio 0,020
Concentrado de anti-espuma 0,032
Acido Fosforico (52,5% em peso) 0,055
Hexametapfosfato de sodio 0,088
Acido citrico Anidro 0,154
Sabor de Laranja 0,229
Corante 0,001
Edetato de Dissédio de Calcio 0,003
Citrato de sédio 0,013
Acido citrico Anidro 0,025
Suco de Laranja 65 teor de agucar 0,372
Suco de Péra 70 teor de agucar 1,410
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Ingredientes % peso
HFCS 55 (77% de sdlidos) 4,664
Pré-Mistura de Vitaminas (Vitaminas B;, B @ Byy) 0,002

Agua tratada (menos que 25 ppm de dureza como carbo- | 92,878

nato de calcio)

[0038] Embora a invengao tenha sido descrita com respeito a cer-
tas modalidades preferidas, como serd apreciado por aqueles versa-
dos na técnica, é para ser entendido que a invengo € capaz de nume-
rosas alteragbes, modificagtes e rearranjos e tais alterac6es, modifi-
cagbes e rearranjos sao intencionados ser abrangidos pelas reivindi-

cacdes a seguir.
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REIVINDICAGOES

1. Composi¢do de bebida enchida a frio, caracterizada pelo
fato de que compreende:

adogante nutritivo, selecionado a partir de agucar invertido,
sacarose, frutose, glicose, maltose, trealose, ramnose, xaropes de mi-
Iho, fruto-oligossacarideos e combinagdes dos mesmos, acessulfamo
de potassio e aspartame, o dito acessulfamo de potassio e aspartame
estando presentes em uma razao de dogura de sacarose equivalente
de acessulfamo de potassio para aspartame de 0,35 a 0,70;

a razao de dogura de sacarose equivalente do acessulfamo
de potassio e aspartame para todos os adogantes totais é de 0,27 a
0,60;

de 8% a 12% de suco por volume da composigao total; e

um teor de caloria de 25 a 70 calorias por 226,8 g (8 ongas)
da composi¢ao de bebida.

2. Composig¢do de bebida de acordo com a reivindicagéo 1,
caracterizada pelo fato de que os ditos acessulfamo de potassio e as-
partame estao presentes em uma razao de dogura de sacarose equi-
valente de 0,45 a 0,55.

3. Composigao de bebida de acordo com a reivindicagéao 1,
caracterizada pelo fato de que o adogante nutritivo é selecionado do
grupo que consiste em agucar invertido, sacarose, frutose, glicose e
combinagdes dos mesmos.

4. Composicao de bebida de acordo com a reivindicagéo 1,
caracterizada pelo fato de que o adogante nutritivo compreende HFCS.

5. Composig¢ao de bebida de acordo com a reivindicagéao 1,
caracterizada pelo fato de que o suco é selecionado de suco de péra,
suco de uva, suco de amora, suco de framboesa, suco de laranja, su-
co de toronja, suco de roma, suco de mirtilo e combinagbes dos mes-

mos.
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6. Composig¢ao de bebida de acordo com a reivindicagéao 1,
caracterizada pelo fato de que também compreende acido ascérbico.

7. Composigao de bebida de acordo com a reivindicagéao 1,
caracterizada pelo fato de que também compreende vitaminas Bg € B..

8. Composigao de bebida de acordo com a reivindicagéao 1,
caracterizada pelo fato de que também compreende acido citrico, aci-
do fosférico e citrato de sodio.

9. Composigao de bebida de acordo com a reivindicagéao 1,
caracterizada pelo fato de que a composig¢ao de bebida tem um pH de
menos que 3,5.

10. Composigéo de bebida da reivindicagdo 1, caracteriza-
da pelo fato de que a composi¢ao de bebida tem um pH de menos que
3,2.

11. Composicado de bebida da reivindicagdo 1, caracteriza-
da pelo fato de que também compreende um sistema de conservante
selecionado do grupo que consiste em sorbato, benzoato, EDTA e po-
lifosfato.

12. Composigao de bebida de acordo com a reivindicagao 1,
caracterizada pelo fato de que também compreende de 800 a 1200
ppm de polifosfato, de 0,01% a 0,02% de sorbato e 0,01% a 0,02% de
benzoato, tudo em peso da composic¢ao total e de 10 ppm a 40 ppm de
EDTA.

13. Composigao de bebida de acordo com a reivindicagao 1,
caracterizada pelo fato de que também compreende de 1,5 a 3,5 vo-
lumes de CO, por volume de bebida.
acessulfamo

14. Composig¢ao de bebida de acordo com a reivindicagao 1,
caracterizada pelo fato de que também compreende agua.

15. Composi¢cdo de bebida de acordo com a reivindicagao

14, caracterizada pelo fato de que a agua tem uma dureza de menos
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que 25 ppm como carbonato de calcio.

16. Composi¢cado de bebida de acordo com a reivindicagao
14, caracterizada pelo fato de que os adogantes totais compreendem
adogantes nao-nutritivos, adogantes nutritivos e suco.

17. Composi¢cado de bebida de acordo com a reivindicagao
14, caracterizada pelo fato de que o adogante nutritivo compreende
HFCS e o adogante nao-nutritivo compreende aspartame e acessulfa-
mo de potassio.

18. Composi¢cado de bebida de acordo com a reivindicagao
14, caracterizada pelo fato de que a composi¢éo de bebida tem um pH
menor que 3,5.

19. Composi¢cado de bebida de acordo com a reivindicagao
14, caracterizado pelo fato de que a razdo de dogura de sacarose e-
quivalente de adogante nao-nutritivo para todos os adogantes totais &
de 0,35 a 0,45.

20. Bebida carbonatada de vida de prateleira estavel enchi-
da a frio, caracterizada pelo fato de que compreende:

a composi¢ao de bebida enchida a frio como definida na
reivindicagao 1,

agua tendo uma dureza de menos que 25 ppm como car-
bonato de calcio;

um pH de menos que 3,5;

pelo menos 1,5 volume de didéxido de carbono em tempera-
tura e pressao padrdes por volume de bebida; e

um sistema de conservante que compreende sorbato, ben-
zoato, EDTA e polifosfato, presentes em quantidades eficazes de for-
ma que a bebida seja de vida de prateleira estavel por pelo menos 17

semanas quando armazenada a 21,1°C (70°F).
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RESUMO
Patente de Invengdo: "COMPOSIGCAO DE BEBIDA ENCHIDA A FRIO
E BEBIDA CARBONATADA DE VIDA DE PRATELEIRA ESTAVEL
ENCHIDA A FRIO QUE A COMPREENDE".

A presente invencgao refere-se a uma composicao de bebi-
da enchida a frio compreendendo adogante nutritivo selecionado a par-
tir de agucar invertido, sacarose, frutose, glicose, maltose, trealose,
ramnose, xaropes de milho, fruto-oligossacarideos e combinagdes dos
mesmos, acessulfamo de potassio e aspartame, o dito acessulfamo de
potassio e aspartame estando presentes em uma razao de dogura de
sacarose equivalente de acessulfamo de potassio para aspartame de
0,35 a 0,70; a razdo de dogura de sacarose equivalente do acessulfa-
mo de potassio e aspartame para todos os adogantes totais € de 0,27
a 0,60; de 8% a 12% de suco por volume da composicao total; um teor
de caloria de 25 a 70 calorias por 226,8 g (8 ongas) da composigéo de
bebida; e uma das composi¢gdes de bebida compreendendo agua. A
presente invengdo também se refere a uma bebida carbonatada de
vida de prateleira estavel enchida a frio que compreende a referida

composicao de bebida.
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