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一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置

(57)摘要

本实用新型公开了一种饲料级鸡肉粉制备

用油料分离装置，涉及饲料级鸡肉粉技术领域，

包括处理箱，所述处理箱上设有挤压组件，所述

处理箱的上表面设有碎料组件，所述碎料组件的

上表面设有下料组件；碎料组件包括有隔板，所

述隔板上开设有两组出料口，所述隔板上穿插有

转动杆，所述转动杆的外壁套接有两组套块，两

组所述套块的两侧固定连接有两组连接块，两组

所述连接块的另一端均固定连接有连接板。本实

用新型通过使用下料组件对鸡肉进行间歇下料，

防止进料口堵塞，同时，通过碎料组件对鸡肉进

行搅碎，再通过挤压组件对鸡肉进行挤压，从而

将油料分离，增加鸡肉的出油效果，使其能够充

分挤压，提升出油率，提升工作效率，减少工作时

长。
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1.一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，包括处理箱(100)，其特征在于：所述处理

箱(100)上设有挤压组件(200)，所述处理箱(100)的上表面设有碎料组件(300)，所述碎料

组件(300)的上表面设有下料组件(400)；

碎料组件(300)包括有隔板(310)，所述隔板(310)上开设有两组出料口(311)，所述隔

板(310)上穿插有转动杆(320)，所述转动杆(320)的外壁套接有两组套块(330)，两组所述

套块(330)的两侧固定连接有两组连接块(340)，两组所述连接块(340)的另一端均固定连

接有连接板(350)，所述连接板(350)的另一侧表面转动连接有三组转盘(360)，三组所述转

盘(360)的另一表面均固定设有刀片(370)；

下料组件(400)包括有电机(410)，所述电机(410)的两侧均开设有进料口(420)，所述

进料口(420)的下端固定连接有进料管(430)，所述进料管(430)的下方均固定设有进料斗

(440)，所述电机(410)的下端固定连接有连接杆(450)，所述连接杆(450)的两侧固定连接

有固定块(451)，所述固定块(451)的另一端固定连接有固定板(452)。

2.根据权利要求1所述的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，其特征在于：所述处

理箱(100)包括有清理门(110)，所述清理门(110)上固定连接有拉手(111)，所述拉手(111)

下方设有出油板(120)，所述出油板(120)固定连接于处理箱(100)的表面，所述处理箱

(100)的底端固定连接有支撑柱(130)。

3.根据权利要求1所述的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，其特征在于：所述连

接杆(450)与转动杆(320)固定连接，所述连接杆(450)与转动杆(320)均通过电机(410)带

动进行使用。

4.根据权利要求1所述的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，其特征在于：两组所

述套块(330)为上下对称设置，两组所述连接块(340)为对称交错设置。

5.根据权利要求1所述的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，其特征在于：所述固

定板(452)的上表面紧密贴合于进料管(430)的下端，所述固定板(452)的下表面紧密贴合

于进料斗(440)的上端。

6.根据权利要求1所述的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，其特征在于：所述进

料斗(440)的下端与出料口(311)紧密贴合。

7.根据权利要求1所述的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，其特征在于：两组所

述套块(330)位于隔板(310)的下方。
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一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及饲料级鸡肉粉技术领域，具体为一种饲料级鸡肉粉制备用油料分

离装置。

背景技术

[0002] 鸡肉是我们日常生活中最常见的食物之一，其富含丰富的营养价值，在饲料级别

的鸡肉的生产加工领域，为了让鸡的营养价值充分体现，通常会采用粉碎装置，将清洁后的

鸡架以及鸡肉充分粉碎，再进行加工，从而形成更富有营养的食物或者酱料。

[0003] 现有的分离装置在使用时，通过挤压辊对其进行挤压，再通过挤压板进行复压，将

鸡肉倒进行处理箱时，可能会由于鸡肉过多，可能会造成堵塞，从而导致挤压辊和挤压板不

能够完全将油料分离，需要再次进行挤压，从而增加工作时长和工作时间。

[0004] 现有的专利(公告号：CN215397096U)一种饲料用鸡肉粉生产用油料分离装置，通

过两个挤压辊对向转动对物料进行挤压，使物料内部较多的油水能够初步进行快速分离，

提高滤油速度，两个挤压辊转动的同时带动挤压组件对滤板上的物料进行挤压，继而加快

物料在滤板顶部进行渗漏的速率，提高了该装置在进行油料分离时的加工效率，通过驱动

电机带动挤压辊进行初步挤压分离，再带动两个挤压板往复移动对物料两侧进行挤压，使

物料分离时更加快速，提高了油料分离的效率，通过挤压板来回移动对滤板顶部进行刮擦，

使滤板能够保持较好的流通状态，提高了滤板的分离效果。

[0005] 该实用新型的技术方案存在的技术问题是，鸡肉通过进料斗直接倒入处理箱内

部，通过挤压辊对其进行挤压，再通过挤压板进行复压，将鸡肉倒进行处理箱时，可能会由

于鸡肉过多，可能会造成堵塞，从增加工作时长和工作时间。

实用新型内容

[0006] 基于此，本实用新型的目的是提供一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，以解

决上述背景中提出的进料口堵塞的技术问题。

[0007] 为实现上述目的，本实用新型提供如下技术方案：一种饲料级鸡肉粉制备用油料

分离装置，包括处理箱，所述处理箱上设有挤压组件，所述处理箱的上表面设有碎料组件，

所述碎料组件的上表面设有下料组件；

[0008] 碎料组件包括有隔板，所述隔板上开设有两组出料口，所述隔板上穿插有转动杆，

所述转动杆的外壁套接有两组套块，两组所述套块的两侧固定连接有两组连接块，两组所

述连接块的另一端均固定连接有连接板，所述连接板的另一侧表面转动连接有三组转盘，

三组所述转盘的另一表面均固定设有刀片；

[0009] 下料组件包括有电机，所述电机的两侧均开设有进料口，所述进料口的下端固定

连接有进料管，所述进料管的下方均固定设有进料斗，所述电机的下端固定连接有连接杆，

所述连接杆的两侧固定连接有固定块，所述固定块的另一端固定连接有固定板。

[0010] 作为本实用新型的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置优选技术方案，所述处

说　明　书 1/4 页

3

CN 220737819 U

3



理箱包括有清理门，所述清理门上固定连接有拉手，所述拉手下方设有出油板，所述出油板

固定连接于处理箱的表面，所述处理箱的底端固定连接有支撑柱。

[0011] 作为本实用新型的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置优选技术方案，所述连

接杆与转动杆固定连接，所述连接杆与转动杆均通过电机带动进行使用。

[0012] 作为本实用新型的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置优选技术方案，两组所

述套块为上下对称设置，两组所述连接块为对称交错设置。

[0013] 作为本实用新型的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置优选技术方案，所述固

定板的上表面紧密贴合于进料管的下端，所述固定板的下表面紧密贴合于进料斗的上端。

[0014] 作为本实用新型的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置优选技术方案，所述进

料斗的下端与出料口紧密贴合。

[0015] 作为本实用新型的一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置优选技术方案，两组所

述套块位于隔板的下方。

[0016] 综上所述，本实用新型主要具有以下有益效果：

[0017] 本实用新型通过使用下料组件对鸡肉进行间歇下料，防止进料口堵塞，同时，通过

碎料组件对鸡肉进行搅碎，再通过挤压组件对鸡肉进行挤压，从而将油料分离，增加鸡肉的

出油效果，使其能够充分挤压，提升出油率，提升工作效率，减少工作时长。

附图说明

[0018] 图1为本实用新型的整体结构示意图；

[0019] 图2为本实用新型的下料组件整体结构示意图；

[0020] 图3为本实用新型的研磨组件第一视角整体结构示意图；

[0021] 图4为本实用新型的研磨组件第一视角整体结构示意图。

[0022] 图中：100、处理箱；200、挤压组件；300、碎料组件；400、下料组件；110、清理门；

111、拉手；120、出油板；130、支撑柱；

[0023] 310、隔板；311、出料口；320、转动杆；330、套块；340、连接块；350、连接板；360、转

盘；370、刀片；

[0024] 410、电机；420、进料口；430、进料管；440、进料斗；450、连接杆；451、固定块；452、

固定板。

具体实施方式

[0025] 下面将结合本实用新型实施例中的附图，对本实用新型实施例中的技术方案进行

清楚、完整的描述。下面通过参考附图描述的实施例是示例性的，仅用于解释本实用新型，

而不能理解为对本实用新型的限制。

[0026] 下面根据本实用新型的整体结构，对其实施例进行说明。

[0027] 一种饲料级鸡肉粉制备用油料分离装置，如图1‑4所示，包括处理箱100，处理箱

100上设有挤压组件200，处理箱100的上表面设有碎料组件300，碎料组件300的上表面设有

下料组件400；

[0028] 碎料组件300包括有隔板310，隔板310上开设有两组出料口311，隔板310上穿插有

转动杆320，转动杆320的外壁套接有两组套块330，两组套块330的两侧固定连接有两组连
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接块340，两组连接块340的另一端均固定连接有连接板350，连接板350的另一侧表面转动

连接有三组转盘360，三组转盘360的另一表面均固定设有刀片370；

[0029] 下料组件400包括有电机410，电机410的两侧均开设有进料口420，进料口420的下

端固定连接有进料管430，进料管430的下方均固定设有进料斗440，电机410的下端固定连

接有连接杆450，连接杆450的两侧固定连接有固定块451，固定块451的另一端固定连接有

固定板452。

[0030] 工作人员先将鸡肉倒入进料口420用进料管430，通过电机410带动连接杆450转

动，从而通过连接杆450带动固定块451转动，再通过固定块451带动固定板452转动，通过固

定板452对进料斗440起到间歇进行料的效果，同时通过转动杆320带动套块330转动，通过

套块330带动连接板350转动，同时通过转盘360带动刀片370转动，通过连接板350带动转盘

360转动，对鸡肉进行搅碎，再通过挤压组件200对鸡肉进行挤压，从而实现油料分离。

[0031] 请着重参阅图1，处理箱100包括有清理门110，清理门110上固定连接有拉手111，

拉手111下方设有出油板120，出油板120固定连接于处理箱100的表面，处理箱100的底端固

定连接有支撑柱130。

[0032] 通过挤压组件200对鸡肉进行挤压，将鸡肉上的油水分离后，油水通过出油板120

排出。

[0033] 请着重参阅图1、图2、图3，连接杆450与转动杆320固定连接，连接杆450与转动杆

320均通过电机410带动进行使用。

[0034] 通过电机410带动连接杆450转动，通过连接杆450带动固定块451转动，对进料管

430进行堵塞，从而进行间歇下料。

[0035] 请着重参阅图3和图4，两组套块330为上下对称设置，两组连接块340为对称交错

设置。

[0036] 通过电机410带动连接杆450转动，再通过连接杆450带动转动杆320转动，从而通

过套块330带动刀片370对鸡肉进行搅碎。

[0037] 请着重参阅图1、图2、图3，固定板452的上表面紧密贴合于进料管430的下端，固定

板452的下表面紧密贴合于进料斗440的上端。

[0038] 通过电机410带动连接杆450转动，通过连接杆450带动固定块451转动，通过固定

块451带动固定板452转动，从而进行间歇下料。

[0039] 请着重参阅图2、图3、图4，进料斗440的下端与出料口311紧密贴合。

[0040] 物料通过下料组件400对其进行间歇下料，再通过进料斗440将物料通过出料口

311下料，从而通过碎料组件300对其作用，再通过挤压组件200对物料进行油水分离。

[0041] 请着重参阅图4，两组套块330位于隔板310的下方。

[0042] 使用时，先将鸡肉倒入进料口420用进料管430，通过电机410带动连接杆450转动，

从而通过连接杆450带动固定块451转动，再通过固定块451带动固定板452转动，通过固定

板452对进料斗440起到间歇进行料的效果，同时通过转动杆320带动套块330转动，通过套

块330带动连接板350转动，同时通过转盘360带动刀片370转动，通过连接板350带动转盘

360转动，对鸡肉进行搅碎，再通过挤压组件200对鸡肉进行挤压，从而实现油料分离。

[0043] 尽管已经示出和描述了本实用新型的实施例，但本具体实施例仅仅是对本实用新

型的解释，其并不是对实用新型的限制，描述的具体特征、结构、材料或者特点可以在任何
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一个或多个实施例或示例中以合适的方式结合，本领域技术人员在阅读完本说明书后可在

不脱离本实用新型的原理和宗旨的情况下，可以根据需要对实施例做出没有创造性贡献的

修改、替换和变型等，但只要在本实用新型的权利要求范围内都受到专利法的保护。
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图1
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图2

图3
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图4
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