(19)

SUOMI - FINLAND
(F1)

PATENTTI- JA REKISTERIHALLITUS
PATENT- OCH REGISTERSTYRELSEN

FINNISH PATENT AND REGISTRATION OFFICE

"

(72)

(74

(54

Hakija - S6kande - Applicant

(10)
(12)

@1
61N

(22)
(23)
41)
(43)

F1 752167 A7

JULKISEKSI TULLUT PATENTTIHAKEMUS
PATENTANSOKAN SOM BLIVIT OFFENTLIG
PATENT APPLICATION MADE AVAILABLE TO THE
PUBLIC

Patenttihakemus - Patentansékan - Patent application 752167

Kansainvélinen patenttiluokitus - Internationell patentklassifikation -
International patent classification

A23J

Tekemispéivéa - Ingivningsdag - Filing date 29.07.1975
Saapumispaiva - Ankomstdag - Reception date 29.07.1975
Tullut julkiseksi - Blivit offentlig - Available to the public 01.02.1976
Julkaisupdivéa - Publiceringsdag - Publication date 12.06.2019

(32) (33) (31) Etuoikeus - Prioritet - Priority

31.07.1974 US 493450

1+Avoset Food Corporation, 80 Grand Avenue Oakland, Cal., USA, AMERIKAN YHDYSVALLAT, (US)

Keksija - Uppfinnare - Inventor

1e+Glaser, Ernest, USA, AMERIKAN YHDYSVALLAT, (US)
2 eIngerson, Philip Fowler, USA, AMERIKAN YHDYSVALLAT, (US)

Asiamies - Ombud - Agent

Berggren Oy Ab, Antinkatu 3 C, 00100 Helsinki

Keksinndn nimitys - Uppfinningens benédmning - Title of the invention

Munankorviketuote
Aggsubstitut



80 Grand Avenue, Oakland, California 94612,
USA

Avoset Food Corporation,

Munankorviketuote - HAggsubstitut

Tdmin keksinnén kohteena on munankorviketuote, jossa keltuaiset on
erotettu tuoreitten munien valkualisista ja korvikeaineosia on lisétty
korvaamaan puuttuvan keltuaisen alkuperiiset ominaisuudet. Munankel-
tuaisen poistaminen ailkaansaa tuotteen, joka on olennaisesti koleste-
rolitonta ja joka ravintoarvoltaan vastaa edelleen tuoreita munia.

Erikoisesti on t&midn keksinndn kohteena hyvin s&ilyvi munankorviketuote
joka sisiltd4 runsaasti polytyydyttimittomid rasvahappoja kidsittivid
nestemédisid kasvirasvoja, munanvalkuaista ja rasvahapon laktylaatti-

alkalimetallisuolaa.

Lidketieteessd yleisesti hyvidksytty tosiasia on, ettd veriheran suuret
kolesterolipitoisuudet ovat yhteydessi valtimon haurauskovetustautiin
Jja myStédvaikuttavat sepelvaltimotukosten syntyyn. Kolesterolitason
pitdmiseksi alhaisena 1l4#kirit suosittelevat runsaasti kolesterolia si-
sdltévien ravintoaineiden poistamista ruokavaliosta. Yksi runsaspi-
toisimmista kolesterilil#dhteistd pHivittdisessi ravinnossamme on munan-
keltuainen. Munankeltuainen sisiltii tunnetustﬁ eldinrasvaa, joka
puolestaan sisdltdd runsaasti tyydytettyjid rasvahappoja. Kolesteroli-



esterit, joita tavataan valtimonhaurauskovetustautitdpléss&, ovat
suureksi osaksi periisin tyydytetyistd rasvahapoista. Sen vuoksi
useimmat ldik#drit ja American Heart Association ehdottavat ainakin mu-
nien nauttimisen voimakasta vihentimistd ellei suorastaan kokonaan
niiden vilttidmistd rajoitettua ruokavaliota noudattaville henkildille.
Munat ovat kuitenkin saavuttaneet niin m#irii#vin aseman ruokailuta-
voissamme, ettid monet ihmiset pitdvdt vaikeana kokonaan luopua niiden

nauttimisesta.

Tdmén keksinndn mukaisessa munankorviketuotteessa el8inrasva on korvat-
tu nestem8disill¥ kasvirasvoilla, Jjotka ovat erittdin polytyydytté&m&tto-
mid. Tuotetta voidaan kiAyttHi kaikessa ruocanvalmistuksessa kokonais-
ten munien tilalla, ja se auttaa rajoitettua ruokavaliota noudattavia
henkildit¥ s&HtEmd&n kolesterilitasoaan sallien heiddn kuitenkin naut-

tia muna-mieliruokalajejaan.

Munankorviketuotteita on nykyisin knupallisesti saatavissa. Erids suu-
rimpia haittoja niiden k8yt®8ssi johtuu siitid, ettd niilld on huono
sdilyvyys. Yhtend syynd tdhdn on se, ettd munanvalkuaista on vaikea
yhdistd4 61ljyn kanssa muodostamaan stabiili emulsio. Nykyiset munan-
korviketuotteet ovat kaupan pakasteina, jotka on sulatettava ennen
k8yttod. Paitsl ettd sulatusmenettely on aikaa vievdi, tapahtuu mybés,
koska munankorviketuotteet ovat herkdn emulsion muodossa, tiettyd tuot-

teen erottumista sulatuksen yhteydessi.

Erd8nid toisena niiden kaupallisesti saatavissa olevien munankorvike-
tuotteiden haittana on, ettd pakastetun tuotteen sulatuksen Jj#lkeen
sen varastointikestlvyys jH#kaapissa on varma enintidin viisi vuorokaut-

ta.

Niinp4 t&médn keksinn®n tarkoituksena on aikaansaada stabiili nestemii-
nen, olennaisesti kolesteroliton munankorviketuote, jolla on suhteel-
lisen pitkd varastointikestivyys ja joka sHilyttd4 kaikki luonnonmukais
ten munien ominaisuudet, erikoisesti niiden maun ja koostumuksen.

Tédmén keksinndn mukaisia munankorvikeseoksia ei tarvitse pakastaa,
Ja niitd myydddn nestemiisini tuotteina, jotka ovat valmiita kiytetta-

viksi heti kun pakkaus on avattu.

Té&m&n keksinndén mukaisten uusien munankorvikeseosten eriini toisena

etuna on se, ett#d niilld on paljon pitempi varastointikestivyys kuin



nykyisin saatavissa olevilla kaupallisilla pakastetuotteilla sulatuk-
sen j&8lkeen. Kaupallisten.munankorvikkeiden selosteissa on ilmoitettu,
ett4 niiden siilyvyys on varma vain viisi p#ivis jH#kaapissa, kun

sen sijaan t&min keksinndn mukalsten uusien seosten varastointiaika

on kuusi viikkoa nestemiisessi muodossa.

Timdn keksinndn mukaisten munankorvikeseosten etuna on lis#ksi se, ettd
koska el tarvita mit#din emulsion pakastusta eik& sulatusta, saadaan
homogeeninen nestemiinen tuote, joka s#ilyttdi luonnonmukalsen munan

maun ja koostumuksen.

Tdmdn keksinndn mukaiset uudet munankorvikeseokset sis#ltividt munan-
valkuaista, polytyydyttdmdttdmi¥ kasvirasvoja ja rasvahapon laktylaatti
alkalimetallisuolaa. Y11l8ttHivEsti on todettu, ettd n4iden aineosien
vhdistelm8 muodostaa nesteen, jolla on edelld mainitut edut s#ilyvyyden

ja miellyttédvin maun suhteen.

Tdm&n keksinnén mukaan tuoreen munanvalkuaisen midr4 tulee olemaan vi-
1il1l4 n., 65 % - n. 90 % emulsion midrdstd. Sopivimmin munanvalkuai-
sen miiri on vdlilld n. 75 %2 ~ n. 85 4 emulsion m#Hristi. On edulli-
sinta, ettd munanvalkuainen on tuoretta. Alkuper#dismuotoon palautet-
tua munanvalkuaisjauhetta voidaan kuitenkin my®s kHyttHdi timén keksin—‘

nén mukaisessa seoksessa.

Tdmén keksinndén mukaisiin munankorviketuotteisiin sisdltyvidt polytyy-
dyttdm&ttOmét rasvat ovat yleens# per#isin kasvidljyistid, jotka sisil-
tdvit suhteellisesti runsaasti tyydyttimittdmisd rasvahappoja. N&m&
rasvat ovat myrkyttdmii nestem#isii kasvirasvoja, jotka koostuvat
tyydyttédmdttdmien korkeampien rasvahappojen, kuten esim. 81jyhapon,
linolihapon ja linoleenihapon glyseryyliestereistd. NHitd tyydytts-
mittdmid rasvahappoja sisdltidvii kasvidljyjd ovat esimerkiksi puuvil-
lansiemendljy, maapdhkin#dljy, oliivi®ljy, maissitljy ja soijadljy.
My6s mitd tahansa muuta myrkyténtd kasvi®ljyid, joka sis&dlt#di suhteel-
lisen suuren mé#r#n tyydyttimittémis rasvahappoja, voidaan kayttis
t8ssd keksinntssd. Kasvidljyji voldaan k#yttdd joko yhtd lajia ker-—
rallaan tail yhdistelménd, ja niiden m##4rd on v&1ill4 n. 0,5 - n. 5,0 %
emulsion médrdstd. Sopivimmin kasvidljyjen mé#rid on v&1illd n. 2,0 % -

n. 4,0 % emulsion misristi.

Korkeammat rasvaghapot voivat olla joko luonnon- tail synteettisii ras-
vahappoja, erikoisesti sellaisia, joissa on vihint##n 12 hiiliatomia.



Suurimman hiiliatomiluvun rajoituksena on yhdisteiden kaupalliset
saantimahdollisuudet, mutta tavallisesti suurin luku on noin 26,
jolloin sopivasti 1-6 olefiiniliitdnt#4 vol esiintyd.

]\‘“’ - 3 »a . s - - -
Kolmatta aineosaa, latylaattisuolaa, on ldsné midrissd, joka on vililli
n. 0,05 % - n. 1,0 % munankorvike-emulsiosta. Sopivimmin laktylaatti-
suolaa on lHsni miirissi, joka on vidlilld n. 0,075 % - 0,50 % emulsios-

ta'

Laktylaattisuola on tunnettu k#dsite, ja se voi olla esimerkiksi rasva-
happoesterin yksi- tai kaksivalenssisen kationin alkalimetallisuola,
jolla on seuraava kaava:
0 CH
f {3
R*C-(O-CH-CO)HO-Met

Jjossa:

non 2, 3 tai U;

RCO merkitsee 12-24 hiiliatomia sisdltidvin rasvahapon asyyliradikaalia;
ja Met on yksi- tai kaksivalenssinen kationinen alkalimetalli, erikoi-

sesti natrium, kalium tai kalsium.

Témédn keksinndn mukaiseen emulgointisysteemiin sopivia laktylaatti-
suoloja ovat seuraavien yhdisteidén natrium- ja kalsiumsuolat: stearyy-
li-2-laktylaatti, palmityyli-3-laktylaatti, myristyyli-3-laktylaatti,
linoleyyli-2-laktylaatti, oleyyli-2-laktylaatti tai arakidyyli-2-
laktylaatti. T&m& aineosa on keksinn&lle ratkaiseva.

Edullisin tdmén keksinndn mukainen laktylaattisuola on natrium-
stearyyli-2-laktylaatti, jolla on seuraava kaava:

C

s

Cl7H35COOCHCOOCHCOO Na

Mit& tahansa farmaseuttisesti sopivia lisHaineita, jotka ovat tunnettu-
ja nestemidisten tuotteiden valmistuksessa, voidaan myds kdyttdsd. Esi-
merkiksi suspendoivia tai sakeuttavia aineita kuten traganttia, akaa-
siaa, guarikumia, karoblkumla (locust bean gum), ksantaanikumia, sellu-
loosajohdé&naisia, esim. karbok51metyyl1selluloosaa ja metyylisellu-
loosaa; aromiaineita kuten mononatriumglukonaattia; vaahdonestoaineita
kuten polyglyseryylioleaattia; emulgoivia aineita kuten monoglyseridejé
Ja diglyseridejl; sekd viriaineita kuten beta-karotiinia ja muita hyvik



syttyjéd elintarvikkeiden vérjHysaineita voidaan kéytt&d.

Er&&ssi valmistetussa sovellutusmuodossa vitamiiﬁi ja proteiinitdyden-
nysaineita lisdtH44n timin keksinndn mukaisiin munankorvikeseoksiin.
Esimerkkeini vitamiineista mainittakoon tiamiini, riboflaviini, vita-
miinit A, D, B12’ sekd nikotiinihappo. Esimerkkeji proteiini-t&yden-
nysaineista ovat kaseinaatit kuten kalsium- tai natriumkaseinaatti,
herajauhe, kuoritusta maidosta tehty Jauhe tahi soijaproteinaatit.
Proteiini-t4ydennysaineina k#ytetiin edullisesti kaseinaattisuoloja

mi&rissd n. 0,5 % -~ 5,0 %.

Edullisimmin t&min keksinndén mukaiset munankorvikeseokset koostuvat
munanvalkuaisesta, myrkyttdmistd nestemféisistid kasvidljyistd sekd
yhdestd emulgoimisaineesta, joka on rasvahapon lakbtylaatti-alkalimetal-

lisucla.

Tédmén keksinndn mukainen uusi munankorviketuote on parhaiten kidsitet-
tdvissid seuraavan erikoisesimerkin avulla, joka esimerkki on tarkoitet-
tu vain selitykseksi eik8d mill48n tavalla rajoittamaan keksinnén pii-

rii.

Esimerkki ‘
Aineosat M&&rit, prosentteja
Tuoretta munanvalkuaista 84,000 A
Soijasljy4 3,030
Natriumkaseinaattia 1,500
Kalsiumkaseinaattia 1,000
Natriumstearoyyli-2-laktylaattia 0,150
Monoglyseridid : 0,050
Ferrofumaraattia 0,008
Nikotiinihappoa. 0,002
Karboksimetyyliselluloosaa 0,290
Beta-karotiinia 0,060
Tislattua vettd tdydennys arvoon 100,000

Kaseinaatit, monoglyseridi, ferrofumaraatti ja nikotiinihappo lisédtdin
veteen ja sekoitetaan. Sen jdlkeen lis#t#didn soijadljy jatkuvasti
hdmmentden. Sitten seosta lémpdkidsitelldsn ja steriloidaan 1&mp&ti-
lassa n. 120-148°C. Seos homogenoidaan vd1il114 105-210 kp/crn2 ole-
vassa paineessa ja valilla 66-989C olevassa lampdtilassa. Késitelty



tuote jid#hdytetdldn lidmpdtilaan n. 380°C.

Munanvalkuainen sekoitetaan karboksimetyyliselluloosan kanssa, ja
jadhdytetty k#sitelty tuote lis#tdiln seokseen hé&mmentlden. Beta-karo-

tiini 1is&tdin, ja tuote pakataan aseptisesti.

Patenttivaatimukset

1. Menetelmid nestemiisen munankorviketuotteen valmistamiseksi,
tunnettu siitid, ettd se kisittii munanvalkuaisen sekoitta-
misen myrkyttdmin kasvidljyn, kuten tyydyttdméttomien korkeampien ras-
vahappojen glyseryyliesterien, sek# rasvahapon laktylaatti-alkalimetal-

lisuolan kanssa.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, t unne t t u siitsd,
ettd munanvalkuaisen méidrid on n. 65 % - n. 90 % tuotteen midrdsti.

3. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, t u nn et t u siitd,
ettd rasvahapon laktylaattisuola on natriumstearoyyli-2-laktylaatti.

% Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, t unne t t u siiti,
~ettd myrkytdn kasvidl]y on soijadljy.

5. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelm#, t unn ett u siitd,
ettd rasvahapon laktylaattisuola on natriumstearoyyli-2-laktylaatti
Ja myrkytén kasvidljy on soijasljy.



Patentkrav
1. Férfarande fér framstdllning av den vitsheformig Hggsurrogat-
produkt, k E&nnetecknad dirav, att det omfattar blandning
av Hggvita med en ogiftig vegetabilisk olja, sdsom omdttade higre
fettsyrors glyceryl-estrar, samt ett fettsyralaktylat-alkalimetall-

salt.

2. Férfarande enligt patentkravet 1, k Ennetecknad
dirav, att mingden &ggvita uppgdr till ca 65% - ca 90% av produkten.
3, Forfarande enligt patentkravet 1, k Ennetecknad

didrav, att fettsyralaktylatsaltet dr natriumstearoyl-2-laktylat.
I, F8rfarande enligt patentkravet 1, k Ennetecknad
dirav, att den ogiftiga vegetabiliska oljan &r soijaolia.

5. Pérfarande enligt patentkravet 1, k Ennetecknad
dirav, att fettsyralaktylatsaltet #r natriumstearoyl-2-laktylat

och den ogiftiga vegetabiliska oljan &r soijaolja.
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