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RESUMO

"PRODUTO COMPREENDENDO CATEQUINAS"

A presente 1invencao relaciona-se com produtos
compreendendo catequinas. Produtos de acordo com a presente
invencao compreendem sdlidos da Aspalathus linearis e pelo
menos 50 mg de catequinas, em que a razao entre os sdédlidos
da Aspalathus linearis e as catequinas varia desde 10:1 até

1:20.
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DESCRICAO

"PRODUTO COMPREENDENDO CATEQUINAS"

CAMPO TECNICO DA INVENGAO

A presente 1invencado relaciona-se com produtos
compreendendo catequinas. Em particular a invencao
relaciona-se com a utilizacdo de sdélidos da Aspalathus
linearis para fornecer produtos melhorados compreendendo

catequinas.

ANTECEDENTES DA INVENQKO

O chéa despertou recentemente uma grande atencdao
devido aos seus efeitos potencialmente benéficos para a
saude humana. Varios estudos epidemioldgicos, clinicos e
experimentais estabeleceram uma correlacao positiva entre o
consumo de chd e alguns beneficios para a saude. Tomado
regularmente, o chd tem sido referido como ajudando a
melhorar a funcao vascular, a combater a fadiga, a reduzir
os niveis de colesterol e a aumentar a sensacao de

vitalidade.

Os beneficios do cha para a saude sao
principalmente atribuidos ao seu elevado teor em

polifendis. As catequinas, que 1incluem epigalocatequina



PE2575503 -2 -

galato (EGCG), epicatequina (EC), epicatequina galato
(ECG), e epigalocatequina (EGC), sao os principais
compostos polifendlicos no chad verde. Foil estabelecida uma
correlacao positiva entre o consumo de catequina e uma
melhor saude cardiovascular, e fol proposta a sua
utilizacdo como agente antialérgico e activador da funcgao

cerebral.

Embora alguns dos beneficios do chd para a saude
possam ser evidentes para taxas de consumo tao baixas como
trés chéavenas por dia (ver, por exemplo, U. Peters et al.,
"Does tea affect cardiovascular disease? A meta-analysis.",
American Journal of Epidemiology, 2001, 154: pp.495-503),
muitas pessoas nao conseguem sequer atingir esta taxa de

consumo baixa numa base de longo prazo.

Houve vAarias tentativas para fornecer produtos
com melhores niveis de <catequinas. Infelizmente, no
entanto, a incorporacao de quantidades mais elevadas de
catequinas pode conduzir a produtos que tém caracteristicas

de sabor fracas.

A patente europeia EP 1 297 749 Bl (Kao
Corporation) revela uma bebida com um extracto de cha
concentrado ou purificado aqui incorporado. E referido que
a bebida que contém catequinas em combinacdo com acido
guinico numa razdo pré-determinada, tem um sabor melhorado.
Mais especificamente, é referido que a bebida nao apresenta

sabor residual desagradavel, gque, caso contrario, iria
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permanecer apds atenuacado do sabor amargo ou adstringéncia
peculiar das catequinas por um edulcorante ou outros
semelhantes. No entanto, as bebidas aqui reveladas requerem
a adicdo de Aacido quinico, que pode ele préprio introduzir
um sabor nado desejado na bebida. Além disso, as bebidas
continuam a ser desagradavelmente amargas, em especial para
consumidores habituados a bebidas a base de chad com niveis

relativamente baixos de catequinas, tal como o chéd preto.

Assim reconhecemos que existe uma necessidade de
fornecer um produto gque proporcione os beneficios dos
niveis elevados das catequinas, e que tenha sabor
melhorado, em especial no que diz respeito ao sabor amargo
e/ou adstringéncia. Inesperadamente, verificdmos que a
utilizacdo de sdé6lidos da Aspalathus linearis (rooibos)
permite a formulacao de um produto com caracteristicas de
sabor excelentes, mesmo quando sao incorporados niveis

elevados de catequinas.

Os documentos WO 2007/101349 e WO 2007/053929

revelam composicdes compreendendo catequinas e rooibos.

TESTES E DEFINICOES

Como ¢é aqgqui utilizado o termo "compreendendo"
engloba o0s termos "constituido essencialmente por" e
"constituido por". Todas as percentagens e as razdes aqui
contidas sao calculadas em peso, a nao ser no caso de

indicacdo em contrdrio. Deve ser notado que especificando
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qualguer intervalo de valores ou quantidade, qualquer valor
ou quantidade superior particular pode ser associado com

qualgquer valor ou quantidade inferior particular.

A revelacdo da invencado tal como se encontra
aqui, é para ser considerada como cobrindo todas as formas
de realizacado que se encontram nas reivindicagdes como
sendo dependentes umas das outras por um factor multipli-
cativo independentemente do facto das reivindicacdes

poderem ter dependéncia ou redunddncia multiplas.

Aspalathus linearis

A  Aspalathus 1linearis (também conhecida como
rooibos ou redbush) ¢ um arbusto da familia das
leguminosas, nativo da regifdo do Cabo Ocidental da Africa
do Sul, onde & cultivada extensivamente para ser utilizado
comercial como um cha de ervas. Como sdo aqui utilizados os
termos "sdélidos da Aspalathus linearis" e "sdlidos de
rooibos"™ sao utilizados de forma intercambidvel e referem-
se a material seco extraido das folhas e/ou dos caules da
planta da Aspalathus 1linearis. O termo '"extracto de

rooibos" refere-se a um extracto que compreende sdélidos da

Aspalathus linearis.

Catequinas

O termo "catequinas" ¢é aqui utilizado como um

termo genérico para epicatequinas, catequinas diferentes de
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epicatequinas, e misturas destas. O termo "epicatequinas"
refere-se a epicatequina, epigalocatequina, epicatequina
galato, epigalocatequina galato e misturas destas. O termo
"catequina diferente de epicatequina™® refere-se a
catequina, galocatequina, catequina galato, galocatequina

galato e misturas destas.

Bebida

Como é aqui utilizado o termo "bebida" refere-se
a uma composicao bebivel essencialmente agquosa adequada
para o consumo humano. Preferencialmente a bebida compre-
ende pelo menos 85% de Agua em peso da bebida, mais prefe-
rencialmente pelo menos 90% e ainda mais preferencialmente

desde 95 a 99, 9%.

Como € aqui utilizado o termo "embalado" signifi-
ca que a Dbebida estd contida dentro de uma embalagem
selada. Exemplos nao limitantes de embalagens adequadas

incluem garrafas, latas, embalagens de C

13

1rTac, sSacos 2

U

C

saquetas.

&3]

Bebida a base de chéa

Como é aqui utilizado o termo "bebida a base de
chd" refere-se a uma bebida compreendendo pelo menos 0,01%
de sdélidos de chad em peso da bebida. Preferencialmente a

bebida a base de chad compreende desde 0,04 a 3% de sdlidos
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de chéd, mais preferencialmente desde 0,06 a 2%, ainda mais

preferencialmente desde 0,1 a 1%.

Sélidos de cha

Como ¢ aqui utilizado o termo "sdélidos de cha"
refere-se ao material seco extraido das folhas da planta
Camellia sinensis var. sinensis e/ou Camellia sinensis var.
assamica. As folhas podem ser submetidas ao passo designado
por "fermentacao™ em que estas sao oxidadas por certas
enzimas enddgenas que sado libertadas durante os estdgios
iniciais do fabrico do "chéd preto". Esta oxidacdo pode
mesmo ser complementada pela acgado enzimas exdgenas tal
como oxidases, lacases e peroxidases. Alternativamente as
folhas podem ser parcialmente fermentadas ("cha oolong") ou
podem permanecer substancialmente nédo fermentadas ("cha

verde") .

Determinacdo da acidez titulavel

A acidez tituldvel ¢ uma medida da quantidade
total de &cido livre ©presente numa amostra. Este &
determinado por titulacao utilizando uma solucao padrao de

hidréxido de sdédio (NaOH) como descrito abaixo.

O hidrdéxido de sdédio neutraliza o &acido 1livre,
originando um aumento no pH. A quantidade de hidrdxido de
sédio necessdrio para aumentar o pH da amostra para 8,3 é

proporcional a quantidade de &cido 1livre na amostra. O
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dcido livre nas amostras deve ser medido em unidades de g/L

dcido citrico (anidro).

Equipamento

pipeta de 10 mL.

bureta de 25 mL.

medidor de pH (compativel com o eléctrodo 81-65
Orion Ross Sure-Flow, ou semelhante).

solucdo de hidréxido de sddio0,1 mol/L.

padrao de acido citrico 4 g/L (anidro).

Preparacdo do equipamento

1. O medidor de pH e o eléctrodo devem ser

configurados de acordo com as instrucgdes do fabricante.

2. A bureta deve ser lavada com, e em seguida

cheia com NaOH 0,1 M.

3. A forca efectiva do NaOH deve ser verificada
por titulacdo de uma amostra de &acido citrico4 g/L. Esta
deve ser levada a cabo diariamente, ou quando é preparado

um novo lote de NaOH.

Titulacdo da amostra

1. Pipeta-se 10 mL de amostra para um copo de

vidro adequado.
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2. Introduz-se o eléctrodo.

3. Adiciona-se hidréxido de sddio, ao mesmo tempo
que agita continuamente, até ter ser obtida uma leitura

estdvel de pH 8§, 3.

Calculo dos resultados

Acidez titulavel é expressa em termos de
equivalentes de 4&cido citrico [i.e. g/L de &cido citrico
(anidro)]. A acidez tituldvel de uma amostra pode ser

calculada como segue:

T Fohone de Thale | Cossentraglo de 08 JREER Iy
he JNRIX 2708 SENTRR SR R ) et 1§m§ EN &QQE{Q{QS.\:Q @(g\‘ §i‘\§§3{§\ N '&Q@ﬁg‘{?ﬁé ﬁﬁ ;%??;‘-:ﬁ}}‘,:f-““~ ERARR LR U SRR N

em que:

Concentracadao de NaOH 0,1 mol/L

MMR do Aacido citrico (anidro) 192,12 g/mol
Valéncia do acido citrico =3

Volume da amostra =10 mL

Para uma amostra isto é equivalente a:

Actias Tiiulbval Voltme doe Tiule §4 1800 9212
oldes Tiluavel= =y — 3 9833
) AEU z 7 Ag

em que o volume do titulo é o volume de NaOH 0,1 M (em mL)
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necessario para aumentar o pH da amostra para 8,3, e o

resultado €& expresso como g/L de acido citrico (anidro).

Para a determinacao de amostras carbonatadas, o
teste tem de ser precedido por desarejamento completo, uma
vez que o CO; dissolvido origina resultados errdneos devido
a formacdo de &acido carbdnico. O desarejamento de produtos

sem gas nao € necessario.

SUMARIO DA INVENGAO

Num primeiro aspecto, a presente invencao fornece
um produto compreendendo sdélidos da Aspalathus linearis e
pelo menos 50 mg de catequinas, caracterizado por uma razao
de so6lidos da Aspalathus linearis em relagao a catequinas

desde 10:1 até 1:20.

Verificamos que a wutilizacdo de sdélidos da
Aspalathus linearis permite a formulacdo de produtos com
excelentes caracteristicas de sabor que permitem aos
consumidores satisfazer o consumo didrio de catequinas
necessario para conseguir os beneficios para a salde. Em
particular, verificdmos que os sdlidos da Aspalathus
linearis podem ser utilizados para reduzir o sabor amargo

e/ou a adstringéncia das catequinas.

A fim de ©preparar um produto gque contém um
elevado nivel de catequinas sem ter um sabor amargo e/ou

adstringente desagradavel, verificdmos que € necessario
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controlar a concentracgao relativa de catequinas e sdélidos
da Aspalathus linearis. Assim, em produtos de acordo com a
presente invencao a razao de sdélidos da Aspalathus linearis
em relacdo a catequinas varia desde 10:1 até 1:20.
Preferencialmente a razao de sdélidos da Aspalathus linearis
em relacdo a catequinas varia desde 5:1 até 1:10, mais
preferencialmente desde 2:1 até 1:5, ainda mais

preferencialmente desde 1:1 até 1:4.

Num outro aspecto, a presente invencao fornece
uma utilizacadao de sdélidos da Aspalathus 1linearis para
reduzir ou eliminar o sabor amargo e/ou a adstringéncia das

catequinas.

Ainda num outro aspecto, a presente invencao
fornece um método de fabricar um produto compreendendo
s6lidos da Aspalathus linearis e catequinas numa razao
desde 10:1 até 1:20, em gue a substancia compreendendo as
catequinas é combinada com uma substédncia compreendendo os
sélidos da Aspalathus linearis. Preferencialmente a
substancia compreendendo as catequinas compreende sdélidos

de chéd, mais preferencialmente sdélidos de cha verde.

DESCRIGCAO DETALHADA

O produto da presente 1invencao pode ser um

produto alimentar ou uma bebida, ou a precursor para

preparar esse produto. Preferencialmente o produto € uma
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bebida, mais preferencialmente € uma bebida embalada a base

de cha.

Produtos de acordo com a presente 1nvencao
compreendem sélidos da Aspalathus linearis e pelo menos 50
mg de catequinas. O teor total em catequina do produto é
preferencialmente de tal modo gque o0s consumidores possam
satisfazer a ingestdo diadria de catequinas necesséaria para
alcancar o0s beneficios para a saude em uma ou duas porcgdes.
Assim, uma porcao compreende pelo menos 50 mg de
catequinas, ©preferencialmente pelo menos 100 mg, mais
preferencialmente pelo menos 150 mg e ainda mais

preferencialmente desde 200 mg até 1000 mg.

Preferencialmente o produto compreende pelo menos

0,1

o©

(1 mg/qg) de catequinas por  peso seco, mais
preferencialmente pelo menos 1% (10 mg/g), ainda mais
preferencialmente pelo menos 3% (30 mg/g) e ainda mais
preferencialmente desde 7% (70 mg/g) até 100% (1000 mg/g).
E preferido que o peso seco total do produto seja inferior
a 200 g, mais preferencialmente desde 0,5 g até 100 g,

ainda mais preferencialmente desde 1 g até 50 g.

A massa de produto necessdria para fornecer
gquantidades adequadas de catequinas a um consumidor ira
depender do formato do produto e do teor em catequinas do
produto. Para conveniéncia de transporte e manuseamento é

preferido que o produto tenha uma massa total desde 0,5 g
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até 2100 g, mais preferencialmente desde 1 g até 1100 g e

ainda mais preferencialmente desde 2 g até 550 g.

Em produtos de acordo com a presente invencgao, as
catequinas podem compreende epicatequinas, catequinas
diferentes de epicatequinas, ou uma mistura destas. Fontes
naturais de catequinas (e.g. folhas de chéd, graos de cacau)
compreendem uma mistura de epicatequinas e catequinas
diferentes de epicatequinas. Assim, ¢é preferido que as
catequinas compreendam tanto epicatequinas como catequinas

diferentes de epicatequinas.

Verificamos que a wutilizacdo de sdé6lidos da
Aspalathus linearis em combinagdo com catequinas é adequada
para fornecer uma bebida que ndao é amarga. Assim numa forma
de realizacao preferida o) produto é uma bebida,
preferencialmente uma lbebida a base de cha, mais
preferencialmente uma bebida a base de cha verde. Prevé-se
também que o produto da invencdo possa ser um precursor de

bebida.

A fim de controlar a percepgao do sabor amargo,
do sabor amargo inicial e/ou do sabor amargo residual, é
preferido que a acidez tituldvel do produto varie desde 0,1
até 3,0, mais preferencialmente desde 0,3 até 2,0, ainda
mais preferencialmente desde 0,3 até 1,5 e ainda mais
preferencialmente desde 0,5 até 1,3, A acidez titulavel ira
depender do formato e composicao do produto. Numa forma de

realizacéao, a acidez tituldvel da Dbebida pode ser
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controlada variando a gquantidade de 4&acido citrico e/ou

dcido mélico na formulacéo.

De um ponto de vista da estabilidade microbiana e
do sabor, é preferido que o produto tenha um pH &cido. Em
particular, o pH (a 20°C) pode ser desde 2 até 7, mais
preferencialmente desde 2 até 5, ainda mais

preferencialmente desde 2,5 até 4.

O produto da presente invencao pode ser fabricado
por gqualquer meio adequado. O produto é preferencialmente
fabricado por um método em que uma substancia compreendendo
catequinas ¢é combinada com uma substédncia compreendendo
sélidos da Aspalathus linearis. Preferencialmente a
substdncia compreendendo catequinas compreende sdélidos de

chéd, mais preferencialmente sdélidos de cha verde.

EXEMPLOS

A presente invencdo serd agora ilustrada por

referéncia aos exemplos nao limitativos que se seguem.

Exemplo 1

Os sd6lidos da Aspalathus linearis ("sdélidos de
rooibos") foram avaliados guanto a sua capacidade para
mascarar o) sabor amargo das catequinas. Produtos

compreendendo catequinas e diferentes tipos de sdélidos de

chd de Camellia sinensis (chd Dbranco, chd oolong, cha
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preto) foram também avaliados. Um chad em pd com elevado
teor em catequina (Sunphenon 90XLB, fornecido por Tailyo
Kagaku KK) foi utilizado para ajustar o teor de catequina

de cada um dos produtos a 645 mg/L.

Produtos contendo quantidades equivalentes de
catequinas foram avaliados qualitativamente em relacao ao
sabor amargo e adstringéncia por 6 individuos néao
treinados, em sessbdes informais de degustacao. Os
individuos desconhecem a composicao dos produtos
apresentados. Produtos compreendendo sdélidos de rooibos
(385 mg/L) e catequinas foram recebidos como sendo
visivelmente menos amargos dque o0s produtos compreendendo

catequinas e sdélidos de chéa.

Exemplo 2

Cinco bebidas foram preparadas de acordo com um
formulacgao estabelecida compreendendo edulcorantes,
aromatizantes e conservantes. Cha verde em pd (Ceytea™ de
Premium Exports Ceylon Ltd) foi incluido em cada uma das
bebidas para fornecer uma quantidade uniforme de
catequinas. Sdélidos da Aspalathus linearis (fornecidos a
partir do extracto de rooibos 1) estao presentes nos
produtos 3, 4 e 5 (ver Tabela 1). Adicionalmente, a acidez
tituléavel dos produtos foi controlada variando as

quantidades de &acidos citrico e madlico neles contidos.
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Ingrediente (g/L) [Produto 1 |Produto 2 |Produto 3 |Produto 4 |Produto 5
Cha verde em pd*|2,2 2,2 2,2 2,2 2,2
Extracto de

- - 1,0 0,5 0,2
rooibos I°
Acido citrico 0,7 0,35 0,7 0,35 0,5
Acido mdlico 0,3 0,15 0,3 0,15 -
Catequinas

594 594 594 594 594
(mg/L)*
Sélidos de

- - 350 175 70
Rooibos (mg/L) '
Razdo"™” - - 1:1,7 1:3,4 1:8,5
Acidez titulavel|l, 3 0,8 1,3 0,8 0,8

. Ceytea™ de Premium Exports Ceylon Ltd (Sri Lanka).

* de Plantextrakt GmbH & Co. KG.

¥ Especificacdo do Ceytea™: 270 mg/g de catequinas.

" Especificacdo do extracto de Rooibos I: 35% de sélidos da

Aspalathus linearis.

" Razdo em peso de sélidos da Aspalathus linearis em relacao a

catequinas.

Latas de 330 mL foram cheias com as bebidas e

seladas.

10 minutos num pasteurizador em série.

As latas foram entdo pasteurizadas a 70°C durante

As bebidas foram avaliadas por um painel de sabor
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constituido por provadores treinados. Os resultados das
avaliacdes (ensaio A e ensaio B) sao discutidos abaixo. O
ensaio A e o0 ensaio B foram levados a cabo separadamente em

datas diferentes.

No ensaio A, o produto 1 (uma bebida com elevado
contetdo de catequina que ¢é descrita pelos consumidores
como tendo um sabor perceptivelmente amargo) foi comparado
com os produtos 2, 3 e 4. O produto 1 foi considerado como
tendo o sabor amargo inicial mais elevado de todos o0s
produtos degustados no ensaio A. O produto 4 foi
considerado como tendo o sabor amargo inicial mais baixo, e
era significativamente (p <0,05) inferior ao sabor amargo

inicial do produto 1.

O produto 1 foi considerado como tendo o grau de
docura mais baixo de todos os produtos degustados no ensaio
A e o0s produtos 2 e 4 tinham ambos um grau de dogura
significativamente (p <0,05) mais elevados do que o grau de
docura do produto 1. De acordo com estas conclusdes, ©
produto 1 foi também classificado como o mais azedo, sendo
ambos os produtos 2 e 4 classificados como sendo produtos
significativamente (p <0,05) menos &cidos do que o produto

1.

Adicionalmente, o produto 4 foi considerado como
tendo o sabor mais suave, enquanto o produto 1 foi

classificado como o tendo o sabor menos suave. Ambos o0sS
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produtos 3 e 4 apresentam um sabor significativamente mais

suave do que o produto 1 (p <0,05).

No ensaio B, o produto 1 foi comparado com O0sS
produtos 4 e 5. 0O produto 1 foi considerado como tendo o
sabor amargo inicial mais elevado de todos os produtos
degustados no ensaio B. O produto 4 foi considerado como
tendo o sabor amargo inicial mais baixo, e o produto 5
também apresentava um sabor amargo inicial inferior ao

produto 1.

O produto 1 foi considerado o mais azedo de todos
0os produtos degustados no ensaio B, sendo os produtos 4 e 5
considerados ambos menos azedos (p <0,05) gque o produto 1.
De acordo com estas conclusdes, o produto 1 foi também
considerado como tento o grau de docgura mais baixo, tendo
ambos os produtos 4 e 5 grau de dogura mais elevado do que
o produto 1. Adicionalmente, o produto 4 foi considerado
como tendo o sabor mais suave, enquanto o produto 1 foi
classificado como tendo o sabor menos suave. O produto 5
foi <classificado como como tendo um sabor suave mais

elevado do gque o produto 1.

Exemplo 3

Foram preparadas seis bebidas de acordo com uma
formulacao estabelecida compreendendo edulcorantes,
aromatizantes e conservantes. Foi incluido chd verde em pbd

(Ceytea™ de Premium Exports Ceylon Ltd) em cada bebida para
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fornecer uma quantidade uniforme de catequinas. Sd6lidos da
Aspalathus linearis estavam presente nos produtos 4, 6, 7 e
8 (ver Tabelas 1 e 2). Adicionalmente, a acidez titulavel
dos produtos foi controlada variando as quantidades de

dcidos citrico e malico ai contidos (ver Tabelas 1 e 2).

Encheram-se latas de 330 mL com as bebidas e
foram seladas. As latas foram entdo pasteurizadas a 70°C

durante 10 minutes num pasteurizador em série.

TABELA 2
Ingrediente (g/L) Produto 1 |Produto 2 |Produto 3
Chéa verde em pd* 2,2 2,2 2,2
Extracto de rooibos II' 0,486 — —
Extracto de rooibos III' - 0,175 -
Extracto de rooibos IV’ - - 0,583
Acido Citrico 0,35 0,35 0,35
Acido M&lico 0,15 0,15 0,15
Catequinas (mg/L)¥ 594 594 594
Sélidos de Rooibos (mg/L) 175 175 175
Acidez titulavel 0,8 0,8 0,8

" Ceytea™ de Premium Exports Ceylon Ltd, Sri Lanka (270 mg/g de
catequinas) .

" de Plantextrakt GmbH & Co. KG (36% de sélidos de Rooibos) .

" de Afriplex (Pty) Ltd (100% de sélidos de Rooibos) .

" de Afriplex (Pty) Ltd (30% de sélidos de Rooibos) .
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O produto 1 é uma bebida de elevado teor de
catequina que ¢é classificado como tendo um sabor percep-
tivelmente amargo. Os produtos 4, 6, 7 e 8 (colectivamente
referidos como "produtos de rooibos™) contém todos 175 mg/L
de sélidos de rooibos. Como pode ser visto nas Tabelas 1 e
2, 0s produtos de rooibos utilizam diferentes extractos de
rooibos (I, 1II, III e 1IV) para fornecer os sdlidos de

rooibos.

As bebidas foram avaliadas por um painel de sabor
constituido por provadores treinados. Os resultados da

avaliacao (ensaio C) sao discutidos abaixo.

O produto 1 foi considerado como tendo o sabor
amargo inicial mais elevado de todos os produtos degustados
no ensaio C. O produto 4 foi classificado como tendo o
sabor amargo inicial mais baixo, e os produtos de rooibos
foram todos considerados com um sabor amargo inicial
inferior ao do produto 1. O produto 1 foi também
considerado como tendo o sabor azedo de todos os produtos
degustados no ensaio C. Os produtos de rooibos foram todos
considerados como sendo significativamente (p <0,05) menos

azedos que o produto 1.

Adicionalmente, o sabor do produto 1 foi avaliado
como sendo significativamente (p <0,05) menos suave e menos

espesso que o dos produtos de rooibos. O produto 4 foi
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considerado mais suave e mals espesso gque outros produtos

de rooibos (i.e. produtos 6, 7 e 8).

Os dados do ensaio C indicam que os quatro
produtos de rooibos nado sao significativamente diferentes
uns dos outros em sabor, aroma ou paladar. Isto implica que
a presenca de sdlidos de rooibos (independentemente da sua
origem) ¢é importante quando se trata da formulacao de
produtos de elevado teor em catequina com excelentes

caracteristicas de sabor.

Lisboa, 16 de julho de 2014
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REIVINDICACOES

1. Produto compreendendo sdélidos da Aspalathus
linearis e pelo menos 50 mg e catequinas, caracterizado
pela razédo dos sé6lidos de Aspalathus linearis em relacdo a

catequinas variar desde 10:1 até 1:20.

2. Produto como reivindicado na reivindicacao 1
em que o produto compreende pelo menos 0,1% catequinas em

peso seco.

3. Produto como reivindicado em qualguer uma
das reivindicacgbes anteriores em que o produto € uma

bebida.

4. Produto como reivindicado na reivindicacao 3

em que o produto é uma bebida embalada a base de cha.

5. Produto como reivindicado na reivindicacao 3
ou reivindicagcdao 4 em que o produto tem uma acidez

titulavel variando desde 0,1 até 3,0.

6. Produto como reivindicado em qualquer uma
das reivindicagcdes 3 a 5 em que o produto tem um variando

pH desde 2 até 7.

7. Produto como reivindicado em qualguer uma

das reivindicacdes anteriores em que as catequinas
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compreendem epi-catequinas, nao-epi-catequinas ou uma

mistura destas.

8. Produto como reivindicado em qualguer uma
das reivindicacdes anteriores em que a razao de sdlidos da
Aspalathus linearis em relacdo as catequinas varia desde

5:1 até 1:10.

9. Produto como reivindicado em qualguer uma
das reivindicacdes anteriores em que o produto tem uma

acidez titulavel variando desde 0,3 até 2,0.

10. Produto como reivindicado em gqualguer uma
das reivindicagdes anteriores em que o produto tem uma

massa total variando desde 0,5 g até 2100 g.

11. Utilizacado de sdé6lidos da Aspalathus linearis
para reduzir ou eliminar o sabor amargo e/ou a adstrin-

géncia das catequinas.

12. Método de fabrico de um produto compreen-
dendo s¢lidos da Aspalathus Ilinearis e categuinas numa
razao desde 10:1 até 1:20, em qgue a substédncia compre-
endendo as catequinas estda combinada com uma substancia

compreendendo os sé6lidos de Aspalathus linearis.

13. Método de fabrico de um produto de acordo
com a reivindicacdo 12 em que a substédncia compreendendo as

catequinas compreende sdélidos de cha.
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14. Método de fabrico de um produto de acordo
com a reivindicacao 12 ou reivindicacao 13 em que o produto

compreende pelo menos 50 mg de catequinas.

Lisboa, 16 de julho de 2014
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REFERENCIAS CITADAS NA DESCRICAO

Esta lista de referéncias citadas pelo requerente & apenas para
conveniéncia do leitor. A mesma ndo faz parte do documento da patente
Europeia. Ainda que tenha sido tomado o devido cuidado ao compilar as
referéncias, podem ndo estar excluidos erros ou omissées e o IEP

declina quaisquer responsabilidades a esse respeito.

Documentos de patentes citadas na Descrigédo

< EP 1287749 Bt » WO 007053828 A
< WO 20071348 A

Literatura que ndo é de patentes citada na Descrigdo

+« U PETERS et al. Dous tea affect cardivvascular dis-
ease? A metz-analysis. American Joumal of Epide-
mipfogy, 2001, vol. 154, 485-5303
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