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Vynélez se tyké zaff{zen{ pro stabilizaci tekuté slofky pro p¥{pravu tekutého krmiva
pomoc{ mléka¥skych kultur s terapeutickymi G&inky. Na za¥izeni pro p¥ipravu tekutého krmiva,
které je p¥edm&tem vynélezu AO 241 426, se stabilizace a fiprava tekuté sloZky provadi
p¥imo v zem&d¥lském z&vodd p¥edevEim chemickym zplsobem, tj. p¥idavkem fyziologicky vhodngch
kyselin. Stabilizace a Uprava tekuté slofky biologickym zplisobem, tj. prokvéSenim pomoci
mléka¥skgch kultur, kterd je niro®ndj3f, se provdddla v mlékdrenském primyslu a do zem¥®d&lské-
ho zdvodu byla pravideln& dovdZena ji%f stabilizovand upravend tekutd sloZka,.

* Velky ridst produkce mléka, jeho sezonni p¥ebytky, omezené zdroje energie, zpracovatelské
a odbytové mo%nosti mlékérenského primyslu v poslednich letech viak pfivodily situaci,
ve které je z hlediska celospole¥enského vfhodné fondy vyrobeného syrového mléka plénované
ke zkrmeni v daném mistd, tj. p¥imo v zem&d&lskfch z&vodech odstfedovat a odstfed&né mléko
bez pfevéieni do mlékdrny zkrmit.

. Odstfeddné mléko je vBak velmi cenné a drahé krmivo a jeho efektivniho vyuZitf je
mo%né doséhnout jen u mlddat hospodd¥skych zvifat, cof zdroveii pfedpoklddd i jeho stabilizaci
a Gpravy. Teoretické a praktické zkuBenosti ukazujf, Ze nejefektivn&ji{ zplsob stabilizace
a dpravy tekutych mléEnych produktd je biotechnologick4 dprava pomoc{ mléka¥skfch kultur
8 terapeutickymi d&inky.

Proto by bylo vfhodné, aby existovalo jednoduché a levné za¥fzenf umoZfiujfci i tento
druh stabilitace a dpravy tekuté slofky p¥imo v zem&d&lském zdvod&. Tento dkol lze splnit
pomoc{ p¥idavného za¥fzenf pro stabilizaci tekuté sloiky pro pfipravu tekutého krmiva
na za¥fzeni podle AO 241 426, které podle vynélezu sestdvd z trubkového pastera&nfho vymEniku,
umisté&ného v horni &4sti zésobniku na teplou vodu, pfiZemf na vstup pastera®niho vym&niku
je pfipojena n4ddr# na tekutou sloZku a jeji fermentaci a vgstup pastera&niho vym&ntiku
je spojen op&t s nddrii na tekutou slofku a jejf fermentaci, poptipadd se zékvasnou nddrZi,
sloufic{ souZasné na proplachovénf a &iBténi celého zafizenf. Zékvasnd nddr? je popfipadd
tepelnd izolovina a opatfena trubkovym chladi&em. Zafizen{ podle vyndlezu je zobrazeno
na pfiloZeném cobrézku. Sest&vi ze dvou nddrf{ 6 na tekutou sloiku a jejf{ fermentaci s kohoutem
a rozst¥ikovacim zarfzenim 17. Pfes Serpadlo 13 jsou spojeny se vstupem a vystupem pasteradni-
ho vyméniku 22, umf{sténého v horn{ ¥&sti zésobniku 5 na teplotu vodu. V¢stup pasteradniho
v§minfku 22 je propojen pfes kohout 25 se zékvasnou nédrif{ 7, sloufic{ souZasn® na proplachové-
ni a &i%t&n{ celého za¥izeni. Z&kvasné nddri 7 je ptes erpadlo 13 propojena s nddrZemi
6 na tekutou slofku a jejf fermentaci, které jsou rovnd%Z pfes Zerpadlo 13 spojeny s nadr#{
1 pro p¥fpravu krmiva. Tato n&dr% 1 je opatfena vymdnikem 29, ktery je napojen na teplou
vodu ze z&sobniku 5. Zésobnik 5 na teplou vodu je opat¥en vyh¥ivacimi t&lesy 23 a trubkovym
vim&énikem 24.

Modifikace spofivd v tom, fe ohfev velkého mnoZstvi tekuté sloZky na zakvd3eci teplotu
mlékafskfch kultur a pasterace Sdsti tekuté slofky, co? jsou nezbytné pfedpoklady technologické
dpravy tekuté slofky, se provedou pomoci trubkového pasteraniho vymEniku 22, ktery se
umist{ do horn{ &&sti z&sobniku 5 na teplou vodu a vhodn& se pomoci odboen{ propoji
s existujfcim spojovacim potrubim za¥izeni podle A0 241 426, z&sobnik 5 na teplou vodu
se 8 vghodou zhotovi z plastd a miZfe tak bt materiflové i objemov® shodny s nédrZemi
6 na tekutou slofku nebo fermentaci, cof je vyznamné z hlediska gériovosti vyroby za¥fzeni.

Do spodni &4sti z&sobnfku 5 na teplou vodu se zpravidla umisti elektrickym proudem
vytépsnd ohffvac{ t&lesa 23 a s vfhodou té% i trubkovy tepelny vyménik 24, pfipojeny
k solérnfmu kolektoru nebo teplovodnimu kotli na tuh& odpadni{ paliva nebo bioplyn. Takto
univerz41lnd upraveny z&sobnik 5 na teplou vodu lze pfipojit ke viem obvyklym zdrojim energie.

Pro biotechnologickou dpravu tekuté sloiky na mistd je také nutné v potfebnfch intervalech
mit k dispozici n&kolik desf{tek litxd provozni kultury k zakvadeni tekuté sloZky, jeji%
objem miZe dosahovat i n8kolika tisfc litrd. Tuto provozni kulturu je mo¥né vyrdb&t na
mist® v upravené zdkvasné nédrfi 7 sloufic{ také na proplachovéni a ¥i¥t3nf za¥izeni. zZdkvasnd
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nddr? 7 se tepeln¥ izoluje a opat¥f{ se trubkovym chladiem 26. Trubkovy chladi& 26 slouZi

k rychlému ochlazenf{ zpasterované tekuté sloiky urené pro p¥ipravu provozni kultury na
zakvaSec! teplotu. Trubkovy chladi& 26 se p¥ipojf{ na vodovodni instalaci objektu. Oteplend
voda protékajfc{ chladilem 26 se mife vyuiit k napdjenf nebo myti. Z&kvasnd nddr¥ 7 se

miZe také opat¥it jednoduchym elektrickym mfchadlem, urychlujfcim chlazeni pfiddvané mateiné
kultury. Pokud by vfroba ndktergch provoznich kultur vyZadovala velmi p¥esné dodrZeni

teploty b&hem kultivace, je mo%né automatickou regulaci teploty v zdkvasné nddrZi 7 dosédhnout
p¥ipojenim trubkového pasteradniho vym&niku 26 k zésobniku 5 teplé vody a teplovodnimu

Serpadlu 4 a zdkvasnou nddr¥ 7 opat¥it termostatem, ktery vypne Serpadlo 4, po ohfati
samovoln® chladnouc{ tekuté slofky na nastavenou zakvdSeci teplotu. Regulace teploty tekuté
slofky v n&dr%i 6 na tekuton sloiku a jej{ fermentaci pfi jejim z&h¥evu na fermentadnfi
teplotu se provadd{ pomoci termostatu 27 zabudovaného v nddr#i 6 na tekutou sloZku a jejf
fermentaci. Tekutd slofka pomocf{ &erpadla 13 na krmive cirkuluje mezi trubkovym pastera®nim
vyménikem 22 a nadrZ{ 6 na tekutou slofku a jej{ fermentaci tak dlouho, a% se doséhne

nastavené teploty na termostatu 27, ktery vypind &erpadlo 13 na krmivo.

Pasterace &4sti tekuté sloZky pro p¥ipravu n&kolika desftek litrd provozni kultury
se nejrychleji provede tak, %e p¥i cirkulaci tekuté sloZky mezi tepelnym pasteralnim v{mEnikem
22 a z&kvasnou nédr% 7 na proplachovani se ru®n& reguluje kohout 25 tak, Ze protékd tekutd
slofka o potiebné teploté&. Po napln&ni nddrZfe 7 se pak ferpadlo 13 na krmivo vypne.

Podobn& lze zpasterovat velky objem tekuté slofky v nddr%i 6 na tekutou sloZku a
jeji fermentaci ru¥n{ regulac{ kohoutu 17. Lze viak také vyuift automatické regulace pomoci
termostatu 27, ktery vypne Zerpadlo 13 na krmivo po dosaZeni nastaveni pastera®ni teploty.
Zchlazenf{ z pasterované tekuté sloiky v nddrZi 6§ na tekutou slofku a jejf fermentaci na
zakvégeci teplotu se provede p¥iferpdnim chladné tekuté sloZky, kterou neni t¥eba pasterovat..
Tak nap¥fklad syrové nestandardni mléko z mastitidnfch izol&td se po pasteraci vychlad{
syrovédtkou, podméslim nebo odst¥edénym syrovym mlékem od zdravych dojnic, které se nemusi
pasterovat. Timto postupem se udet¥f energie pro ohfev chladn¥j%{ tekuté sloZky na
fermenta®ni teplotu. Chlazen{ tekuté slofky na fermenta&ni teplotu je moZné také provést
vzduchem a &4stednym odparem p¥i vyuZitf rozst¥ikovaciho za¥fzenf 17 v nddrZi § na tekutou
slo¥ku a jejf fermentaci a cirkulaci tekuté sloZky. Rozstfikovaci zaffzeni 17 je také
urdeno k mechanizovanému &i¥tni nddr¥e 6 na tekutou sloZku a jejf fermentaci pomoci ¥isticich
roztokt, ktexé cifkuluji mezi nddr%{ 6 a Serpadlem 13 na krmivo. P¥i postfikovéni st&n
dochézi k ochlazovdni a tf{m i ke ztr&td d&innosti &isticfch a desinfek&nich prostfedki.
Tomu lze zabrdnit tim, %e &isticf{ roztok nechdme cirkulovat také trubkovym pastera®nim
vim&nikem 22, ktery bude &istici roztok p¥ihfivat a sém Se bude také &istit. Zbytky &isticich
prost¥edkd nebo tekuté slofky z pastera&nfiho vym&niku 22 se odstrani pomoci vody pfipou§téné
z ventilu 28 a &erpadla 13 na krmivo. 2Zbytky &isticich roztokd se vypusti z kohoutu 25
do kanalizace. Obsluhu za¥fzenf lze usnadnit, kdy¥ &4st nebo vZechny kohouty na za¥izen{
budou ovl4dény pneumaticky. Tento zpisob bude zejména vyhodny tehdy, kdyi za¥fzeni bude
ptipojeno k potrubf na rozvod tekutého krmiva s rovndZ pneumaticky ovlddanymi kohouty
vypousdtdjicimi tekuté krmivo do koryt.

Pou¥itl pneumaticky ovlddangch kohoutd umoZni postupnou obsluhu ndkolika zafizenf
na pffipravu a rozvod tekutého krmiva jednim pracovnikem z jednoho mista. Tak by byla vyfekena
problematika produktivity préce ve velkokapacitnich objektech. Kontrolu spridvného d@dvkovani
tekutého krmiva do koryt by bylo za t&chto podminek nejvhodn&j¥i zajistovat televiznim
okruhem. Televizni kamery by byly umfst3ny v jednotlivgch haldch objektu a obrazovka a
ovlddac{ panel v centrdlnim dispe&inku.

vyuZitim p¥fdavného zafizeni pro stabilizaci tekuté sloZky pro pffipravu tekutého
krmiva podle vynélezd se za¥{zeni podle AO 241 426 stdvd univerz4lnim. Lze na ném stabilizovat
tekutou slofku chemickym a biologickym zpdsobem. VeSkerou tekutou sloZku lze pfed stabilizaci
rychle oh¥4t na zakvéSeci teplotu p¥ipadnd i pasterovat, co# umofhunje zpracovdni a efektivni
vyufiti nestandardniho mléka. Tim, fe na za¥fzenf lze snadno vyrib&t provozni kulturu,
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stévé se proces stabilizace tekuté slofky biologickym zpisobem nezdvislym na mlékérenském
primyslu a odpad4 dovoz provozni kultury do zem&d&lského z&vodu. Biologickou stabilizaci
tekuté slofky se vyrazn& podtrhuje biotechnologicky charakter vyroby tekutého krmiva a
zlepSuje se jeho produk&ni G&inek a velmi vyraznd i Weinek na zdravotn{ stav zvifat, zejména
je=1i pou%ito kultur s terapeutickymi vlastnostmi. Vyufit{i té@chto kultur dovoluje vylou&it

z krmngch smés{ veBkers pfidavné antibiotika a syntetické stimulétory, které jsou pomdrné
zna¥n& ndkladné a navic z &4sti pfechézeijf do masa zvifat, a tak mohou ohroZovat zdravi

1ia{. Po strénce energetické biologicky zplsob dpravy nep¥indE{ zvySené energetické poZadavky,
nebot ve#keré tekuté krmivo se i p¥i chemickém zpisobu nakonec musi ohfét na optimélnf napdject
teplotu, které se shoduje s kultivadni teplotou poufivanych kultur.

P¥i biologickém zpiscbu odpadd pouZiti kyselin, jejich dovoz a nebezpel{ p¥i manipulaci
s nimi. z4sobnik teplé vody jako zdroj energie pro za¥fzen{ je univerzdlni a miZe bgt
pfipojen ke vEem obyklym zdrojim tradi&énfi i netradidni energie.

BiologickA tdprava tekuté slofky p¥i vyuZit{ kultur s terapeutickym d&inkem pfedstavuje
nejefektivn&ji{ zpisob zhodnocenf mléka a vedlejSich mléEnych vyrobkd pro krmné dely.
Touto cestou lze v obdobi soudasnych odbytovjch potiff natrhu mlé&nfch vyrobkd vyrazné
enffit potfebu dovéZengych rybich moudek a soje, pouifivanfch p¥i vyrobd krmnych smé&si.

V zAvislosti na mno¥fstvi a kvalitd@ pouZité tekuté slofky lze dosdhnout také v¢raznych
dspor krmnych sm&s{ na jeden kilogram p¥f{ristku a%Z o n&kolik desitek procent p¥i p¥ibliZn&
stejnd velkém zvyieni primErného dennfho p¥f{ridstku a minimé&lnich ztr&téch Ghynem a tim
tak docilit vy35{ intentity a hospoddrnosti odchovu selat, pfipadnd telat.

PREDMET VYNALEZU

P¥{davné za¥izeni pro stabilizacl tekuté sloZfky pro pfipravu tekutého krmiva vyznadujici
8se tim: %e sestdvd z trubkového pasteradnfho vym&Eniku (22) umistdného v horni &asti zdsobniku
{(5) na teplou vodu, p¥iemZ na vstup pastera&niho vgmEniku (22) je pfipojena nédr% (6)
na tekutou sloZku a jej{ fermentaci a v¢ystup pastera&niho vym&niku (22) Je propojen opét
8 nddri{ (6) na tekutou sloZku a jejf fermentaci, pop¥ipadd se z&kvasnou nédrii (7) slouZfici
soulasné na proplachovédnf a &i¥té&n{ celého zatizeni, z4kvasnéd nddrf (7) je poptipad® tepelnd
izolovand a opat¥ena trubkovim chladiem (26).
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