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Sposéb otrzymywania lomu mlecznego
Udzielono patentu z mocg od dnia 16 stycznia 1952 r.

Wynalazek dotyczy sposobu otrzymywania
lomu mlecznego, zastgpujgcego czekolade mle-
czng, ktorej produkcja jest bardziej skompliko-
wana i kosztowna, gdyz w jej sklad wchodzi na-
sienie kakaowe i masto kakaowe, przy czym pod
wzgledem warto$ci kalorycznej, smakowej i pod
wzgledem wygladu obu produktéw nie zachodza
istotne roznice.

Dzieki zastosowaniu sposobu wedlug wynalaz-
ku pomija sie calkowicie uzycie do produkcji
nasienia i masla kakaowego, odpada przy tym
koniecznos¢ Scislego przestrzegania temperatur
pgtrzebnych przy konszowaniu masy kakaowej.

Sposéb otrzymywania lomu mlecznego polega
na tym, ze do ciasta kruchego, sporzadzonezgo
bez dodawania jaj, cienko rozwalkowanego
i upieczonego do zlotawego koloru, dodaje sie
maczki cukrowej, mleka w proszku, palonych
orzechow wloskich i tluszczu, poddajac calosé
roztarciu w melanzerze. Do tej masy w kolico-
wym etapie rozcierania dodaje si¢ mialkiego cu-

kru palonego bez dodatku wody. Uzyskang mase’

przepuszcza si¢ parokrotnie przez walce, przez

*) Wiasciciel patentu os'wiad;:zyl, ze twoérea
wynalazku jest Henryk Kramarz.
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co otrzymuje sie mase¢ jednorodna. Po dodaniu
odpowiedniej ilo§ci waniliny krystalicznej, bar-
wnika i klarowanego masla mase¢ poddaje sig
kilkugodzinnemu mieszaniu w konszy. Do cieplej
masy dodaje si¢ nastepnie rozdrobnionych orze-
chéw palonych, po czym masa jest ostatecznie
gotowa..

Przyklad. W celuuzyskania np. 10 kg tomu
mlecznego z orzechami nalezy uzy¢ 1,824 kg kru-
chego ciasta, 3,716 kg maczki cukrowej, 0,541 kg
cukru palonego, 1,824 kg mleka w proszku,
0,977 kg orzechéw, 2,094 kg tluszczu, 0,0027 kg
waniliny krystalicznej, 0,010 kg barwnika jadal-
nego.

Zastrzezenie patentowe

Sposéb otrzymywania lomu mlecznego z orze-
chami, znamienny tym, ze do upieczonego ciasta
kruchego dodaje si¢ maczki cukrowej, mleka
w proszku, palonych orzechéw, tluszczu i po wy-
mieszaniu masy w melanzerze i dodaniu cukru
palonego przepuszcza si¢ ja parokrotnie przez
walce, nastepnie miesza sie ja w konszy z do-
datkiem waniliny, barwnika jadalnego, tltuszczu
i orzechéw. . SR 3
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