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(54) Sirup pro vyrobu nealkoholickych napoji: na bézi vyluhii ze suseného
gekankového kofene

Vyluhy ziskané ze suSeného Sekankového
kofene rafinovanym lihem p¥{jemn& vypliujf
aréma sirupd pro vyrobu nealkocholickych,
zv1d8t& sycenych ndpoji. Kombinaci vyluht
z{skanych koncentrovanym lihem s citruso-
vymi trest&mi lze zfskat sirupy pro vfrobu
tonizujf{cich nealkoholickych ndpojd. S vy-
luhy vyrobenymi ‘zfed&nym lihem a extrakty
z drog podporujfcich trdvenf se ziskaj{
sirupy pro nealkoholické aperitivy, zatfm-
co kombinaci vyluhl s extrakty z kakaa, kdvy,
¢aje nebo sladu, p¥f{p. odpovidajfcimi aré-
maty, vznikne bdze k ochuceni sirupd pro
pEipravu horkych nealkoholickych népojd.
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Vynélez se tykd sirupu pro vyrobu nealkoholickych ndpojd na bdzi lihovych vyluhd ze
sudeného &ekankového kofene.

lekanka se p&stuje ve znatném rozsahu pro ko¥en, ktery je jednou z hlavnich surovin
pro vyrobu kdvovinovych sm&s{. V Serstvém i sueném stavu obsahuje krom& inulinu a dal¥ich
14tek také ho¥d&iny, které p¥iznivé ovliviiujf ldtkovou vym¥nu, &innost Zluéntku a tréveni,
jak uvddf M. Richter /Richter M., Severa F. Lé%1ivé rostliny, S2ZN, Pxaha, 1971/.

Byly provdd&ny pokusy p¥ipravit sirup pro nealkoholicky ndpoj za pou¥itfl Ztdvy z ferst-
vého kofene. Ta viak snadno podléh& mikrobi4lnfmu napadenf a sterilacf nebo konzervac{ se
nep¥fznivé m&ni jej{ senzorické vlastnosti. Aby mohla byt Stdva zahu¥t&na, je t¥eba provést
n&kolikahodinovou hydrolyzu inulinu, nap¥. pomoci citrdnové kyseliny, za udrfovdni ur&itych
tepelnych rozmezi a dost sloZitého techmologického reZimu.

Postup je energeticky znan& niroény a zahufténd %¥dva se vyznaduje p¥eva¥ujfci hofkou
chutf. Lze ji tedy vyu%f{t pouze jako hofkou komponentu k p¥i{pravé tonizujfcich ndpojd.

Nyn{ jsme zjistili, %e vyluhy zIskané ze suSeného dekankového ko¥eno rafinovanym
lihem jsou prakticky sterilnf, velml stdlé a lze je dlouhodob® skladovat p¥i teplotdch do
20 °c, ani¥ by doZlo k podstatné zm&né& jejich chuti a vin&. Jejich pou¥iti k vyrob& nealko-
holickych ndpojd nenf dosud popséno.

Vlastnfm p¥edmdtem vyndlezu je sirup na vyrobu nealkoholickych népojd na bdzi vyluhu
ze sufendho &ekankového kofene, vyzna¥eny tim, ¥e obsahuje 0,1 a¥ 10 % hmot. suliny z liho-
vého vyluhu ze suBeného Sekankového kofene, ddle 40 a¥ 65 % hmot. cukru, do 2 % hmot. citré-
nové kyseliny a 0,1 a% 5 % tresti, napf. citrusovych plodd, rizného ovoce, &okolddové,
kakaové, kdvové, sladové, p¥ip. aromatickych extraktd, nap¥. z listd boldovnfku vonnéhp,
vermutového kof¥enf, daje, kakaa nebo kévy. ’

V¥luhy vyrobené ze sufeného &ekankového ko¥ene koncentrovanym rafinovanym lihem jsou
siln& ho¥ké, a proto je lze pouZit, v kombinaci s citrusovymi arématy, pro p¥fpravu limond-
dovych sirupd na tonizujfc{ nealkoholické ndpoje bez chininu. vyluhy z{skané ze suSeného
%ekankového kofene zred&nym rafinovanym lihem jsou nejvy$ mirn& nahofklé a ve smé&si s aro-
matickymi ldtkami ovocného nebo kolového typu je lze pouZit k p¥ipravé sirupd pro ostatni
1 sycené nealkoholické népoje, jim¥ doddvd p¥fjemny p¥frodnif charakter. Doplni-li se
sirupy obsahujfcf lihovy vyluh ze suZeného %ekankového kofene je¥t& extrakty z daliich
trdveni podporujicich drog, jako je napi. extrakt z listd boldovniku vonného nebo extrakt
z vermutového kofenf, obdr#{ se sirup pro vyrobu nealkoholickgch aperitivi. P¥idajf-1i
se k sirupu s lihovym vyluhem ze su¥eného Gekankového ko¥ene je#t& extrakty nebo destildty
z .kakaa, kakaovych slupek, &aje, kdvy nebo sladu, p¥fp. odpovidajfci ardmata, vznikne
sirup, ktery po na¥ed&nf horkou vodou nebo mlékem poskytne lahodny, osv&¥ujfct, teply
nealkoholicky néboj.

Vyndlez zndzorfujf ndsledujict p¥iklady provedeni, jimi% se v3ak rozsah vyndlezu
v #4dném sm&ru neomezuje.

P¥fLfklad 1

z4kladn{ cukerny sirup se pfipravy tak, Ze se pfevaff 350 g nezdvadné, nejlépe
zm&k&end pitnd vody a p¥l teploté do 80 oC‘se v n{ za mfchdn{ rozpustf 650 g rafinovaného
krystalového cukru a takto ziskany &iry bezbarvy sirup se nechd vychladnout na 20 ¢,
.

Do 940 g z&kladnfiho cukerného sirupu se p¥imichd 40 g vodného roztoku obsahujictho
50 % hmot. potravind¥ské citrdnové kyseliny a pak 20 g siln& ho¥kého lihového vyluhu ze
suSeného dekankového kofene, obsahujfcfho 5 % hmot. su¥iny. K lihovému vyluhu se pfedtim
pfidd 1 g grapefruitové zesflené tresti. Ziskd se sirup k vyrobd tonizujfcfho nealkoholic-
kého nédpoje bez chininu s grapefruitovou p¥{chutf.
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P¥ {klad 2

K 1 kg zdkladnfho cukerného sirupu p¥ipravenému stejn& jako v p¥fkladu 1 se p¥imichd
10 g vodného roztoku obsahujfcfho 50 % hmot/ citrénové kyseliny a pak 18 g lihového vy luhu
ze susendho Sekankového ko¥ene obsahujicfho 25 % hmot. suliny, ve kterém se napfed rozpusti
0,2 g citralu, 0,75 g kolové bdze, 0,4 g seskvitérpenﬁ prosté citrdnové silice, 0,05 ¢
skoticové silice a 1,6 g extraktu z listd boldovniku vonného /Peumus boldus/ s 20 % hmot.
su¥iny. Po dikladném promfchdnf se zi{skd sirup na p¥fpravu osv&Zujicfho, trdveni podporu-
jicfho nealkoholického aperitivu.

P¥i{iklad 3

K 1 kg zdkladnfho cukerného sirupu p¥ipravenému stejnym zplsobem jako v p¥rfkladu 1
se p¥imfchd 400 g lihového vyluhu ze su¥eného &ekankového kofene obsahujfciho 30 % hmot.
sufiny, d4le 10 g kuléru, 10,2 g vodného sladového vyluhu a 5 g tresti obsahujfci 3 g
%okolddového koncentrdtu a 2 g destildtu z kakaovych slupek. Po dikladném promfchdni se
zfskd sirup, ktery na¥ed&nfm horkou vodou nebo mlékem cca. 80 Oc teplym poskytne horky
po &ckoldd& vonfci a chutnajici ndpoj.

PREDMET VYNALEZU

Sirup pro vyrobu nealkoholickych ndpojd na bizi vyluhll ze suSeného Sekankového kofene,
vyznadeny tim, ¥e obsahuje 0,1 a¥ IO % hmot. suiny z lihového vyluhu ze suseného Cekankové-
ho ko¥ene, 45 a%¥ 65 % hmot. cukru, do 2 % hmot. citrénové kyseliny a O,1 a%¥ 5 % hmot.
tresti, jako citrusovych plodd, ovoce, kakaa, &okolddy, kdvy, &aje, pIip. extraktd z listf
boldovniku vonného, vermutového ko¥enf, &aje, kakaa nebo kdvy.
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