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Inventia se referd la industria vinicold, in special
la un procedeu de invechire a distilatelor.

Procedeul, conform inventiei, include imbo-
gdtirea loturilor de distilate crude cu componentele
lemnului de stejar prin macerare termica fractionata
a distilatelor pe lemn de stejar, miruntit pana la 20
mm, in cantitate de 4...8 g/dm’ pentru fiecare lot,
la o temperaturd de 70...40°C, asamblarea disti-
latelor imboggatite si invechirea lor in prezenta

10

2

doagelor de stejar. Totodatd macerarea termicd se
efectueazd pe amestecul de lemn de stejar obtinut
din lemnul de stejar acumulat de la imbogitirea a
1...10 loturi de distilate precedente si lemnul de
stejar proaspat adaugat pentru fiecare lot.

Rezultatul constd in folosirea mai completd a
lemnului de stejar si in micsorarea volumului de
munca.

Revendicari: 1
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, in special la un procedeu de invechire a distilatelor.

Este cunoscut procedeul de invechire a distilatelor, care prevede maturarea lor cel putin 3 ani
in butoaie de stejar sau vase ermetice in prezenta doagelor de stejar [1].

Dezavantajele acestui procedeu sunt necesitatea de vase costisitoare de stejar (in cazul folosirii
butoaielor), folosirea neeficientd a lemnului de stejar, durata indelungatd si viteza redusd a
procesului de invechire, pierderile mari de alcool si calitatea, desi ridicatd, insd instabild, a
produsului obtinut. Aceste dezavantaje devin majore in cazul folosirii pentru invechire a butoaielor
ori a vaselor ermetice cu doagele de stejar anterior utilizate si partial epuizate.

Dezavantajele procedeului descris sunt lichidate partial in procedeul care prevede imbogitirea
prealabild a distilatelor crude cu componentele lemnului de stejar in timpul distilérii vinurilor brute
(folosind cubusoare sau talag de stejar) sau inainte de a fi plasate la invechire prin mentinere la
temperatura de 35...45°C timp de 30...60 zile (folosind doage, leaturi sau cubusoare de stejar),
invechirea ulterioard a distilatului imbogitit in decurs de cel putin 3 ani prin maturarea in butoaie de
stejar ori in vase ermetice in prezenta doagelor de stejar, inclusiv si anterior epuizate [2].

Procedeul descris permite folosirea mai rationald a lemnului de stejar si accelerarea proceselor
de maturare, care insd rdman indelungate si insuficient de rationale. Calitatea produsului obtinut
rdmane instabila §i greu de prognozat si de dirijat.

In calitate de cea mai apropiati solutie poate servi procedeul de maturare a distilatelor, care
prevede macerarea termicd multipld a distilatelor crude pe lemn de stejar fractionat pand la 20 mm,
in cantitate sumard de 4..8 g/dm® cu sciderea temperaturii treptat de la 70° C pénd la 60...40°C,
durata macerdrilor 1, 2 si 3 fiind de 2...3, 3.5 §i nu mai putin de 7 zile respectiv, maturarea
distilatelor, cu sau fard asamblare, in prezenta doagelor de stejar utilizate, in decurs de cel putin 5
Tuni [3].

Dezavantajele acestui procedeu sunt folosirea incompleta a substantelor potential extractive ale
lemnului de stejar i volumul mare de munca.

Problema pe care o solutioneaza inventia este folosirea mai completd a lemnului de stejar si
micsorarea volumului de munca.

Problema se solutioneaza prin aceea ci procedeul revendicat include imbogitirea loturilor de
distilate crude cu componentele lemnului de stejar prin macerare termicd fractionatd a distilatelor
pe lemn de stejar, miruntit pand la 20 mm, in cantitate de 4...8 g/dm’ pentru fiecare lot, la o
temperaturd de 70...40°C, asamblarea distilatelor imbogdtite si invechirea lor in prezenta doagelor
de stejar. Totodatd macerarea termica se efectueaza pe amestecul de lemn de stejar obtinut din
lemnul de stejar acumulat de la imboggdtirea a 1...10 loturi de distilate precedente si lemnul de stejar
proaspit adaugat pentru fiecare lot.

Rezultatul consta in folosirea mai completd a lemnului de stejar si in micsorarea volumului de
munca.

Macerarea termicd a distilatului crud pe amestec de lemn de stejar proaspat cu lemn de stejar
acumulat de la imbogatirea a 1...10 loturi de distilat precedente permite:

- diminuarea necesitatii in brate de muncd folosite la descércarea lemnului de stejar partial
epuizat, deoarece ciclul tehnologic este efectuat fird intreruperi pentru descdrcarea lemnului de
stejar, in decursul imbogitirii a 2...11 loturi de distilate;

- folosirea mai rationald a lemnului de stejar, datoritd faptului cd sunt extrase mai multe
substante nu numai direct, ci si potential extractibile, formate ca rezultat al hidrolizei lente a
ligninei si hemicelulozei din lemnul de stejar partial epuizat, care se afld timp indelungat in contact
cu distilatele la temperaturi ridicate.

Cantitatea de lemn de stejar acumulat de la imbogitirea a 1...10 loturi precedente stipulatd in
revendiciri este aleasd din urmétoarele considerente:

- efectul pozitiv preconizat minimal apare la macerarea distilatului pe amestecul din lemn de
stejar proaspdt cu lemn de stejar acumulat de la imbogdtirea a cel putin unui lot precedent de
distilat. Descércarea talasului utilizat este efectuatd cel putin de 2 ori mai rar decét in procedeul
conform celei mai apropiate solutii si cel putin 1/2 din lemnul de stejar este supus macerdrii in
decurs de un termen cel putin dublu;

- marimea efectului pozitiv creste proportional cu cantitatea de lemn de stejar acumulata, adica
cu cresterea numirului de loturi de distilat, dirijate la macerare. Insi dupa imbogitirea a 7...8 loturi
de distilat, cand cantitatea de lemn de stejar in vase atinge valoarea de 100 g la 1 dm® din volumul
lor, eficacitatea procesului incepe si scadd. Dupd macerarea a 10 loturi de distilat, cu acumularea in
vase a peste 200 g de lemn de stejar la 1 dm® din volumul lor, functionarea sistemelor de incilzire,
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4

amestecare si descarcare devine anevoioasd, iar eficacitatea proceselor de extractie din lemnul de
stejar proaspit scade.

Procedeul se efectueazd in modul urmator.

Lemnul de stejar proaspit, obtinut de la maruntirea doagelor, leaturilor si altor materiale din
lemn de stejar tratate termic, de preferintd de fractia pand la 20 mm, este amplasat in vase speciale,
dotate cu sistem de incdlzire — ricire si amestecéator.

Loturile de distilat crud sunt divizate in portii (de preferintd, 2...4), egale cu 75...90% din
volumul vaselor.

Distilatul primului lot este amplasat in vase cu o rezerva de volum, necesard pentru a evita
pierderile si pentru a asigura o omogenizare eficientd. Dupa aceasta distilatul este supus macerarii
termice fractionate la o temperaturd de 70...40°C, cantitatea de talas de stejar divizati la volumul
total de distilat al primului lot fiind in limitele 4...8 g/dm’.

Dupa macerarea termicd a portiilor primului lot de distilat ele sunt asamblate si primul lot de
distilat imbogitit este dirijat la invechire in prezenta doagelor de stejar, inclusiv si partial epuizate.

in vase este introdusi urmitoarea cantitate de lemn de stejar proaspit, cu acumularea
concomitentd in ele a lemnului de stejar utilizat 1a macerarea termicd a primului lot de distilat.

Al doilea lot de distilat crud este amplasat in vas, pe amestecul de lemn de stejar proaspét cu
lemn de stejar utilizat la macerarea termicd a lotului de distilat precedent si este supus macerarii
fractionate la aceleasi regimuri.

Dupa macerarea termicd a portiilor lotului al doilea de distilat, ele sunt asamblate si al doilea lot
de distilat imbogidtit este dirijat la invechire in prezenta doagelor de stejar, inclusiv si partial
epuizate.

Ciclul de macerare termicd fractionatd a loturilor noi de distilat crud poate fi repetat cu
acumularea lemnului de stejar de la imbogitirea a 10 loturi de distilat, dupd care procesul este
stopat.

Talasul de stejar de la etapele de imbogatire a tuturor loturilor de distilat este spalat cu apa
dedurizata (pentru recuperarea distilatului imbibat in el), este descdrcat din vase si dirijat la
utilizare.

Exemplul 1

Distilatul de mere crud in cantitate totald de 1200 dal a fost divizat in 2 loturi aproximativ egale.
Primul lot de distilat a fost divizat, la rAndul sau, in 3 portii respectiv egale cu 200, 180 si 180 dal.

Talagul de stejar de fractia pAnd la 20 mm, tratat termic, obtinut la maruntirea doagelor de stejar,
in cantitate de 30 kg, a fost introdus intr-un vas special emailat cu capacitatea nominala de 220 dal,
dotat cu sistem de incdlzire — racire si amestecdtor mecanic.

Distilatul primului lot a fost supus macerérii termice fractionate (fiecare portie consecutiv) la o
temperaturd de 70...40°C cu durata respectiv de 2, 4 i 7 zile.

Portiile de distilat imbogitite, obtinute la macerarea termicd, au fost asamblate cu obtinerea
unui lot de 554 dal, care a fost dirijat la invechire intr-o cisternd emailatd in prezenta doagelor de
stejar. Cantitatea de lemn de stejar, raportati la volumul lotului de distilat, a fost egald cu 5,4 g/dm’.

In vasul special a fost introdusi urmitoarea cantitate de lemn de stejar proaspit, egald cu 25 kg,
cu pastrarea in el a lemnului de stejar partial epuizat de la macerarea termicd a primului lot de
distilat.

Al doilea lot de distilat crud a fost divizat in portii a cate 200 dal §i supus macerdrii termice
fractionate la o temperaturd de 70...40°C cu durata respectiv de 3, 5 si 8 zile.

Portiile de distilat imbogitit au fost asamblate cu obtinerea unui lot de 595 dal, care a fost dirijat
la invechire intr-o cisterna emailatd in prezenta doagelor de stejar.

Cantitatea de lemn de stejar proaspdt, raportati la volumul lotului al doilea de distilat, a fost
egald cu 4,2 g/dm’.

Invechirea distilatelor imbogitite a fost efectuatd in prezenta doagelor de stejar, partial epuizate
anterior, la temperatura de 18...26°C. In decursul maturirii in distilat a fost administrat de 2 ori
oxigen a cate 25...35 mg/dm® de fiecare dat.

Dupa 6 luni de invechire distilatul a fost supus testirilor organoleptice si fizico-chimice. Datele
testdrilor sunt prezentate in tabelul 1.
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Tabelul 1

Procedeul conform celei mai

Indicii Procedeul conform inventiei X L.

’ apropiate solutii
Densitatea optici 0,24 0,22
Concentratia extractului, g/dm3 0,81 0,78
Concentratia taninelor, g/dm3 0,41 0,43
Concentratia ligninei, g/dm3 0,38 0,44
Concentratia vanilinei, mg/dm’ 4,9 4,8

Caracteristica organoleptica

Aromd dezvoltatd, cu nuante
specifice de mar si notd de
vanilie, de stejar nobil, de
invechire, gust corpolent, rond

Aromda in dezvoltare, cu
nuante specifice de mar si
notd de vanilie, de stejar, gust
corpolent, putin astringent si

intepator

Exemplul 2

Distilatul de vin crud in cantitate totald de 60 dm® a fost divizat in 10 loturi aproximativ egale.
Loturile de distilat au fost divizate, la randul lor, in céte 2...4 portii respectiv egale cu 1,5...2,5 dm’
fiecare.

Talasul de stejar cu fractia de pand la 20 mm, tratat termic, obtinut la miruntirea leaturilor de
stejar, in cantitate de 30 g, a fost introdus intr-un vas special emailat ermetic (reactor de laborator)
cu capacitatea nominali de 3 dm®, dotat cu sistem de incilzire — ricire si amestecitor mecanic.

Primul lot de distilat, divizat in doud portii, egale cu 2,7 dm’ fiecare, a fost supus maceririi
termice fractionate la o temperaturd de 70...40°C cu durata respectiv de 2 si 5 zile.

Portiile de distilat imbogitit, obtinute la macerarea termica, au fost asamblate cu obtinerea unui
lot in volum de 5,25 dm?, care a fost dirijat la invechire in prezenta doagelor de stejar.

Cantitatea de lemn de stejar, raportati la volumul lotului distilatului, a fost egali cu 5,7 g/dm”.

fn vasul special a fost introdusi urmétoarea cantitate de lemn de stejar proaspit, egald cu 30 g,
fiind péstrat in el lemnul de stejar, utilizat la macerarea termicd a portiilor primului lot de distilat.

Distilatul de vin din lotul al doilea a fost divizat in trei portii egale cu aproximativ 2,0 dm’
fiecare si supus macerdrii termice fractionate la temperatura de 70...40°C cu durata de respectiv 2, 3
$i 6 zile.

Portiile de distilate imbogatite, obtinute de la macerarea termicd, au fost asamblate cu obtinerea
unui lot de 6,0 dm’, care a fost dirijat la invechire in prezenta doagelor de stejar.

Cantitatea de lemn de stejar proaspat, raportatd la volumul lotului al doilea de distilat, a fost
egali cu 6,0 g/dm’.

Ciclul de producere a fost repetat de zece ori, cu acumularea concomitentd in vasul special a
lemnului de stejar de la extractia tuturor loturilor de distilat §i dirijarea distilatelor imbogatite pe
loturi la invechire in conditii de laborator.

invechirea distilatelor imbogitite a fost efectuatd in prezenta doagelor de stejar partial epuizate
anterior la o temperaturi de 15...20°C. n decursul maturirii in distilate a fost administrat de 2 ori
oxigen a cite 25...35 mg/dm® de fiecare dati.

Dupa 6 luni de invechire distilatele au fost supuse testarilor organoleptice si fizico-chimice.
Datele testarilor sunt prezentate in tabelul 2.
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Tabelul 2
Procedeul conform inventiei Procedeul
conform
Indicii Lotul 2 Lotul 6 Lotul 10 cclei mai
apropiate
solutii

Densitatea opticd 0,24 0,21 0,23 0,22

Concentratia extractului, 0,67 0,76 0,89 0,65

g/dm’

Concentratia taninelor, g/dm’ 0,38 0,43 0,41 0,40

Concentratia ligninei, g/dm3 0,32 0,35 0,38 0,34

Concentratia vanilinei, 4.4 4,5 4.9 4,3

mg/dm’

Caracteristica organolepticd | Aroma dezvol- | Aroma dez- Aromd com- | Aroma in
tatd, cu nuante | voltata, cunu- | pusa, cu dezvoltare,
de vanilie, ante de va- nuante de de flori, cu
stejar si nilie, notd de | vanilie, stejar | nuante de
invechire, gust | stejar nobil, nobil, vanilie, ste-
corpolent, rond | fructe uscate, invechire, jar, gust

invechire, gust | gust rond, corpolent,

corpolent, ex- | corpolent, putin astrin-

tractiv moale gent si inte-
pator

Distilatul, maturat conform procedeului revendicat, se caracterizeaza prin indici fizico-chimici

5 si organoleptici majorati.

(57) Revendicare:

Procedeu de invechire a distilatului care include imbogitirea loturilor de distilate crude cu

10 componentele lemnului de stejar prin macerare termica fractionata a distilatelor pe lemn de stejar,

15

miruntit pand la 20 mm, in cantitate de 4...8 g/dm’® pentru fiecare lot, la o temperaturd de
70...40°C, asamblarea distilatelor imbogatite si invechirea lor in prezenta doagelor de stejar,
caracterizat prin aceea ca incepand cu lotul al doilea de distilat, macerarea termica se efectueaza
pe amestecul de lemn de stejar obtinut din lemnul de stejar acumulat de la imbogitirea a 1...10
loturi de distilate precedente si lemnul de stejar proaspdt addugat pentru fiecare lot in cantitatea
mentionatd.

(56) Referinte bibliografice:
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2. Reguli generale de fabricare a divinurilor. RG MD 67-02934365-01:2003, p. 15
3. MD 2526 F12004.08.31
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