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Beschreibung

[0001] Kiicheneinbaugerat mit einer Vakuumierein-
richtung und Verfahren zum Betrieb des Kiicheneinbau-
gerats. Klcheneinbaugerate werden in dieser Anmel-
dung im Folgenden z.T. auch als Kiichengerat bezeich-
net. Kiichengerate im Sinn dieser Anmeldung sind Ki-
cheneinbaugerate. Die vorliegende Erfindung betrifft ei-
ne Vakuumiereinrichtung, welche insbesondere zum
Verpacken von Lebensmitteln geeignet ist und ein Ver-
fahren zum Betreiben einer solchen Vakuumiereinrich-
tung sowie ein Kiichengerat mit einer Vakuumiereinrich-
tung.

[0002] Eine Vorrichtung zum Aufbewahren von Le-
bensmitteln unter Vakuum ist aus der Druckschrift US
2004/0188437 A1 bekannt. Die gezeigte Vorrichtung hat
eine verschlieBbare Vakuumierkammer mit wenigstens
zwei Wandungen und mit wenigstens einer Evakuie-
rungseinrichtung zur Evakuierung von in der Vakuumier-
kammer befindlichem Fluid, wobei zur Anpassung des
Volumens der Vakuumierkammer wenigstens die eine
Wandung verstellbar ausgebildet Andere Vorrichtungen
mit variablem Kammervolumen bzw. zum Vakuumieren
von unterschiedlich groRen Gegensténden sind aus CH
709 373 und FR 1 212 492 bekannt. Vakuumiergerate
sind in der Kiiche und im Haushalt vielfaltig einsetzbar.
Neben dem Vakuumieren von Lebens- und Nahrungs-
mitteln zur Haltbarmachung spielen Vakuumiergerate
auch beim sogenannten Vakuumgaren eine wichtige
Rolle. Beim Vakuumgaren wird das Gargut bei niedrigen
Temperaturen in einem geeigneten Kunststoffbeutel
schonend gegart. Vor dem Garen wird der Beutel mitden
Speisen vakuumiert und zugeschweil}t, sodass wahrend
des Garens keine Aromen oder Flissigkeiten verloren
gehen und kein Luftsauerstoff auf das Gargut einwirken
kann.

[0003] Einwesentliches Merkmal von Vakuumiergera-
ten ist die Grole der Vakuumierkammer. Die Kammer
muss einerseits grof3 genug sein, um auch groRere Le-
bensmittel aufnehmen zu kdonnen, wie z. B. Braten. An-
dererseits sollte die Kammer aber auch nicht viel grof3er
als das Vakuumiergut sein, da die Evakuierung der Kam-
mer sonst entsprechend viel Zeit in Anspruch nimmt. Im
Stand der Technik ist es daher Ublich, bei kleinerem Va-
kuumiergut das zu evakuierende Volumen der Kammer
durch Einlegen von Kunststoffteilen zu verringern, um
Zeit beim Evakuieren zu sparen.

[0004] Weiterhin sind verschiedene Vakuumiergerate
bekannt geworden, welche in einer Schublade unterge-
bracht sind. Eine solche Unterbringung ist besonders
praktisch, da das Gerat nicht extra auf der Kiichenar-
beitsflache aufgestellt werden muss, sondern einfach in
der gedffneten Schublade zum Einsatz kommt. Hierbei
ist es wichtig, dass das Gerat einerseits ein entsprechen-
des Kammervolumen aufweist und andererseits mog-
lichst kompakt gestaltet ist, um auch in kleinere Schub-
laden zu passen. So haben Vakuumiergerate, welche
auch fur groRere Braten geeignet sind, den Nachteil,
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dass sie entsprechend viel Aufbewahrungsplatz in einer
groBen Schublade bendtigen. Ein Kiicheneinbaugerat
mit einem Vakuumiergerat ist aus EP 2 062 823 A1 be-
kannt. Es ist daher die Aufgabe der vorliegenden Erfin-
dung, ein Kiichengerat mit einer Vakuumiereinrichtung
zur Verfligung zu stellen, welches kompakt gestaltet ist
und ein variables Kammervolumen fir unterschiedlich
groRes Vakuumiergut bereitstellt. Des weiteren ist es die
Aufgabe, ein Verfahren zum Betreiben eines Kiichenge-
rates mit einer Vakuumiereinrichtung zur Verfligung zu
stellen.

[0005] Diese Aufgabe wird geldst durch ein Kiichen-
gerat mit den Merkmalen des Anspruchs 1 und durch ein
Verfahren zum Betreiben eines Klichengerates mit den
Merkmalen des Anspruchs 13. Bevorzugte Merkmale
sind Gegenstand der abhangigen Anspriiche. Weitere
Vorteile und Merkmale ergeben sich aus der allgemeinen
Beschreibung der Erfindung und der Beschreibung der
Ausflhrungsbeispiele.

[0006] Das erfindungsgemaRe Kiichengerat ist insbe-
sondere zur Verpackung von Lebensmitteln geeignet
und weist wenigstens eine verschlieBbare Vakuumier-
kammer mit wenigstens zwei Wandungen auf. Zur Eva-
kuierung von in der Vakuumierkammer befindlichem Flu-
id ist wenigstens eine Evakuierungseinrichtung vorgese-
hen. Dabei ist zur Anpassung des Volumens der Vaku-
umierkammer wenigstens die eine Wandung zwischen
wenigstens zwei SchlieRstellungen verstellbar ausgebil-
det. Dabei sind die zwei Wandungen jeweils als ein ein-
seitig offener Hohlkdrper ausgebildet, wobeiin der ersten
SchlieBstellung die eine Wandung mit einer Auflenseite
des offenen Hohlkérpers zur anderen Wandung weist
und in der zweiten SchlieRstellung die eine Wandung mit
einer Innenseite des offenen Hohlkdrpers zur anderen
Wandung weist.

[0007] Das erfindungsgemaRe Kiichengerat hat viele
Vorteile. Ein erheblicher Vorteil ist, dass die Wandung
verstellbar ausgebildet ist. Dadurch kann das Volumen
der Vakuumierkammer an die GréR3e des Vakuumierguts
flexibel angepasst werden. Beispielsweise kann das Vo-
lumen bei einer zweiten SchlieBstellung der Wandung
gréRer sein als bei einer ersten SchlieRstellung. Ein wei-
terer wesentlicher Vorteil ist, das die Vakuumierkammer
nurwenig Bauraum benétigt und somit sehr platzsparend
untergebracht werden kann, z. B. in einer Schublade mit
niedrigerer Bauhdhe. Dabei kann beispielsweise eine
der SchlieRstellungen besonders kompakt sein, sodass
diese SchlieBstellung fiir die Aufbewahrung eingestellt
wird.

[0008] Eine SchlieRstellung ist hier insbesondere eine
Einstellung der einen und/oder der anderen Wandung,
in welcher die Vakuumierkammer verschlossen ist und
ein Vakuumierbetrieb méglich und vorgesehen ist. Somit
sind beispielsweise nicht einfach die Stellungen "offen"
und "geschlossen" gemeint, wenn von einer Verstellbar-
keit der Wandung die Rede ist, da in einer offenen Stel-
lung Uiblicherweise kein Evakuieren der Vakuumierkam-
mer maoglich ist. Die SchlieBstellung kann zum Vaku-
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umieren oder auch zum Aufbewahren der Vakuumier-
einrichtung dienen. Méglich ist aber auch, dass zur Auf-
bewahrung wenigstens eine Schlielstellung einstellbar
ist, welche nicht notwendigerweise fiir einen Vakuumier-
betrieb vorgesehen ist.

[0009] Die Evakuierungseinrichtung ist bevorzugt da-
zu geeignet und vorgesehen, ein Fluid und insbesondere
ein Gas und besonders bevorzugt Luft aus der Vaku-
umierkammer zu férdern. Dazu kann die Evakuierungs-
einrichtung z. B. als eine Vakuumpumpe oder eine an-
dere geeignete Verdichtereinrichtung ausgebildet sein.
Die Evakuierungseinrichtung kann auch separat vorge-
sehen sein. Dabei kann die Evakuierungseinrichtung z.
B. Uber einen Schlauch mit der Vakuumierkammer ver-
bunden sein.

[0010] Wenigstens eine der Wandungen kann wenigs-
tens bereichsweise eben und/oder gewdlbt und/oder
eckig und/oder mit Ausbuchtungen ausgebildet sein.
Méoglich sind auch beliebige andere Formgebungen. Vor-
zugsweise ist die Form der Wandung so gestaltet, dass
sie den im Vakuumbetrieb zu erwartenden Druckbelas-
tungen gut standhalt. Es kdnnen auch wenigstens drei
oder vier oder auch mehr Wandungen vorgesehen sein.
Vorzugsweise bilden zumindest zwei der Wandungen
zwischen sich wenigstens teilweise den Raum der Va-
kuumierkammer aus, welcher bei der Erzeugung des Va-
kuums evakuiert wird. Dabei ist wenigstens eine Wan-
dung einstellbar, beweglich und/oder austauschbarvor-
gesehen.

[0011] Die zwei Wandungen kénnen sich wenigstens
abschnittsweise gegenuberliegen. Dabei ist bevorzugt,
dass in der zweiten Schliel3stellung der Abstand zwi-
schen der einen Wandung und der anderen Wandung
zumindest abschnittsweise groRer ist als der Abstand in
der ersten Schlief3stellung. Da zwischen zumindest zwei
der Wandungen die Vakuumierkammer ausgebildet ist,
ist deren Volumen mittels der verschiedenen Abstande
eingestellt werden kann.

[0012] Die zwei die Vakuumierkammer ausbildenden
Wandungen kénnen vorzugsweise auch jeweils wenigs-
tens einen umfanglichen Randbereich und jeweils we-
nigstens einen vom Randbereich umschlossenen Haupt-
bereich aufweisen. Der Randbereich kann beispielswei-
se als ein Flansch oder dergleichen ausgebildet sein,
sodass die Wandungen in diesem Bereich aneinander
bzw. aufeinander liegen kénnen. Bevorzugt ist der Ab-
stand zwischen dem Randbereich der einen Wandung
und dem gegeniiberliegenden bzw. daran anliegenden
Randbereich der anderen Wandung sowohl in der ersten
SchlieBstellung als auch in der zweiten SchlieRstellung
geringer, als der Abstand zwischen dem Hauptbereich
der einen Wandung und dem gegeniberliegenden
Hauptbereich der anderen Wandung. Dabei umschlie-
Ren die zwei Wandungen wenigstens einen Hohlraum,
welcher die Vakuumierkammer bereitstellt. Besonders
bevorzugt ist die Vakuumierkammer zwischen den
Hauptbereichen ausgebildet.

[0013] Esist mdglich und bevorzugt, dass an dem um-
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fanglichen Randbereich der einen Wandung und/oder
der anderen Wandung eine elastische und/oder flexible
Dichteinrichtung angeordnet ist. Die Dichteinrichtung
schlief3t insbesondere den verbleibenden Abstand zwi-
schen dem umféanglichen Randbereich der einen Wan-
dung und dem gegenuberliegenden umfanglichen Rand-
bereich der anderen Wandung sowohl in der ersten
Schlielstellung als auch in der zweiten Schlief3stellung
ab. Dabei ist die Dichteinrichtung bevorzugt dazu geeig-
net und ausgebildet, die Vakuumierkammer fiir den Auf-
bau eines Vakuums gasdicht zu verschlielRen. Die zwei
Wandungen sind jeweils als ein einseitig offener Hohl-
korper ausgebildet sind. Ebenfalls mdglich und bevor-
zugt ist, dass die zwei Wandungen jeweils eine im We-
sentlichen wannenartige Kontur aufweisen sind. Bevor-
zugt werden die Wandungen in den SchlieRstellungen
so zueinander angeordnet, dass sich ein gemeinsamer
Hohlraum ergibt, welcher als Vakuumierkammer vorge-
sehen ist.

[0014] Der einseitig offene Hohlkdrper der einen Wan-
dung kann im Durchmesser und/oder in der Tiefe
und/oder in der Héhe kleiner ausgebildet sein, als der
einseitig offene Hohlkdrper der anderen Wandung. Ins-
besondere ist der Hohlkérper der einen Wandung so be-
messen und ausgestaltet, dass er in der ersten
SchlieBstellung wenigstens teilweise im Hohlkdrper der
anderen Wandung aufnehmbar ist. Insbesondere sind
die Hohlkorper dabei so ausgebildet, dass ein Spiel bzw.
eine Beabstandung zwischen den Wandungen bestehen
bleibt. Beispielsweise kann der Hohlkérper der einen
Wandung eine kleineren Hohlraum aufweisen als der
Hohlkérper der anderen Wandung, sodass die Hohlrdu-
me ineinander gelegt werden kénnen. Dabei ist bevor-
zugt, dass die Randbereiche der Wandungen in beiden
SchlieRstellungen aneinander anliegen und/oder einan-
der gegeniber liegen.

[0015] Eine solche Ausgestaltung ist besonders vor-
teilhaft, da das Volumen der Vakuumierkammer einfach
durch Wenden der einen Wandung eingestellt werden.
Ragt der Hohlraum der einen Wandung in den Hohlraum
der anderen Wandung, ist ein kleines Volumen einge-
stellt. Das erméglicht ein schnelles Evakuieren der Kam-
mer und eine platzsparende Aufbewahrung auch in klei-
neren Schubladen einer Kicheneinrichtung. Zeigt der
Hohlraum der einen Wandung hingegen vom Hohlraum
der anderen Wandung weg, ist ein groRes Volumen ein-
gestellt, sodass z. B. auch grof3e Braten in der Kammer
aufnehmbar sind.

[0016] Ineinerbevorzugten Weiterbildung ist vorgese-
hen, dass in der zweiten SchlieRstellung die eine Wan-
dung mit einer Innenseite des offenen Hohlkdrpers zur
anderen Wandung weist. Die Innenseite ist dabei insbe-
sondere die Seite, welche im Hohlkérper liegt. Der Hohl-
raum des Hohlkérpers der einen Wandung ist bei der
zweiten Schlie3stellung bevorzugt wenigstens ein Teil
der Vakuumierkammer.

[0017] Ineinerebenfalls bevorzugten Weiterbildungist
vorgesehen, dass in der ersten Schlief3stellung die eine
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Wandung mit einer AuRenseite des offenen Hohlkdrpers
zur anderen Wandung weist. Die Aullenseite ist dabei
insbesondere die Seite, welche gegeniber bzw. aulRer-
halb des Hohlraums des Hohlkorpers liegt. Die Aul3en-
seite ragt dabei wenigstens teilweise in den Hohlkorper
der anderen Wandung. Der Hohlraum des Hohlkérpers
der einen Wandung ist bei der ersten Schliel3stellung be-
vorzugt kein Teil der Vakuumierkammer, sodass das Vo-
lumen der Vakuumierkammer kleiner ist als in der zwei-
ten Schlief3stellung.

[0018] Die beiden zuvor genannten Weiterbildungen
haben den Vorteil, dass das Volumen dadurch angepasst
werden kann, ob die eine Wandung mit der AufRenseite
oder der Innenseite zur anderen Wandung zeigt. Da-
durch kann beispielsweise durch Wenden der einen
Wandung das Volumen eingestellt werden.

[0019] Vorzugsweise weist die eine Wandung wenigs-
tens eine Wélbung auf. Bevorzugt weist auch die andere
Wandung wenigstens eine Wélbung auf. Mdglich ist eine
eckige, mehreckige oder runde bzw. halbkreisférmige
oderteilweise abgerundete Wélbung. Vorzugsweise liegt
die Wélbung im Hauptbereich und ist von dem Randbe-
reich und/oder einem Flansch umgeben. Insbesondere
weist die eine Wandung eine kleinere Wélbung auf als
die andere Wandung, sodass die Wélbungen ineinander
gelegt werden kénnen. Dabei liegen die Randbereiche
der Wandungen in beiden SchlieRstellungen aneinander
bzw. gegeniiber. Das hat den Vorteil, dass durch Aus-
richten der Wélbungen das Volumen angepasst werden.
Zudem ist die Vakuumierkammer sehr kompakt, wenn
die Wélbungen ineinander liegen.

[0020] In einer vorteilhaften Ausgestaltung ist wenigs-
tens die eine Wandung von der ersten Betriebsstellung
in die zweite Betriebsstellung wendbar ausgebildet. Mog-
lich ist z. B. eine abnehmbare Wandung, welche per
Hand abgenommen, gewendet und anschliefend wieder
aufgelegt werden kann.

[0021] In einer bevorzugten Ausgestaltung ist wenigs-
tens die eine Wandung an wenigstens einer Scharnier-
einrichtung um wenigstens eine Schwenkachse
schwenkbar aufgenommen. Das Schwenken meint hier
insbesondere eine Bewegung, bei der die eine Wandung
hoch- oder runtergeklappt werden kann, um die Vaku-
umierkammer zu 6ffnen und/oder zu schliefRen.

[0022] Vorzugsweise kann die eine Wandungauchge-
wendet werden, wobei die Wandung von der Scharnier-
einrichtung geldst und/oder abgenommen werden kann.
Beispielsweise kann die Wandung mittels Steck-, Rast-
und/oder Klemmverbindungen am Scharnier aufgenom-
men sein.

[0023] In einer besonders bevorzugten Ausgestaltung
ist die eine Wandung an der Scharniereinrichtung um
wenigstens eine Schwenkachse schwenkbar und um
wenigstens eine Drehachse drehbar aufgenommen. Da-
bei kann z. B. ein Scharnier mit wenigstens einem Ku-
gelgelenk vorgesehen sein. Das hat den Vorteil, dass die
eine Wandung gewendet werden kann, ohne sie von der
Scharniereinrichtung trennen zu miissen. Ahnliche

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

Scharnierausbildungen sind beispielsweise von Note-
books mit drehbarem Touchscreen bekannt, welche
durch Drehen und Schwenken des Touchscreens in ei-
nen Tabletcomputer verwandelt werden kdénnen.
[0024] Insbesondere liegen die Schwenkachse und
die Drehachse in verschiedenen Ebenen. Dabei sind die
Schwenkachse und die Drehachse nicht parallel zuein-
ander angeordnet. Méglich ist auch, dass sich gedachte
Geraden durch die Schwenkachse und die Drehachse
in einem Punkt schneiden. Bevorzugt stehen die
Schwenkachse und die Drehachse in einem spitzen oder
stumpfen Winkel zueinander und besonders bevorzugt
im Wesentlichen rechtwinkelig zueinander.

[0025] Méoglich und bevorzugt ist auch, dass wenigs-
tens die eine Wandung wenigstens teilweise als ein De-
ckel ausgebildet ist. Insbesondere als ein Deckel fiir die
Vakuumierkammer. Méglich istauch, dass mehrere aus-
tauschbare Deckel vorgesehen sind, welche unter-
schiedliche Wélbungen aufweisen. Bevorzugt kénnen
die Deckel werkzeuglos ausgetauscht werden, z. B.
durch ausklinken oder ausrasten aus einer Scharnierein-
richtung.

[0026] Die Vakuumiereinrichtung kann auch wenigs-
tens eine Schweilleinrichtung aufweisen. Die
Schweileinrichtung ist insbesondere zum Verschwei-
Ren von Kunststoffen und vorzugsweise Folien und Beu-
teln vorgesehen.

[0027] Die Vakuumiereinrichtung ist besonders bevor-
zugt zur Aufnahme in eine Schubladeneinrichtung ge-
eignet und ausgebildet. Méglich sind Schubladen und
Schubfacher, welche Ublicherweise in Klichenmdbeln
und Gastronomiekiicheneinrichtungen Verwendung fin-
den. Eine Schubladeneinrichtung kann aber auch eine
ausziehbare Ablage in einem Schrank oder einem sons-
tigen fach sein. Moéglich ist auch eine Ausgestaltung von
Schubfachern in einem Schrank, wie es beispielsweise
von Apothekerschranken bekannt ist.

[0028] Die Schubladeneinrichtung kann auch heraus-
gedreht oder geschwenkt oder auch geklappt werden.
Beispielsweise kann die Schubladeneinrichtungauch als
eine Klappe in einem Kichenmébel ausgebildet sein,
welche die Vakuumiereinrichtung tréagt und durch Auf-
klappen in Betriebsposition aufstellt. Mit Schubladenein-
richtung kdnnen auch andere bekannte Aufbewahrungs-
mechanismen bei Klcheneinrichtungen umfasst sein,
wie z. B. die aus Schrankfachern heraufschwenkbaren
Tische flr Brotschneidemaschinen.

[0029] Insbesondere ist die Vakuumiereinrichtung fiir
die Verwendung in Schubladeneinrichtungen mit einer
Hoéhe kleiner als 30 cm und vorzugsweise kleiner als 20
cm vorgesehen. Besonders bevorzugt wird die Vaku-
umiereinrichtung in Schubladen mit einer Bauhdhe von
ungefahr 14 cm verbaut. Dabei kann die Vakuumierein-
richtung dauerhaft in der Schubladeneinrichtung instal-
liert sein, sodass die Vakuumiereinrichtung auch wah-
rend des Betriebs dort verbleibt. Méglich ist aber auch,
dass die Vakuumiereinrichtung in der Schublade aufbe-
wahrt wird und zum Betrieb wenigstens teilweise ent-
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nommen wird.

[0030] Das erfindungsgemafe Verfahren dient zum
Betreiben eines Kiichengerates mit einer Vakuumierein-
richtung, welche insbesondere zur Verpackung von Le-
bensmitteln geeignetist. Die Vakuumiereinrichtung weist
wenigstens eine verschlieRbare Vakuumierkammer mit
wenigstens zwei Wandungen und mit einer Evakuie-
rungseinrichtung zur Evakuierung von in der Vakuumier-
kammer befindlichem Fluid auf. Dabei wird zur Anpas-
sung des Volumens der Vakuumierkammer wenigstens
die eine Wandung zwischen wenigstens zwei
SchlieRstellungen verstellt.

[0031] Das erfindungsgemaRe Verfahren hat viele
Vorteile. Ein erheblicher Vorteil ist, dass die Wandung
derVakuumierkammer zwischen zwei SchlieRstellungen
eingestellt wird. Dadurch kann das Volumen der Kammer
flexibel und aufwendig auf die jeweilige GrofRe des Va-
kuumierguts eingestellt werden. Ein weiterer Vorteil ist,
dass zum Aufbewahren der Vakuumiereinrichtung die
SchlieBstellung mit kleinerem Kammervolumen ausge-
wahlt werden kann, sodass z. B. eine Unterbringung in
Schubladen mit niedriger Bauhéhe mdoglich ist.

[0032] Vorzugsweiseistdie eine Wandungwenigstens
teilweise als ein einseitig offener Hohlkorper ausgebildet.
Zur Aufbewahrung der Vakuumiereinrichtung und zum
Verpacken insbesondere kleinerer Lebensmittel wird die
eine Wandung bevorzugt in einer ersten Schlie3stellung
mit einer AuRenseite des Hohlkorpers zur anderen Wan-
dung hin eingestellt. Zum Verpacken insbesondere gro-
Rerer Lebensmittel wird die eine Wandung vorzugsweise
in einer zweiten SchlieRstellung mit einer Innenseite des
Hohlkdrpers zur anderen Wandung hin eingestellit.
[0033] Ebenfalls bevorzugt ist, dass zur Anpassung
des Volumens der Vakuumierkammer wenigstens die ei-
ne Wandung wenigstens teilweise um wenigstens eine
Schwenkachse geschwenkt wird. Dabei wird wenigstens
die eine Wandung insbesondere auch wenigstens teil-
weise um wenigstens eine Drehachse gedreht. Dadurch
ist eine sehr einfache und unkomplizierte Einstellung des
Kammervolumens mdglich. Beispielsweise kann eine
Scharniereinrichtung vorgesehen sein, welche ein
Schwenken und Drehen der Wandung per Hand ermdg-
licht.

[0034] GemaR eines anderen Aspekts der Erfindung
soll ein Kiichengerat zur Verfiigung gestellt werden, wel-
ches zur Verpackung von Lebensmitteln eine kompakt
gestaltete und flexibel einsetzbare Vakuumiereinrich-
tung aufweist.

[0035] Das erfindungsgemale Kiichengerat ist insbe-
sondere zur Verpackung von Lebensmitteln geeignet
und umfasst wenigstens eine Vakuumiereinrichtung
nach wenigstens einem der vorhergehenden Merkmale.
[0036] Ein solches erfindungsgemales Kichengerat
ist besonders vorteilhaft zum Vakuumieren von unter-
schiedlich grof3en Lebensmitteln einsetzbar, da das Vo-
lumen der Vakuumierkammer flexibel an das Vakuumier-
gut angepasst werden kann. Das Kiichengerat kann zu-
dem platzsparend untergebracht werden, da es sehr
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kompakte Ausmale annimmt, wenn das Volumen der
Kammer entsprechend eingestellt ist.

[0037] Besonders bevorzugt weist die Vakuumierein-
richtung dabei wenigstens eine verschlieRbare Vaku-
umierkammer mit wenigstens zwei Wandungen und eine
Evakuierungseinrichtung zur Evakuierung von in der Va-
kuumierkammer befindlichem Fluid auf. Dabei ist we-
nigstens die eine Wandung zur Anpassung des Volu-
mens der Vakuumierkammer zwischen wenigstens zwei
SchlieBstellungen verstellbar ausgebildet. Ein erfin-
dungsgemales Klchengerat ist als ein Einbaugerat in
ein Kiichenmdbel ausgefiihrt. Eine solche Unterbringung
ist besonders praktisch, da das Gerat nicht extra auf der
Kichenarbeitsflache aufgestellt werden muss, sondern
einfach in einem Kiichenschrank zur Nutzung verfligbar
ist. Vorzugsweise ist das Kiichengeréat als Schubladen-
einrichtung ausgeflhrt. Ein derartiges Kiichengerat ist
durch das einfache 6ffnen einer Schublade leicht zu-
ganglich und komfortabel einsatzbereit.

[0038] ErfindungsgemaR ist das Kiichengeréat, in Form
einer Schubladeneinrichtung zur Verfiigung gestellt, wel-
che eine Vakuumiereinrichtung umfasst. Gemal einer
Ausflhrungsform weist die Schubladeneinrichtung eine
niedrige Bauhohe aufweist.

[0039] Die Schubladeneinrichtungistinsbesondere fir
Kichenmdbel geeignet und umfasst wenigstens eine Va-
kuumiereinrichtung, welche insbesondere zur Verpa-
ckung von Lebensmitteln vorgesehen ist. Die Vaku-
umiereinrichtung weist wenigstens eine verschlieRbare
Vakuumierkammer mit wenigstens zwei Wandungen
und eine Evakuierungseinrichtung zur Evakuierung von
in der Vakuumierkammer befindlichem Fluid auf. Dabei
istwenigstens die eine Wandung zur Anpassung des Vo-
lumens der Vakuumierkammer zwischen wenigstens
zwei SchlieBstellungen verstellbar ausgebildet.

[0040] Die Schubladeneinrichtung hat viele Vorteile.
Ein erheblicher Vorteil ist, dass die Wandung der Vaku-
umierkammer zwischen zwei SchlieRstellungen einge-
stellt werden kann. Dadurch kann das Kammervolumen
zum einen auch fir gréReres Vakuumiergut eingestellt
werden. Zum anderen kann die Wandung so eingestellt
werden, dass die Vakuumiereinrichtung sehr kompakte
Ausmalie annimmt und somit auch die Schubladenein-
richtung mit eine sehr niedrigen Bauhdhe ausgestaltet
werden kann. Die erfindungsgeméafie Schubladenein-
richtung bendtigt somit weniger Platz als herkémmliche
Schubladen mit Vakuumiergeraten.

[0041] Bevorzugtistdie Vakuumiereinrichtung des K-
chengerats wie in wenigstens einem der zuvor beschrie-
benen Merkmale fiir die Vakuumiereinrichtung ausgebil-
det. Auch die Schubladeneinrichtung ist vorzugweise wie
zuvor bei der Vakuumiereinrichtung beschrieben ausge-
staltet.

[0042] Weitere Vorteile und Merkmale der Erfindung
ergeben sich aus den Ausflihrungsbeispielen, welche im
Folgenden mit Bezug auf die beiliegenden Figuren er-
lautert werden.
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In den Figuren zeigen:

[0043]

Figur 1  eine perspektivische Darstellung einer sche-
matisierten erfindungsgemafen Schubladen-
einrichtung in einer Kiichenzeile;

Figur2  eineschematisierte erfindungsgemafie Vaku-
umiereinrichtung in einer ersten Schlielstel-
lung;

Figur 3  eine schematisierte Vakuumiereinrichtung in
einer zweiten SchlieBstellung;

Figur4 eine weitere schematisierte Vakuumierein-
richtung in einer ersten SchlieRstellung; und

Figur 5 eine weitere schematisierte Vakuumierein-
richtung in einer zweiten Schlief3stellung.

[0044] Die Figur 1 zeigt als Kiichenzeile 106 ausgebil-

dete Kiichenmobel 100 in einer schematisierten, pers-
pektivischen Ansicht. Die Kiichenzeile 106 umfasst hier
nicht sichtbare Mébelkorpen, die an ihrer Vorderseite mit
Méobelfronten verkleidet sind und eine oben aufliegende
Arbeitsplatte 105 tragen. Die Kiichenzeile 106 weist hier
ein Schrankfach 103 und mehrere Schubladeneinrich-
tungen 7, welche als Schubladen 104 mit unterschiedli-
chen Bauhdhen ausgebildet sind. Des Weiteren sind in
die Kiichenzeile 106 ein Gargerat 101 und ein Kochfeld
102 integriert.

[0045] Die oberste der schmaleren Schubladen 104 ist
hier als eine erfindungsgemafe Schubladeneinrichtung
7 mit einer integrierten Vakuumiereinrichtung 1 ausge-
bildet. Ein besonderer Vorteil der Schubladeneinrichtung
7 ist, dass die Vakuumiereinrichtung 1 ein einstellbares
Kammervolumen hat. Dadurch kann die erfindungsge-
mafle Schubladeneinrichtung 7 mit einer sehr geringen
Bauhohe ausgefiihrt werden, wie z. B. als eine Schub-
lade 104 mit einer Bauhéhe von ungefahr 14 cm. Die
Einstellbarkeit der Vakuumiereinrichtung 1 wird mit Be-
zug auf die Figuren 2 bis 5 ndher beschrieben.

[0046] Zum Vakuumieren von Lebensmitteln, bei-
spielsweise zur Haltbarmachung oder zur Vorbereitung
zum Vakuumgaren, wird die Schubladeneinrichtung 7
geoffnetund die Vakuumiereinrichtung 1 auf die jeweilige
GroRe des Vakuumierguts eingestellt. AnschlieRend
wird das Vakuumiergut eingelegt und vakuumiert. Um in
der Vakuumierkammer 2 ein Vakuum aufzubauen, ist ei-
ne Evakuierungseinrichtung 8 vorgesehen, welche hier
als eine geeignete Vakuumpumpe ausgebildet ist. Nach
dem Gebrauch wird die Vakuumiereinrichtung 1 dann
wieder so eingestellt, dass sie problemlos in die ge-
schlossene Schublade 104 passt. Die erfindungsgema-
Re Schubladeneinrichtung 7 hat den Vorteil, dass sie ei-
ne entsprechend geringe Bauhdhe aufweist und zugleich
auch fir groReres Vakuumiergut verwendet werden
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kann. Dadurch wird wertvoller Stauraum in der Kiiche
eingespart.

[0047] Die Figuren 2 und 3 zeigen eine erfindungsge-
mafe Vakuumiereinrichtung 1, die hier als Kiichengerat
200 ausgebildet ist. Eine solche Vakuumiereinrichtung 1
kann beispielsweise auch in eine Schubladeneinrichtung
7 integriert oder als solche ausgebildet sein. Die Vaku-
umiereinrichtung 1 umfasst hier eine Vakuumierkammer
2, in die das zu vakuumierende Gut aufgenommen wird.
Die Vakuumierkammer 2 ist von einer Wandung 3 und
einer anderen Wandung 9 umschlossen. Die eine Wan-
dung 3 weist einen umfanglichen Randbereich 13 auf,
welcher auf einem umfénglichen Randbereich 19 der an-
deren Wandung 9 aufliegt.

[0048] Zur Abdichtung ist zwischen den Randberei-
chen 13, 19 eine Dichtungseinrichtung 12 vorgesehen.
Bevorzugt ist die Dichtungseinrichtung 12 an der ande-
ren Wandung 9 angebracht. Die Dichtungseinrichtung
12 kann auch an der einen Wandung 3 oder aber auch
an beiden Wandungen 3, 9 vorgesehen sein. Die Dich-
tungseinrichtung 12 ist hier als eine umlaufende Ring-
dichtung ausgebildet, mdglich sind aber auch beliebige
andere geeignete Dichtungseinrichtungen 12, wie z. B.
Labyrinthdichtungen oder dergleichen.

[0049] Die eine Wandung 3 ist hier als ein Deckel 63
ausgebildet, wahrend die andere Wandung 9 den zuge-
hérigen Boden 69 bildet. Der Deckel 63 weist einen
Hauptbereich 23 auf, welcher vom umfanglichen Rand-
bereich 13 umgeben ist. Der Hauptbereich 23 ist hier mit
einer Woélbung 73 versehen, wobei der Deckel 63 die
Form eines einseitig offenen Hohlkdrpers 33 aufweist.
Ahnlich zum Deckel 63 weist auch der Boden 69 einen
Hauptbereich 29 auf, der vom umfanglichen Randbe-
reich 19 umschlossen ist. Auch der Hauptbereich 29 des
Bodens 69 weist eine Woélbung 79 auf, sodass der Boden
69 ebenfalls als ein einseitig offener Hohlkdrper 39 aus-
gebildetist. Die Wolbung 73 des Deckels 63 und die Wél-
bung 79 des Bodens 69 schlieRen zwischen sich ein
Hohlraum ein, welcher die Vakuumierkammer 2 bereit-
stellt. Dabei ist der Abstand 230 zwischen den Hauptbe-
reichen 23 und 29 gréf3er als der Abstand 130 zwischen
den Randbereichen 13 und 19.

[0050] Zudem ist vorgesehen, dass in beiden
SchlieBstellungen 4, 5 der Abstand 130 durch die Dich-
tungseinrichtung 12 abdichtend abgeschlossen wird. Die
Dichtungseinrichtung 12 ist vorzugsweise am Boden 69
angeordnet. Mdglich ist aber auch eine Anordnung der
Dichtungseinrichtung 12 auf beiden Seiten des Deckels
63, d. h. an der AulRenseite 53 und der Innenseite 43.
[0051] Der Abstand 230 zwischen den beiden Haupt-
bereichen 23 und 29 des Deckels 63 bzw. des Bodens
69 ist zumindest in der zweiten SchlieRstellung 5, vor-
zugsweise in beiden Schlief3stellungen 4, 5 groRer als
der Abstand 130 zwischen ihren jeweiligen Randberei-
chen 13 und 19. Die Vakuumierkammer 2 hat in der ers-
ten SchlieRstellung 4 noch ein ausreichendes Volumen,
um entsprechendes Vakuumiergut aufnehmen zu kén-
nen.
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[0052] Im Hohlraum des Bodens 69 ist hier eine
Schweilieinrichtung 10 installiert. Die Schweil3einrich-
tung 10 ist vorzugsweise dazu ausgebildet, Kunststoff-
folien bzw. Kunststoffbeutel zu verschweilen. Dadurch
kénnen die Lebensmittel in der Vakuumierkammer 2
nach dem Evakuieren direkt vakuumdicht in Kunststoff-
beutel eingeschweifdt werden.

[0053] Zum Befiillen der Vakuumierkammer 2 kann
der Deckel 63 einfach hochgeschwenkt werden. Dazu
ist der Deckel 63 mit dem Boden 69 Uber eine Scharnier-
einrichtung 6 verbunden. Dabei erlaubt die Scharnierein-
richtung 6 ein Schwenken des Deckels 63 um eine
Schwenkachse. Des Weiteren ermdglicht die Scharnier-
einrichtung 6 auch ein Drehen des Deckels 63 um eine
Drehachse, sodass der Deckel 63 zwischen einer ersten
SchlieBstellung 4 und einer zweiten Schliel3stellung 5
umgedreht werden kann. Die erste SchlieBstellung ist
mit Bezug auf die Figur 2 ndher beschrieben. Die zweite
SchlieBstellung 5 ist mit Bezug auf die Figur 3 naher be-
schrieben.

[0054] Um zwischen den beiden Schlief3stellungen 4
und 5 zu wechseln, wird der Deckel 63 einfach hoch ge-
schwenkt und anschlieBend verdreht. Die Scharnierein-
richtung 6 ist dazu so ausgebildet, dass sie ein Schwen-
ken des Deckels 63 um eine Schwenkachse ermdglicht
sowie eine Drehung des Deckels 63 um eine Drehachse
zulasst. Bevorzugt liegen die Schwenkachse und die
Drehachse dabei in verschiedenen Ebenen. Das Drehen
des Deckels 63 kann dabei erst ab einem gewissen Off-
nungswinkel moéglich sein, um unerwiinschtes Verdre-
hen zu vermeiden. Mdglich ist aber auch eine im We-
sentlichen freie Drehbarkeitund Schwenkbarkeit des De-
ckels 63, z. B. wenn die Scharniereinrichtung 6 als ein
Kugelgelenk ausgebildet ist.

[0055] Inder Figur 2 ist die Vakuumiereinrichtung 1 in
einer ersten SchlieRstellung 4 gezeigt. Der als Hohlkor-
per 33 ausgebildete Deckel 63 ist dabei so aufgelegt,
dass seine AuRenseite 53 zum Hohlraum der Vakuumier-
kammer 2 zeigt. Entsprechend liegt die Innenseite 43
auRerhalb der Vakuumierkammer 2.

[0056] DieHoéhederVakuumierkammer2isthierdurch
wenigstens einen oder den mittleren Abstand 14 zwi-
schen den Hauptbereichen 23 und 29 des Deckels 62
bzw. des Bodens 69 charakterisiert. Die Wélbung 73 des
Deckels 63 ist in der Wélbung 79 des Bodens 69 positi-
oniert. Hierdurch ist eine Verkleinerung des Volumens
der Vakuumiereinrichtung 1 mdglich. In dieser
SchlieBstellung 4 ist der wenigstens eine oder der mitt-
lere Abstand 15 zwischen dem Hauptbereich 23 des De-
ckels 63 und dem Hauptbereich 29 des Bodens 69 ge-
ringer als der wenigstens eine oder der mittlere Abstand
14 in der in Figur 3 gezeigten zweiten SchlieRstellung 5,
sodass das Volumen der Vakuumierkammer 2 hier deut-
lich geringer eingestellt ist. Das hat den Vorteil, das klei-
neres Vakuumiergut schnell und ohne Einlegen von
Kunststoffteilen vakuumiert werden kann.

[0057] Weiterhin ist so auch eine problemlose Unter-
bringung der Vakuumiereinrichtung 1 in einem Kiichen-
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mobel 100 beispielsweise als ein Schubladen 104 mit
einer Bauhdhe kleiner als 20 cm und vorzugsweise in
einer Schublade 104 mit einer Bauhdhe von 14 cm moég-
lich. Dabei wurde der Deckel als ein entsprechend klei-
nerer Hohlkérper 33 bzw. mit einer im Radius kleineren
Wdlbung 73 ausgebildet.

[0058] In der Figur 3 ist die Vakuumiereinrichtung 1 in
einer zweiten Schlie3stellung 4 gezeigt.

[0059] Da sich die beiden Hohlkdrper 33, 39 mit ihren
Hohlrdumen zueinander gerichtet gegentberliegen, er-
gibt sich ein groRer Abstand 15 und somit ein entspre-
chend groRBes Volumen. In dieser zweiten SchlieRstel-
lung 5 ist die Vakuumiereinrichtung 1 somit gut fr gro-
Reres Vakuumiergut, wie z. B. groRRe Fleischstlicke und
Braten geeignet.

[0060] Indieser Schlie3stellung 5 ist der Deckel 63 im
Vergleich zur ersten SchlieRstellung 4 gewendet, sodass
er nun mit seiner AuBenseite 53 zum Hohlraum der Va-
kuumierkammer 2 zeigt. Die Innenseite 43 liegt nun au-
Rerhalb der Vakuumierkammer 2.

[0061] Mit der Vakuumiereinrichtung 1 ist ein Vaku-
umierbetrieb sowohl in der ersten Schlielstellung 4 als
auch in der zweiten SchlieRstellung 5 mdglich. Vorzugs-
weise wird eine der beiden SchlieRstellungen 4, 5 nach
der GroRRe des zu vakuumierenden Gutes ausgewahlt.
Die erste Schliel3stellung 4 eignet sich beispielsweise fiir
kleine Vakuumierstiicke, wie z. B. Steaks oder Fischfi-
lets. Zum Vakuumieren von grof3en Lebensmitteln, wie
z. B. Braten oder dergleichen, wird vorzugsweise die
zweite SchlieRstellung 5 eingestellt. Dazu wird der De-
ckel 63 einfach gewendet.

[0062] Die Anpassung des Volumens der Vakuumier-
kammer 2 an das Vakuumiergut hat den Vorteil, dass
das Leerpumpen bzw. Evakuieren der Kammer wesent-
lich ziigiger geht. Das oft Ubliche Einlegen von Kunst-
stoffblocken oder dergleichen zur Verkleinerung des
Kammervolumens ist daher nicht mehr nétig. Neben der
praktischen Volumenanpassung ist ein weiterer Vorteil,
dass die Gesamthdhe der Vakuumiereinrichtung 1 an-
gepasst werden kann.

[0063] Sobietetdie Vakuumiereinrichtung 1 gentigend
Platz fir groReres Vakuumiergut in der zweiten
SchlieBstellung 5, kann aber auch eine sehr kompakte
erste Schlielstellung 4 zur Aufbewahrung annehmen. In
der ersten Schlief3stellung 4 weist die Vakuumiereinrich-
tung 1 eine nur noch sehr geringe Bauhdhe auf, sodass
beispielsweise eine problemlose Unterbringung auch in
Schubladen mit einer Bauhohe kleiner als 20 cm und
vorzugsweise in einer Schublade mit einer Bauhdhe von
14 cm moglich ist.

[0064] Die Figur4 zeigt eine weitere Ausgestaltung ei-
ner Vakuumiereinrichtung 1 mit einem Deckel 63 mit ei-
ner abgerundeten Wélbung 73. Der Boden 69 ist hier als
ein einseitig offener, eckiger Hohlkdrper 39 ausgebildet.
Gezeigt ist eine erste Schlielstellung 4. Hierbei ragt die
Wdlbung 73 des Deckels 63 in den Hohlraum der Vaku-
umierkammer 2.

[0065] Die Figur 5 zeigt die Vakuumiereinrichtung 1
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aus der Figur 4 in einer zweiten Schliel3stellung 5. Der
Wechsel zwischen den Schliel3stellungen 4, 5 geschieht
hier durch ein einfaches Abnehmen, Wenden und an-
schlieendes Wiederauflegen des Deckels 63.

[0066] Neben denWandungen 3, 9inden hier gezeig-
ten Ausfiihrungsbeispielen sind auch Wandungen 3, 9
mit nahezu beliebigen anderen Formen mdglich. Vor-
zugsweise sind die Wandungen 3, 9 dabei als einseitig
offene Hohlkérper 33, 39 ausgebildet, die mit ihrem
Randbereichen 13, 19 aufeinander liegen, wahrend sich
ihre Hauptbereiche 23, 29 gegeniiber liegen, sodass zwi-
schen ihnen der Hohlraum fiir die Vakuumierkammer 2
gebildet wird. Dabei sind die Hohlkérper 33, 39 so aus-
gebildet, dass sie in einer der SchlieRstellungen 4, 5 we-
nigstens teilweise ineinander greifen kdnnen bzw. sta-
pelbar sind. Dadurch kann das Volumen der Vakuumier-
kammer 2 durch Wenden bzw. Drehen wenigstens einer
der Wandungen eingestellt werden.

Bezugszeichenliste
[0067]

Vakuumiereinrichtung
Vakuumierkammer
Wandung
SchlieBstellung
SchlieBstellung
Scharniereinrichtung
Schubladeneinrichtung
Evakuierungseinrichtung
9 Wandung

10 Schweileinrichtung

12 Dichteinrichtung

13 Randbereich

14 Abstand

15 Abstand

19 Randbereich

23 Hauptbereich

29 Hauptbereich

33 Hohlkorper

39 Hohlkorper

O ~NOoO OB WN =

43 Innenseite
53 AuRenseite
63 Deckel

69 Boden

73 Wdlbung

79 Wdlbung
100  Kichenmobel
101  Gargerat
102  Kochfeld
103  Schrankfach
104  Schublade
105  Arbeitsplatte
106  Kiichenzeile
130 Abstand

200 Kichengerat
230 Abstand
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Patentanspriiche

1.

Kicheneinbaugerat (200), insbesondere zur Verpa-
ckung von Lebensmitteln, mit wenigstens einer Va-
kuumiereinrichtung (1), insbesondere zur Verpa-
ckung von Lebensmitteln, mit wenigstens einer ver-
schliebaren Vakuumierkammer (2) mit wenigstens
zwei Wandungen (3, 9) und mit wenigstens einer
Evakuierungseinrichtung (8) zur Evakuierung von in
der Vakuumierkammer (2) befindlichem Fluid, wobei
zur Anpassung des Volumens der Vakuumierkam-
mer (2) wenigstens die eine Wandung (3) verstellbar
ausgebildet ist,

wobei

die eine Wandung (3) zwischen wenigstens zwei
SchlieBstellungen (4, 5) verstellbar ausgebildet ist
und die zwei Wandungen (3, 9) jeweils als ein ein-
seitig offener Hohlkdrper (33, 39) ausgebildet sind,
wobei

in der ersten Schliel3stellung (4) die eine Wandung
(3) mit einer AulRenseite (53) des offenen Hohlkor-
pers (33) zur anderen Wandung (9) weist und

in der zweiten Schlielstellung (5) die eine Wandung
(3) miteiner Innenseite (43) des offenen Hohlkérpers
(33) zur anderen Wandung (9) weist,

wobei

das Kiicheneinbaugerat (200) als eine Schubladen-
einrichtung (7), insbesondere fir Kichenmobel
(100), ausgefihrt ist.

Kicheneinbaugerat (200) nach einem der vorherge-
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Kiicheneinbaugerat (200) eine Schienen-
fuhrung umfasst, an der die Vakuumiereinrichtung
(1) translatorisch, insbesondere horizontal, beweg-
lich aufgenommen ist.

Kicheneinbaugerat (200) nach einem der vorherge-
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass die zwei Wandungen (3, 9) sich wenigstens
abschnittsweise gegentiiberliegen, und dass der Ab-
stand (14) zwischen der einen Wandung (3) und der
anderen Wandung (9) in der zweiten SchlieRstellung
(4) zumindest abschnittsweise grof3er ist als der Ab-
stand (15) in der ersten SchlieRstellung (5).

Kicheneinbaugerat (200) nach einem der vorherge-
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass die zwei Wandungen (3, 9) jeweils wenigstens
einen umfanglichen Randbereich (13, 19) und je-
weils wenigstens einen vom Randbereich umschlos-
senen Hauptbereich (23, 29) aufweisen, wobei so-
wohlin der ersten SchlieRstellung (4) als auch in der
zweiten SchlieRstellung (5) der Abstand (130) zwi-
schen dem Randbereich (13) der einen Wandung
(3) und dem gegenuberliegenden Randbereich (19)
der anderen Wandung (9) geringer ist, als der Ab-
stand (230) zwischen dem Hauptbereich (23) der ei-
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nen Wandung (3) und dem gegeniberliegenden
Hauptbereich (29) der anderen Wandung (9), so-
dass die zwei Wandungen (3, 9) einen Hohlraum
umschlieRen, welcher die Vakuumierkammer (2) be-
reitstellt.

Kicheneinbaugerat (200) nach dem vorhergehen-
den Anspruch, dadurch gekennzeichnet, dass an
dem umfanglichen Randbereich (13, 19) der einen
Wandung (3) und/oder der anderen Wandung (9)
eine elastische Dichteinrichtung (22) angeordnet ist,
die den verbleibenden Abstand (130) zwischen dem
umfanglichen Randbereich (13) der einen Wandung
(3) und dem gegeniberliegenden umfanglichen
Randbereich (19) der anderen Wandung (9) sowohl
inder ersten Schlief3stellung (4) als auch in der zwei-
ten Schlief3stellung (5) abdichtend schlief3t.

Kicheneinbaugerat (200) nach einem der vorherge-
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass die zwei Wandungen (3, 9) jeweils eine im We-
sentlichen wannenartige Kontur aufweisen und.

Kicheneinbaugerat (200) nach dem vorhergehen-
den Anspruch, dadurch gekennzeichnet, dass der
einseitig offene Hohlkdrper (33) der einen Wandung
(3) im Durchmesser und in der Tiefe kleiner ausge-
bildet ist, als der einseitig offene Hohlkorper (39) der
anderen Wandung (9), sodass in der ersten
SchlieBstellung (5) der Hohlkdrper (33) der einen
Wandung (3) wenigstens teilweise im Hohlkdrper
(39) der anderen Wandung (9) aufnehmbar ist.

Kicheneinbaugerat (200) nach einem der vorherge-
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass wenigstens die eine Wandung (3) wenigstens
eine Wélbung (73) aufweist und/oder wenigstens
teilweise als ein Deckel (63) ausgebildet ist.

Kicheneinbaugerat (200) nach einem der vorherge-
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass wenigstens die eine Wandung (3) an wenigs-
tens einer Scharniereinrichtung (6) um wenigstens
eine Schwenkachse schwenkbar und insbesondere
um wenigstens eine Drehachse drehbar aufgenom-
men ist.

Kicheneinbaugerat (200) nach einem der vorherge-
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass die eine Wandung (3) von einer ersten Be-
triebsstellung in eine zweite Betriebsstellung wend-
bar ausgebildet ist, wobei insbesondere die Wan-
dung (3) zur Anordnung an der Scharniereinrichtung
(6) in Beiden Betriebsstellungen ausgebildet ist.

Kicheneinbaugerat (200) nach dem vorhergehen-
den Anspruch, dadurch gekennzeichnet, dass die
Schwenkachse und die Drehachse in verschiedenen
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12.

13.

14.

15.

Ebenen liegen und insbesondere nicht parallel zu-
einander liegen.

Kicheneinbaugerat (200) nach dem vorhergehen-
den Anspruch, dadurch gekennzeichnet, dass die
Vakuumiereinrichtung (1) eine SchweilReinrichtung
(10) aufweist, welche insbesondere zum Verschwei-
Ren von Kunststoffen und vorzugsweise Folien und
Beuteln vorgesehen ist.

Verfahren zum Betreiben eines Kiicheneinbaugera-
tes (200) nach einem der vorhergehenden
Anspriiche,

dadurch gekennzeichnet, dass zur Anpassung
des Volumens der Vakuumierkammer (2) wenigs-
tens die eine Wandung (3) zwischen wenigstens
zwei SchlieRstellungen (4, 5) verstellt wird.

Verfahren nach dem vorhergehenden Anspruch, da-
durch gekennzeichnet, dass die eine Wandung (3)
wenigstens teilweise als ein einseitig offener Hohl-
kérper (33) ausgebildet ist und die eine Wandung
(3) in einer ersten Schlief3stellung (4) zur Aufbewah-
rung der Vakuumiereinrichtung (1) und zum Verpa-
cken insbesondere kleinerer Lebensmittel mit einer
AuBenseite (53) des Hohlkorpers (33) zur anderen
Wandung (9) hin eingestellt wird und dass die eine
Wandung (3) in einer zweiten SchlieBstellung (5)
zum Verpacken insbesondere gréRerer Lebensmit-
tel mit einer Innenseite (43) des Hohlkdrpers (33)
zur anderen Wandung (9) hin eingestellt wird.

Verfahren nach einem der zwei vorhergehenden An-
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass zur An-
passung des Volumens der Vakuumierkammer (2)
wenigstens die eine Wandung (3) wenigstens teil-
weise um wenigstens eine Schwenkachse ge-
schwenkt und wenigstens teilweise um wenigstens
eine Drehachse gedreht wird.

Claims

Built-in kitchen appliance (200), in particular for
packaging food, comprising at least one vacuum de-
vice (1), in particular for packaging food, which vac-
uum device comprises at least one closable vacuum
chamber (2), having at least two walls (3, 9), and
comprises at least one evacuation device (8) for
evacuating fluid located in the vacuum chamber (2),
wherein at least one wall (3) is adjustable in order to
adapt the volume of the vacuum chamber (2),
wherein

one wall (3) can be adjusted between at least two
closed positions (4, 5) and each of the two walls (3,
9) is a hollow body (33, 39) open on one side, where-
in,

in the first closed position (4), an outer face (53) of
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the one wall (3) of the open hollow body (33) points
towards the other wall (9) and, in the second closed
position (5), an inner face (43) of the one wall (3) of
the open hollow body (33) points towards the other
wall (9),

wherein

the built-in kitchen appliance (200) is designed as a
drawer device (7), in particular for kitchen furniture
(100).

Built-in kitchen appliance (200) according to any of
the preceding claims, characterised in that the
built-in kitchen appliance (200) comprises a rail
guide on which the vacuum device (1) is received so
as to be translationally, in particular horizontally,
movable.

Built-in kitchen appliance (200) according to any of
the preceding claims, characterised in that at least
portions of the two walls (3, 9) are opposite one an-
other, and in that the gap (14) between one wall (3)
and the other wall (9) in the second closed position
(4) is greater, at least in portions, than the gap (15)
in the first closed position (5).

Built-in kitchen appliance (200) according to any of
the preceding claims, characterised in that each of
the two walls (3, 9) comprises at least one peripheral
edge region (13, 19) and at least one main region
(23, 29) enclosed by the edge region, the gap (130)
between the edge region (13) of one wall (3) and the
opposite edge region (19) of the other wall (9) being
smaller in both the first closed position (4) and the
second closed position (5) than the gap (230) be-
tween the main region (23) of one wall (3) and the
opposite main region (29) of the other wall (9), and
therefore the two walls (3, 9) enclose a cavity which
provides the vacuum chamber (2).

Built-in kitchen appliance (200) according to the pre-
ceding claim, characterised in that a resilient seal-
ing device (22) is arranged on the peripheral edge
region (13, 19) of one wall (3) and/or the other wall
(9), which sealing device sealingly closes the gap
(130) that remains between the peripheral edge re-
gion (13) of one wall (3) and the opposite peripheral
edge region (19) of the other wall (9) in both the first
closed position (4) and the second closed position

(5).

Built-in kitchen appliance (200) according to any of
the preceding claims, characterised in that each of
the two walls (3, 9) has a substantially tub-like con-
tour and.

Built-in kitchen appliance (200) according to the pre-
ceding claim, characterised in that the hollow body
(33), which is open on one side, of one wall (3) has
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a smaller diameter and depth than the hollow body
(39), which is open on one side, of the other wall (9),
and therefore in the first closed position (5) the hollow
body (33) of one wall (3) can be received at least in
part in the hollow body (39) of the other wall (9).

Built-in kitchen appliance (200) according to any of
the preceding claims, characterised in that at least
one wall (3) has at least one curved region (73)
and/or is formed at least in part as a lid (63).

Built-in kitchen appliance (200) according to any of
the preceding claims, characterised in that at least
one wall (3) is held on at least one hinge device (6)
so as to be pivotable about at least one pivot axis
and in particular so as to be rotatable about at least
one rotational axis.

Built-in kitchen appliance (200) according to any of
the preceding claims, characterised in that one wall
(3) can be turned from a first operating position into
a second operating position, in particular the wall (3)
being designed to be arranged on the hinge device
(6) in both operating positions.

Built-in kitchen appliance (200) according to the pre-
ceding claim, characterised in that the pivot axis
and the rotational axis lie in different planes and, in
particular, are not in parallel with one another.

Built-in kitchen appliance (200) according to the pre-
ceding claim, characterised in that the vacuum de-
vice (1) comprises a welding device (10), which is
provided in particular for welding plastics materials,
and preferably films and bags.

Method for operating a built-in kitchen appliance
(200) according to any of the preceding claims,
characterised in that,

in order to adapt the volume of the vacuum chamber
(2), atleast one wall (3) is adjusted between at least
two closed positions (4, 5).

Method according to the preceding claim, charac-
terised in that one wall (3) is designed at least in
part as a hollow body (33) which is open on one side,
and one wall (3) is set in a first closed position (4),
with an outer face (53) of the hollow body (33) facing
the other wall (9), for storing the vacuum device (1)
and for packaging in particular smaller foods, and in
that one wall (3) is set in a second closed position
(5), with an inner face (43) of the hollow body (33)
facing the other wall (9), for packaging in particular
larger foods.

Method according to either of the two preceding
claims, characterised in that, in order to adapt the
volume of the vacuum chamber (2), at least one wall
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(3) is pivoted at least in part about at least one pivot
axis and is rotated at least in part about at least one
rotational axis.

Revendications

Appareil de cuisine encastré (200), en particulier
pour 'emballage d’aliments, doté d’au moins un dis-
positif de mise sous vide (1), en particulier pour I'em-
ballage d’aliments, doté d’au moins une chambre de
mise sous vide (2) pouvant étre verrouillée et dotée
d’au moins deux parois (3, 9) et d’au moins un dis-
positif d’évacuation (8) pour évacuer du fluide se
trouvantdanslachambre de mise sous vide (2),dans
lequel au moins une paroi (3) est congue pour étre
ajustable afin d’adapter le volume de la chambre de
mise sous vide (2),

dans lequel une paroi (3) est congue pour étre ajus-
table entre au moins deux états de fermeture (4, 5)
et les deux parois (3, 9) sont congues respective-
ment comme des piéces creuses (33, 39) ouvertes
d’un seul coté,

dans lequel, dans le premier état de fermeture (4),
une face extérieure (53) de la piece creuse (33)
ouverte d’'une paroi (3) est orientée vers I'autre paroi
(9) et, dans le second état de fermeture (5), une face
intérieure (43) de la piece creuse (33) ouverte d’'une
paroi (3) est orientée vers l'autre paroi (9),

dans lequel I'appareil de cuisine encastré (200) est
réalisé comme dispositif a tiroir (7), en particulier
pour meuble de cuisine (100).

Appareil de cuisine encastré (200) selon une des
revendications précédentes, caractérisé en ce que
I'appareil de cuisine encastré (200) comporte une
glissiere, sur laquelle le dispositif de mise sous vide
(1) est mobile en translation, particulierement en
translation horizontale.

Appareil de cuisine encastré (200) selon une des
revendications précédentes, caractérisé en ce que
les deux parois (3, 9) se fontface, au moins en partie,
eten ce que I'écart (14) entre une paroi (3) et 'autre
paroi (9) dans le second état de fermeture (4) est au
moins partiellement plus grand que I'écart (15) dans
le premier état de fermeture (5).

Appareil de cuisine encastré (200) selon une des
revendications précédentes, caractérisé en ce que
les deux parois (3, 9) comportent chacune au moins
une zone de bordure périphérique (13, 19) et cha-
cune au moins une zone principale (23, 29) enserrée
par la zone de bordure, dans lequel aussi bien dans
le premier état de fermeture (4) que dans le second
état de fermeture (5) I'écart (130) entre la zone de
bordure (13) d’une paroi (3) et la zone de bordure
(19) opposée de 'autre paroi (9) est plus faible que
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I’écart (230) entre la zone principale (23) d’'une paroi
(3) etlazone principale (29) opposée de I'autre paroi
(9), de sorte que les deux parois (3, 9) délimitent un
espace vide, lequel fournit la chambre de mise sous
vide (2).

Appareil de cuisine encastré (200) selon la revendi-
cation précédente, caractérisé en ce qu’un dispo-
sitif de joint élastique (22) est arrangé sur la zone de
bordure périphérique (13, 19) d’'une paroi (3) et/ou
de l'autre paroi (9), fermant hermétiquement I'écart
restant (130) entre la zone de bordure périphérique
(13) d’'une paroi (3) et la zone de bordure périphéri-
que opposée (19) de I'autre paroi (9) aussi bien dans
le premier état de fermeture (4) que dans le second
état de fermeture (5).

Appareil de cuisine encastré (200) selon une des
revendications précédentes, caractérisé en ce que
les deux parois (3, 9) comportent chacune un con-
tour essentiellement en forme de cuve.

Appareil de cuisine encastré (200) selon la revendi-
cation précédente, caractérisé en ce que la piece
creuse (33) ouverte d’'un c6té d’'une paroi (3) est con-
cue plus petite dans la profondeur et dans le diame-
tre que la piéce creuse (39) ouverte d’'un cbté de
I'autre paroi (9), de sorte que dans le premier état
de fermeture (5) la piéce creuse (33) d’une paroi (3)
peut étre regue au moins en partie dans la piece
creuse (39) de l'autre paroi (9).

Appareil de cuisine encastré (200) selon une des
revendications précédentes, caractérisé en ce
qu’au moins une paroi (3) comporte au moins un
renflement (73) et/ou est congue au moins en partie
comme un couvercle (63).

Appareil de cuisine encastré (200) selon une des
revendications précédentes, caractérisé en ce
qu’au moins une paroi (3) peut pivoter sur au moins
un dispositif de charniére (6) autour d’au moins un
axe de pivot et en particulier peut tourner autour d’au
moins un axe de rotation.

Appareil de cuisine encastré (200) selon une des
revendications précédentes, caractérisé en ce
qu’une paroi (3) est commutable du premier état de
fonctionnement au second état de fonctionnement,
en particulier dans lequel la paroi (3) est congue pour
étre agencée au dispositif de charniére (6) dans les
deux états de fonctionnement.

Appareil de cuisine encastré (200) selon la revendi-
cation précédente, caractérisé en ce que I'axe de
pivot et I'axe de rotation sont situés dans des plans
différents et en particulier ne sont pas situés paral-
leélement 'un a l'autre.
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Appareil de cuisine encastré (200) selon la revendi-
cation précédente, caractérisé en ce que le dispo-
sitif de mise sous vide (1) comporte un dispositif de
soudage (10), lequel est prévu en particulier pour le
soudage des plastiques et, de préférence, des
feuilles et des sachets.

Procédé pour'utilisation d’'un appareil de cuisine en-
castré (200) selon une des revendications précéden-
tes, caractérisé en ce qu’au moins une paroi (3)
est ajustée entre au moins deux états de fermeture
(4, 5) afin d’adapter le volume de la chambre de mise
sous vide (2).

Procédé selon la revendication précédente, carac-
térisé en ce qu’une paroi (3) est congue au moins
en partie comme une piéce creuse (33) ouverte d’'un
seul coté et une paroi (3) est adaptée avec une face
extérieure (53) de la piece creuse (33) a I'autre paroi
(9) dans un premier état de fermeture (4) pour le
stockage du dispositif de mise sous vide (1) et pour
'emballage en particulier d’aliments de petite taille,
eten ce qu’une paroi (3) est adaptée avec une face
intérieure (43) de la piéce creuse (33) a l'autre paroi
(9) dans un second état de fermeture (5) pour I'em-
ballage en particulier d’aliments de grande taille.

Procédé selon une des deux revendications précé-
dentes, caractérisé en ce qu’au moins une paroi
(3) pivote au moins en partie autour d’au moins un
axe de pivot et tourne au moins en partie autour d’au
moins un axe de rotation pour adapter le volume de
la chambre de mise sous vide (2).
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