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Sposob przygotowywania krochmalu, zwlaszcza kartoflanego, do wyrobu sztucznego
sago, tapioki oraz do wyrobu drobnego makaronu, tak zwanego wermiszelu.

Zgtoszono § marca 1930 r.
Udzielono 15 listopada 1930 .

Jak wiadomo krochmal, w szczegélno-
éci kartoflany, jak réwniez wszelkie prze-
twory z niego w stanie surowym posiada-
ja te wlasnosé, ze po zagotowaniu w wo-
dzie zamieniaja si¢ w substancje¢ kleista.

Z tego tez wzgledu wytwarzane dotych-
czas z krochmalu kartoflanego kasze, jak
np. sztuczme sago i tapioka, albo drobny
makaron w postaci réznego ksztaltu drob-
nych platkéw, np. gwiazdek, nie mogly
mieé¢ nalezytego zastosowania.

Wynalazek niniejszy usuwa calkowicie

te wade i polega na tem, ze krochmal kar-
toflany w rozczynie wodnym podda]e sig
dzialaniu utleniajacemu.

W tym celu mozna zastosowaé dwutle-
nek wodoru, podchloryny, nadchlorany,

nadmanganiany i tym podobne substancj
chemiczne.

Wskutek takiego traktowania zmieni
krochmal nietylko swéj wyglad zewnetrz
ny, gdyz staje si¢ wigcej puszystym i objs
tosciowo mniej wazy, ale, co najwaznie;
sze, nastgpuje pewna zmiana w strukturz
jego czasteczek, dzieki czemu traci on wlz
sno$é klejenia sie po zagotowaniu go. Dzie
lanie odpowiednia substancja chemiczn
nie ma przytem zadnego wplywu ujemneg
na smak lub wlasnosci zdrowotne kroct
malu,

Przyklad wykonania. Do naczynia z:
wierajacego 8000 kg wody i 1500 kg krocl
malu kartoflanego wlewa si¢ 100 litré
podchlorynu sodowego o gestosci do 8° F



i miesza w normalnej temperaturze okoto
4 godzin. Po ukoriczeniu mieszania i po u-
staniu sig, plyn si¢ zlewa, a osad zalewa
czysta woda i znéw miesza, w celu usunie-
cia wszelkich $ladéw podchlorynu. Czyn-
nosé¢ te powtarza sie kilkakrotnie, poczem
w sposéb znany mase odsacza sig i suszy.

Zastrzezenie patentowe.
Sposéb przygotowywania krochmaluy,

zwlaszcza kartoflanego, do wyrobu sztucz-
nego sago, tapioki oraz do wyrobu drobne-

go makaronu, tak zwanego wermiszelu,
znamienny tem, ze krochmal w rozczynie
wodnym poddaje si¢ na zimno dziataniu
utleniajgcemu, np. zapomoca traktowania
woda utleniong, podchlorynami, nadchlo-
ranami, nadmanganianami lub innemi o ta-
kich samych wlasnosciach cialami i po
dluzszem mieszaniu mase przemywa sie i
suszy w znany sposéb.

Wtitadystaw Kozlowski.
Zastepca: Inz. J. Wyganowski,

rzecznik patentowy,

Druk L. Bogustawskiego> i Ski, Warszawa,
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