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Nazev uzitného vzoru:
Potravinaisky vyrobek z hydrolyzovaného
kolagenu obohaceny o lignany

Utad pramyslového vlastnictvi v zapisném fizeni nezjituje, zda pfedmet uzitného vzoru
splituje podminky zptsobilosti k ochrang podle § 1 zak. &. 478/1992 Sb.
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Potravinaisky vyrobek z hydrolyzovaného kolagenu obohaceny o lignany

Oblast techniky

Technické fedeni se tyka potravinafskych vyrobki z hydrolyzovaného kolagenu, typu Zelatino-
vych bonbonii, obohacenych o lignany.

Dosavadni stav techniky

Lignany patii do $iroké skupiny rostlinnych fenold, které na sebe v poslednich dvou dekadach
upozortiuji nejen pro své cetné biologické ucinky, ale takeé svou strukturni bohatosti a druhovou
rozmanitosti. Historie z4jmu o lignany za¢ina koncem 19. stoleti, kdy byly lignany identifiko-
vany ve vzorcich dfevin. Samotny nazev lignany byl navrhnut Haworthem v roce 1936. Z hle-
diska struktury jsou lignany tvofeny dvéma fenylpropanovymi jednotkami, které jsou spojeny
pres centralni beta uhliky obou postrannich fetézci. Tvofi tak nejcastéji dimery, ale v poslednich
letech byly v riiznych druzich mékkych dfevin popsany i vy3si lignany - oligolignany, konkrétné
se jedna o seskvi-, di-, a sesterolignany. Jako sekundérni metabolity cévnatych rostlin vynikaji
Gi¢inky antioxida&nimi, protinddorovymi, antivirovymi, antibakteriainimi, insekticidnimi, fungi-
cidnimi, estrogennimi, antiestrogennimi a v neposledni fadé i ochrannymi u&inky proti srde¢nim
chorobam. Zvyseny zajem o lignany vychazi pfedevsim z moZnosti jejich vyuZiti ve farmacii
a vyZivé. Nekteré derivaty lignanii, napt. podophyllotoxinu (etoposid a teniposid - Sandoz) byly
{isp&$n& zavedeny do klinické praxe a jsou pouZivany pfi chemoterapii rakoviny [Harmatha J.:
Strukturni bohatstvi a biologicky aktivni vyznam lignant a jim pfibuznych rostlinnych fenylpro-
panoidii, Chemické Listy 99, 622-632 (2005)]. Vyskyt lignani neni vazan na urdité rostlinné
&4sti, ale nachazeji se prakticky vSude. Nejéastéji je viak nalezneme v dfevé a kiife stromd, ale
i v kofenech, listech, kvétech, plodech a semenech rostlin. Lignany se vyskytuji jednak ve volné
formé v podobé aglykoni zejména v dfevindch a déle pak vézané na Sirokou skupinu sacharidii
v piipadé zem&délskych produkti.

Lignany a dalsi rostlinné polyfenoly se béZné vyskytuji v jadrovém dfevu stromi, pfi¢emz lig-
nany jsou obsaZeny pievazné v mékkych dfevindch (jehli¢nany), zatimco flavonoidy v dfevinach
s tvrdgm jadrem. Stilbeny jsou déle typické pro borovice a jsou obsaZeny také v kire stromd.
V nedavné dobé byl skupinou finskych védcii publikovan objev pravdépodobné nejbohatsiho pfi-
rodniho zdroje lignant. Holmbom et al objevili v sucich strom@ v priméru 5 az 10 % hmotn.
lignand, pti¢emz suky smrku ztepilého (Picea abies) dosahovaly hodnoty az 6 az 29 % hmot-
nostnich s nejvice zastoupenym lignanem — hydroxymatairesinolem (HMR), ktery tvofil aZ 70 aZ
85 % z celkového obsahu lignani. [Holmbom B., Eckerman Ch., Eklund P., Hemming J., Nisula
L., Reunanen M., Sjoholm R., Sundberg A., Sundberg K., Willfor S.: Knots in trees — A new rich
source of lignans. Phytochemistry Reviews 2, 331-340 (2003)]. Vysoky obsah HMR v sucich
vedl k jejich primyslovému vyuZivani. [Holmbom B., Eckerman Ch., Hemming J., Reunanen
M., Sundberg K., Willfor S.: A method for isolating phenolic substances or juvabiones from
wood comprising knotwood, EP 1 395 539 B1].

Idedlnim zdrojem lignant jsou suky smrku ztepilého. Novy zpiisob extrakce lignand z dievni
hmoty sukii je popsan v patentové piihlasce PV 2014 — 870. Vynalezci zde popisuji vhodny zpi-
sob extrakce pomoci vody a alkoholu. V této technologii neni pouZito organickych rozpoustédel,
ktera jsou v potravinafském primyslu zakézana. Vhodnou kombinaci potravin s lignany ziska-
nych extrakei ze sukd smrku ztepilého budou nové potraviny obsahovat dostate¢né mnoZstvi
takto ziskanych lignand v potravinach vieobecné piijimanych vétsinou lidské populace.

Lignany se ve vyrobcich z hydrolyzovaného kolagenu (Zelatiny) nevyskytuji. Nabizi se proto
zpiisob uméle fizené dotace pfidavanim lignanéi do tohoto druhu vyrobku. Doporucovand davka
lignanti ve vyZivé &lovéka se pohybuje v rozmezi 10 aZ 30 mg HMR/den. Je tedy ziejmé, Ze pfi-
méFenou denni konzumaci b&Znych potravin se denni davka lignanii pro ¢lov€ka stavéa nedosta-
te¢nou. Jina forma doplnéni lignanii ve vyZivé Glovéka je nedostatené prezentovana a je tudiz
téméf zanedbatelna.
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Podstata technického feseni

Uvedené nedostatky odstratiuje potravinafsky vyrobek z hydrolyzovaného kolagenu typu Zelati-
novych bonboni, vyrobeny z hydrolyzovaného kolagenu (Zelatiny), cukru, a chut’ ovych piisad,
obohaceny o lignany podle tohoto technického feSeni, jehoZ podstata spotiva v tom, Ze obsahuje
od 5 do 30 mg lignant ziskanych extrakei ze suk@ smrku ztepilého na 100 g vyrobku. Do teplého
tekuteho zakladu kazdého druhu vyrobku typu Zelé s libovolnym standardizovanym sloZenim dle
vyrobni receptury, se pfida suseny extrakt vyrobeny ze sukil smrku ztepilého s definovanym ob-
sahem lignant a to tak, aby 100 g kone¢ného vyrobku obsahovalo 5 az 30 mg lignanu.

K nejvétsim vyhoddm predloZeného technického fefeni je to, %e obsahuje v pfijatelné formé
sekundérni metabolity cévnatych rostlin, které vynikaji i&inky antioxida&nimi, protinddorovymi,
antivirovymi, antibakteridlnimi, insekticidnimi, fungicidnimi, estrogennimi, antiestrogennimi
a v neposledni fad€ i ochrannymi Gi&inky proti srdeénim chorobam.

Priklady uskute¢néni technického feSeni

1. Bonbony typu Zelé s obsahem kolagenu, cukru a ovocného jable¢ného rozvaru se pripravi
tak, Ze pfed zdvére¢nym odlévanim do forem se k tekuté smési ptida koncentrovany roztok pfi-
rodnich lignanii ziskanych extrakci ze sukd smrku ztepilého (zejména HMR) tak, aby finalni
vyrobek obsahoval 20 mg HMR na 100 g vyrobku.

2. Bonbony typu Zelé s obsahem kolagenu, cukru a extraktu z rakytniku se ptipravi tak, Ze
pied zévére¢nym odlévanim do forem se k tekuté smési ptida koncentrovany roztok piirodnich
lignanti ziskanych extrakei ze suki smrku ztepilého (zejména HMR) tak, aby finalni vyrobek
obsahoval 5 mg HMR na 100 g vyrobku.

3. Bonbény typu Zelé s obsahem kolagenu, cukru a extraktu z malin se p¥ipravi tak, Ze pfed
zavéreCnym odlévanim do forem se k tekuté smési ptida koncentrovany roztok piirodnich lig-
nani ziskanych extrakci ze sukti smrku ztepilého (zejména HMR) tak, aby finalni vyrobek obsa-
hoval 10 mg HMR na 100 g vyrobku.

4. Bonb6ny typu Zelé s obsahem kolagenu, cukru a homogenétu z chmele se p¥ipravi tak, Ze
pied zavérenym odlévanim do forem se k tekuté smési ptida koncentrovany roztok ptirodnich
lignand ziskanych extrakei ze suki smrku ztepilého (zejména HMR) tak, aby finlni vyrobek
obsahoval 30 mg HMR na 100 g vyrobku.

Primyslova vyuZitelnost

Vyrobky s obsahem pftirodnich lignani jsou pouZitelné v celém spektru lidské vyZivy. Jejich
vyuZitim v potravinovém fetézci dojde k vyznamnému posileni imunity a prevenci vzniku mno-
hych civilizanich chorob.

NAROKY NA OCHRANU

1. Potravinafsky vyrobek typu Zelé bonbény s obsahem kolagenu, cukru a pfirodnich pfisad,
obohaceny o lignany ziskané extrakei ze sukd smrku ztepilého, v yznacujici se tim, Ze
obsahuje od 5 do 30 mg lignanii na 100 g vyrobku.

2.  Potravinafsky vyrobek podle naroku 1, vyznaéujici se tim, Ze pfirodni ptisadou
je ovocny jableny rozvar.

3. Potravinéfsky vyrobek podle néroku 1, vyznaéujici se tim, Ze ptrodni pfisadou
je extrakt z rakytniku.
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4.  Potravinaisky vyrobek podle naroku 1, vyznac€ujici se tim, Ze pfirodni pfisadou
je extrakt z malin,

5. Potravinafsky vyrobek podle ndroku 1, vyzna€ujici se tim, Ze pfirodni pfisadou
je homogenat z chmele.
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