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i)  WASSERDUNSTABHALTENDE VERPACKUNG, INSBESORNDERE FUER MARGARINE UND MOLKEREIPRODUKTE

i7VZiel und Aufgabe besteht darin, eine geeignete Zusammensetzung eines Gemisches auf der Grundlage von Polystyrol

nd Polypropylen anzugeben, die gute wasserabhaltende Eigenschaften der Verpackung gewaehrleistet: Es wurde gefunden,
2R die Aufgabe durch Einsatz eines homogenen Werkstoffes geloest werden kann, der ein Styrolharz, ein

olyolefinharz und bezogen auf das Gemisch 5 bis 25 Gewichts-% Dreifolge-Polybutadien enthaelt. Vorteilhaft enthaelt

er homogene Werkstoff etwa 45 bis 60 Gewichts-% Polystyrol, etwa 30 bis 45 Gewichts-% Polypropylen und etwa 10
iewichts-% Dreifolge-Polybutadien. Die Verpackung eignet sich fuer Margarine, Molkereiprodukte, Kuchen und

‘auerbackwaren.
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Wasserdunstabhaltende Verpackung, insbesondere flir lMargarine
und Molkered produkbe ‘ ‘ : .

Anwendungsgebiet der Erfindung

Die Erfindung betrifft VewPaﬂKungen aus Polystyrol- und
Polypropylengemischen, insbesondere flr Margarine und
WMolkereiprodukte, zur Abhaltung von Wasserdunst.

“Charskteristik der bekannten technischen Lisungen

.Bekanntlich igt bel einer Reihe von Naﬁruhgsmitteln,_genauer‘
bei Margarinen, Milchprodukiten und Kuchen bzw, Dauverbackwa-
reny zur Gewdhrleistung ihrer zweckméﬁigenyﬂaltbarkeit eine
Verpackung erforderlich, die auf wirksame Weise Wasserduns?y
abhilt, So ist beispieleweise Polysiyrol ein nichi verwend-
barer Werkstoff fir Verpackungen solcher Nahrungsmittel, da
seine Durchléssigkelt gegeniiber Wasserdunst 13 g bel 10"4m
Dicke pro Quadratmeter betrigt (StandardmaB). Polypropylen
dagegen ist ein verwendbarer Werkstoff, denn seine Durch-
ldssigkelt betrdgt O, 5 g bei 10 4m Dicke pro Quadratmeter;
es ist allerdings bekannt, dafl dieses Polypropylen ernst-
hafte Nachteile in seinem Binsatz aufweist, so daB sich
seine Verwendung flr die Herstellung dieser Art Verpackung
nicht durchgesetzt hate .

In dem franzbsischen Patent 76/20958 sind insbesondere Ge-
mische beschrieben, die ein Styrolharz, ein Polyolefinharz
und bezogen suf die Endmischung 5 bis 25 Gewichts-Prozente
DrelLolﬂemPolybutadlen enthalten, Als Polyolefinharz ist
Polypropylen glinstig, Die im.genannten Patent beschriebenen
Gemische besitzen die Stelfhelt des Polystyrol und die Weichw~
heit des Polypropylen und kdnnen eingesetzt werden unter

- Verdenaung der bekaennten Plastverarbeitungsverfahren wie be-
sonders des Strangpre sens, des Spritzverfahrens und der

_ Thermoverformung,
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Ziel der Briindung

Das Ziel der Erfindung besteht darin, einfech herstellbare
wnd handnabbare Verpackungen verfﬁgbgr zu haben, die eine
unerwunschte Nerdunstung von VWasser aus dem Produkt oder ein
Elndrlngenﬁvon Wasserdunst in die Verpackungen verhindern.

Darlegung des Wesens der Erfindung

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine geeignete Zu~-
sammensetzung eines Gemisches auf der Grundlage von Poly-
styrol und Polypropylen anzugeben, die gute wasserdunstab-
haltende Bigenschaften der Verpackung gewdhrleistet..

Es wurde gefunden, daB diese Aufgebe erfindungsgemdf durch

Einsatz eines homogenen Werkstoffes geldst werden kann, der
‘ein Styrolharzy ein Polyolefinharz und bezogen auf das Ge-

misch 5 bis 25 Gewichts=% Dreifolge-Polybutadlen enthilt.

Vorteilhaft enthilt der homogene Werkstoff etxa 45 bis 60

Gewichts-% Polystyrol, etwa 30 bis 45 Gewichts-% Polypropylen_-

und etWa 10 Cew1chtgm% DrelfolgewPonbutadleno

Bs wurde weiterhin gefunden, daB die in dem Patent

Nr. 76/20958 beschriebenen Gemische, besonders die Ge-
mische, welche etwa 45 Dbis 60 Gewichte-Prozente Polypropylen,
45 bis 30 Gewichts-Prozente Polystyrdl und ungefghr 1Q Ge-
wichisprozente Dreifolge-Polybutadien enthalten, sich als
Werkstoffe erweisen, die in erstaunlicher Weise eine Durch~
- 1issigkeit gegenliber Wasserdunst haben, die rniedrlg genug
_ist, um sie bei Schutzverpackungen zu verwenden. Diese
Durchlissigkelt betrdgt 1,5 g bel 10™%n Dicke pro Quadrat-
meter, wohingegen man ausgehend von der Zusemmensetzung die-
ads Cemischs eine Durchlidssigkeit hitte erwarten kinnen, die
etwa hel 6 bis 7 g bel 10 4m Dicke pro Quadraometer liegte

[
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AuBerdem haben die Gemische flr die materielle Herstellung

von Verpackungen beachtliche Vorteile, die so zisammenge-

faft werden kinnens '

- Die verwendeten Gemigche lassen sich so leicht wie Polysty~
rol Surangpresoen und "thermoverformen,

- Die Gemlscne konneq muhelos zuveschnltten werden,

~ Die aus dem Gemisch hergestellten Folien und Gegenstanae
sind direkt bedruckbar,. )

-~ SchlieBlich haben die Gemische fur besgtimmte Nahrungsmitiel
(z. Bo Milch) ein ausreichendes Temperaturverhalten Fir
eine Sterilisierung in der Verpackung und fir eine
Sterilieierung der Verpackung selbst vor dem Einfiillen.

Hergestellt werden also erfindungsgemif die Verpscxungen

- von Margarinen, B

- von Milchprodukten, d. he Milch, Sahne, Butter und Frisch-
kdse bzw., Schnittkise; in diegen belden Fallen wird die un-
erwiinschte Verdunstung des Wassers aus dem Erzeughls ver-
hindert; ' -

- von Kuchen bzw, Dauerbackwaren; in diesem Fall wird das

 Bindringen von Wasserdunst von aufien- verhindert.

Aus;uhrungsbelspﬂel

In folgenden werden die Ergebnmsso beschrleben, die an der
Verpackung elner handelsiiblichen Margarine mlutelsvlopfen

aus "Gemisch" und aus Polyvinylehlorid erzielt wurden, Die
Topfé hatten eine Dicke von etwa 3 bis 4/10 mm, Dag "Gemisch"
enthielt 50 Gewiehtsteile kristallklares Polystyrol 50 Ge- -
wichtsteile homopolymeres Polypropylen-und 10 Gewichtsteile
Dreifolge-Polybutadien (bekanntlich bestehend aus einer Fole

[ e mA LA h eien A a e TAAT A DAY Ao



P
nw".’;
N
orseenld

Die so verpackte Mafgarine wurde bel einer Eemperatur von
23 °C mit 50 % Luftfeuchtigkeit gelagert. In regelmifigem
Abstand wird das Aussehen der Margarine, ihr Geruch uwnd ihr
Geschmack beurte;lt Die Prgebnlusc xonnen folgendermafien.

zusammengefaflt werdens

- in den ersten 7 Lagerwochen hielt sich die Margarine aus-
gezeichnet sowohl in den PVC Topfen als auch in den
"Gemlsoh‘wTopfen, ' '

- gwischen der Ts und der 12° Woche 1st ein fortscnfeltendes
Galbwerden der Oberfliche der in den PVC-T¢pfen und in den
"Gemisch" mTopLen au¢beW°hrten Margarine festzustellen, aller-
dings: " '

~ war das Gelbwerden der Margarine weniger intensiv in den
Gemisch"-Topfen als in den PVC~Topfen,

- éeigen sich Geschmacksabweichungén insbesondere bei den
PVC-TopTen, | |

- zwischen der 13, und der 15, Woche ist auBerdem bei der
in PVC-Topfen verpackten Margarine ein immer stirkerer
Geruch festzustellen,

Avs diesen Versuchen, die, nachdem sie'an Margarinen ver-

schiedenster Marken gleichermaBen durchgefithrt wurden, Er—
gebnisse mit den gleichen SchluBfolgerungen brachten, kann
abgeleitet werden, daB dis Verpackungen aus "Gemisch",

was die Aufbewahrung von Margarinen anbetrifft, mindestens
genau go interessant sind wie die PVC~-Verpackungen. '
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Erfindungsanspruch
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Wasserdunstabhaltende Verpackung, insbesondere fir
Margarine und Molkersiprodukte, gekennzeichnet dadurch,
daB diese aua einem homogenen Werkstoff bestehl, der
ein Styrolharz, ein Polyolefinharz und bezogen auf das

‘Gemisch 5 bis 25 GewichtSmPrdzente.DraifolgeaPolybuﬁadien-
enthalt, ‘

Verpackung nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, daB der .
homogene Werkstoff etwa 45 bis 60 Gewichis~Prozente

~Polystyrol, etwa 30 bis 45 Gewlchts--Prozente Polypropylen

3

und etwa 10 Gewichtis-Prozente Dreifolgs~Polybutadin enfe
b1, | | |

Verpackung nach Punkt 1 oder 2, gekennzeichnet dadurch,
daB diese zur Verpackung von auégewéhlten Hehrungs-
nitteln verwendet wird, darunter von Margaxinen,
Molkersiprodukten, Kucheh und Dauerbackvaren.
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