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CAFE EM PO. O presente resumo refere-se a uma
patente de inveng&do para maquina (1), pertencente ao
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que realiza um método de fazer café expresso, do qual
faz parte dita maquina (1) e uma cépsula (20) contendo
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“MAQUINA E METODO DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO E CAP-
SULA DE ACONDICONAMENTO DE UMA DOSE INDIVIDUAL DE
CAFE. EM PO”

O presente relatério descritivo refere-se a uma pa-
tente de invengdio para maquina de preparo de café expresso e capsula de
acondicionamento de uma dose de café em po, pertencentes ao campo das
maquinas e meios processamento de café, que foi desenvolvida para imple-
mentar um método de fazer café expresso, do qual faz parte dita maquina ¢ a
capsula contendo uma dose individual de café em po.

Ja é largamente difundida a forma de preparo de
café por infusdo feita em maquina de céfé expresso. Nessa forma de preparo,
tradicionalmente, uma dose individual de café em po € carregada numa es-
pécie de concha dotada de cabo radial, ﬁmd_o em-forma de crivo e bico dis-
pensador inferior, a qual ¢ montada num bocal da maquina de preparo do
café, o qual injeta agua quente sob pressio dentro da concha, fazendo assim
a infusdo, que sai da concha pelo bico inferior e é despejada em uma xicara.

Essa forma de preparo aplica-se adequadamente
em estabelecimentos comerciais, como: cafeterias, bares, restaurantes e si-
milares, nos quais € realizada por profissionais especializados. Todavia,
quando esse preparo € feito no ambito doméstico pelo préprio consumidor

da bebida € desejavel que seja mais simples. Em razdo disso, foi desenvolvi-
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do um sistema de preparo de café eipresso, compreendido, essencialmente:
pela maquina de preparo de café expressd; e por uma capsula que contém
uma dose individual de p6 de café, que é alojada de forma adequada num
compartimento de infusdo da maquina, objetos do presente pedido de paten-
te.

O método de preparo do café expresso, usando a
presente maquina e a capsula de café acima aludido, conforme sera visto
mais adiante, € extremamente simples, facilitando ao consumidor de café
ndo necessariamente afeito a tarefa de prepara-lo, bem como a profissionais
em estabelecimentos comerciais que adotem o método.

Os desenhos anexos referem-se a maquina de pre-
parar café¢ expresso, objeto da presente patente, € a capsula de café em po,
nos quais:

a fig. 1 mostra uma vista externa da maquina em
perspectiva e a partir de sua face direita;

as figs. 2 a 5 mostram a maquina, sendo que as
figs. 2 A, 2B e 2C mostram a maquina em vista lateral direita e em corte; a
fig. 3 mostra a maquina em perspectiva a partir da lateral direita em corte; a
fig. 4 mostra a maquina pela lateral esquerda sem parte da carenagem; e a
fig. 5 mostra o esquema elétrico da maquina;

as figs. 6 a 14 mostram a maquina e indica¢des dos
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varios passos de seu uso e funcionamento;

as figs. 15 a 20 mostram uma céapsula contendo
uma dose individual de café em p6, que € usada com a maquina em varias
vistas.

De conformidade com o quanto ilustram as figuras
acima relacionadas, a méaquina 1, objeto da presente patente de invengio,
destina-se a implementar um método de preparo de café expresso, compre-
endido por dita maquina 1 (figs. 1 a 5) e por uma capsula 20 (figs. 15 a 19)
que contém uma dose individual de p6 de café 200, que doravante neste re-
latério serd chamada capsula de café 20, dito método (figs. 6 a 14) visa faci-
litar o preparo de café expresso, a fim de que possa ser realizado de modo
facil por pessoas ndo necessariamente especializadas nessa atividade, como,
por exemplo, o proprio consumidor da bebida ou outros.

A maquina 1 ¢ compreendida, essencialmente (fig.
2A): por subconjunto cdmara de infusdo 2, que recebe e processa uma cap-
sula de café 20, que contém uma dose individual de café 200, pré-fabricada,
a qual é carregada, usada e descartada apds o uso; por subconjunto 40 de
armazenamento ¢ de fornecimento de agua quente pressurizada para o sub-
conjunto camara de infusdo 2; por subconjunto 60 dispensador da infus3o,
café, derivado do subconjunto cdmara de infusdo 2; por subconjunto 80 de

guarda de capsulas de café 20 usadas; e por subconjunto 100 de circuito elé-
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trico de acionamento (fig. 5), todos montados em uma carcaga 120 (fig. 1),
tal que ditos subconjuntos: cdmara de infusio 2; de armazenamento € forne-
cimento de dgua 40; dispensador de café 60; de guarda de capsulas 80 ¢ cir-
cuito de acionamento 100 ficam dispostos nas regides, respectivamente,
superior, traseira, frente, intermediaria e lateral direita da carcaga 120.

Detalhando, o subconjunto cadmara de infusdo 2
(figs. 2B, 2C, 3, 4) fica localizado num compartimento superior 3 da carcaga
120, dotado de abertura superior de alimentagdo de uma capsula de café 20 e
na qual funciona uma tampa articulada 4 operada pelo usuério, destinada ao
fechamento de dita abertura e que faz parte e aciona um mecanismo 5 de
recepgdo, movimentagdo e descarte da capsula de café 20, que trabalha em
colaboragdo com um terminal de injeco de dgua de infusdo 30; dita tampa
4, o mecanismo 5 € o terminal 30 comp&em, portanto, o subconjunto cidmara
de infusdo 2.

O mecanismo 5, portanto, € formado: pela tampa 4
que tem extremidade traseira articulada e que sujeita o restante do meca-
nismo 5 € a extremidade anterior incorpora uma manopla e fecho 6 que €
segura ¢ operado pelo usudrio da maquina; por um receptaculo cilindrico 7,
receptor da capsula de café 20; e por um conjunto de bragos de transmisséo
8 syjeito a tampa 4 ¢ que sujeita € movimenta o receptaculo 7 desde uma

posicao de carregamento de uma capsula de café 20 na abertura do compar-
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timento superior 3 da carcaga 120 até uma posi¢do de operagdo de infusdo,
na qual dito receptaculo 7 dispde a capsula de café 20 adjacente ao terminal
de injegdo de agua de infusdo 30.

O receptaculo cilindrico 7 € formado por parede ci-
lindrica 9, cuja extremidade anterior tem boca receptora da capsula de caf€
20, uma seg¢do intermedidria de dita parede tem sulco interno 10 de retengdo
da capsula de café¢ 20, o fundo é formado por bloco 11 dotado de passagem
axial e lateralmente dita parede cilindrica 9 incorpora um duto 12 de saida
da infuséo.

O conjunto de bragos de transmissio 8 ¢ formado
essencialmente: por primeiro 13, segundo 14, terceir(; 15 e quatro 16 bragos;
o primeiro brago 13 prolonga-se perpendicularmente da extremidade traseira
da tampa 4; o segundo 14 e terceiro 15 bragos tém extremidades adjacentes
que ficam engatadas e articuladas no primeiro brago 13; a outra extremidade
do segundo brago 14 fica articulada em superficie da carcaga 120 e a outra
extremidade do terceiro brago 15 fica articulada no bloco traseiro 11 do re-
ceptdculo 7; e o quarto brago 16 fica com a extremidade traseira articulada
em superficie da carcaga 120, o trecho intermedidario de dito quarto brago 16
atravessa a abertura axial do bloco traseiro 11 do receptaculo 7 e a extremi-
dade dianteira de dito quarto brago 16 incorpora um flange 17 extrator da

capsula de café 20 usada e¢ o qual, na operagdo de infusdo, fica dentro do
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receptaculo 7, entre o bloco de fundo 11 deste e a capsula de café 20.

A capsula de café 20 ¢é compreendida, essencial-
mente (figs. 15 a 19): por uma capsula cilindrica de plastico 21, dotada de
extremidade de montante aberta 22, na qual fica montado e fecha dita aber-
tura um disco de filtro de papel 23; dita extremidade de montante aberta e
filtro constituindo entrada de agua de infusfo 22-23; dita capsula € dotada
ainda de friso externo de montagem 24 previsto em torno de dita extremida-
de de entrada de agua de infusdo 22-23; internamente referida capsula aloja
a dose individual de café em po6 200; e a extremidade oposta, de jusante, de
dita capsula € provida de passagem em forma de crivo 25, que tem montado
internamente um segundo disco de filtro de papel 26; dito crivo e segundo
filtro constituindo saida da infusdo 25-26.

A céapsula de café 20, quando alojada no receptacu-
lo 7, fica disposta dentro da parede cilindrica 9 deste com a entrada de 4dgua
de infusdo 22-23 rebaixada em relagdo a boca de dita parede; o friso externo
de montagem 24 de dita capsula de café 20 fica acoplado no sulco 10 da pa-
rede 9 e a saida de infusdo 25-26 de dita capsula 20 fica justaposta ao flange
extrator 17 ¢ & entrada do duto de saida de infusdo 12.

Faz parte ainda do subconjunto cdmara de infusdo
20 o terminal 30 de injegdo de agua de infusdo quente pressurizada, que in-

jeta a dgua de infusdo na entrada de 4gua de infuséio 22-23 da capsula de ca-
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fé 20; dito terminal tem forma substancial de bloco formado: por extremida-
de posterior que incorpora encaixe 31 para a borda livre da parede 9 do re-
ceptaculo 7, prolongada além da capsula de café 20; por conjunto de condu-
to e bico central 32 de inje¢do de dgua de infusdo, no qual se liga tubulagéo
(n3o ilustrada) do subconjunto 40 de armazenamento e fornecimento de a-
gua quente pressurizada; por face posterior 33, dotada de vedagédo periférica
34 e que, na operagio de infusdo, se dispde adjacente a entrada de agua de
infusdo 22-23 definindo com esta ¢ com a vedagdo periférica 34 um estreito
espago que constitui uma cdmara 35 de distribui¢do da dgua de infusao.

O subconjunto 40 de armazenamento € de forneci-
mento de agua quente pressurizada (figs. 2A, 3) é formado, essencialmente:
por reservatdrio de 4gua 41 situado na traseira da maquina e dotado de mei-
os de alimentagdo de agua; por conjunto moto-bomba 42 cuja entrada da
bomba deriva-se do reservatorio 41; e por aquecedor 43 cuja entrada se liga
na saida da bomba e a saida se liga no conjunto de conduto e injetor 32 do
terminal 30 de inje¢do de 4gua quente pressurizada.

O subconjunto 60 dispensador da infusdo € com-
preendido, substancialmente (fig. 3): pelo conduto 12 incorporado no recep-
taculo 7; por tubulagdo 61 que se comunica com o conduto 12; por bico dis-
pensador 62 voltado para baixo, situado na face inferior de uma regifo pro-

Jetada 63 anterior da carcaga 120 e no qual se liga a tubulagdo 61; por espa-
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¢o 64 situado sob o bico dispensador e destinado a colocagédo da xicara 300
que recebe o café; e por bandeja com ralo de drenagem 65, que limita inferi-
ormente o espago 64, sobre a qual se apodia a xicara 300 e que se comunica
com compartimento 66 que recebe eventuais respingos que podem ocorrer
durante o enchimento da xicara.

O subconjunto 80 de extragdo e guarda de capsulas
20 usadas ¢ formado, ess;encialmente (fig. 2B): pelo extrator 17 do recepta-
culo 7; por espaco 81 (figs. 12, 13), que; se forma entre o receptaculo 7 € o
terminal de injecdo de 4gua de infusdo 30, ao fim da operacdo de infuséo €
quando o receptaculo 7, ante a movimentagido da tampa 4 para a posigdo a-
berta, move-se para tras, dando inicio ao retorno para a posi¢do de carrega-
mento na abertura do compartimento superior 3; € por reservatorio 82 dota-
do de boca superior que fica disposta sob o espago 81 de modo a receber a
cépsula de café¢ usada 20 que cai por gravidade; dito reservatorio 82 dotado
ainda de meios de acesso para retirada das capsulas usadas 20.

O subconjunto de circuito elétrico 100 (fig. 5) tem
fio de ligacdo a rede; ligagdes adequadas aos equipamentos elétricos da ma-
quina: motor do conjunto moto-bomba 42 e aquecedor 43 e prevé: botdo li-
ga-desliga 101; botdo de preparo 102; lampada indicadora liga-desliga 103;
lampada indicadora de partida 104; indicador de desperdicio 105; termostato

106; e fusivel 107; ditos botdes e lampadas localizados em um painel 108
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localizado na regido superior da lateral direita da maquina (fig. 1).

Quando em uso (figs. 6 a 14), inicialmente, € pre-
vista uma etapa de carregamento da maquina, na qual quando a tampa 4 €
movida para abrir o compartimento superior 3 até dispor-se em posi¢do ver-
tical, o receptdculo 7, por agdo de dita tampa 4 e do conjunto de bragos de
transmissdo 8, fica com a boca voltada para cima e disposta ao nivel da a-
bertura de dito compartimento 3 (fig. 6), condicdo em que uma céapsula de
café 20 pode-lhe ser alimentada (fig. 7).

A partir dessa posi¢do, inicia-se uma etapa de mo-
ver a cépsula de café 20 disposta dentro do receptaculo 7 (figs. 8 a 10) até
posicdo acoplada no terminal de inje¢do de dgua de infusdo 30, para realiza-
¢do da operacgdo de infusdo (figs. 11). Nessa etapa, quando a tampa 4 € arti-
culada no sentido de fechar a abertura do compartimento superior 3, dito
movimento € transmitido e transformado pelo conjunto de bragos 8 para o
receptaculo 7 contendo a capsula de café 20, o qual inicialmente move-se
angularmente para baixo (fig. 8) até posi¢do horizontal alinhada ao terminal
30 (fig. 9) e em seguida avanga até acoplar-se neste tltimo (fig. 10).

| 7 Em seguida, ocorre a etapa de infusdo (fig. 11), na
qual o botdo de acionamento 102 € atuado fazendo com que o conjunto mo-
to-bomba 42 recalque agua do reservatorio 41, que o aquecedor 43 aquega a

agua ¢ que dita 4gua aquecida pressurizada seja alimentada no conjunto de
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conduto € bico emissor 32 do terminal 30, de onde dita agua aquecida pres-
surizada ¢ alimentada na cdmara de distribuigdo 35, ¢ esta distribui a 4gua na
entrada 22-23 da céapsula de café 20; dentro desta ¢ feita infus@o que sai da
capsula através da saida 25-26 junto ao extrator 17 e entrada do conduto 12.

Simultaneamente, ocorre etapa de dispensa d; in-
fusdo obtida (fig. 11), na qual a infusdo, via o conduto 12 do receptaculo €
tubulagdo 61, é dispensada pelo bico dispensador 62 e cai diretamente den-
tro de xicara 300 disposta no espago 64 na frente da maquina.

Segue-se etapa de descarte da cépsula de café 20
usada e reposi¢io do recepticulo 7 na posicio de carregamento (figs. 12 a
14). Nessa etapa, quando a tampa 4 ¢ aberta, via o conjunto de bracos de
transmissdo 8, a parede 9 do receptdculo 7 move-se para tras, formando-se
entre esta e o terminal 30, o espago 82; o extrator 17 permanece na posi¢do
com o que a capsula de café 20 usada dispSe-se no espago 82 (fig. 12) e des-
te cai por gravidade (fig. 13) para dentro do reservatério 82 (fig. 14), ao fim
do que a tampa 4 estd na posi¢do totalmente aberta ¢ o receptaculo 7 vazio,
com o extrato 17 disposto no fundo e situado na abertura do compartimento
superior 3 em posigdo de receber nova capsula de café 20 e de outro ciclo ter
inicio.

O método de preparo de café expresso, feito com a

presente maquina de preparo de café expresso 1 e a capsula de café 20,
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compreende, essencialmente, portanto, as etapas usuais de:

1)- Previsdo de uma dose individual 200 de p6 de
café;

2)- Acondicionamento da dose individual de p6 de
café 200 em um meio de acondicionamento para o preparo;

3)- Montagem do meio de acondicionamento para
o preparo contendo a dose individual de po de café 200 nos meios de previ-
sdo de fluxo de dgua quente pressurizada de uma maquina de café expresso;

4)- Infusdo, via a maquina, colocando a dose indi-
vidual de p6 do café 20 em presenga do fluxo de agua quente pressurizada,
formando a infuséo;

5)- Dispensa da infusdo para uma xicara; €

6)- Descarte da dose individual de café usada.

Adicionalmente, dito método apresenta como no-
vidade e isso constituindo o objeto principal da protegdo, o fato de que, ao
invés da dose individual de pé de café 200 ser acondicionada “in-loco” em
um meio de acondicionamento e preparo, conforme ocorre no método usual
de preparo de café expresso, no presente método € prevista uma capsula 20
que contém dose individual de po6 de café 200 pré-fabricada, que numa face
tem entrada de dgua de infusdo com filtro 22-23, na face oposta saida da in-

fusdo com filtro 25-26 e entre ditas entrada a saida define uma camara de
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infusdo que contém a dose individual de p6 de café 200; na realizagdo do
método dita capsula 20, contendo a dose individual de p6 de café 200, € car-
regada num subconjunto cdmara de infusdo 2 da maquina que prove um flu-
xo de agua quente pressurizada e atravessa-o na capsula de café 20 obtendo
a infusfo; e apos isso, dita capsula 20 contendo a dose individual de p6 de
café 200 usada é extraida do subconjunto camara de infusdo 2, acondiciona-
da através de subconjunto 80 de guarda de capsulas 20 usadas da maquina €
posteriormente descartada em definitivo.

Dentro da construgdo basica, acima descrita, a ma-
quina, capsula de café 20 e método, objeto do presente patente, pode apre-
sentar modificagdes relativas a materiais, dimensdes, detalhes construtivos
e/ou de configuragdo funcional e/ou ornamental, sem que fuja do ambito da
protecdo solicitada.

Originalmente, a capsula de café 20 fica embalada
dentro de um involucro flexivel hermeticamente fechado 27 (fig. 20), for-
mado por um trecho de filme flexivel que incorpora barreira contra agentes
externos agressivos, como: ar, microorganismos, poeira, umidade e outros, o
qual € soldado longitudinalmente para compor um corpo tubular que contem
a cépsula 20 e com extremidades soldadas transversalmente formando uma
espécie de almofada que contém a capsula 20. Esse involucro 27, além do

rotulo e rotulo legal 28, pode ter impressdes de motivos decorativos 29, co-



13 / 13

mo distintivos de clubes de futebol e outros.
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Reivindicagdes
1)- “MAQUINA DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO”, compreendida:
por subconjunto de infusdo (2); por subconjunto (40) de armazenamento €
de fornecimento de dgua quente pressurizada para infusfo; por subconjunto
(60) dispensador da infusio, café; e por subconjunto (100) de circuito elétri-
co de acionamento, todos montados em uma carcaga (120), caracterizada
por subconjunto cdmara de infusdo (2) formado: por tampa articulada (4);
por mecanismo (5) de recep¢do, movimentag¢do e descarte de uma cépsula de
café (20), do qual faz parte a tampa (4); e por terminal (30) de injegdo € a-
gua de infusd@o na capsula de café (20); dito subconjunto camara de infuséo
(2) fica localizado num compartimento superior (3) da carcaga (120), dotado
de abertura superior de alimentagdo da capsula de café (20) e na qual fun-
ciona a tampa articulada (4) operada pelo usuério € que aciona 0 mecanismo
(5); dito mecanismo (5) é compreendido, essencialmente: pela tampa (4);
por receptaculo cilindrico (7) receptor da capsula de café (20) e dotado de
um extrator (17); e por conjunto de bragos de transmissio (8) sujeito a tam-
pa (4), situado entre esta e o receptaculo (7) € que transmite e transforma o
movimento. entre a tampa (4) e o receptaculo (7), para este movimentar a
capsula de café (20) desde a posi¢do de carregamento no receptaculo (7) na
abertura do compartimento superior (3) até junto ao terminal de inje¢8o de

agua de infusdo (30) e ap6s a infusdo dito mecanismo (5) extrai capsula de
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café (20) usada promovendo movimento relativo adequado entre o recepta-
culo (7) e o extrator (17); dita maquina (1) compreende ainda um subconjun-
to (80) de extragdo e guarda das capsulas de café (20) usadas, que sdo des-
cartadas pelo subconjunto cémara de infusdo (2); dita capsula de café (20) €
cilindrica, contém uma dose individual de café em pé (200) e € pré-
fabricada.

2)- “MAQUINA DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO”, de acordo com a
reivindicacdo 1, caracterizada pelo receptaculo cilindrico (7) ser formado
por parede cilindrica (9), cuja extremidade anterior tem boca receptora da
capsula de café (20); uma secdo intermediaria de dita parede tem sulco in-
terno (10) de retengdo da capsula de café (20), o fundo é formado por bloco
(11) dotado de passagem axial ¢ lateralmente dita parede cilindrica (9) in-
corpora um duto (12) de saida da infusio.

3)- “MAQUINA DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO”, de acordo com a
reivindicagdo 1 ou 2, caracterizada pelo conjunto de bragos de transmissdo
(8) ser formado essencialmente: por primeiro (13), segundo (14), terceiro
(15) e quatro (16) bragos; o primeiro brago (13) prolonga-se perpendicular-
mente da extremidade traseira da tampa (4); o segundo (14) e terceiro (15)
bragos tém extremidades adjacentes que ficam engatadas e articuladas no
primeiro brago (13); a outra extremidade do segundo brago (14) fica articu-

lada em superficie da carcaga (120) e a outra extremidade do terceiro brago
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(15) fica articulada no bloco traseiro (11) do receptaculo (7); e o quarto bra-
¢o (16) fica com a extremidade traseira articulada em superficie da carcaga
(120), o trecho intermediario de dito quarto brago (16) atravessa a abertura
axial do bloco traseiro (11) do receptaculo (7) e a extremidade dianteira de
dito quarto brago (16) incorpora um flange (17) extrator da capsula de café
(20) usada.

4)- “MAQUINA DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO”, de acordo com a
reivindicagdo 1 ou 2 ou 3, caracterizada pelo terminal (30) de injegdo de
agua de infusdo quente pressurizada tem forma substancial de bloco forma-
do: por extremidade posterior que incorpora encaixe (31) para a borda livre
da parede (9) do receptaculo (7), prolongada além da cépsula de café (20);
por conjunto de conduto e bico central (32) de injegdo de dgua de infusdo do
subconjunto (40) de armazenamento ¢ fornecimento de agua quente pressu-
rizada; por face posterior (33), dotada de vedagdo periférica (34) e que, na
operagdo de infusdo, se dispde adjacente a entrada de agua de infusdo (22)-
(23) definindo com esta € com a vedagdo periférica (34) um estreito espago
que constitui uma camara (35) de distribui¢do da dgua de infusdo.

5)- “MAQUINA DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO”, de acordo com a
reivindicag¢do 1 ou 2, caracterizada pelo subconjunto (80) de extragdo e
guarda de capsulas (20) usadas ser formado, essencialmente: pelo extrator

(17) do receptéculo (7); por espago (81), que se forma entre o receptaculo



(7) e o terminal de inje¢do de dgua de infusdo (30), ao fim da operagdo de
infusdo e quando o receptaculo (7), ante a movimentacgdo da tampa (4) para
a posi¢do aberta, move-se para tras, dando inicio ao retorno para a posi¢do
de carregamento na abertura do compartimento superior (3); e por reservato-
rio (82) dotado de boca superior que fica disposta sob o espago (81) de mo-
do a receber a capsula de café usada (20) que cai por gravidade; dito
reservatério (82) dotado ainda de meios de acesso para retirada das capsulas
usadas (20).

6)-“CAPSULA DE ACONDICONAMENTO DE UMA DOSE INDIVI-
DUAL DE CAFE EM PO”, caracterizada pela cépsula de café (20) ser
compreendida, essencialmente: por ulha capsula cilindrica de plastico (21),
dotada de extremidade de montante aberta e filtro constituindo entrada de
agua de infusdo (22)-(23); dita capsula é dotada ainda de friso externo de
montagem (24) previsto em torno de dita extremidade de entrada de agua de
infusdo (22)-(23); internamente referida capsula aloja a dose individual de
café em po (200); e a extremidade oposta, de jusante, e formada por crivo €
segundo filtro constituindo saida da infusdo (25)-(26); dita entrada de dgua
de infusdo (22)-(23) rebaixada em relagdo a boca da parede (9) do recepta-
culo (7); o friso externo de montagem (24) fica acoplado no sulco (10) da
parede (9) e a saida de infusdo (25)-(26) fica justaposta ao flange extrator

(17) € a entrada do duto de saida de infusdo (12).
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7)- “CAPSULA DE ACONDICONAMENTO DE UMA DOSE INDIVI-
DUAL DE CAFE EM PO”, de acordo com a reivindicagio 6, caracterizada
pela capsula de café (20) ser originalmente acondicionada em invélucro fle-
xivel hermeticamente fechado (27), formado por um trecho de filme flexivel
que incorpora barreira contra agentes externos agressivos soldado longitudi-
nalmente para compor um corpo tubular que contém a cépsula (20) e com
extremidades soldadas transversalmente.
8)-“CAPSULA DE ACONDICONAMENTO DE UMA DOSE INDIVI-
DUAL DE CAFE EM PO”, de acordo com a reivindica¢do 7, caracterizado
pelo invélucro (27), ter impressdes do rétulo e rétulo legal (28) e de motivos
decorativos (28), preferencialmente distintivos de clubes de futebol e outros.
9)- “METODO DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO” realizado pela ma-
quina (1) e capsula de café (20) das reivindicagdes 1 a 9, compreendido pe-
las etapas de:

1)- Previsdo (ie uma dose individual (200) de p6 de
caf¢;

2)- Acondicionamento da dose individual de p6 de
café (200) em um meio de acondicionamento para ¢ preparo;

3)- Montagem do meio de acondicionamento para
0 preparo contendo a dose individual de p6 de café (200) nos meios de pre-

visdo de fluxo de 4gua quente pressurizada de uma maquina de café expres-
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S0;

4)- Infusdo, via a maquina, colocando a dose indi-
vidual de p6 do café (20) em presenga do fluxo de agua quente pressurizada,
formando a infusio;

5)- Dispensa da infus@o para uma xicara; €

6)- Descarte da dose individual de café usada
caracterizado pela dose individual de p6 de café (200), ser acondicionada
em capsula (20) de acondicionamento de uma dose individual de p6s de café
(200), pré-fabricada, que numa face tem entrada de 4gua de infusdo com fil-
tro (22)-(23); na face oposta saida da infusdo com filtro (25)-(26) € entre
ditas entrada a saida define uma camara de infusfio que contém a dose indi-
vidual de pé de café (200).
10)- “METODO DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO”, de acordo com a
reivindicagdo 9, caracterizado pela capsula (20), contendo a dose individu-
al de p6 de café (200), ser carregada num subconjunto cdmara de infuséo (2)
da maquina (1) que prove um fluxo de 4gua quente pressurizada e atravessa-
o na capsula de café (20) obtendo a infusdo; e ap0s isso, dita capsula (20)
contendo a-dose individual de p6 de café (200) usada € extraida do subcon-
Jjunto camara de infusfo (2) através de extrator (17) da propria maquina (1),
acondicionada através de subconjunto (80) de guarda de capsulas (20) usa-

das da maquina e posteriormente descartada em definitivo.
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Resumo
“MAQUINA E METODO DE PREPARO DE CAFE EXPRESSO E CAP-
SULA DE ACONDICONAMENTO DE UMA DOSE INDIVIDUAL DE
CAFE EM PO”

O presente resumo refere-se a uma patente de in-
vengdo para maquina (1), pertencente ao campo das maquinas € meios pro-
cessamento de café, que realiza um método de fazer café expresso, do qual
faz parte dita maquina (1) e uma cépsula (20) contendo uma dose individu-
al de café¢ em po6 (200) pré-fabrica; dita maquina (1) compreendida, entre
outros, por subconjunto cdmara de infusdo (2) formado: por tampa articula-
da (4); por mecanismo (5) de recep¢do, movimentagdo ¢ descarte de uma
capsula de café (20), do qual faz parte a tampa (4); e por terminal (30) de

injecdo e agua de infusdo na capsula de café (20).
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