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1

Inventia se referd la industria vinului, in
particular la procedee de producere a distilatului de
vin maturat §i poate fi utilizatd la maturarea
acceleratd a distilatului de vin destinat pentru
producerea bauturilor tari.

Procedeul propus include doud etape. La prima
etapd se efectueazd amplasarea in rezervor a
doagelor de stejar prelucrate termic si hidrotermic,
acoperirea lor cu distilat de vin crud si saturarea lui
cu oxigen gazos. Distilatul de vin crud se incélzeste
pand la temperatura de 60...70°C o datdi pe
saptamand in decurs de 30...50 zile. La etapa a doua
maturarea distilatului de vin se efectueaza in butoaie
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de stejar utilizate anterior, sau in rezervoare
emailate pe doage utilizate anterior, in decurs de
4,5...5 luni pand la obtinerea produsului cu indicii
organoleptici si fizico-chimici, care corespund
cerintelor fatd de distilatul de vin maturat in varsta
de cel putin 3 ani.

Rezultatul inventiei constd in intensificarea
acumuldrii substantelor extractive in distilatul de vin
si in accelerarea proceselor de oxidoreducere la
maturarea lui.

Revendicari: 1
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Descriere:

Inventia se refera la industria vinului, in particular la procedee de producere a distilatului de vin
maturat §i poate fi utilizatd la maturarea acceleratd a distilatului de vin destinat pentru producerea
bauturilor tari.

Este cunoscut procedeul de maturare a distilatului de vin cu divizarea in doud parti egale la depunerea
lui la maturare, prelucrarea termicd si maturarea in doud rezervoare timp de mai multi ani cu saturarea
Iui cu oxigen. Prelucrarea termici se efectueaza timp de 4...6 ore la temperatura de 50...60°C cu dozarea
continud de oxigen pand la saturarea deplind a distilatului de vin, cu durata maturdrii de cel putin 3 ani
[1].

Este cunoscut de asemenea procedeul de maturare a distilatului de vin care include amplasarea in
rezervor in stiva a doagelor de stejar prelucrate termic sau hidrotermic, umplerea rezervorului cu distilat
de vin crud, saturarea lui cu oxigen gazos pani la concentratia in masi de 25...35 mg/dm®, cu durata
maturdrii de cel putin 3 ani [2].

Dezavantajele procedeelor cunoscute constau in aceea ca timpul maturdrii distilatelor de vin este
foarte indelungat.

Problema pe care o rezolva inventia consta in accelerarea procesului de maturare a distilatului de vin.

Problema se solutioneazi cu ajutorul procedeului propus, conform céruia distilatul de vin se obtine
prin reglarea dirijatd a parametrilor maturdrii in butoaie de stejar sau in rezervoare pe doage de stejar
utilizate sau fard acestea.

Esenta inventiei constd in aceea ca procedeul de maturare a distilatului de vin include amplasarea in
rezervor a doagelor de stejar prelucrate termic si hidrotermic, umplerea rezervorului cu distilat de vin
crud, incdlzirea, autordcirea si saturarea lui cu oxigen gazos pand la concentratia In masd de 25...35
mg/dm’. Maturarea distilatului de vin se efectueazi in doud etape, la prima etapd pentru amplasarea in
rezervor se utilizeazd 50% de doage prelucrate termic si 50% de doage prelucrate hidrotermic, totodatd
suprafata specifici a doagelor de stejar constituie 300...500 em*/dm’. Acoperirea doagelor de strejar cu
distilat de vin crud se efectueazi prin umplerea incompletd de 10% a volumului rezervorului, apoi
distilatul de vin se incdlzeste in decurs de 30...50 zile o datd pe sdptimand pand la temperatura de
60...70°C in decurs de 1...2 ore si la temperatura distilatului de vin de 15...25°C se satureazd cu oxigen
gazos. La etapa a doua maturarea distilatului de vin se efectueaza in decurs de 4,5...5 luni la temperatura
de 5...30°C in butoaie de stejar utilizate sau in cisternd pe doage de stejar utilizate, sau in rezervoare
emailate pe doage de stejar utilizate cu saturarea lui cu oxigen gazos pand la concentratia in masi de
30...40 mg/dm’ o datd pe lund, pand la obtinerea distilatului de vin cu indicii organoleptici si fizico-
chimici, care corespund cerintelor fatd de distilatul de vin maturat in varsta de cel putin 3 ani, destinat
pentru producerea bauturilor tari (tab. 1, 2).

Tabelul 1
Indicii organoleptici ai distilatului de vin maturat
Indicii Norma
Aspectul exterior lichid transparent, fara sediment i incluziuni straine
Culoare de la auriu-deschis pani la auriu
Buchet caracteristic pentru distilatul de vin maturat in varstd de cel putin 3 ani cu
nuantd ugoara de vanilie
Gust caracteristic pentru distilatul de vin maturat in varsta de cel putin 3 ani,
putin arzator
Tabelul 2
Indicii fizico-chimici ai distilatului de vin maturat
Indicii Norma Conform
procedeului propus
Partea volumici a alcoolului etilic, % 61-71 68,7
Densitatea optica (A = 440 nm, chiuvetd 5 mm) cel putin 0,1 0,26
Concentratia in mas3 _a extractului total, g/dm’ cel putin 0,6 0,76
Concentratia in masi a substantelor tanante, g/dm’ cel putin 0,15 0,52
Concentratia in masd a fierului, mg/dm3 maxim 1,5 0,50
Concentratia in masd a cuprului, mg/kg maxim 8,0 1,40

Rezultatul inventiei consta in intensificarea acumularii substantelor extractive 1n distilatul de vin si in
accelerarea proceselor de oxidoreducere la maturarea lui.
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4

Exemplu

fnainte de depunerea distilatelor de vin crude la maturare se efectueazi sortarea calitativd a lor,
egalizarea (la necesitate) si determinarea indicilor organoleptici si fizico-chimici. Doagele de stejar
destinate pentru amplasarea in instalatie pentru maturare i maturare in stivd sub sopron cel putin de trei
ani, se prelucreazi Inainte de utilizare prin tratarea termici la temperatura de 105°C in decurs de 5 zile
sau la temperatura de 140°C in decurs de 2 zile cu acces de aer liber pand la aparitia culorii usor cafenii.
Apoi ele se spald cu apd fierbinte si rece. Prelucrarea hidrotermica a doagelor de stejar se efectueaza prin
inmuierea de doud ori 1n apd rece cu schimbarea ei peste doud zile i tratarea lor cu abur direct in decurs
de 20 min cu spélarea ulterioard cu apa fierbinte si rece. Dupd aceasta doagele se pun la scurgere si se
usucd la aer.

La prima etapd a maturdrii distilatului de vin 1n rezervorul instalatiei se amplaseazd 50% de doage de
stejar prelucrate termic si 50% de doage de stejar prelucrate hidrotermic. Suprafata specificd a doagelor
de stejar constituie 400 cm®/dm” si constituie 4 m® la 1000 dal de distilat de vin. Multiplicitatea utilizirii
doagelor de stejar pentru maturare este de cel putin 5 ori.

Distilatul de vin se toarnd in rezervor pe doagele amplasate si fixate in stivd cu umplerea incompleta
de 10% a volumului rezervorului. Apoi, o datd pe sdptdmand in decurs de 1...2 ore distilatul de vin se
incélzeste pand la temperatura de 60...70°C si dupd autordcirea lui pand la temperatura de 15...25°C se
efectueazi saturarea cu oxigen gazos prin dozarea pani la concentratia de 25 mg/dm”. Ciclul se repeti in
fiecare saptamana.

Durata de maturare a distilatului de vin in instalatie depinde de multiplicitatea utilizdrii doagelor de
stejar pentru acoperire, de crearea conditiilor de temperaturd pentru extractie, de saturarea distilatului de
vin cu oxigen gazos si constituie 30...50 de zile. Pritocirea distilatului de vin se efectueazi atunci cand
indicii lui fizico-chimici corespund datelor din tab. 2 si dupd ce se efectueazi etapa a doua a maturdrii
distilatului de vin.

fn scopul accelerdrii proceselor de oxidoreducere maturarea ultericari a distilatului de vin se
efectueazd la temperatura de 15...25°C in rezervoare emailate pe doage de stejar utilizate. Totodatd se
efectueazi saturarea distilatului de vin cu oxigen in concentratia de 30...40 mg/dm’® o datd pe luni in
decurs de 4,5 luni la temperatura de 5°C.

Astfel, procedeul propus permite accelerarea de 6 ori a procesului de maturare a distilatului de vin in
comparatie cu procedeul cunoscut.



10

15

20

MD 1928 G2 2002.05.31

(57) Revendicare:

Procedeu de maturare a distilatului de vin, care include amplasarea in rezervor a doagelor de
stejar prelucrate termic, umplerea rezervorului cu distilat de vin crud §i saturarea lui cu oxigen gazos,
caracterizat prin aceea cd maturarea se efectueazi in doud etape, la prima etapa pentru amplasarea in
rezervor se utilizeazd 50% de doage prelucrate termic si 50% de doage prelucrate hidrotermic, dupd
umplerea rezervorului in decurs de 30...50 zile o data pe sdptiména distilatul de vin se Incalzeste pand la
temperatura de 60...70°C in decurs de 1...2 ore si se satureazd cu oxigen gazos la temperatura de
15...25°C, iar la etapa a doua maturarea distilatului de vin se efectueazi in butoaie de stejar utilizate
anterior, in decurs de 4,5...5 luni la temperatura de 5...30°C, sau in rezervoare emailate pe doage de
stejar utilizate anterior cu saturarea lui o datd pe lund cu oxigen gazos pand la concentratia in masi de
30...40 mg/dm’.
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