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【 公 開 番 号 】 特 開 2 0 2 4 - 9 4 7 8 4 ( P 2 0 2 4 - 9 4 7 8 4 A )
【 公 開 日 】 令 和 6 年 7 月 1 0 日 ( 2 0 2 4 . 7 . 1 0 )
【 年 通 号 数 】 公 開 公 報 ( 特 許 ) 2 0 2 4 - 1 2 8
【 出 願 番 号 】 特 願 2 0 2 2 - 2 1 1 5 6 1 ( P 2 0 2 2 - 2 1 1 5 6 1 )
【 国 際 特 許 分 類 】
   Ｃ １ ２ Ｇ 3 / 0 4 ( 2 0 1 9 . 0 1 )
【 Ｆ Ｉ 】
　 Ｃ １ ２ Ｇ 3 / 0 4 　 　 　 　 　 　 　
　
【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 令 和 7 年 6 月 1 3 日 ( 2 0 2 5 . 6 . 1 3 )
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 全 文
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 ミ リ ス チ シ ン の 含 有 量 が ２ ０ ｐ ｐ ｂ 以 上 で あ り 、 ア ル コ ー ル 含 有 量 が ３ ０ ｖ ／ ｖ ％ 以 下  
で あ り 、 糖 類 の 含 有 量 が ４ ． ０ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ ｌ 以 下 で あ り 、 果 汁 含 有 量 が 果 汁 率 に 換 算 し  
て ８ ． ０ ｗ ／ ｗ ％ 未 満 で あ り 、 そ し て 波 長 ５ ５ ０ ｎ ｍ に お け る 吸 光 度 が ０ ． ６ ８ 未 満 で あ  
る 、 ア ル コ ー ル 飲 料 。
【 請 求 項 ２ 】
　 ミ リ ス チ シ ン の 含 有 量 が ２ ０ ～ １ ０ ０ ０ ｐ ｐ ｂ で あ る 、 請 求 項 １ に 記 載 の ア ル コ ー ル 飲  
料 。
【 請 求 項 ３ 】
　 ２ ． ０ ～ ６ ． ６ の 範 囲 の ｐ Ｈ を 有 す る 、 請 求 項 １ 又 は ２ に 記 載 の ア ル コ ー ル 飲 料 。
【 請 求 項 ４ 】
　 果 実 及 び ／ 又 は 野 菜 の 凍 結 粉 砕 浸 漬 酒 を 含 む 、 請 求 項 １ 又 は ２ に 記 載 の 飲 料 。
【 請 求 項 ５ 】
　 ア ル コ ー ル 含 有 量 が ３ ０ ｖ ／ ｖ ％ 以 下 で あ り 、 糖 類 の 含 有 量 が ４ ． ０ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ ｌ 以  
下 で あ り 、 果 汁 含 有 量 が 果 汁 率 に 換 算 し て ８ ． ０ ｗ ／ ｗ ％ 未 満 で あ り 、 そ し て 波 長 ５ ５ ０  
ｎ ｍ に お け る 吸 光 度 が ０ ． ６ ８ 未 満 で あ る ア ル コ ー ル 飲 料 に お い て 、 ア ル コ ー ル 由 来 の 刺  
激 臭 、 え ぐ み 、 及 び 渋 味 か ら な る 群 か ら 選 択 さ れ る 少 な く と も 一 種 を 低 減 す る 方 法 で あ っ  
て 、
　 当 該 飲 料 に お け る ミ リ ス チ シ ン の 含 有 量 が ２ ０ ｐ ｐ ｂ 以 上 と な る よ う に 原 料 を 混 合 す る  
こ と を 含 む 、 前 記 方 法 。
【 請 求 項 ６ 】
　 原 料 を 混 合 す る 前 記 工 程 が 、
　 果 実 及 び ／ 又 は 野 菜 の 一 種 以 上 を 凍 結 し て 凍 結 物 を 得 る 工 程 ；
　 当 該 凍 結 物 を 微 粉 砕 し て 凍 結 微 粉 砕 物 を 得 る 工 程 ；
　 当 該 微 粉 砕 物 を そ の ま ま 、 又 は 解 凍 し て ペ ー ス ト 状 に し て か ら 、 ア ル コ ー ル 含 有 液 に 浸  
漬 し て 浸 漬 酒 を 得 る 工 程 ； 及 び
　 当 該 浸 漬 酒 を 他 の 原 料 と 混 合 す る 工 程 ；
を 含 み 、 前 記 飲 料 が 当 該 浸 漬 酒 を 含 む 、 請 求 項 ５ に 記 載 の 方 法 。
【 手 続 補 正 ２ 】
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【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ４ １
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ４ １ 】
　 凍 結 工 程 に お い て は 、 原 料 果 実 及 び ／ 又 は 野 菜 を 凍 結 し て 固 化 す る 。 凍 結 の た め に 用 い  
ら れ る 凍 結 機 、 凍 結 方 法 は 、 と も に 限 定 さ れ ず 、 空 気 凍 結 法 、 エ ア ブ ラ ス ト 凍 結 法 、 接 触  
式 凍 結 法 、 ブ ラ イ ン 凍 結 法 、 液 体 窒 素 を 用 い る 凍 結 法 の い ず れ 用 い て も よ い 。 好 ま し い 凍  
結 方 法 は 、 液 体 窒 素 を 用 い る 凍 結 法 で あ る 。 液 体 窒 素 の 温 度 は － １ ９ ６ ℃ で あ る 。 凍 結 す  
る 温 度 は 、 用 い る 原 料 果 実 、 野 菜 の 脆 化 温 度 以 下 で あ る こ と が 好 ま し い 。 本 明 細 書 に お け  
る 「 脆 化 温 度 」 と は 、 対 象 物 が 低 温 で 急 激 に 脆 化 （ 脆 く 、 破 壊 さ れ や す く な る ） す る 温 度  
を 意 味 す る 。 脆 化 温 度 は 、 高 分 子 な ど で 実 施 さ れ る 従 来 の 方 法 を 適 用 し て 決 定 す る こ と が  
で き る 。
【 手 続 補 正 ３ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ８ １
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ８ １ 】
　 （ 実 験 ５ ）   果 汁 量 の 影 響
　 糖 類 を 添 加 す る 代 わ り に 種 々 の 量 の 果 汁 を 添 加 し た こ と を 除 い て 実 験 ４ と 同 様 の 実 験 を  
実 施 し た 。 用 い た 果 汁 は 透 明 レ モ ン 果 汁 で あ っ た 。 こ の 実 験 で も 、 ミ リ ス チ シ ン を 含 有 す  
る 各 飲 料 の ス コ ア か ら 、 対 応 す る 量 の 果 汁 を 含 有 す る コ ン ト ロ ー ル の ス コ ア を 差 し 引 き 、  
低 減 効 果 を 示 す 値 を 求 め た 。 コ ン ト ロ ー ル 以 外 の 全 て の サ ン プ ル 飲 料 に お い て 、 ミ リ ス チ  
シ ン 含 有 量 は １ ０ ０ ｐ ｐ ｂ で あ り 、 ア ル コ ー ル 含 有 量 は ７ ｗ ／ ｗ ％ で あ り 、 ｐ Ｈ は ２ ． ０  
～ ５ ． ０ の 範 囲 内 に あ り 、 糖 類 含 有 量 は １ ． ０ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ ｌ 以 下 で あ っ た 。 結 果 を 以 下  
の 表 に 示 す 。
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