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一种具有煎烤功能的空气炸锅

(57)摘要

本实用新型公开了一种具有煎烤功能的空

气炸锅，壳体的下部内设置烹饪腔室，烹饪腔室

内装配有抽屉组件，壳体的上部内设置电机和

PCB主控板，电机的输出轴上从上至下设置散热

风叶和热风风叶，热风风叶的下方设置加热盘

管，散热风叶和热风风叶之间设置隔热体和隔热

罩，隔热体和隔热罩之间留有间隙，加热盘管的

下方设置可拆卸防护网；抽屉组件包括有抽屉壳

板、外锅体以及可拆卸的内锅体，抽屉壳板与外

锅体相固定，内锅体的侧壁上制有通气槽，内锅

体的侧壁与外锅体之间设置气流间隙；壳体的上

端装配有煎烤组件，煎烤组件从上之下包括有烤

盘、加热管以及隔热板。其优点在于：结构合理、

紧凑，散热性能好，能够同时进行空炸操作和煎

烤操作。
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1.一种具有煎烤功能的空气炸锅，包括有壳体(1)，所述的壳体(1)的下部内设置有烹

饪腔室(1a)，所述的烹饪腔室(1a)内装配有抽屉组件(2)，其特征在于：所述的壳体(1)的上

部内设置有电机(3)和PCB主控板(4)，PCB主控板(4)与控制面板(41)信号连接，PCB主控板

(4)与控制电路相连接，所述的电机(3)的输出轴(31)上从上至下设置有散热风叶(5)和热

风风叶(61)，所述的热风风叶(61)的下方设置有加热盘管(62)，所述的散热风叶(5)和热风

风叶(61)之间设置有隔热体(63)和隔热罩(64)，隔热体(63)和隔热罩(64)之间留有间隙，

所述的加热盘管(62)的下方设置有可拆卸防护网(65)；所述的抽屉组件(2)包括有抽屉壳

板(21)、外锅体(22)以及可拆卸的内锅体(23)，所述的抽屉壳板(21)与外锅体(22)相固定，

所述的内锅体(23)的侧壁上制有通气槽(23a)，所述的内锅体(23)的侧壁与外锅体(22)之

间设置有气流间隙(2a)；所述的壳体(1)的上端装配有煎烤组件，所述的煎烤组件从上之下

包括有烤盘(71)、加热管(72)以及隔热板(73)，所述的加热管(72)、加热盘管(62)以及电机

(3)分别与PCB主控板(4)信号连接。

2.根据权利要求1所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的内锅体(23)

上固定有手柄(8)，所述的手柄(8)上部嵌配于抽屉壳板(21)的U形凹槽(21a)内，所述的手

柄(8)内设置有按钮(91)，该按钮(91)的下端与锁扣部(92)相连接，所述的锁扣部(92)下端

的扣钩(92a)与抽屉壳板(21)内的锁扣(93)相扣配合，所述的按钮(91)与手柄(8)之间设置

有复位弹簧(94)；所述的手柄(8)上在所述按钮(91)上方设置有推盖(95)。

3.根据权利要求2所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的控制电路

中，加热管(72)与加热盘管(62)相并联，加热管(72)上串接有恒温器(72a) , 电机(3)与加

热盘管(62)相并联；总路上设置有第一开关(62a)，加热管(72)所在支路中设置有第二开关

(72b)。

4.根据权利要求3所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的手柄(8)通

过内锅连接片(8a)与内锅体(23)连接固定，所述的手柄(8)包括有手柄主体(81)，所述的手

柄主体(81)的外侧固定有手柄盖(82)，手柄盖(82)的表面固定有装饰盖(83)，所述的手柄

主体(81)的内侧固定有手柄支架(84) ,所述的锁扣部(92)设置于手柄支架(84)上。

5.根据权利要求4所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的内锅体(23)

的底部设置有漏油孔(23b)，所述的内锅体(23)的底部与外锅体(22)之间设置有储油间隙

(2b)。

6.根据权利要求5所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的壳体(1)内

设置有防护网支架(65a)，所述的可拆卸防护网(65)与防护网支架(65a)相扣配合。

7.根据权利要求6所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的隔热体(63)

上在散热风叶(5)外周设置有C字形的挡边(63a)，所述的挡边(63a)上盖合有导风板(66)，

所述的壳体(1)上在C字形的挡边(63a)的开口处设置有散热出风口(67)。

8.根据权利要求7所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的烤盘(71)与

所述隔热板(73)拆卸配合，所述的壳体(1)的上表面设置有凹腔，所述的煎烤组件的加热管

(72)和隔热板(73)置于凹腔内。

9.根据权利要求8所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的壳体(1)包

括有上壳体(11)、下壳体(12)以及底座(13)，所述的下壳体(12)的上端与所述上壳体(11)

相扣合，所述的下壳体(12)的下端与所述底座(13)相扣合；所述的上壳体(11)的前侧扣合
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有上面板(11a)，所述的下壳体(12)外扣合有下面板(12a) ,所述的底座(13)的底面四角设

置有支撑脚(13a)。

10.根据权利要求9所述的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其特征是：所述的抽屉壳板

(21)包括有对合固定的前壳板(211)和后壳板(212)，所述的前壳板(211)的表面固定有抽

屉面板(213)；所述的锁扣(93)固定于前壳板(211)和后壳板(212)之间，所述的后壳板

(212)上在U形凹槽(21a)的下端设置有锁槽(21b)。
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一种具有煎烤功能的空气炸锅

技术领域

[0001] 本实用新型涉及空气炸锅制造技术领域，尤其指一种具有煎烤功能的空气炸锅。

背景技术

[0002] 空气炸锅是利用高速空气循环技术来烹饪食物的一种家用电器，其使空气通过顶

部烘烤装置快速加热，再通过大功率风扇使热空气在食物篮内部形成急速循环的热流，全

方位360度接触食材表面，快速带走加热产生的水汽，从而在表面形成金黄酥脆的表层，达

到煎炸的外观和口感。

[0003] 空气炸锅在烹饪时，少油甚至不用油，避免了油炸食材而导致食用者摄入过多的

油分，而所烹饪出的食物又可以像油炸过一样，且烹饪方法简单、安全，避免了油炸食材过

程中被飞溅的油滴烫伤的风险；相比于油炸食品，使用空气炸锅来烹饪食物更为方便、安

全，因此，现在空气炸锅十分受到人们的欢迎而越来越多地进入到人们的家庭中。

[0004] 煎烤器是一种由发热管产生热量传递至烤盘，再由烤盘来煎烤食材的一种家用电

器；煎烤器也越来越多地进入到人们的家庭中。

[0005] 但是，目前的空气炸锅以及煎烤器功能单一，而空气炸锅、煎烤器又不是每天都会

使用到，尤其煎烤器使用的频率并不高，购置的空气炸锅、煎烤器会暂用储存空间。由于空

气炸锅与烤箱的烹饪方式有点类似，都是在封闭的空间内对食材进行烹制，目前生产厂家

开发了一些具有烤箱功能的空气炸锅，但是，由于烹饪空间是共用的，使用时，只能选择空

气炸锅功能或者烤箱功能，且烤制食物时无法体验煎烤食物所带来的快乐，因此其结构有

待进一步改进。

发明内容

[0006] 本实用新型所要解决的技术问题是针对现有技术的现状，提供结构合理、紧凑，散

热性能好，能够同时进行空炸操作和煎烤操作的一种具有煎烤功能的空气炸锅。

[0007] 本实用新型解决上述技术问题所采用的技术方案为：

[0008] 一种具有煎烤功能的空气炸锅，包括有壳体，所述的壳体的下部内设置有烹饪腔

室，所述的烹饪腔室内装配有抽屉组件，所述的壳体的上部内设置有电机和PCB主控板，PCB

主控板与控制面板信号连接，PCB主控板与控制电路相连接，所述的电机的输出轴上从上至

下设置有散热风叶和热风风叶，所述的热风风叶的下方设置有加热盘管，所述的散热风叶

和热风风叶之间设置有隔热体和隔热罩，隔热体和隔热罩之间留有间隙，所述的加热盘管

的下方设置有可拆卸防护网；所述的抽屉组件包括有抽屉壳板、外锅体以及可拆卸的内锅

体，所述的抽屉壳板与外锅体相固定，所述的内锅体的侧壁上制有通气槽，所述的内锅体的

侧壁与外锅体之间设置有气流间隙；所述的壳体的上端装配有煎烤组件，所述的煎烤组件

从上之下包括有烤盘、加热管以及隔热板，所述的加热管、加热盘管以及电机分别与PCB主

控板信号连接。

[0009] 优化的技术措施还包括：
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[0010] 所述的内锅体上固定有手柄，所述的手柄上部嵌配于抽屉壳板的U形凹槽内，所述

的手柄内设置有按钮，该按钮的下端与锁扣部相连接，所述的锁扣部下端的扣钩与抽屉壳

板内的锁扣相扣配合，所述的按钮与手柄之间设置有复位弹簧；所述的手柄上在所述按钮

上方设置有推盖。

[0011] 所述的控制电路中，加热管与加热盘管相并联，加热管上串接有恒温器,电机与加

热盘管相并联；总路上设置有第一开关，加热管所在支路中设置有第二开关。

[0012] 所述的手柄通过内锅连接片与内锅体连接固定，所述的手柄包括有手柄主体，所

述的手柄主体的外侧固定有手柄盖，手柄盖的表面固定有装饰盖，所述的手柄主体的内侧

固定有手柄支架,所述的锁扣设置于手柄支架上。

[0013] 所述的内锅体的底部设置有漏油孔，所述的内锅体的底部与外锅体之间设置有储

油间隙。

[0014] 所述的壳体内设置有防护网支架，所述的可拆卸防护网与防护网支架相扣配合。

[0015] 所述的隔热体上在散热风叶外周设置有C字形的挡边，所述的挡边上盖合有导风

板，所述的壳体上在C字形的挡边的开口处设置有散热出风口。

[0016] 所述的烤盘与所述隔热板拆卸配合，所述的壳体的上表面设置有凹腔，所述的煎

烤组件的加热管和隔热板置于凹腔内。

[0017] 所述的壳体包括有上壳体、下壳体以及底座，所述的下壳体的上端与所述上壳体

相扣合，所述的下壳体的下端与所述底座相扣合；所述的上壳体的前侧扣合有上面板，所述

的下壳体外扣合有下面板,所述的底座的底面四角设置有支撑脚。

[0018] 所述的抽屉壳板包括有对合固定的前壳板和后壳板，所述的前壳板的表面固定有

抽屉面板；所述的锁扣固定于前壳板和后壳板之间，所述的后壳板上在U形凹槽的下端设置

有锁槽。

[0019] 本实用新型的一种具有煎烤功能的空气炸锅，其下部设置有用于空炸操作的烹饪

腔室，其上端设置有煎烤组件，能够同时进行空炸操作和煎烤操作；锅体采用由外锅体和内

锅体构成的双锅体结构，内锅体可拆卸，空炸时，食材放于内锅体内，双锅体结构不仅利于

空气的流动，而且方便空炸后食材的取出；锅体与加热盘管之间设置有可拆卸防护网，保证

了使用的安全性，也方便了防护网的清洗；电机的输出轴上设置有散热风叶，能够加速散

热，煎烤组件的底部为隔热板，能够大大减少煎烤组件的热量向下传递，对壳体内的电子元

件起到保护作用。

附图说明

[0020] 图1是本实用新型的立体结构图；

[0021] 图2是本实用新型抽屉抽出后的立体结构图；

[0022] 图3是图2中抽屉组件的俯视图；

[0023] 图4是本实用新型的剖视图；

[0024] 图5是图4中A部放大图；

[0025] 图6是图4中B部放大图；

[0026] 图7是本实用新型的分解示意图；

[0027] 图8是本实用新型手柄的分解示意图；
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[0028] 图9是本实用新型抽屉壳板的分解示意图；

[0029] 图10是本实用新型实施例控制面板的示意图

[0030] 图11是本实用新型的控制电路图。

具体实施方式

[0031] 以下结合附图实施例对本实用新型作进一步详细描述。

[0032] 如图1至图11所示为本实用新型的结构示意图，

[0033] 其中的附图标记为：壳体1、烹饪腔室1a、上壳体11、上面板11a、下壳体12、下面板

12a、底座13、支撑脚13a、抽屉组件2、气流间隙2a、储油间隙2b、抽屉壳板21、U形凹槽21a、锁

槽21b、前壳板211、后壳板212、抽屉面板213、外锅体22、内锅体23、通气槽23a、漏油孔23b、

电机3、输出轴31、PCB主控板4、控制面板41、电源键41a、烤盘停启键41b、菜单键41c、“-”键

41d、温度调节键41e、时间调节键41f、“+”键41g、电机工作指示灯41h、显示屏41i、菜单灯

41j、散热风叶5、热风风叶61、第一开关62a、加热盘管62、隔热体63、挡边63a、隔热罩64、可

拆卸防护网65、防护网支架65a、导风板66、散热出风口67、烤盘71、加热管72、恒温器72a、第

二开关72b、隔热板73、手柄8、内锅连接片8a、手柄主体81、手柄盖82、装饰盖83、手柄支架

84、按钮91、锁扣部92、扣钩92a、锁扣93、复位弹簧94、推盖95。

[0034] 如图1至图11所示，

[0035] 一种具有煎烤功能的空气炸锅，包括有壳体1，所述的壳体1的下部内设置有烹饪

腔室1a，所述的烹饪腔室1a内装配有抽屉组件2，所述的壳体1的上部内设置有电机3和PCB

主控板4，PCB主控板4与控制面板41信号连接，PCB主控板4与控制电路相连接，所述的电机3

的输出轴31上从上至下设置有散热风叶5和热风风叶61，所述的热风风叶61的下方设置有

加热盘管62，所述的散热风叶5和热风风叶61之间设置有隔热体63和隔热罩64，隔热体63和

隔热罩64之间留有间隙，所述的加热盘管62的下方设置有可拆卸防护网65；所述的抽屉组

件2包括有抽屉壳板21、外锅体22以及可拆卸的内锅体23，所述的抽屉壳板21与外锅体22相

固定，所述的内锅体23的侧壁上制有通气槽23a，所述的内锅体23的侧壁与外锅体22之间设

置有气流间隙2a；所述的壳体1的上端装配有煎烤组件，所述的煎烤组件从上之下包括有烤

盘71、加热管72以及隔热板73，所述的加热管72、加热盘管62以及电机3分别与PCB主控板4

信号连接。

[0036] 所述的内锅体23上固定有手柄8，所述的手柄8上部嵌配于抽屉壳板21的U形凹槽

21a内，所述的手柄8内设置有按钮91，该按钮91的下端与锁扣部92相连接，所述的锁扣部92

下端的扣钩92a与抽屉壳板21内的锁扣93相扣配合，所述的按钮91与手柄8之间设置有复位

弹簧94；所述的手柄8上在所述按钮91上方设置有推盖95。

[0037] 推盖95起到防尘作用，使用时，将抽屉组件2从壳体1中抽出，将推盖95向锅体方向

推而使按钮91暴露，按下按钮91，按钮91带动锁扣部92，使扣钩92a与锁扣93脱离，从而将内

锅体23从外锅体22中取出(手柄8与内锅体23固定在一起)；如此设置，大大方便了空炸后食

材的倒取，也避免了使用者直接接触内锅体23而可能造成的烫伤。

[0038] 所述的控制电路中，加热管72与加热盘管62相并联，加热管72上串接有恒温器

72a，电机3与加热盘管62相并联；总路上设置有第一开关62a，加热管72所在支路中设置有

第二开关72b。
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[0039] 所述的手柄8通过内锅连接片8a与内锅体23连接固定，所述的手柄8包括有手柄主

体81，所述的手柄主体81的外侧固定有手柄盖82，手柄盖82的表面固定有装饰盖83，所述的

手柄主体81的内侧固定有手柄支架84,所述的锁扣部92设置于手柄支架84上。

[0040] 所述的内锅体23的底部设置有漏油孔23b，所述的内锅体23的底部与外锅体22之

间设置有储油间隙2b。

[0041] 食材空炸过程中产生的废油，从内锅体23底部的漏油孔23b滴落到储油间隙2b内，

方便了废油的收集，也避免了废油在食材上的残留。

[0042] 所述的壳体1内设置有防护网支架65a，所述的可拆卸防护网65与防护网支架65a

相扣配合。防护网支架65a的设置，方便了可拆卸防护网65的装配和拆卸。

[0043] 所述的隔热体63上在散热风叶5外周设置有C字形的挡边63a，所述的挡边63a上盖

合有导风板66，所述的壳体1上在C字形的挡边63a的开口处设置有散热出风口67。此散热结

构能够加速散热，加速空气流动，并及时将热空气从散热出风口67排出。

[0044] 所述的烤盘71与所述隔热板73拆卸配合，所述的壳体1的上表面设置有凹腔，所述

的煎烤组件的加热管72和隔热板73置于凹腔内。如此设计，使结构更为紧凑。

[0045] 所述的壳体1包括有上壳体11、下壳体12以及底座13，所述的下壳体12的上端与所

述上壳体11相扣合，所述的下壳体12的下端与所述底座13相扣合；所述的上壳体11的前侧

扣合有上面板11a，所述的下壳体12外扣合有下面板12a,所述的底座13的底面四角设置有

支撑脚13a。

[0046] 所述的抽屉壳板21包括有对合固定的前壳板211和后壳板212，所述的前壳板211

的表面固定有抽屉面板213；所述的锁扣93固定于前壳板211和后壳板212之间，所述的后壳

板212上在U形凹槽21a的下端设置有锁槽21b。

[0047] 工作原理：

[0048] 本实用新型的空气炸锅，通过控制面板41的操作，空气炸锅模式与煎烤模式采用

同一电源，且独立控制，空气炸锅模式与煎烤模式可同时使用。如图10所示，本实施例中，控

制面板41上设置有电源键41a(用于控制第一开关62a)、烤盘停启键41b(用于控制第二开关

72b)、菜单键41c、“-”键41d、温度调节键41e、时间调节键41f、“+”键41g等功能键，还设置有

电机工作指示灯41h、显示屏41i、菜单灯41j(牛肉、鸡肉、虾、鱼、披萨、薯条、蛋糕等)等指示

灯，通过菜单键41c可以在烹饪食材种类之间进行切换；温度设置范围在80℃至200℃，温度

可根据食材的不同以及食材的多少来设定。烤盘停启键41b用于启动或者停止煎烤模式。不

同型号的空气炸锅，控制面板41会有所差别。

[0049] 本实用新型的空气炸锅，其上端设置有煎烤组件，煎烤食材时会产生大量的热量，

因此在煎烤组件的底部设置隔热板73用于隔热，能够大大减少煎烤组件的热量的向下传

递，从而对壳体1上部内的电子元件进行保护。壳体1内，电机3的输出轴31上设置有散热风

叶5，能够加速散热；散热风叶5和热风风叶61之间设置有隔热体63和隔热罩64，隔热体63和

隔热罩64之间留有间隙，隔热体63和隔热罩64起到隔热作用，隔热体63和隔热罩64之间的

间隙充斥空气，能够进一步提高隔热效果，从而大大减少加热盘管62产生的热量向上传递，

从而对壳体1上部内的电子元件进行保护。

[0050] 本实用新型的空气炸锅，其锅体采用由外锅体22和内锅体23构成的双锅体结构，

内锅体23的侧壁上制有通气槽23a，内锅体23的侧壁与外锅体22之间设置有气流间隙2a，空
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炸模式下，食材放于内锅体23内，加热盘管62产生热量，由热风风叶61的转动带动烹饪腔室

1a内的空气产生旋流，通气槽23a以及气流间隙2a的设置，使旋流的空气对食材进行包裹，

空炸效果更好。空炸过程中，产生的废油从内锅体23底部的漏油孔23b滴落到储油间隙2b

内，方便了废油的收集。空炸结束后，将抽屉组件2抽出，这时，手柄8上部嵌配于抽屉壳板21

的U形凹槽21a内，锁扣部92的扣钩92a扣配于锁扣93内，抽屉组件2为一整体；然后推动推盖

95，按下按钮91，将内锅体23取出，这样能够减轻倒取食物时的重量，也避免了倒食物时废

油一同倒出；将内锅体23取出了，也方便了外锅体22底部废油的清洗。

[0051] 锅体与加热盘管62之间设置有可拆卸防护网65，既保证了使用时的安全性，也方

便了防护网的清洗。

[0052] 本实用新型的最佳实施例已阐明，由本领域普通技术人员做出的各种变化或改型

都不会脱离本实用新型的范围。
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图8
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图10

图11
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