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DESCRIPCION

Envase multiple para contener productos alimen-
tarios.

Objeto de la invencion

La presente invencion se refiere a un envase multi-
ple para contener productos alimentarios, idealmente
productos lacteos, y principalmente quesos.
Antecedentes de la invencion

En la actualidad se conocen unos envases para
productos alimentarios, constituidos por dos capas o
laminas de material pldstico, usualmente transparen-
te, que se sellan perimetralmente para definir entre
ambas un receptdaculo destinado a recibir el produc-
to alimentario.

Estos envases, por un lado, no son adecuados para
recibir productos de un cierto volumen, ocasionando
pliegues durante la operaciones de sellado que ade-
mads pueden llegar a deteriorar el producto.

Ademds, se trata de envases unitarios, con lo que
no son adecuados para recibir productos de distintos
tipos ya que se pueden producir mezclas de olores y/o
sabores.

Descripcion de la invenciéon

El envase de la invencién tiene una constitucion
Optima que subsana los inconvenientes descritos.

De acuerdo con la invencidn, el envase esta cons-
tituido por dos capas o ldminas de material plastico,
unidas entre si por un sellado perimetral. Este sellado
perimetral se trata usualmente de un termosoldado.

La primera capa incluye una pluralidad de recep-
taculos preformados, y destinados a recibir productos
alimentarios de distintos tipos.

La segunda capa constituye una tapa de los recep-
taculos mencionados, que es enteriza al constar de una
lamina sellada perimetralmente a la capa de los re-
ceptaculos. No obstante, la invencién ha previsto la
independizacién de dichos recepticulos mediante se-
llados intermedios entre las dos capas. De este modo
se evitan mezclas de olores y/o sabores de los distin-
tos productos contenidos en los receptaculos.

Breve descripcion de los dibujos

Para complementar la descripcidn que se estd rea-

lizando y con objeto de ayudar a una mejor compren-
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sion de las caracteristicas de la invencion, de acuerdo
con un ejemplo preferente de realizacion practica de
la misma, se acompafia como parte integrante de di-
cha descripcidn, un juego de dibujos en donde con
cardcter ilustrativo y no limitativo, se ha representado
lo siguiente:

La figura 1 muestra una vista en perspectiva del
envase de la invencion.

La figura 2 muestra una vista posterior del envase
de la invencion.

Descripcion de una realizacién practica de la in-
vencion

El envase (1) de la invencién comprende dos capas
(2, 3) o laminas de material plastico selladas perime-
tralmente por el correspondiente termosoldado (6).

En una de las capas (2) estan preformados una plu-
ralidad de receptaculos (4) destinados a contener un
producto lacteo en porciones, por ejemplo porciones
(5) de quesos de tipos diferentes, mientras que la otra
capa (3) constituye una tapa de cierre continua para
dichos receptaculos (4).

Los diferentes receptaculos (4) se han independi-
zado entre si mediante sellados intermedios (7) entre
las dos capas (2, 3) similares al sellado por termoso-
lado (6) que cierra perimetralmente el envase (1). De
este modo se consigue evitar las mezclas de olores y/o
sabores de los distintos productos almacenados en los
distintos recepticulos.

Ademads, se pueden implementar lengiietas (8) de
facil apertura para uno o mas de los receptdculos (4),
en el segundo caso permitiendo la apertura indepen-
diente de los mismos.

Las capas (2, 3), y muy preferentemente la capa
(3) que configura la tapa del envase (1), son suscepti-
bles de incorporar serigrafias con la identificacién del
producto, fabricante, caducidad, o cualquier otra.

En el ejemplo de realizacién que se muestra en
las figuras se han implementado dos receptaculos (4),
que ademds tienen forma prismadtica triangular tumba-
da, adecuada para recibir sendas porciones de quesos
de igual forma, pero de tipos diferentes, por ejemplo
de un queso fresco y un queso curado, o de un queso
de oveja y otro de cabra.
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REIVINDICACIONES

1. Envase mudltiple para contener productos ali-
mentarios, de los que se constituyen mediante dos ca-
pas (2, 3) o laminas de material plastico unidas entre
si por un sellado perimetral consistente tipicamente en
un termosoldado (6); caracterizado porque una pri-
mera capa (2) incluye una pluralidad de receptaculos
(4) preformados y destinados a recibir productos ali-
mentarios de distintos tipos, mientras que otra segun-
da capa (3) constituye una tapa de dichos receptaculos
(4), encontrandose independizados dichos receptacu-
los (4) mediante sellados intermedios (7) entre las dos
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capas (2, 3) en orden a evitar mezclas de olores y/o
sabores de los distintos productos contenidos en los
receptaculos (4).

2. Envase segun reivindicacién 1 caracterizado
porque comprende dos receptaculos (4).

3. Envase segtin reivindicacién 1 caracterizado
porque los receptaculos tienen forma prismética trian-
gular tumbada para contener sendas porciones de que-
so de andloga forma.

4. Envase segun reivindicacién 1 caracterizado
porque implementa lengiietas (8) de facil apertura pa-
ra uno o mas de los recepticulos (4).
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