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馄饨注馅装置

(57)摘要

本发明公开了一种馄饨注馅装置，包括注馅

机构和传送机构，所述注馅机构设有至少一个独

立的竖直设置的落馅通道，所述传送机构对应设

置在所述注馅机构的下方，并在所述落馅通道对

应的传送机构的传送板工位之后设有与落馅通

道数量一致的馄饨皮翻转组件。本发明先向皮带

上的馄饨皮垂直注馅，然后进行第一步翻转、继

而脱模折合、再由皮带传输至成型机构进捏合，

通过全自动化操作达到手工捏合的效果，适用于

各种面皮馄饨，极大地提高了生产效率。
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1.一种馄饨注馅装置，包括注馅机构和传送机构，其特征在于：所述注馅机构设有至少

一个独立的竖直设置的落馅通道，所述传送机构对应设置在所述注馅机构的下方，并在所

述落馅通道对应的传送机构的传送板工位之后设有与落馅通道数量一致的馄饨皮翻转组

件；所述注馅机构是由馅斗、与馅斗连通的水平设置的推力筒、连接在推力筒出料口且竖直

设置的冲馅筒组成的；在所述推力筒内设有与馅斗连通的进馅通道、至少一个供推拉缸水

平方向往复移动的拉缸通道、至少一个水平设置的独立的出馅通道、围设在进馅通道、各拉

缸通道、各出馅通道结合处的注馅腔，注馅腔内设置有可做回转运动的转阀，所述推拉缸一

端与电机连接；所述冲馅筒设有与推力筒出馅通道相连通的进馅口、以及与出馅通道垂直

设置的落馅通道；其中，所述传送机构包括设在两端的传送轴、与任意一个传送轴连接的传

送电机、设在两个传送轴之间传送板及套设在两个传送轴之间与传送板上的传送皮带；所

述传送皮带上设有与至少一个与馄饨皮形状相适应的馄饨皮半孔；所述馄饨皮翻转组件包

括设在传送板底部的翻转轴及与翻转轴一端连接的翻转电机，所述翻转轴处于馄饨皮半孔

与传送皮带的交叉处，所述翻转轴处于馄饨皮半孔两端的位置上连接有馄饨皮翻转杆，馄

饨皮翻转杆中央留有馄饨馅的空隙，馄饨皮翻转杆边缘与馄饨皮边缘相适应，所述馄饨皮

翻转杆可绕翻转轴翻转45°‑60°；所述翻转轴的处于馄饨皮半孔中央的位置上设有用于防

止馄饨从馄饨皮半孔掉落的卡槽，所述翻转轴可绕卡槽翻转45°‑60°，在翻转轴、翻转电机、

馄饨皮翻转杆的配合作用下进行第一步翻转，并随面皮传送皮带继续传输进行脱模折合，

然后传送至成型机构进行成型。

2.如权利要求1所述的馄饨注馅装置，其特征在于：所述拉缸通道和出馅通道同轴设

置。

3.如权利要求1所述的馄饨注馅装置，其特征在于：至少设有两个进馅通道和两个拉缸

通道，各进馅通道和注馅腔分别独立设置且互不相通，每个进馅通道对应一个注馅腔和转

阀。

4.如权利要求1所述的馄饨注馅装置，其特征在于：设有一个进馅通道和一个拉缸通

道，推力筒中设有一个转阀，所述转阀上设有的出馅孔与出馅通道一一对应。

5.如权利要求1所述的馄饨注馅装置，其特征在于：设有一个进馅通道和一个拉缸通

道，推力筒中设有至少一个转阀，且转阀与出馅通道一一对应。

6.如权利要求1所述的馄饨注馅装置，其特征在于：所述馅斗设有至少两个用于与推力

筒连通的出馅口。
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馄饨注馅装置

技术领域

[0001] 本发明属于食品加工技术领域，涉及一种馄饨注馅装置。

背景技术

[0002] 食品成型机械广泛应用于各种面食、糕点和糖果的制作以及颗粒饲料的加工，包

馅机械是专门用于生产各种带馅的食品机械，包馅食品一般由外皮和内馅组成，由于充填

的物料不同以及外皮制作和成型的方法各异，包馅机械的种类甚多。

[0003] 但是现有馄饨类包馅食品设备还存在一些问题。一方面，由于中国人的饮食习惯，

使得包馅食品中的馅料可以是豆沙等粘糯类、黏连性差且易散落的素馅、黏连性好但有肉

筋的肉馅类，使得现有水平出馅的注馅机构实用性较差，容易出现馅料散落或肉筋切不断

而粘连在面皮外侧或设备上，严重影响包馅食品的美观，从而影响包馅食品的销售，试问哪

个消费者都不愿意购买“露馅”的饺子或馄饨；另一方面，由于目前的设备多是一体成型的，

一旦注馅时馅料粘连在设备上，就需要将整个设备停机清理，耗时耗力且效率低下。

发明内容

[0004] 本发明公开了一种馄饨注馅装置，先向皮带上的馄饨皮垂直注馅，然后进行第一

步翻转、继而脱模折合、再由皮带传输至成型机构进捏合，通过全自动化操作达到手工捏合

的效果，适用于各种面皮馄饨，极大地提高了生产效率。

[0005] 本发明的技术方案是这样实现的：

[0006] 本发明公开了一种馄饨注馅装置，包括注馅机构和传送机构，所述注馅机构设有

至少一个独立的竖直设置的落馅通道，所述传送机构对应设置在所述注馅机构的下方，并

在所述落馅通道对应的传送机构的传送板工位之后设有与落馅通道数量一致的馄饨皮翻

转组件。

[0007] 作为一种优选实施方式，所述注馅机构是由馅斗、与馅斗连通的水平设置的推力

筒、连接在推力筒出料口且竖直设置的冲馅筒组成的；在所述推力筒内设有与馅斗连通的

进馅通道、至少一个供推拉缸水平方向往复移动的拉缸通道、至少一个水平且独立设置的

出馅通道、围设在进馅通道、各拉缸通道、各出馅通道结合处的注馅腔，注馅腔内设置有可

做回转运动的转阀，通过进馅通道向转阀注馅，在推拉缸的作用下进行回转，使馅料进入出

馅通道，从而实现馅料从馅斗向出馅通道输送；所述推拉缸一端与电机连接，用于为推拉缸

提供往复运动的动力；所述冲馅筒设有与推力筒出馅通道相连通的进馅口、以及与出馅通

道垂直设置的落馅通道；还设有用于切割馅料的切割机构，所述切割机构可以是气缸、切割

刀等能够实现馅料切断无拉扯的结构，作为一种优选实施方式，可以在所述冲馅筒所述落

馅通道上方设有气缸。

[0008] 较佳地，所述拉缸通道和出馅通道同轴设置。

[0009] 进一步地，至少设有两个进馅通道和两个拉缸通道，各进馅通道和注馅腔分别独

立设置互不相通，每个进馅通道对应一个注馅腔和转阀，即馅料传输通道为进馅通道、拉缸
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通道、注馅腔、转阀、落馅通道一一对应的单一线路，使馅斗中的馅料通过这单一线路传输，

竖直落在落馅通道下方的馄饨皮上，且馅料切割无撕扯。

[0010] 优选地，所述进馅通道和拉缸通道为一个，推力筒中设有一个转阀，所述转阀上设

有的出馅孔与出馅通道一一对应，即馅料传输通道先进行进馅通道、拉缸通道、注馅腔、转

阀单一线路传输，再通过转阀上设置的与出馅通道一一对应的至少一个出馅孔，进行Y型线

路传输，其中转阀上出馅孔的数量根据传送机构上同时注馅的馄饨皮数量而定，使馅斗中

的馅料通过Y型线路传输，竖直落在落馅通道下方的馄饨皮上，且馅料切割无撕扯。

[0011] 较佳地，所述进馅通道和拉缸通道为一个，推力筒中设有的转阀与出馅通道一一

对应。

[0012] 作为一种优选实施方式，所述馅斗设有至少两个用于与推力筒连通的出馅口，且

进馅通道、拉缸通道、出馅孔和出馅通道的位置和数量进行相应调整。

[0013] 作为一种优选实施方式，所述传送机构包括设在两端的传送轴、与任意一个传送

轴连接的传送电机、设在两个传送轴之间传送板及套设在两个传送轴之间与传送板上的传

送皮带；并在所述传送皮带上设有与至少一个与馄饨皮形状相适应的馄饨皮半孔。

[0014] 优选地，所述馄饨皮翻转组件包括设在传送板底部的翻转轴及与翻转轴一端连接

的翻转电机，所述翻转轴处于馄饨皮半孔与传送皮带的交叉处，所述在翻转轴处于馄饨皮

半孔的两端连接有中央留有馄饨馅的空隙，边缘与馄饨皮边缘相适应的馄饨皮翻转杆，所

述馄饨皮翻转杆可绕翻转轴进行45°‑60°翻转；较佳地，所述翻转轴处于馄饨皮半孔中央，

并在翻转轴上设有用于防止馄饨在折叠及挤压时从馄饨皮半孔掉落的卡槽，所述翻转轴可

绕卡槽翻转45°  ‑60°。

[0015] 本发明的馄饨注馅装置中，先将注馅机构中的馅料垂直准确落入馄饨皮上，且不

会产生撕扯和散落，然后进行第一步翻转、继而脱模折合、再由皮带传输至成型机构进捏

合，通过全自动化操作达到手工捏合的效果，适用于各种面皮馄饨，极大地提高了生产效

率。

[0016] 本发明中的注馅机构与传输机构配合使用，可以适用于各种易散落、粘连性好的、

易拉丝等馅料；先通过注馅机构的落馅通道向传送机构上位于馅通道对应的传送板工位之

后的馄饨皮上垂直注馅，并用气缸切断，使准确落入馄饨皮上的馅料与注馅机构中的馅料

之间无拉扯，与注馅馄饨皮相邻的馄饨皮及传送皮带（板）上的无残留馅料，以确保不会污

染其它馄饨皮，且可以根据馄饨需求量调整进馅通道、出馅通道、传送板上翻转组件的数

量；当然也可以将馄饨皮换成饺子皮等其它馅料食品的面皮进行加工。

[0017] 本发明的馄饨注馅装置，无需人工去操作，大大提高了馄饨的制作效率，适用于馄

饨的规模化批量生产，且规模化工业生产的馄饨的大小和外形均非常一致。可以大量节省

劳动力和消耗的时间，使馄饨的生产工序得到简化，从而使馄饨的成本降低、产量增大。

附图说明

[0018] 为了更清楚地说明本发明实施例或现有技术中的技术方案，下面将对实施例或现

有技术描述中所需要使用的附图作简单地介绍，显而易见地，下面描述中的附图仅仅是本

发明的一些实施例，对于本领域普通技术人员来讲，在不付出创造性劳动性的前提下，还可

以根据这些附图获得其他的附图。
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[0019] 图1为本发明中传送机构及注馅机构的的结构示意图。

[0020] 图2为本发明中传送机构及注馅机构的结构侧示图。

[0021] 图3为图2中皮带的俯视图。

[0022] 图4为图2中翻转电机放大示意图。

[0023] 图5为注馅机构中推力筒和冲馅筒的结构示意图。

[0024] 图中：001、面皮传送皮带；002、传送轴；003、传送板；004、传送皮带；005、翻转轴；

006、翻转电机；007、馄饨皮翻转杆；008、馄饨皮孔；009、馄饨皮半孔；101、馅斗；102、推力

筒；103、冲馅筒；104、进馅通道；105、推拉缸；106、出馅通道；107、转阀；108、落馅通道；109、

馄饨皮。

具体实施方式

[0025] 下面将结合本发明实施例中的附图，对本发明实施例中的技术方案进行清楚、完

整地描述，显然，所描述的实施例仅仅是本发明一部分实施例，而不是全部的实施例。基于

本发明中的实施例，本领域普通技术人员在没有作出创造性劳动前提下所获得的所有其他

实施例，都属于本发明保护的范围。

实施例

[0026] 如图1~5所示的馄饨注馅装置，包括传送机构和注馅机构，所述注馅机构设有三个

独立的竖直设置的落馅通道，所述传送机构对应设置在所述注馅机构的下方，在所述传送

机构末端设置有成型机构；如图1、2和4所示，所述注馅机构是由内设绞龙的馅斗101、与馅

斗101连通的水平设置的推力筒102、连接在推力筒102出料口竖直设置的冲馅筒103组成

的；在所述推力筒102内设有三个与馅斗101连通的进馅通道104、三个供推拉缸105水平方

向往复移动的拉缸通道、三个水平设置的独立的出馅通道106、设置在进馅通道104、各拉缸

通道、各出馅通道106结合处设置有注馅腔，注馅腔内设置有可做回转运动的转阀107，并在

所述转阀107上设有三个孔结构，三个孔结构分别与所述拉缸通道和出馅通道106同轴设

置，且一一对应，所述推拉缸105一端与电机连接，用于为推拉缸105提供往复运动的动力；

所述冲馅筒103设有与推力筒102出馅通道106相连通的进馅口、以及与出馅通道106垂直设

置的落馅通道108，在所述落馅通道108上方设有气缸。

[0027] 如1~5所示的传送机构包括设在两端的传送轴002、与任意一个传送轴002连接的

传送电机、设在两个传送轴002之间传送板003及套设在两个传送轴002之间与传送板003上

的传送皮带004，在所述落馅通道108对应的传送板003工位之后设有与落馅通道108数量一

致的馄饨皮翻转组件，在馄饨皮翻转组件顶部设有相应的馄饨封口组件，所述传送皮带上

设有与馄饨皮109形状相适应的馄饨皮半孔009。

[0028] 其中，所述馄饨皮翻转组件包括设在传送板003底部的翻转轴005及与翻转轴005

一端连接的翻转电机006，所述翻转轴005处于馄饨皮半孔009与传送皮带004的交叉处，所

述在翻转轴005处于馄饨皮半孔009的两端连接有中央留有馄饨馅的空隙，边缘与馄饨皮边

缘相适应的馄饨皮翻转杆007，所述馄饨皮翻转杆007与可以绕翻转轴005最大翻转至45°；

所述翻转轴005处于馄饨皮半孔009中央，并在所述翻转轴005上设有防止馄饨在折叠及挤

压时掉落的卡槽，所述翻转轴005最大可绕卡槽翻转50°。

说　明　书 3/4 页

5

CN 111820254 B

5



[0029] 具体实施时，馄饨面皮位于馄饨面孔008中随面皮传送皮带001传输，当输送至落

馅通道108对应的传送板003工位时，馅斗101中的馅料依次经进馅通孔104、转阀107，以推

拉缸105为动力机构控制转阀107的翻转，使馅料再经出馅通道106、落料通道108中的馅料

经气缸切断，精准的落在下方的馄饨皮中心处，使准确落入馄饨皮上的馅料与注馅机构中

的馅料之间无拉扯，与注馅馄饨皮相邻的馄饨皮及传送皮带（板）上的无残留馅料，以确保

不会污染其它馄饨皮，在翻转轴005、翻转电机006、馄饨皮翻转杆007的配合作用下进行第

一步翻转，并随面皮传送皮带001继续传输进行脱模折合，然后传送至成型机构进行成型。

[0030] 实施例2

[0031] 在所述推力筒102内设有一个与馅斗101连通的进馅通道104、一个供推拉缸105水

平方向往复移动的拉缸通道、三个水平设置的独立的出馅通道106、设置在进馅通道104、各

拉缸通道、各出馅通道106结合处设置有注馅腔，注馅腔内设置有可做回转运动的转阀107，

并在所述转阀107上设有三个孔结构，三个孔结构与出馅通道106同轴设置，且一一对应，所

述推拉缸105一端与电机连接，用于为推拉缸105提供往复运动的动力；所述冲馅筒103设有

与推力筒102出馅通道106相连通的进馅口、以及与出馅通道106垂直设置的落馅通道108，

在所述落馅通道108上方设有气缸。

[0032] 所述馄饨皮翻转组件包括设在传送板003底部的翻转轴005及与翻转轴005一端连

接的翻转电机006，所述翻转轴005处于馄饨皮半孔009与传送皮带004的交叉处，所述在翻

转轴005处于馄饨皮半孔009的两端连接有中央留有馄饨馅的空隙，边缘与馄饨皮边缘相适

应的馄饨皮翻转杆007，所述馄饨皮翻转杆007与可以绕翻转轴005最大翻转至55°；所述翻

转轴005处于馄饨皮半孔009中央，并在所述翻转轴005上设有防止馄饨在折叠及挤压时掉

落的卡槽，所述翻转轴005最大可绕卡槽翻转60°。

[0033] 其它结构与实施例1相同，不再赘述。

[0034] 实施例3

[0035] 在所述推力筒102内设有一个与馅斗101连通的进馅通道104、一个供推拉缸105水

平方向往复移动的拉缸通道、一个水平设置的独立的出馅通道106、设置在进馅通道104、各

拉缸通道、各出馅通道106结合处设置有注馅腔，注馅腔内设置有可做回转运动的转阀107，

并在所述转阀107上设有一个孔结构，且孔结构分别与所述拉缸通道和出馅通道106同轴设

置，且一一对应，所述推拉缸105一端与电机连接，用于为推拉缸105提供往复运动的动力；

所述冲馅筒103设有与推力筒102出馅通道106相连通的进馅口、以及与出馅通道106垂直设

置的落馅通道108，在所述落馅通道108上方设有气缸。

[0036] 所述馄饨皮翻转组件包括设在传送板003底部的翻转轴005及与翻转轴005一端连

接的翻转电机006，所述翻转轴005处于馄饨皮半孔009与传送皮带004的交叉处，所述在翻

转轴005处于馄饨皮半孔009的两端连接有中央留有馄饨馅的空隙，边缘与馄饨皮边缘相适

应的馄饨皮翻转杆007，所述馄饨皮翻转杆007与可以绕翻转轴005最大翻转至60°；所述翻

转轴005处于馄饨皮半孔009中央，并在所述翻转轴005上设有防止馄饨在折叠及挤压时掉

落的卡槽，所述翻转轴005最大可绕卡槽翻转45°。

[0037] 其它结构与实施例1相同，不再赘述。

[0038] 以上所述仅为本发明的较佳实施例而已，并不用以限制本发明，凡在本发明的精

神和原则之内，所作的任何修改、等同替换、改进等，均应包含在本发明的保护范围之内。
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