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Nealkoholicky ndpoj se sniZenou energetickouAhodnotou

Oblast techniky

ReSent se tyk4d nealkoholického népoje se sniZ%enou

energetickou hodnotou Pri zakladnim sloZeni na ba=zi vody a

sacharozy.

Dosavadni{ stav techniky

V sou&asné dob& je =zndma a vyrdabéna rvrada nea]ioholic—
kych ndpojli se slo3enim na bdzi sacharczy nebo kombinaci
riznych druhtl pfirodns identickych sladidel, jejich3 energe-
tickd hodnota se pohybuje od 320 kJ/litr do 420 kJ/litr.
Jsou rovné&Z zndma sloZeni energeticky odleh&enych napoijl,
nap¥.dle CZ UV 787, tvorenych limitovanym obsahem pPFirodniho
ovocného &irého aroma a oxidu uhli&itého, nebo ndpoji Primo
urc¢enych diabetikim, t&Zce pracujicim lidem nebo vykonnost-
nim sportovctim. SniZeni energetické hodnoty népoje mad ve
vétéiné-pifpad& vlivem omezen{ obsahu sladidel =za nasledek
v¥raznou zm&nu jeho chutovych viastnost{, coZ se projevi
v jeho men%{ prodejnosti a konzumovatelnosti zejména u déti{.
Pri pou3itf specielnich pfisad ovlivRAujicich chutové viemy
konzumenta se pak vyrazné =zvySuji néklgdy na vyrobu nédpoje,

a tim i jeho prodejni éena, co2 je rovné3 ne3idcuci.

Podstata technického Pefeni

Uvedené nevyhody odstrafiuje do zna&nég miry technickég
reSeni, kterym je nealkoholicky napoj se sniZ%enocu energetic-
kou hodnotou se zdkladnim sloZenim na bazi vody a sacharozy,
a jeho podstata spo&fvd v tom, Z2e obsahuje 3,5 a2 9,0 hmot-
nostnich % sacharozy, 0, 0005 aZ 0,004 hmotnostnich ¥ sacha-
rinu, 0,0402 az 1,05 hmotnostnich % smési kyselin, dochuco-

vacich a barvicich prisad a zbyzek 89,916 az 96, 4553 hmot -

nostnich % pitné vody.




Ve vyhodném provedeni je sm&s kyselin, dochucovacich
a barvicich pFisad je tvorena 0,0002 az 0,05 hmotnostnich
% kyseliny citronové a/nebo kyseliny fosforeZné a/nebo kyse-
liny jable¥né a/nebo kyseliny vinné, 0,04 aZ 1,0 hmotnost-
nich ¥ aromatické bdze s pripadnym doplné&nim 0,004 aZ 0,03

hmotnostnich % konzerva&niho &inidla.

Vhodnou kombinaci obou druhli sladidel se u nédpoje do-
sahuje a2 sniZen{ jeho pivodniho energetickeho obsahu o 30%,
a to pri =achovan{ pln& vyhovujicich chutovych vlaglnosti,
sniZen{ vyrobnich n&kladd v porovnin{ s obdobnymi aépoji a
cachovén{ dobré tepelné odolnosti a stability va&i vyrobné-

technologickym procesim.

P#iklady proveden{ technického ¥efenf

Nipoj se pripravuje tak, 2Ze se v duplikdtorovém kotli
za tepla roépusti rafinovany cukr a poté se =za stdlého mi-
ch4dn{ nechd sirup z2chladit a nésledné se pres filtra&nf za-
fizeni pre&erpd do michac{ nideby. V n{ se do sirupu postup-
nd priddavaji podle predem ' stanovené receptury a pom&ri dav-
kovani dal®f{ komponenty a dochucovac{ a barvic{ pFis#dy,'ja-
ko jsou p¥i teplotd 35°C rozpust&né konzervaln{ &inidlo, na-
p¥. benzoan sodny, a ddle sacharin, tj. jedno nebo dvojmoc-
n4d sl kyseliny sulfaminobenzoové, p?ipadné kyselina citro-
novd a nakonec aromatickd base. Po dikladném promichani se
sirup pre&erpdvd do =z4asobnich tankt, Zz nichZ se dodava
k technologickym linkam pro vyrobu ndpoili, kde se red{ s hy-

gienicky upravenou pitnou vodou podle prislu3ného pomé&ru.
Priklad 1

Navaska na 1 litr ndpoje s pomeran&ovou p¥ichutf
-'59,2 g rafinovany cukf
- 0,014 g sacharin *
- 2,8 g bezvodd kyselina citronova

- 0,060 g benzoan sodny



-
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- 7.0 g pomerandovi emul=ze

- 930,926 g pitné vody

Priklad 2

Navazka na 1 litr ndpoije druhu cola
- 60,0 g rafinovany cukr .
- 0,015 g sacharin
- 1,0 g kyselda béaze
- 3,0 g aromaticka baze -

- 935,985 g pitné vody

Popsané priklady nejsou jedinymi moZnymi YeSenimi dle
uzitného vzoru, ale nap?¥. u nesycenych nédpojl je moZnoc vyro-
bu realizovat p¥imo bez pfipravy sirupt, kdy se rozpusdtény
rafinovany cukr postupné‘smfchavé = roztoky kyseliny citro-
nové, sacharinu a ostatnich komponent a nasliednéd se po pas-
teraci pln{ do laminovanych obaldl nebo do skla. RovnéZ tak
kyselina citronova v kyselé "bazi mZe byt nahrazena kyseli-
nou fosfore&nou nebo jinynmi kyselinami se steinymi G&inky a
pomerandova emulze i aromatickd colova baze mochou byt na-
hrazeny Jjinyni dochucovacimi a. barvicimi prisadami. Jako
konzerva&niho &inidla je mozno pouXit kyselinu benzoovou,

kyselinu sorbovou nebo sorban draselny.




NAROKY NA OCHRANU

Nealkoholicky napoj se sniZenou energetickou hodnotou se
z4dkladnim sloZenim na bé=zi veody a sacharozy, v ¥ 2 n a -

guijifcti s e t { m , Z%e obsahuje 3,5 a2z 9,0 hmot-

nostnich % sacharozy, 0,0005 az 0,004 hmotnostnich % sa-

charinu, 0,0402 aZ 1,05 hmotnostnich % smési kyselin, do-
chucovacich a barvicich prisad a zbytek 89,916 az 96, 4553

hmotnostnich % pitné vody.
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Nealkoholicky néapoj podle naroku 1, v ¥ 2 n a&uijf{ct
s e . t {fm, 29 snés kyselin; dochucovacich a barvicich
prisad je tvoena 00,0002 aZ 0,05 hmotnostnicﬁ % kyseliny

citronové a/nebo kysel&ny fosforeéné a/nebovkyseliny ja-

ble&né a/nebo kyseliny vinné, 0,04 a2 1,0 hmotnostnich %

aromatické bize s pripadnym dopln&nim 0,004 aZ 0,03 hmot-

nostnich % konzerva&niho &inidla.
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