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Taza isotérmica del tipo de las utilizadas para distribuir
bebidas o alimentos liquidos tanto frios como calientes en
colectividades y catering, donde las personas no se des-
plazan hasta el comedor, debiéndose garantizar la distri-
bucién de los alimentos y su mantenimiento durante un
tiempo importante a una temperatura lo mas uniforme po-
sible, caracterizada porque esta formada por un cuerpo
con una tapa de cierre a presion, estando constituido a
su vez dicho cuerpo por dos piezas unidas entre si, ge-
nerando una espacio intermedio relleno de un material
termoaislante o de una camara de aire.

Esta invencion presenta la gran ventaja de un gran aisla-
miento térmico durante un extenso periodo de tiempo con
un coste competitivo, a la par que pueden ser facilmen-
te apiladas, permitiendo de esta forma su facil y seguro
transporte y almacenamiento.
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DESCRIPCION

Taza isotérmica.

La presente memoria descriptiva se refiere, como
su titulo indica, a una taza isotérmica del tipo de las
utilizadas para distribuir bebidas o alimentos liquidos
tanto frios como calientes en colectividades y cate-
ring, donde las personas no se desplazan hasta el co-
medor, debiéndose garantizar la distribucién de los
alimentos y su mantenimiento durante un tiempo im-
portante a una temperatura lo mas uniforme posible,
caracterizada porque estd formada por un cuerpo con
una tapa de cierre a presion, estando constituido a su
vez dicho cuerpo por dos piezas unidas entre si, ge-
nerando un espacio intermedio relleno de un material
termoaislante o de una cdmara de aire.

En la actualidad son ampliamente conocidos los
problemas existentes en residencias sanitarias, hospi-
tales, residencias de ancianos, etc. para la distribucién
de bebidas o alimentos liquidos tanto frios como ca-
lientes hasta sus consumidores finales. Las pérdidas
térmicas naturales hacen que se pierda pronto la tem-
peratura apropiada de uso, con el consiguiente desa-
grado para los consumidores. Este problema es espe-
cialmente relevante en el caso de grandes colectivi-
dades que, por una razén u otra, deben recibir la co-
mida personalmente en sus camas o habitaciones, sin
desplazarse a un comedor, o bien recibir la comida en
un comedor procedente de otras ubicaciones. En estos
casos el largo tiempo necesario para la distribucién de
la comida y la bebida hace especialmente relevante el
tratar de minimizar las variaciones de la temperatura.

Para ello son comtinmente conocidos y se han em-
pleado tradicionalmente una gran variedad de disposi-
tivos, tales como el descrito en el Modelo de Utilidad
9403073 “Vaso térmico”, que presenta una cavidad in-
terna para insertar un liquido refrigerador o calefactor.
Este dispositivo presente el inconveniente de carecer
de aislamiento térmico, con lo cual las perdidas tér-
micas son elevadas, ademas de que la operacién de la
cavidad es demasiado compleja y costosa en tiempo
para grandes colectividades.

Otros elementos de menaje, como el reivindicado
en el Modelo de Utilidad 9001040 “Vaso térmico” do-
tan al recipiente de un receptdculo o cubierta externa
de material termoaislante, lo cual presenta el proble-
ma de su baja efectividad aislante y la poca duracién
mecdnica, problema especialmente relevante en el du-
ro trato que sufre el menaje de las grandes colectivi-
dades.

Una solucién un poco mas efectiva se puede en-
contrar en el dispositivo descrito en el Modelo de Uti-
lidad 9300189 “Recipiente para el consumo de be-
bidas”, dotado de una camara intermedia al vacio,
que presenta problemas tanto de fabricacién, como de
coste econdmico, como de mantenimiento del vacio,
ya que las perdidas de vacio por la junta de goma de
estanqueidad son importantes, especialmente a largo
plazo, lo cual reduce drésticamente la efectividad ais-
lante del dispositivo. Similares problemas e inconve-
nientes presenta el recipiente descrito en el Modelo
de Utilidad 8902845 “Recipiente térmico”, constitui-
do por dos receptaculos metdlicos uno en el interior
del otro, lo cual con una costosa constituciéon mecani-
ca.

Podemos encontrar soluciones mads sofisticadas,
como la que presenta el Modelo de Utilidad 9601636
“Envase-termo enfriable” o el 200117 “Vaso térmi-
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co”, dotados ambos de una cdmara intermedia ocupa-
da por un fluido térmico para su congelacién o calen-
tamiento en horno microondas, aunque este tipo de
soluciones también presentan problemas de fabrica-
cién y de duracién especialmente debido a los ciclos
de dilatacién y contraccidn del fluido, que disminuyen
enormemente la vida ttil.

Todos estos dispositivos presentan ademas un pro-
blema afiadido, y es que son abiertos por su parte su-
perior, con lo cual, al margen de sus mejores o peo-
res cualidades de aislamiento térmico, presentan una
via de escape superior del calor o del frio, que reduce
enormemente su eficacia.

Para solventar la problematica existente en la ac-
tualidad en cuanto al problema del aislamiento térmi-
co de los recipientes para bebidas o alimentos liquidos
en colectividades y catering se ha ideado la taza iso-
térmica objeto de la presente invencién, la cual estd
formada de un cuerpo principal con una tapa de cierre
a presion, interior o exterior, estando constituido a su
vez dicho cuerpo principal por dos piezas unidas en-
tre si, generando un espacio intermedio relleno de un
material termoaislante o de una cdmara de aire.

La tapa tiene una forma circular con unas paredes
descendentes laterales cilindricas, de altura sensible-
mente menor que el didmetro, y esta dotada en su par-
te superior de una zona circular central con un lige-
ro hundimiento propiciando el apilamiento en altura
de estas tazas isotérmicas, facilitando de este modo
su desplazamiento. En esta zona central hundida se
encuentran unas perforaciones, preferiblemente dos,
de didmetro muy reducido y completamente pasan-
tes, que cumplen una doble funcién: por un lado per-
miten la salida del aire durante el cierre, y por otro
lado permiten la salida de aire caliente, equilibran-
do la presidn interna y la externa, evitando que en el
caso de contener liquidos calientes, el incremento de
la presién interna del aire debida al calor origine al
auto desprendimiento de la tapa, problema este muy
comun en las tapas completamente cerradas. Es dia-
metro de estas perforaciones serd lo suficientemente
pequefio para impedir el paso de los liquidos habi-
tualmente contenibles en la taza.

La tapa estd dotada asimismo con una protuberan-
cia lateral con forma de sector circular realizando la
funcién de ufia para facilitar la extraccion de la tapa
una vez colocada, o bien opcionalmente de una coro-
na circular periférica para la misma funcién.

El cuerpo de la taza isotérmica estd constituido
por dos piezas, realizadas preferentemente en mate-
rial termopldstico inyectado, unidas entre s{ mediante
cualquiera de los procedimientos comiinmente cono-
cidos para ello. La pieza superior constituye la parte
principal del cuerpo de la taza y tiene una forma inter-
na basicamente cilindrica, con fondo cerrado y abierto
en su parte superior y didmetro ligeramente crecien-
te en sentido ascendente, rodeado de una envolvente
externa, relacionada de forma continua por su parte
superior, también basicamente cilindrica aunque asi-
mismo con didmetro ligeramente creciente en senti-
do descendente, con una terminacion inferior abier-
ta. Estd dotada lateralmente de un asa con formas re-
dondeadas y proporciones apropiadas para permitir el
paso de al menos dos dedos, permitiendo una segura
sujecion de la taza. La pieza superior dispone de una
o varias perforaciones de didmetro minimo, situadas
preferentemente por la zona del asa, comunicando el
espacio interno con el exterior, para permitir la salida
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de los gases durante el llenado del espacio interno con
material termoaislante.

La pieza inferior del cuerpo de la taza tiene una
forma de base circular y altura reducida, cerrada en su
parte inferior y abierta por la parte superior, y de dia-
metro superior coincidente con el didmetro inferior de
la envolvente externa de la parte superior, para permi-
tir su unién generando una superficie lisa. Esta pieza
inferior dispone en su parte inferior de un resalte con
forma de corona circular, de dimensiones coinciden-
tes y apropiadas con la zona circular central rehundida
de la tapa, permitiendo de esta forma el seguro apila-
miento vertical de las tazas isotérmicas. Este resalte
con forma de corona circular esta roto en varias par-
tes, preferentemente tres, conformando unas ligeras
aberturas que permiten la evacuacién de la humedad
y del agua durante el proceso de lavado en maquina
lavavajillas y durante el secado de la taza, cuando es-
t4 en posicion invertida para el escurrido.

En una realizacién alternativa, la pieza inferior
dispondra de una o varias perforaciones de didmetro
minimo, situadas en su parte inferior, comunicando el
espacio interno con el exterior, para permitir la sali-
da de los gases durante el llenado del espacio interno
con material termoaislante. En este caso obviamente
no serdn necesarias las perforaciones similares descri-
tas en la pieza superior.

La unién de la pieza superior y de la pieza inferior,
por soldadura o por cualquier otro método conocido,
genera el cuerpo de la taza, con un espacio intermedio
que se rellena de material termoaislante (espuma de
poliuretano, EPS, o similar...). La perforacién o perfo-
raciones existentes en la pieza superior o en la inferior
permiten la salida del aire y de los gases generados
en la expansion de relleno de material termoaislante,
propiciando de esta forma el completo llenado de toda
el espacio intermedio. Estas perforaciones quedardn
automadticamente selladas por la espuma poliuretano
al secarse esta, garantizando la absoluta estanqueidad
del conjunto. De esta forma el espacio intermedio ga-
rantiza el perfecto aislamiento térmico del liquido al-
macenado en su interior, lo cual, junto con el efec-
to complementario de la tapa, garantiza la estabilidad
térmica durante un extenso periodo de tiempo.

Estd prevista una realizacion alternativa de la in-
vencién en la que el espacio intermedio no se relle-
na de material aislante. En este caso las perforacio-
nes para la salida de gases anteriormente descritas no
existen, creandose una camara aislante de aire.

Esta taza isotérmica que se presenta aporta mul-
tiples ventajas sobre los elementos de menaje para
colectividades disponibles en la actualidad siendo la
mads importante proporciona un gran aislamiento tér-
mico durante un extenso periodo de tiempo.

Otra importante ventaja es que el proceso de fa-
bricacion es relativamente sencillo y econémico, per-
mitiendo la realizacién de este producto a un coste
competitivo.

Otra ventaja de la presente invencién es que las
tazas isotérmicas pueden ser faicilmente apiladas, per-
mitiendo de esta forma su fécil y seguro transporte y
almacenamiento.

Otra de las mds importantes ventajas a destacar es
que la cdmara de la taza isotérmica esta completamen-
te sellada, impidiendo la entrada de restos de liquidos
o suciedad en su interior, que podrian ficilmente ge-
nerar bacterias o malos olores.

Asimismo otra ventaja afiadida es que esta taza
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permite su facil limpieza y desinfeccién utilizando los
lavavajillas y sistemas de limpieza industriales.

Para comprender mejor el objeto de la presente in-
vencion, en el plano anexo se ha representado una rea-
lizacién practica preferencial de una taza isotérmica.

En dicho plano la figura -1- muestra una vista la-
teral del conjunto de la taza.

La figura -2- muestra una vista lateral seccionada
del conjunto de la taza.

La figura -3- muestra una vista lateral seccionada
y una vista superior de la tapa.

La figura -4- muestra una vista superior del cuerpo
de la taza.

La figura -5- muestra una lateral seccionada (de la
realizacion alternativa sin relleno de elemento aislan-
te) del cuerpo de la taza.

La figura -6- muestra una vista inferior del cuerpo
de la taza.

La taza isotérmica objeto de la presente invencion,
esta formada basicamente, como puede apreciarse en
el plano anexo, por un cuerpo (1) principal con una ta-
pa (2) de cierre a presion, estando constituido a su vez
dicho cuerpo (1) principal por dos piezas (3,4) unidas
entre si, generando un espacio (5) intermedio relleno
de material termoaislante (6).

La tapa (2) tiene una forma circular con unas pa-
redes descendentes laterales cilindricas, de altura sen-
siblemente menor que el didmetro, y esta dotada en
su parte superior de una zona circular central (7) con
un ligero hundimiento propiciando el apilamiento en
altura de estas tazas isotérmicas. En esta zona central
(7) hundida se encuentran unas perforaciones (8), pre-
feriblemente dos, de didmetro muy reducido y com-
pletamente pasantes, que cumplen una doble funcidn:
por un lado permiten la salida del aire durante el
cierre, y por otro lado permiten la salida de aire ca-
liente, equilibrando la presién interna y la externa,
evitando que en el caso de contener liquidos calien-
tes, el incremento de la presion interna del aire debi-
da al calor origine al auto desprendimiento de la ta-
pa (2). Es didmetro de estas perforaciones (8) serd lo
suficientemente pequefio para impedir el paso de los
liquidos habitualmente contenibles en la taza isotér-
mica.

La tapa (2) estd dotada asimismo con una o varias
protuberancias laterales (9) con forma de sector cir-
cular realizando la funcién de ufia para facilitar la ex-
traccion de la tapa una vez colocada, o bien opcional-
mente de una corona circular periférica para la misma
funcién.

El cuerpo (1) de la taza isotérmica estd consti-
tuido por dos piezas (3,4), realizadas preferentemen-
te en material termopldastico inyectado, soldadas en-
tre si mediante cualquiera de los procedimientos co-
munmente conocidos para ello. La pieza superior (3)
constituye la parte principal del cuerpo (1) de la ta-
za y tiene una forma interna basicamente cilindrica,
con fondo cerrado y abierto en su parte superior y
didmetro ligeramente creciente en sentido ascenden-
te, rodeado de una envolvente externa, relacionada de
forma continua por su parte superior, también basi-
camente cilindrica aunque asimismo con didmetro li-
geramente creciente en sentido descendente, con una
terminacion inferior abierta. Estd dotada lateralmente
de un asa (10) con formas redondeadas y proporcio-
nes apropiadas para permitir el paso de al menos dos
dedos, permitiendo una segura sujecion de la taza. La
pieza superior (3) dispone de una o varias perforacio-
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nes (11) de didmetro minimo, situadas preferentemen-
te por la zona del asa (10), comunicando el espacio (5)
intermedio con el exterior, para permitir la salida de
los gases durante el llenado de la cdmara interna (5)
con el material termoaislante (6).

La pieza inferior (4) del cuerpo (1) de la taza tiene
una forma de base circular y altura reducida, cerrada
en su parte inferior y abierta por la parte superior, y
de didmetro superior coincidente con el didmetro in-
ferior de la envolvente externa de la parte superior,
para permitir su unién generando una superficie lisa.
Esta pieza inferior dispone en su parte inferior de un
resalte (12) con forma de corona circular, de dimen-
siones coincidentes y apropiadas con la zona circular
(7) central rehundida de la tapa (2), permitiendo de
esta forma el seguro apilamiento vertical de las tazas
isotérmicas. Este resalte (12) con forma de corona cir-
cular esta roto en varias partes, preferentemente tres,
conformando unas ligeras aberturas (13) que permi-
ten la evacuacién de la humedad y del agua cuando
estd en posicion invertida para el escurrido.

En una realizacidn alternativa, la pieza inferior (4)
dispondra de una o varias perforaciones de didmetro
minimo, situadas en su parte inferior, comunicando el
espacio interno con el exterior, para permitir la sali-
da de los gases durante el llenado del espacio interno
con material termoaislante. En este caso obviamente
no serdn necesarias las perforaciones (11) similares
descritas en la pieza superior (3).

La unién de la pieza superior (3) y de la pieza infe-
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rior (4) genera el cuerpo (1) de la taza, con un espacio
(5) intermedio que se rellena de material termoaislan-
te (6), del tipo de espuma de poliuretano o similar. La
perforacién o perforaciones (11) existentes en la pieza
superior (3) permiten la salida del aire y de los gases
generados en la expansion de relleno de material ter-
moaislante (6), propiciando de esta forma el completo
llenado de toda la camara intermedia (5). Estas perfo-
raciones (11) quedaran automaticamente selladas por
relleno de material termoaislante (6) al secarse, ga-
rantizando la absoluta estanqueidad del conjunto.

Esta prevista una realizacion alternativa de la in-
vencion en la que el espacio (5) intermedio no se relle-
na de material aislante. En este caso las perforaciones
(11) para la salida de gases anteriormente descritas no
existen, creandose una camara aislante de aire.

Se omite voluntariamente hacer una descripcion
detallada del resto de particularidades del sistema que
se presenta o de los elementos componentes que 1o in-
tegran, pues estimamos por nuestra parte que el resto
de dichas particularidades no son objeto de reivindi-
cacién alguna.

Una vez descrita suficientemente la naturaleza del
presente invento, asi como una forma de llevarlo a la
practica, solo nos queda por afiadir que su descrip-
cién no es limitativa, pudiéndose efectuar algunas va-
riaciones, tanto en materiales como en formas o tama-
fos, siempre y cuando dichas variaciones no alteren la
esencialidad de las caracteristicas que se reivindican
a continuacion.
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REIVINDICACIONES

1. Taza isotérmica del tipo de las utilizadas para
distribuir bebidas o alimentos liquidos tanto frios co-
mo calientes en colectividades y catering, donde las
personas no se desplazan hasta el comedor, debién-
dose garantizar la distribucién de los alimentos y su
mantenimiento durante un tiempo importante a una
temperatura lo mas uniforme posible, caracterizada
porque esta formada por un cuerpo (1) principal con
una tapa (2) de cierre a presion, interior o exterior, es-
tando constituido a su vez dicho cuerpo (1) principal
por dos piezas (3,4) unidas entre si, generando un es-
pacio (5) intermedio relleno de material termoaislante
(6).

2. Taza isotérmica, segin la anterior reivindica-
cién, caracterizada porque la tapa (2) tiene una for-
ma circular con unas paredes descendentes laterales
cilindricas, de altura sensiblemente menor que el dia-
metro, estando dotada en su parte superior de una zo-
na circular central (7) con un ligero hundimiento pro-
piciando el apilamiento en altura de estas tazas iso-
térmicas, y disponiendo en esta zona central (7) hun-
dida de unas perforaciones (8), preferiblemente dos,
de didmetro muy reducido y completamente pasan-
tes, siendo el didmetro de estas perforaciones (8) lo
suficientemente pequefio para impedir el paso de los
liquidos habitualmente contenibles en la taza isotér-
mica, y estando asimismo dotada con una o varias
protuberancias laterales (9) con forma de sector cir-
cular, o bien de una corona circular periférica para la
misma funcién.

3. Taza isotérmica, segtn las anteriores reivindi-
caciones, caracterizada porque la pieza superior (3)
constituye la parte principal del cuerpo (1) de la ta-
za y tiene una forma interna basicamente cilindrica,
con fondo cerrado y abierto en su parte superior y
diametro ligeramente creciente en sentido ascenden-
te, rodeado de una envolvente externa, relacionada de
forma continua por su parte superior, también basi-
camente cilindrica aunque asimismo con didmetro li-
geramente creciente en sentido descendente, con una
terminacion inferior abierta, estando dotada lateral-
mente de un asa (10) con formas redondeadas, dispo-
niendo asimismo de una o varias perforaciones (11)
de didmetro minimo, situadas preferentemente por la
zona del asa (10), comunicando la cdmara interna (5)
con el exterior, para permitir la salida de los gases du-
rante el llenado del espacio (5) interno con el material
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termoaislante (6).

4. Taza isotérmica, segin las anteriores reivindi-
caciones, caracterizada porque la pieza inferior (4)
del cuerpo (1) de la taza tiene una forma de base cir-
cular y altura reducida, cerrada en su parte inferior y
abierta por la parte superior, y de didmetro superior
coincidente con el didmetro inferior de la envolven-
te externa de la parte superior, para permitir su unién
generando una superficie lisa, disponiendo en su parte
inferior de un resalte (12) con forma de corona circu-
lar, de dimensiones coincidentes y apropiadas con la
zona circular central (7) rehundida de la tapa (2), es-
tando este resalte (12) roto en varias partes, preferen-
temente tres, conformando unas ligeras aberturas (13)
que permiten la evacuacion de la humedad y del agua
cuando estd en posicién invertida para el escurrido,
y durante el lavado en maquina lavavajillas, evitando
suciedades y mal olor.

5. Taza isotérmica, segtn las anteriores reivindi-
caciones, caracterizada porque, en una realizacién
alternativa, la pieza inferior (4) dispone de una o va-
rias perforaciones de didmetro minimo, situadas en su
parte inferior, comunicando el espacio interno con el
exterior, para permitir la salida de los gases durante el
llenado del espacio interno con material termoaislan-
te, no siendo necesarias en este caso las perforaciones
(11) equivalentes descritas en la pieza superior (3).

6. Taza isotérmica, segun las anteriores reivindi-
caciones, caracterizada porque la union de la pieza
superior (3) y de la pieza inferior (4) genera el cuerpo
(1) de la taza, con un espacio intermedio (5) que se
rellena de material termoaislante (6), del tipo de es-
puma de poliuretano inyectado o similar, permitien-
do la perforacién o perforaciones (11) existentes en
la pieza superior (3) o en la inferior (4) la salida del
aire y de los gases generados en la expansion de re-
lleno de material termoaislante (6) expansible, propi-
ciando de esta forma el completo llenado de todo el
espacio (5) intermedio, quedando estas perforaciones
(11) automaticamente selladas por relleno de material
termoaislante (6) al secarse, garantizando la absoluta
estanqueidad del cuerpo (1) principal de la taza.

7. Taza isotérmica, seglin las anteriores reivindica-
ciones, caracterizada porque en otra realizacién al-
ternativa de la invencion el espacio (5) intermedio no
se rellena de material aislante, creandose una camara
aislante de aire, y no siendo en este caso necesarias
las perforaciones (11) para la salida de gases anterior-
mente descritas.
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X: de particular relevancia O: referido a divulgacién no escrita

Y: de particular relevancia combinado con otro/s de la P: publicado entre la fecha de prioridad y la de presentacion
misma categoria de la solicitud

A: refleja el estado de la técnica E: documento anterior, pero publicado después de la fecha

de presentacion de la solicitud

El presente informe ha sido realizado
para todas las reivindicaciones |:| para las reivindicaciones n®:

Fecha de realizacion del informe Examinador Pagina
25.04.2008 A. Martin Moronta 1/2
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