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(67) Resumo: GRADE DE MOEDOR A presente invengdo se
refere a uma grade perfurada de moedor, comportando uma
pluralidade de orificios de extrusdo para formar um veio de carne
moida, destinada a fabricacao de partes de carne moida, notadamente
de partes enformadas, tais como bifes moidos e um dispositivo de
fabricacdo de partes de carne moida, compreendendo um moedor
equipado com uma grade. A grade (201) compreende orificios (221,
222, 223, 224) cujos eixos tém em projecao vertical e/ou em projecao
horizontal das orientagdes diferentes, de modo que os fios de carnes
(F) extrudados por esses orificios se intrinquem entre eles.
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“GRADE DE MOEDOR”

A presente invengao se refere a uma grade de moedor e a um dispositivo de fabri-
cagdo de partes de carne moida, compreendendo um moedor equipado com essa grade.

Sao conhecidos notadamente pelo documento patente FR 2 718 612 dispositivos
para a fabricagdo de bifes moidos, compreendendo um moedor para expelir uma morcela ou
veio de carne moida, meios de transporte para transportar esse veio de carne moida a saida
desse moedor, e ao longo dos meios de transporte, meios para recortar esse veio de carne
moido em partes. O moedor € classicamente equipado com uma grade geralmente de forma
circular, com orificios ou perfuragdes retas, tendo seus eixos orientados paralelamente ao
eixo central da grade. Os orificios sdo dispostos em fileiras superpostas sobre uma zona
retangular da grade para delimitar uma forma de veio de dimens3o e volume determinados,
em fungédo dos bifes a serem obtidos. Os fios ou filamentos de carne extrudados na saida da
grade se apresentam sob a forma de camadas superpostas correspondentes as fileiras de
orificios retos.

Os bifes cortados formados a partir desse veio podem ter tendéncias, antes do co-
zimento ou depois dele, a se desfazerem, notadamente quando se procura minimizar as
forgas aplicadas sobre o veio para a enformagédo dos bifes.

Na saida, os filamentos séo dispostos paralelamente uns apds os outros, no sentido
de avango do veio. Os pedagos ou fibras de carne que constituem o veio sdo, entdo, tam-
bém sensivelmente todos orientados no mesmo sentido. Quando do cozimento, as fibras de
carnes se retraem principalmente em uma Unica diregdo, o que acarreta uma deformagéao do
steak.

Por outro lado, para ter um veio de fios retos paralelos e conseguir melhor aspecto
final do produto, o veio da carne é classicamente debitado sobre uma esteira acionada a
uma velocidade inferior aquela da vazao de carne na saida da grade, de modo que as ca-
madas de fios que chegam sobre a esteira se dobram e formam ondulagdes. Essas ondula-
¢Oes sdo irregulares e sdo mais ou menos inclinadas na diregdo de avango da esteira ou na
direcdo de avango da esteira ou na diregdo inversa. Embora uma vazdo sensivelmente
constante de carne moida possa ser obtida na saida do moedor, a quantidade de carne mo-
ida ao longo do veio pode variar em razido dessas ondulagdes irregulares das camadas. Os
pesos das partes enformadas a partir desse veio de carne podem, portanto, variar, de ma-
neira consideravel, em relagdo ao peso médio visado. Para a sua comercializagdo, é neces-
sario garantir um peso unitario sensivelmente constante correspondente ao peso anunciado.
O fabricante é, entao, obrigado a aumentar o peso médio visado para ser seguro atingir o
peso anunciado, o que acarreta perdas importantes de produtos para o fabricante.

A finalidade da presente invengdo é de propor uma solugéo, visando prevenir os in-

convenientes pré-citados.
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Para isso, a presente invengdo tem por objeto uma grade perfurada de moedor,
comportando uma pluralidade de orificios de extrusdo para formar um veio de carne moida,
destinada a fabricagdo de partes de carne moida, notadamente de partes enformadas, tais
como bifes moidos, caracterizada pelo fato de essa grade compreender orificios, cujos eixos
tém em projegdo vertical e/ou em projegéo horizontal orientagdes diferentes, de modo que
os fios de carnes extrudados por esses orificios se intrinquem entre eles.

A grade, de acordo com a invengéo, compreende orificios obliquos, cujos eixos tém
orientagbes diferentes. O veio de carne na saida dessa grade é formado de uma massa de
carne mais compacta que apresenta melhor manutengdo. O veio de carne ndo se dobra
mais, de maneira aleatéria, conforme na técnica anterior, permitindo assim uma divisdo em
peso sensivelmente constante. No caso de uma moedor que debita um veio de carne a uma
velocidade superior aquela da transportadora sobre a qual esse veio de carne é depositado,
o veio de carne compacta tem tendéncia a se expandir, de maneira homogénea, em todas
as dire¢des.

De acordo com uma particularidade, a grade compreende pelo menos orificios, cu-
jos eixos tém orientagdes diferentes em projegdo horizontal, de preferéncia orientagdes o-
postas em projegao horizontal, de modo que os fios de carnes ndo sejam mais todos orien-
tados no sentido longitudinal do veio de carne.

De acordo com uma particularidade, os orificios sdo dispostos em fileiras horizon-
tais superpostas, para formarem, por exemplo, um veio de segédo transversal sensivelmente
retangular, os eixos de orificios de duas fileiras sucessivas, tendo orientagées diferentes em
projecdo vertical e/ou horizontal, e/ou os eixos de orificios de uma mesma fileira, tendo ori-
entagdes diferentes em projegdo vertical e/ou horizontal. Vantajosamente, os orificios de
duas fileiras sucessivas sao dispostos em quinconce.

Segundo modos de realizagdes, a grade apresenta uma espessura de 8 a 20 mm,
e/ou compreende de 50 a 200 orificios, e/ou compreende orificios de segéo transversal cir-
cular, tendo um didmetro compreendido entre 2 e 7 mm.

A invengédo tem também por objeto um dispositivo de fabricagdo de partes de carne
moida, compreendendo um moedor para debitar um veio de carne moida, veio esse de car-
ne moida que tem uma grossura determinada em fungdo das partes a realizar, meios de
transporte em esteira sem fim para transportar esse veio de carne moida na saida desse
moedor e ao longo desses meios de transporte, meios para moer esse veio de carne moida
em pedacos, o dispositivo sendo caracterizado pelo fato de esse moedor ser equipado com
uma grade, tal como definida anteriormente.

De acordo com uma particularidade, para a fabricagdo de partes de carnes enfor-
madas, tais como bifes moidos, o dispositivo compreende, além disso, ao longo desses
meios de transporte, meios de enformagé&o, tratando sobre esse veio de carne moida para a
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enformagéo das partes, em particular meios de enformagéo laterais, agindo simultaneamen-
te de cada lado desse veio de carne moida para formar o contorno dessas partes, € meios
de enformagcéo verticais, cooperando com esses meios de enformacéo laterais para conferir
as partes a espessura desejada.

A invengao sera melhor compreendida e outras finalidades, outros detalhes, outras
caracteristicas e vantagens aparecerdo mais claramente no decorrer da descri¢gdo explicati-
va detalhada que vai ser feita a seguir de modo de realizagéo particular atualmente preferida
da invengao, com referéncia aos desenhos esquematicos anexados, nos quais:

- a figura 1 representa uma vista frontal de uma grade, de acordo com um primeiro
modo de realizagido da invengao;

- as figuras 2A, 2B e 2C representam, respectivamente, vistas ampliadas, segundo
os planos de corte IIA-1IA, 1IB-IIB, e lIC-lIC da figura 1;

- a figura 3 representa uma vista frontal de uma grade, de acordo com um segundo
modo de realizagao da invengao;

- a figura 4A representa uma vista, segundo o plano de corte IVA-IVA;

- a figura 4B representa uma vista ampliada do detalhe D da figura 4A;

- a figura 5 representa uma vista frontal de uma grade, de acordo com um terceiro
modo de realizagdo, na qual alguns filamentos de carne extrudados por orificios sdo ilustra-
dos, de maneira esquematica;

- as figuras 6A, 6B e 6C representam respectivamente vistas ampliadas, segundo
os planos de corte VIA-VIA, VIB-VIB e VIC-VIC da figura 5;

- a figura 7 representa uma vista em perspectiva da grade da figura 5; e

— a figura 8 representa uma vista esquematica lateral de um dispositivo de fabrica-
¢do de bifes cortados, compreendendo um moedor equipado com uma grade, de acordo
com a invengéao.

Com referéncia as figuras 1 e 2C, a grade 1 é formada de um disco de eixo princi-
pal A1, munido de orificios que desembocam sobre cada face principal 10a, 10b do disco. A
grade é destinada a ser montada, de maneira classica, sobre um moedor, notadamente para
a extrusdo de filamentos de carne moida, a face principal dita traseira 10b, pela qual essa
grade é destinada a vir de encontro ao moedor, apresenta uma perfuragédo axial 11 para
receber a extremidade da arvore que porta facas do moedor. A grade apresenta sobre seu
contorno 12 um entalhe superior 13 para seu bloqueio em rotagédo sobre o moedor.

Os orificios 21, 22 s&o dispostos segundo fileiras horizontais superpostas, os orifi-
cios de duas fileiras sucessivas superpostas sendo dispostos em quinconce. Tal como ilus-
trado na figura 1, a grade compreende uma alterndncia de primeiras fileiras de orificios 21,
cujos eixos séo orientados para a direita, e segundas fileiras de orificios 22, cujos eixos sao

orientados para a esquerda.
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Com referéncia a figura 2A, os eixos 21a dos orificios 21 de uma primeira fileira séo
paralelos entre si e forma um angulo a1 ndo nulo em relagdo a normal no plano da grade.
Com referéncia a figura 2B, os eixos 22a dos orificios 22 de uma segunda fileira sdo parale-
los entre si e formam um angulo £1 ndo nulo em relagdo a normal, o dngulo 81 sendo opos-
to ao angulo a1, de modo que B1 = - a1. Os eixos dos orificios apresentam, portanto, em
projecdo horizontal, por exemplo, segundo o plano P1, orientagbes diferentes de uma fileira
a outra, os eixos dos orificios tendo em projegéo vertical, segundo o plano P2, orientagbes
idénticas paralelas ao eixo principal, tal como visivel na figura 2C.

A titulo de exemplo, a grade tem uma espessura de aproximadamente 12,5 mm, um
didmetro de aproximadamente 130 mm. O angulo a1 &, por exemplo, de 5°. Os orificios das
diferentes fileiras tém seg¢des circulares idénticas, por exemplo, de didmetro d de 3 mm. Os
passos de afastamento t entre os orificios 21, 22 sdo idénticos de uma fileira a outra, por
exemplo, de 6 mm.

A grade permite formar na saida um veio de carne moida formada de camadas de
fios superpostas paralelas entre si, com uma alternancia de camadas, compreendendo fios
paralelos entre si e orientados para a esquerda e de camada de fios paralelos entre si e ori-
entados para a direita.

No presente modo de realizacéao, os orificios sdo dispostos unicamente na metade
superior da grade, entre o eixo principal A e a perfuragdo 11, conforme 6 fileiras. Essa grade
€ mais particularmente destinada a fabricagdo de bifes cortados, para os quais se evita ex-
trudar a carne por orificios dispostos embaixo do eixo das facas, a fim de garantir uma va-
zao constante.

Em uma variante de realizagdo, a grade compreende uma alternancia de primeiras
fileiras, compreendendo orificios orientados para cima, e de segundas fileiras de orificios
para baixo, os eixos dos orificios apresentam, portanto, em projegao vertical, orientagdes
diferentes de uma fileira a outra, e sdo todos orientados paralelamente a normal da grade
em projegao horizontal.

No modo de realizagéo ilustrado nas figuras 3, 4A e 4B, a grade 101 compreende
orificios 121, 122, dispostos em quinconce, segundo fileiras horizontais idénticas superpos-
tas. Cada fileira € formada de uma sucessé&o de par de orificios 121, 122, cada par compre-
endendo um primeiro orificio 121, cujo eixo 121a é orientado para a direita e forma um angu-
lo @2 com a normal ao plano da grade, e um segundo orificio 122 cujo eixo 122a é orientado
para a esquerda e forma um angulo 82 em relagédo a normal, de modo que os dois filamen-
tos extrudados pelos orificios de um par convergem um para o outro. Os orificios de saida
121b, 122b dos orificios em face principal dianteira 110a da grade s&o dispostos com inter-
valo regular, o passo de afastamento entre os orificios sendo, por exemplo, de 6 mm con-

forme anteriormente.
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As figuras 5, 6A-C e 7 ilustram um terceiro modo de realizagdo, no qual a grade
compreende fileiras horizontais de orificios superpostos, cada fileira compreendendo séries
de quatro tipos de orificios diferentes 221-224. Com referéncia a figura 6A, o primeiro orificio
221 e o segundo orificio 222 tém seu eixo orientado para a direita, de um angulo a3, em
relagdo a normal em projegédo horizontal, e os terceiro e quarto orificios 223 e 224 tém seu
eixo orientado para a esquerda em projegao horizontal de um angulo £3 igual a —a3.

Com referéncia a figura 6B, os eixos dos quartos orificios 224 sdo orientados para
cima de um angulo Y3 em projegéo vertical. Os eixos dos segundos orificios sdo também
orientados de um mesmo angulo Y3 para o alto em projecao vertical.

Com referéncia a figura 6C, os eixos dos terceiros orificios 223 sdo orientados para
baixo de um angulo 83 em projecéo vertical. Os eixos dos segundos orificios sdo também
orientados para o alto de um angulo 63 em projegéo vertical.

Assim, visto da face dianteira 210a, tal como ilustrado na figura 1, cada série de ori-
ficios de uma fileira compreende sucessivamente, da esquerda para a direita, um primeiro
orificio 221 orientado para baixo e para a direita, um segundo orificio 222 orientado para o
alto e para a direita, um terceiro orificio 223 orientado para a esquerda e para baixo, € um
quarto orificio 224 orientado para a esquerda e para cima.

A grade 201 compreende uma alternancia vertical das primeiras fileiras horizontais
e de segundas fileiras horizontais, os orificios de mesmo tipo das primeiras fileiras sendo
alinhados verticalmente, as segundas fileiras tendo também seus orificios de mesmo tipo
alinhados verticalmente. Os orificios das primeiras fileiras e das segundas fileiras sdo defa-
sados, de modo que os alinhamentos verticais dos primeiros orificios 221 das segundas filei-
ras s&o dispostos entre os alinhamentos verticais de terceiros orificios 223 e de quartos ori-
ficios 224 das primeiras fileiras.

Nesse modo de realizagao, as fileiras de orificios se estendem em torno da perfura-
¢&o central 211 sobre a metade superior e a metade inferior da grade. A figura 7 ilustra, de
maneira esquematica, a imbricagdo dos fios de carnes F obtida na saida dessa grade.

A figura 8 representa um dispositivo de fabricagéo de bifes cortados, compreenden-
do um moedor 4 equipado com uma grade 1, 101, 201, de acordo com a invengao, para de-
bitar um veio V sobre um filamento superior de uma primeira esteira transportadora sem fim
5. Vantajosamente, a vazio de carne na saida de grade é ligeiramente superior a velocida-
de de avango da primeira esteira. O dispositivo compreende ao longo dessa primeira esteira
um sistema 6 de recorte do veio em partes, depois um sistema 7 de enformag&o dessas
partes, a jusante do qual as partes enformadas séo transferidas em barquetes de acondicio-
namento 8, passando em uma segunda esteira transportadora 9. A titulo de exemplo, o dis-
positivo compreende os sistemas de recorte e de enformagao descritos no documento pa-
tente FR 2 826 237.



Embora a invengao tenha sido descrita em relagdo com modos de realizagdo parti-
culares, é evidente que nao esta, de modo nenhum, limitada e ela compreende todos os
equivalentes técnicos dos meios descritos, assim como suas combinagdes, se estas entra-

rem no dmbito da invengio.
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REIVINDICACOES

1. Grade perfurada de moedor, comportando uma pluralidade de orificios de extru-
sdo para formar um veio de carne moida, destinada & fabricagdo de partes de carne moida,
notadamente de partes enformadas, tais como bifes cortados, CARACTERIZADA pelo fato
de esses orificios serem dispostos em fileiras horizontais superpostas, os eixos (21a, 22a;
121a, 122a) de orificios (21, 22; 121, 122, 221, 222, 223, 224) de uma mesma fileira e/ou de
duas fileiras sucessivas tendo orientagbes opostas em projegao horizontal, de modo que os
fios de carnes (F) extrudados por esses orificios se intrinquem entre eles.

2. Grade, de acordo com a reivindicagdao 1, CARACTERIZADA pelo fato de os ei-
xos dos orificios de duas fileiras sucessivas terem orientagbées opostas em projegao horizon-
tal.

3. Grade, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADA pelo fato de cada fi-
leira compreender pares de orificios, cujos eixos tém orientagdes opostas em projegdo hori-
zontal.

4. Grade, de acordo com a reivindicagao 1, CARACTERIZADA pelo fato de com-
preender orificios de uma mesma fileira e/ou de duas fileiras sucessivas, cujos eixos tém
orientagdes opostas em projegdo horizontal e em projegao vertical.

5. Grade, de acordo com uma das reivindicagoes 1 a 4, CARACTERIZADA pelo fa-
to de os orificios de duas fileiras sucessivas serem dispostos em quinconce.

6. Grade, de acordo com uma das reivindicagées 1 a 5, CARACTERIZADA pelo fa-
to de apresentar uma espessura de 8 a 20 mm.

7. Grade, de acordo com uma das reivindicagbes 1 a 6, CARACTERIZADA pelo fa-
to de compreender de 50 a 200 orificios.

8. Grade, de acordo com uma das reivindicagoes 1 a 7, CARACTERIZADA pelo fa-
to de compreender orificios de segéo transversal circular, tendo um didmetro compreendido
entre 2 e 7 mm.

9. Dispositivo de fabricagdo de partes de carne moida, compreendendo um moedor
para debitar um veio de carne moida, meios de transporte em esteira sem fim para transpor-
tar esse veio de carne moida na saida desse moedor e ao longo desses meios de transpor-
te, meios para cortar esse veio de carne moida em pedagos, CARACTERIZADO pelo fato
de esse moedor ser equipado com uma grade de saida, de acordo com uma das reivindica-
¢bes 1 a 8.

10. Dispositivo, de acordo com a reivindicagdo 9, para a fabricagéo de partes de
carnes enformadas, tais como bifes cortados, CARACTERIZADO pelo fato de compreender,
além disso, ao longo desses meios de transporte (5), meios de enformagdo (7), agindo so-

bre esse veio de carne moida (V) para a enformagéo das partes.
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RESUMO

“GRADE DE MOEDOR”

A presente invengdo se refere a uma grade perfurada de moedor, comportando
uma pluralidade de orificios de extrusdo para formar um veio de carne moida, destinada a
fabricagdo de partes de carne moida, notadamente de partes enformadas, tais como bifes
moidos e um dispositivo de fabricagdo de partes de carne moida, compreendendo um moe-
dor equipado com uma grade. A grade (201) compreende orificios (221, 222, 223, 224) cujos
eixos tém em projegdo vertical e/ou em projegdo horizontal das orientagdes diferentes, de

modo que os fios de carnes (F) extrudados por esses orificios se intrinquem entre eles.
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