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La présente invention est relative & un agitateur
pour produits pateux.Cet agitateur est plus particulié-
rement mais non exclusivement destiné & &tre utilisé sur
des machines a distribuer de la créme glacée. .

De telles machines comportent deux réservoirs : un
premier réservoir dans leguel on déverse la créme liquide
et un second réservoir, communiquant avec le premier,dans
lequel la créme est refroidie jusqu'a devenir piteuse.
C'est a partir de ce second réservoir que s'effectue le
soutirage de la créme glacée.Ce réservoir, qui affecte
une forme cylindrigue, est réfrigérée a l'aide d'organes
appropriés disposés extérieurement ,tel qu'un serpentin
évaporateur d'un appareil frigorifique.

Naturellement, pour éviter que la créme géle au
contact de la paroi du réservoir et reste liquide au
centre, il est nécessaire d'en effectuer un brassage per-

' manent .

En 1'état actuel de la technique, on utilise un
agitateur constitué par des pales rendues solidaires d'un
arbre traversant axialement le réservoir.

En raison de la grande surface des pales et de
l'arbre, la créme glacée adhérait & celles-ci au détri-
ment du malaxage et de sa progression vers l'orifice de
soutirage situé & une des extrémités du réservoir cylin-
drique.Lles effets de ces deux inconvénients sont d'au-
tant plus importants que la température de la créme gla-
cée est basse.

L'agitateur de 1l'invention, qui remédie & ces in-
convénients, est remarquable en ce qu'il est constitué
par une barre enroulée selon une hélice entrainée en
rotation selon l'axe du réservoir et dont une aréte est
constamment en contact avec la périphérie dudit réser-
voir.

I'invention sera mieux comprise par la description
qui va suivre faite en se référant aux dessins annexés a
titre d'exemple indicatif seulement,sur lesquels :
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La figuré 1 est une vue partielle en coupe.d'une
machine & distribuer de la créme glacée comportant un
agitateur conforme & l'invention ;

La figure 2 est une vue en é&lévation et & plus
grande échelle de l'agitateur; '

La figure 3 est une vue de gauche de la figure 2;

La figure 4 est une vue en coupe a plus grande
échelle effectude selon la ligne IV-IV de la figure 2;

La figure 5 est une vue analogue a celle 4 mon-
trant une variante de réalisation. C

En se reportant aux dessins on voit Que, de la
fagon connue, la machine comporte deux réservoirs 1 et
2,celui 1 servant & stocker la créme et communiquant

‘avec celui 2 cylindrique dans lequel ladite créme est

refroidie au moyen, par exemple, d'un serpentih évapora-

teur 3 d'un appareil frigorifique usuel entourant ledit

réservoir dont llextrémité opposée & celle par laquelle
y pénédtre la créme est obturée par le corps 4 du ro-
binet de soutirage.

' Selon l'invention, l'agitateur est comstitué par
une barre 5 enroulée en hélice de fagon & ce que l'une
de ses arétes 5a soit en contact constant avec la paroi-
interne du réservoir 2.

Comme montré notamment sur la figure 4, la barre
5 affecte une section triangulaire. ’

Selon une variante, figure 5, la barre 5 affecte
une section sensiblement trapézoidale.

La barre 5 est entralnee en rotation selon son
axe qul est confondu avec celui du réservoir cylindri-
que 2 et elle présente & ses extrémités des tourillons
6 et 7 et un carré.d'entrainement 8. '

Selon un mode de réalisation, l'extrémité de la
barre 5 située vers le corps 4 du robinet -de soutira-
ge se prolonge par un organe 9 coopérant au refoulement
de la créme glacée vers l'orifice de soutirage 10.



10

15

20

2484278
-3 -

L'organe 9 est constitué par une spire fermée en
son centre par unm noyau 11 et dont le pas est trés
inférieur & celui de la barre hélicoidale 5,cohme 
cela ressort des dessins. '

A 1'opposé de l'organe 9 est disposé un plateau
circulaire 12 qui relie l'extrémité correspondante
de la barre hélicoidale 5 et le tourillon 7,ledit
plateau présentant au moins un passage 13 pour per—
mettre & la créme contenue dans le réservoir 1 de
pénétrer dans celui 2. _

De par sa conception, l'agitateur de l'invention
offre peu de surface en contact avec la créme glacée
qui n'adhére pas sur celui-ci méme si elle est trés
froide donc trés pateuse.

Bien entendu, la présente invention ne se limite
pas au mode de réalisation décrit et représenté mais

s'étend, au contraire, & toutes variantes de formes. et =

dimensions. _

Clest aihsi,entre autres, que pour des réservoirs
de grand diamétre on pourrait utiliser plusieurs bar-
res hélicoidales décalées angulairement les unes par
rapport aux autres. ~ '
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REVENDICATIONS

1-Agitateur pour produits piteux du genre de ceux
disposés dans un réservoir cylindrique comportant un
orifice d'entrée a une extrémité et un orifice de sortie
a l'autre, caractérisé en ce que dans sa forme la plus
simple il est constitué par une barre, enroulée en héli-
ce, présentant des moyens pour &tre entrainée en rota-
tion selon l'axe de 1'hélice gqui est confondu avec celui
du réservoir. '

2-Agitateur pour produits pateux selon la reven-
dication 1, caractérisé en ce que 1l'une des arétes de
1a barre hélicoidale est toujours en contact avec la
paroi interne du réservoir. 7

B—Agitafeur pour produits piteux selon l'ume quel-
conque des revendications 1 et 2, caractérisé en ce
que la barre hélicoidale présente une section triangu-
laire. ' '

4-Agitateur pour produits péteux, selon 1l'une quel-
conque des revendications 1 et 2, caractérisé en ce
que la barre hélicoidale présente une section sensible-
ment trapézoidale. -

5-Agitateur pour produits piteux selon l'une quel-
conque des revendications 1 & 4, caractérisé en ce que
1'extrémité de la barre hélicoidale,située vers 1l'ori-
fice de sortie du réservoir, est rendue solidaire d'un
organe coopérant a pousser le produit contenu dans le
réservoir vers l'orifice de sortie.
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