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Sposob otrzymywania enzymoéw pektynolitycznych
przy produkcji kwasu cytrynowego
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Przedmiotem wynalazku jest sposéb otrzymywa-
nia enzyméw pektynolitycznych przy produkeji
kwasu cytrynowego, prowadzonej przy wykorzy-
staniu szczepébw Aspergillus niger na podlozach

roztworu fermentacyjnego, ale przed wydzieleniem
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z tych roztwor6w kwasu cytrynowego. Proces wy-
dzielania kwasu z roztworu polega bowiem na je-
go neutralizacji wodorotlenkiem wapnia i oddziele-
niu powstalego osadu cytrynianu wapnia jedng ze

melasowych. § znanych metod.

Enzymy pektynolityczne sg coraz szerzej sto- Dla zmniejszenia rozpuszczalnosci cytrynianu ne-
sowane w praktyce przemystowej przede wszyst- utralizacje prowadzi sie w wysokich temperatu-
kim do klarowania sok6w owocowych, moszczéw rach rzedu 90 do 100°C. W tych warunkach en-
winnych, depektynizacji miazg owocowych przed zymy, zawarte w roztworze fermentacyjnym, ule-
tloczeniem, klarowania win, przy otrzymywaniu 10 gaja catkowitemu zniszczeniu, a zatem nie wyste-
koncentratébw witaminy C i tym podobnych ce- puja juz one w odcieku, otrzymanym po ods3-
16w. Stosowanie ich przynosi wiele korzysci eko- czeniu cytrynianu wapnia. Odciek ten na og6t nie
nomicznych wskutek zwiekszenia wydajnosci, skra- jest wykorzystywany i jest odprowadzany do Scie-
cania proceséw technologicznych oraz podnosze- kéw.
nia jakosci i trwalosci produktéw spozywezych. 15 Wydzielanie enzyméw z grzybni Aspergillus ni-

Enzymy pektynolityczne wytwarzane sg przez ger jest nieuzasadnione z ekonomicznego punktu
rézne drobnoustroje, przede wszystkim plesnie i widzenia, natomiast wydzielanie ich z roztworéw
bakterie, a w mniejszym stopniu drozdze. jest klopotliwe, gdyz powoduje zanieczyszczenie

W praktyce przemystowej produkuje sig je glow- kwasu wprowadzonymi substancjami oraz trudnosci
nie przy wykorzystaniu plesni Aspergillus niger, 20 przy jego dalszym oczyszczaniu. Wad tych unika
hodowanych metodg powierzchniowa na podlo- sig, postepujac sposobem wedilug wynalazku.
zach. stalych o zréinicowanym skladzie. Enzymy Istota wynalazku jest bowiem prowadzenie pro-

" pektynolityczne sa réwniez tworzone przez szcze- cesu neutralizacji kwasu cytrynowego w takich
py Aspergillus niger, stosowane przy produkcji warunkach, ktére pozwolg na zachowanie w od-
kwasu cytrynowego. Cze$ciowo pozostaja one w 25 cieku calej ilosci enzyméw, zawartych w roztwo-
grzybni, lecz w wigkszosci sa wydzielane do roz- rze fermentacyjnym i nastepnie wykorzystamie te-
tworu fermentacyjnego. go odcieku jako zrédia enzyméw pektynolitycz-

Znane sa metody wydzielania tych enzyméw z nych.
grzybni odpadowej Aspergillus niger, badZz tez z Sposéb postepowania wedlug wynalazku jest na-

30 stepujacy. Roztwér po fermentacji kwasu cytry-



3
nowego kieruje si¢ po odfiltrowaniu zawiesin do
neutralizatora, w ktérym przeprowadza sie proces
neutralizacji kwasu w ten sposélz, aby temperatu-
ra roztworu nie przekroczyla 50°C. W tym celu
nalezy stosowaé chlodzenie i intensywne miesza-
nie roztworu. Po wydzieleniu cytrynianu wapnia
oddziela si¢ go jednym ze znanych sposobéw na
przyklad na prasach filtracyjnych, a odciek po-
fermentacyjny kieruje si¢ do dekantoréw, w kté6-
rych nastepuje wytracenie pozostalej ilosci cytry-
nianu wapnia. Po oddzieleniu cytrynianu z od-
cieku pofermentacyjnego otrzymuje sie preparat
enzym6w pektynolitycznych, gdyz zawiera on calg
iloéé enzymoéw, znajdujgcych sie uprzednio w roz-
tworze ferthentacyjnym. Enzymy wydziela sie z
odcieku jednag ze znanych metod na przyklad przez
wytracanie rozpuszczalnikami organicznymi,
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salanie, zageszczanie prézniowe i tym podobue.
Odciek po wydzieleniu enzyméw odprowadza sie
do sSciek6w lub wykorzystuje do innych celéw we-
dlug znanych metod. . ‘

Zastrzezenie patentowe

Sposéb otrzymywania enzyméw pektynolitycz-
nych przy produkeji kwasu cytrynowego, prowa-
dzonej przy wykorzystaniu szczepéw Aspergillus
niger, znamienny tym, ze roztwér po fermentacji
kwasu cytrynowego neutralizuje éie w warunkach
termicznych ponizej 50°C, po czym po wydziele-
niu cytrynianu wapnia z odcieku wydziela si¢ en-
zymy pektynolityczne w znany spos6b, korzystnie
na drodze zageszczania prézniowego.
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