DK 165895 B

(199 DANMARK
w2 FREMLAGGELSESSKRIFT ..,165895B

Patentdirektoratet
TAASTRUP

{21) Patentansegning nr.: 1396/90 (51) Int.CIL.5 A 23 G 1/20
(22) indleveringsdag: 07 jun 1990

{41} Alm. tilgeengelig: 08 dec 1991
{44) Fremiagt: 08 feb 1993
{86) International ansegning nr.: -

(30) Prioritet: -

(71) Anseger: *Aasted-Mikroverk ApS: Bygmarken 9-17; 3250 Farum, DK
(72) Opfinder: Henning *Haslund; DK

{74) Fuldmeegtig: Firmaet Chas. Hude
{s4) Chokoladestsbemaskine

{56) Fremdragne publikationer

(67) Sammendrag:

1396-90

Chokoladestebemaskine (1) omfattencde et kar (2) til optagel-
se af chokolademasse (3) samt et ved bunden (4) af karret (2)
vandret liggende cylindrisk doseringshus (5). Doseringshuset
(5) omfatter en indre centreret langsgdende aksel (6) med et
fast monteret drejestempel (7). Doseringshuset (5) omfatter
en forste og en anden langsgdende rzkke (8 og 9) af gennem-
stremningsdbninger, hvorimellem drejestemplet (7) kan drejes
frem og tilbage for at trekke chokolademasse (3) iné i dose-
ringshuset (5) henholdsvis for at udlevere chokoladenasse (3)
fra doseringshuset (5). Doseringshuset (5) er drejeligt lej-
ret i karrets (2) bund (4), sdledes at bide den ferste og den
anden rakke (8 og 9) af gennemstremningsdbninger kan bevages
fra en vilkdrlig position i chokolademassen, hvor denne traek-
kes ind i doseringshuset (5) og til en position nedenunder
karret bund (4), hvor chokolademassen udleveres fra huset
(5). Herved tilvejebringes en chokoladestebemaskine, som har
en sarlig simpel opbygning, som er sarlig hurtig og nem at
rense, nar der skal skiftes fra produktion med en chokolade-

type til en anden, og som er i stand til at opnd en sarlig fortsettes

hej produktivitet,
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Opfindelsen angar en chokoladestebemaskine omfattende et kar
eller lignende beholder til obtage]se af chokolademassen, som
skal udstegbes i underliggende formkaviteter samt et ved bunden
af karret vandret liggende, langsgdende, cylindrisk doserings-
hus med en indre, centreret langsgiende aksel med et fast mon-

teret drejestempel.

Der kendes flere typer af chokoladestebemaskiner af ovennavnte
arf, som fsar anvendes til fremstilling af konfektchokolade.
Chokoladen udstebes i underliggende formkaviteter i forme, som
er anbragt p& transportband, der fgrer formene forbi under
stebemaskinen med en takt svarende til stebemaskinens udsteb-
ningsrytme. Ofte er det dog ikke muligt at opna den enskede
produktionshastighed med disse kendte typer af stebemaskiner
samtidig med, at maskinerne er sarlig vanskelige og tidskra-
vende at rengere og adskille, nar der skal skiftes fra pro-

duktion med indhold af en bestemt chokoladetype til en anden

chokoladetype.

En chokoladestobemaskine af ovennavnte art kendes bl.a. fra EP
offentliggorelsesskrift nr. 122.369, som endvidere omfatter et
profileret doserings- og blandehulrum, som optager en langsga-
ende drejelig rotor forsynet med fra hinanden adskilte udtag-
ninger og et langsgdende drejestempel, hvormed rotoren opdeler
doserings- og blandehulrummet i et flertal bevagelige ved si-
den af hinanden beliggende ringudsnitsformede doseringskanmre
til den ene side og et blandekammer til den anden side. I til-
knytning til hvert doseringskammer er der indrettet en dreje-
ligt lejret udleveringsventil med en anslagspart, som skif-
tevis kan dreje ind og ud. Hver af ventilerne omfatter en ud-
sparing, som muligger den frie drejebevagelse af drejestemplet
henover ud]evebingsventi]erne, nar anslagsparterne er drejet
ud af de tilknyttede ringudsnitsformede doseringskamre. Denne
chokoladestegbemaskine har dog en rimelig hurtig produktions-
hastighed, men derimod en sazrdeles kompliceret opbygning,
hvilket netop 1isar medferer en tidskravende rengering af ma-
skinen, nar der skal skiftes fra produktion med én chokolade-
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type til en anden. Den sarlige udformning af maskinens udie-
veringsventil kraver, at der skal anvendes sardeles fine og
nejagtige bearbejdningstolerancer ved fremstilling af maski-
nen, og Tlukkemekanismen som omfatter udleveringsventilen er
ved langvarig brug og medfslgende slid isar udsat for at kunne
blive utat, hvilket medfsrer ringe vagtolerancer og ugnskede
luftindblasninger i de fremstillede chokoladeemner. Dette
medforer ogsd indirekte vanskeligheder ved udstedning af cho-
koladeemnerne fra stebeformenes formkaviteter.

Formdlet med den foreliggende opfindelse er derfor isar at
tilvejebringe en chokoladestgbemaskine, som har en sarlig sim-
pel opbygning, en hej driftssikkerhed med henblik p& opnaeilse
af sarlig gode vagtolerancer og i det hele taget problemfri
udstobning og efterfelgende udstedning af chokoladeemnerne
fra formkaviteterne, samt hvormed der samtidigt kan opnas hgje
produktionshastigheder.

Chokoladestgbemaskinen ifelge opfindelsen er ejendommelig ved,
at doseringshuset er forsynet med en forste og en anden langs-
gaende rakke af gennemstremningsabninger i cylindervaggen,
hvorimellem drejestemplet kan drejes frem og tilbage med hen-
blik p& at trakke chokolademasse ind i henholdsvis udlevere
chokolademasse fra doseringshuset, og at doseringshuset er
drejeligt lejret om sin langdeakse i karrets bund p& en sadan
made, at den forste henholdsvis den anden razkke af gennenm-
stremningsabninger ved drejning af doseringshuset kan bevages
fra en vilkarlig position i selve chokolademassen, hvor denne
trekkes ind i doseringshuset og til en position nedenunder

karrets bund, hvor chokolademassen udleveres fra huset.

Herved opnas, at der tilvejebringes en chokoladestsbemaskine,
som er sarligt simpelt udformet, idet den blandt andet er fri
for komplicerede udleveringsventiler, hvormed der kan opnas
searlig heje produktionshastigheder i forhold til de kendte
typer af chokoladestebemaskiner og som medforer, at der pro-
blemfrit kan udstebes chokoladeemner med en sariig hej kvali-
tet.
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Hvis den fgrste rakke af gennemstremningsabninger er beliggen-
de i en vilkarlig position i chokolademassen, og den anden
rakke af gennemstremningsabninger er beliggende i positionen
nedenunder Kkarrets bund og drejestemplet drejes fra en stil-
Ting i umiddelbar nerhed af den ferste rakke af gennemstrom-
ningsédbninger og til den anden razkke af gennemstrgmningsab-
ninger, vil mangden af chokolademasse, som befinder sig i do-
seringshuset, udleveres ud gennem den anden rakke af gennem-
stregmningsabninger for udstebning i de nedenunder 1liggende
formkaviteter samtidig med at ny chokolademasse under dreje-
stemplets bevagelse trakkes ind i doseringshuset gennem den
ferste rakke af gennemstremningsdbninger. N&r drejestemplet er
drejet til den anden rakke af gennemstremningsabninger er hele
den doserede mezngde chokolademasse fra doseringshuset blevet
udstebt, og en ny mangde chokolademasse er samtidig blevet

trukket ind i doseringshuset og er klar til udstebning.

Herefter drejes hele doseringshuset med drejestemplet, indtil
den feorste rakke af gennemstremningsdbninger nu er beliggende
i positionen nedenunder karrets bund, og den anden rakke af
gennemstremningsabninger er beliggende i selve chokolademas-
sen. Derefter gentages operationen, idet drejestemplet nu dre-
jes tilbage fra den anden rakke af gennemstregmningsébninger og
til den ferste rakke af gennemstremningsabninger, s&ledes at
den doserede ma&ngde chokolademasse i doseringshuset udstebes
gennem den ferste rakke af gennemstremningsabninger og en ny
mengde chokolademasse trakkes -ind i doseringshuset gennem den
anden razkke af gennemstremningsdbninger. Operationen gentages

herefter igen og igen.

Ifelge opfindelsen kan akslen vare drejeligt lejret 1 dose-
ringshuset dels via drejestemplets anlag mod husets indvendige
flader og dels via et pad husets ihdvendige flader fast monte-
ret, langsgdende lejesegment med tvarsnit formet som et cir-
kelringsudsnit. Herved opnas en sarlig simpel og sikker lej-

ring af akslen i doseringshuset.
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Endvidere kan ifglge opfindelsen lejesegmentet strazkke sig fra
i umiddelbar narhed af den ene Tlangsgiende rzkke af gennem-
streomningsédbninger og til i umiddelbar narhed af den anden
rekke af gennemstremnings&bninger. Lejesegmentet vil herved
give en sarlig god og stabil lejring af akslen og samtidig
udgere den ene afgransning Vfor doseringshulrummet samtidig

med, at drejestemplet vil udgere den anden afgransning.

Endvidere kan ifglge opfindelsen drejestemplets tvarsnit have
form af et cirkelringsudsnit. Drejestemplet hjaiper her med
til opnaelse af en sarlig sikker og ngjagtig lejring af ak-

slen.

Desuden kan ifoslge opfindelsen alle &bningerne i hver Tangsga-
ende rakke af gennemstremningsdbninger i hovedsagen vare Tlige
store og iigge pa linie. Herved er doseringshuset sarlig sim-

pelt og nemt at fremstille.

Endelig kan ifslge opfindelsen maskinen omfatte drivmidler
indrettet til at dreje akslen med drejestemplet under fasthol-
delse af doseringshusets stilling i forhold til karrets bund
sam til at dreje doseringshuset under fastholdelse af dre-
jestemplets stilling i forhold til doseringshuset, hvorved ma-

skinen vil arbejde sarligt hurtigt.

Opfindelsen forklares nedenfor under henvisning til tegningen,

hvor

fig. 1 viser et lodret, tvargaende snit gennem chokoladestebe-

maskinen ifslge opfindelsen, set i en mellemstilling,

fig. 2 et lodret tvarsnit gennem maskinens doseringshus med
tilherende aksel og drejestempel, set i en stilling
umiddelbart for drejestemplet drejes hejre om for ud-
levering af den doserede mangde chokolademasse i dose-

ringshuset,



10

15

20

25

30

35

DK 165895 B

fig. 3 samme som i fig. 2, med drejestemplet i en stilling,
hvor chokolademasse er blevet udleveret fra doserings-
huset samtidig med at ny chokolademasse er blevet do-

seret ind i huset,

fig. 4 samme, hvor doseringshuset nu er drejet under fasthol-
delse af drejestemplet i forhold hertil, indtil de an-
dre gennemstremningsabninger er positioneret for udle-

vering,

fig. 5 samme, hvor drejestemplet nu er drejet saledes at den i
huset doserede mangde er udleveret og en ny chokolade-

massemangde er trukket ind i huset, og
fig. 6 chokoladestebemaskinen set fra siden, delvis i snit.

Den i fig. 1 viste chokoladestgbemaskine 1 omfatter et kar 2
eller en lignende beholder til optageise af chokolademassen
3, som skal udstebes i underliggende +ikke viste formkavite-
ter i forme anbragt p& et transportband samt et ved karrets 2
bund 4 vandret liggende cylindrisk doseringshus 5. Doserings-
huset 5 strakker sig i karrets 2 langderetning i hovedsagen
fra den ene til den anden ende af karret 2, som vist i fig.
6. Doseringshuset 5 omfatter en indre langsgdende aksel 6 med
et fast monteret drejestempel 7. Bade det cylindriske dose-
ringshus 5 samt akslen 6 har et cirkulart tvarsnit, og akslen
6 er fortrinsvis centreret i doseringshuset 5, s&ledes at ak-
slens 6 omdrejningsakse 11 er sammenfaldende med doserings-

husets 5 omdrejningsakse.

Doseringshuset 5 og akslen 6 er desuden drejeligt lejret ved
enderne, f.eks. ved karrets 2 endevagge 17 og p& en sadan
made, at doseringshuset 5 kan drives til drejning ved hjalp
af et drivmiddel 15 og akselen 6 kan drives ved drejning ved
hjelp af et drivmiddel 16. Drivmidlerne 15 og 16 kan udgeres
af kendte elektromotorer, som kan styres ved hjazlp af en ik-

ke vist programmerbar styreenhed eller computer. Doserings-
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huset 5 og akslen 6 kan vare i indgreb med drivmidierne 15 og

16 via ikke viste tandremsdrev eller tandhjulsdrev.

Doseringshusets 5 udvendige cylinderflade 18 skal ligge helt
tat an mod kanterne 19 af den udskaring, hvori doseringshu-
set 5 er lejret i karrets 2 bund 4. Selve karret 2 er for-
trinsvis ophangt pad et stativ 20 omfatitende nedre tvargdende
barebjelker 21, som pa sarlig simpel made kan 1lgsgeres fra
stativet 20, hvorved karret 2 og doseringshuset 5 med akslen
6 og drejestemplet 7 hurtigt og nemt kan leftes fri af stati-
vet 20, nar karret 2 og doseringshuset 5 skal renses, f.eks.
ved produktionsandringer fra en type af chokolade til en an-
den. P& grund af den simple opbygning af chokoladestebemaski-
nen kan denne rensning udferes sarlig hurtig og nemt i for-
hold til ved de hidtil kendte typer af chokoladestebemaski-
ner, hvilket er en stor fordel p& grund af, at der hyppigt
skiftes chokoladetype under produktionen.

Doseringshuset 5 er forsynet med en forste 0g en anden langs-
géende rakke 8 og 9 af gennemstremningsdbninger 14 i cylin-
derveggen 10, hvorimellem drejestemplet 7 kan dreje frem og
tilbage, se fig. 1 og 6. Akslen 6 er drejeligt lejret i do-
seringshuset 5 dels via drejestemplets 7 anlag mod husets 5§
indvendige flader 12 og dels via et langsgéende lejesegment
13, som er fastmonteret pa husets 5§ indvendige flader 12.
Lejesegmentets 13 tvarsnit er formet som et cirkelringsud-
snit, og Tlejesegmentet 13 strakker sig 1 hovedsagen fra i
umiddelbar narhed af den forste langsgdende rakke 8 af gen-
nemstremningsabninger 14 og til i umiddelbar narhed af den
anden rakke 9 af gennemstremningsdbninger 14. Lejesegmentet
13 kan vare fastmonteret i huset 5 ved hjelp af en feder 22
eller lignende. Selve drejestemplet 7 har fortrinsvis ogsa et
tvearsnit med form som et cirkelringsudsnit, hvorved der opnas
en sarlig god lejring under trykpavirkning fra chokolademas-

sen imod akslen 6 i doseringshuset 5.

Doseringshuset 5 og akslen 6 er fortrinsvis fremstillet af
stal, f.eks. rustfrit st&l, og drejestemplet 7 og lejesegmen-
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tet 13 er fortrinsvis fremstillet af bronce. Karret 2 Kkan

f.eks. vare fremstillet af aluminium.

Sterrelsen og antallet af abningerne 14 i den ferste og anden
reakke 8 og 9 af gennemstremningsabninger i doseringshuset 5
er tilpasset den pagazldende mangde af chokolademasse, som
skal doseres, samt storrelsen og antallet af formkaviteter,
som er beliggende i stgbeformen under chokoladestebemaskinen
1. Abningerne -14 er fortrinsvis rektangulare, men kan ogsa
vare cirkulere eller have en anden form. Volumen af den cho-
kolademassemangde, som skal doseres i doseringshuset 5 og ud-
leveres fra chokoladestegbemaskinen 1 under hvert arbejdsslag
er vist i fig. 2, 3, 4 og 5 ved doseringsvolumenet 3', som
afgranses af doseringshusets 5 dindvendige cylinderflade, le-
jesegmentet 13 og drejestemplet 7, na&r drejestemplet 7 er
drejet hen til i umiddelbar narhed af den ferste eller den

anden rekke 8 eller 9 af gennemstremningsabninger 14,

I fig. 2 er doseringshuset 5 og drejestemplet 7 vist i stil-
linger, hvor den forste rekke af gennemstremningsabninger 8
befinder sig ved en vilkarlig position A i chokolademassen 3
og den anden rakke af gennemstremningsabninger 9 befinder sig
ved en position nedenunder karrets 2 bund 4 umiddelbart fer
der pabegyndes udlevering af den i doseringshuset 5 doserede

mengde 3' af chokolademasse.

Under fastholdelise af doseringshuset 5 drejes akslen 6 med
drejestemplet 7 nu til den i fig. 3 viste stilling, hvorved
den doserede mangde 3' af chokolademasse udleveres ud gennem
den anden rakke af gennemstremningsabninger 9 og ned i de un-
derliggende formkaviteter som vist med pile. Under drejestem-
plets 7 drejning vil der samtidig trakkes en ny mzngde choko-
lademasse 3 ind i doseringshuset 5 via den feorste rakke 8 af
gennemstremningsabninger beliggende ved positionen A. Samti-
dig med at der udieveres den aoserede mengde 3' chokolademas-
se fra doseringshuset trakkes der altsad altid en ny mangde

chokolademasse 3 ind i doseringshuset 5.
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Herefter drejes helzs doseringshuset 5 under fastholdelse af
drejestempliets 7 stilling i forh61d til1 doseringshuset 5 til
den i fig. 4 viste stilling, hvor den feorste rzkke 8 af gen-
nemstregmningsabninger nu er beliggende ved positionen B under
karrets 2 bund 4, og den anden rakke 9 af gennemstremningsab-
ninger nu er beliggende ved en viilkarlig position A i choko-
lademassen 3. Herefter er stebemaskinen igen klar til udle-

vering af en doseret mengde 3' af chokolademasse.

Under fastholdelse af doséringshuset 5 drejes akslen 6 med
drejestempliet 7 nu til den i.fig. 5 viste stilling, hvorved
der 1igen udieveres den doserede mangde 3' af chokolademasse
gennem den forste rakke 8 af gennemstremningsabninger, og der
trekkes samtidigt en nu doseret mengde 3' af chokolademasse
ind gennem den anden rakke 9 af gennemstremnings&bninger.
Herefter gentages arbejdsgangen som det til at begynde med er

forklaret under henvisning til fig. 2.

En stor fordel ved chokoladestebemaskinen ifglge opfindelsen
er som tidligere forklaret, at der kan opnads en sarlig hgj
produktivitet i sammenligning med de hidtil kendte typer af
chokoladestgbemaskiner. Samtidig undgds der anvendelsen af
komplicerede Tlukkeventilmekanismer, som bade er besvarlige at
rense, nar der skal skiftes fra den ene chokoladetype til den
anden og er sarlig udsat for slid, hvilket isar Kkan medfgre
darligere aftatning og derved ringe vagtolerancer for de
fremstillede chokoladeemner. Hele chokoladestebemaskinen har
desuden en sarlig simpel opbygning, som gor det nemt at ud-
skifte f.eks. doseringshuset 5, nar der skal produceres med
en anden storrelse doseringsvolumen 3' og tilherende geﬁnem-

stromningsabninger 14.

Der kan foretages mange andringer, uden at man derved afviger
fra selve opfindelsen idé. F.eks. kan der i selve doserings-
huset 5 vare indrettet skillevagge til at opdele det samlede
doseringsvolumen 3' i separate volumener mellem de enkelte

gennemstreomningsdbninger.
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Patentkrayv.

1. Chokoladestgbemaskine (1) omfattende et kar (2) elier 1lig-
nende beholder til optagelse af chokolademassen (3), som skal
udstebes i underliggende formkaviteter samt et ved bunden (4)
af karret (2) vandret 1liggende, langsgéaende, cylindrisk do-
seringshus (5) med en indre, centreret langsgaende aksel (6)
med et fast monteret drejestempel (7), ke nde tegnet
ved, at doseringshuset (5) er forsynet med en forste og en
anden langsgaende razkke (8 og 9) af gennemstremningsabninger
(14) i cy1{ndervaggen (10), hvorimellem drejestemplet (7) kan
drejes frem og tilbage med henblik pa, at trazkke chokolade-
masse (3) ind i doseringshuset (5) henholdsvis udlevere cho-
kolademasse (3) fra doseringshuset (5), og at doseringshuset
(5) er drejeligt lejret om sin langdeakse (11) i karrets (2)
bund (4) p& en sadan madde, at den ferste henholdsvis den
anden razkke (8 henholdsvis @) af gennemstremningsdbninger
(14) ved drejning af doseringshuset (5) Kkan bevages fra en
vilkarlig position (A) i selve chokolademassen (3), hvor den
treakkes ind i doseringshuset (5) og til en position (B) ne-
denunder karrets (2) bund (4), hvor chokolademassen (3) ud-

leveres fra huset (5).

2. Chokoladestobemaskine ifelge krav 1, K ende tegne:t
ved, at akslen (6) er drejeligt lejret i doseringshuset (5)
dels via drejestemplets (7) anlag mod husets (5) indvendige
flade (12) og dels via et p& husets (5) indvendige flade (12)
fast monteret, langsgaende lejesegment (13) med tversnit for-

met som et cirkelringsudsnit.

3. Chokoladestobemaskine ifelge krav 2, kendetegnet
ved, at lejesegmentet (13) strazkker sig fra i umiddelbar nar-
hed af den forste langsgaende rakke (8) af gennemstremnings-
abninger (14) og til i umiddelbar narhed af den anden rakke

(9) af gennemstremningsébninger (14).
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4. Chokoladestgbemaskine ifglige et eller flere af de fore-
gaende krav, kendetegnet ved, at drejestemplets

(7) tvarsnit har form af et cirkelringsudsnit.

5. Chokoladestobemaskine ifelge et eller flere af de forega-
ende krav, kendetegnet ved, at alle 4&bningerne
(14) i hver Tlangsgdende rakke (8 eller 9) af gennemstrom-

ningsabninger i hovedsagen er lige store og ligger pa linie.

6. Chokoladestobemaskine ifolge et eller flere af de forega-
ende krav, kende tegnet ved, at den omfatter driv-
midler (15, 16) indrettet til at dreje akslen (6) med dreje-
stemplet (7) under fastholdelse af doseringshusets (5) stil-
ling i forhold til1 karrets (2) bund (4), samt til at dreje
doseringshuset (5) under fastholdelse af drejestemplets {7)

stilling i forhold til doseringshuset (5).
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