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Prezenta inventie se refera la un procedeu de obtinere a extractelor si purificatelor
poliholozidice, din Herba mycelii sau Herba altheae, ce pot fi utilizate ca atare si ca materie
primé, in industria farmaceutica si cosmetica. Au actiune benefica, sinergica si adaptogena,
in afectiuni ale tractuiui digestiv si organelor anexe acestuia, in afectiuni ale cailor respira-
torii, afectiuni metabolice, antitumorale, imunomodulatoare si dermato-cosmetice.

Sunt cunoscute din F.Sov.: F.Franc.; FR X., studii de specialitate efectuate in tari ca
Rusia, Germania, China, ltalia, Anglia, Roméania, metodologii de obtinere a extractelor
uscate apoase, studii referitoare la separarea poliholozidelor totale, studii referitoare la acti-
unea farmacodinamica a poliholozidelor i la actiunea imunomodulatoare a acestora, -alaturi
de alte principii active cu acelasi rol si care domina compozitia chimica a materiilor prime
vegetale, luate in studiu. De asemenea, din literatura de specialitate se cunoaste faptul ca
specia Althea officinalis (Nalba) are standardizate produsele: flores, radix, folium, iar acestea
sunt utilizate, cu succes, in afectiuni bronho-respiratorii. Nu se cunosc studii referitoare la
produsul vegetal Herba mycelii (tulpina de larba talharului) i nici la materia prima Herba
altheae (tulpina de Nalba).

Procedeul conform inventiei consta in aceea ca 1 parte produs vegetal, maruntit, se
debalasteaza cu 4 parti solvent organic, sub agitare 1a 60 ... 70 tur/min, la temperatura de
10 ... 20°C, timp de 3 h, apoi se separa, prin centrifugare si filtrare, cu recuperarea solven-
tului prin distilare, la temperatura maxima de 20°C si presiune scazuta, dupa care produsul
vegetal, debalastat, se usuca sub vid, pana la umiditatea de 13%, urmata de extractie cu
apa distilata intr-un raport produs vegetal/apa de 1:2 pentru umectare si 1:10 pentru ex-
tractia propriu-zisa, la temperatura de 80 ... 85°C, timp de 2 h, pentru umectare, si 3 h pentru
extractie, cu agitare continua la 70 tur/min, urmata de separarea reziduului vegetal de solutia
extractivi primara, prin centrifugari si filtrari succesive, dupa care aceasta este concentrata,
cu obtinerea a 0,5 ... 1 parti concentrat, care se jasd in repaus la 5 ... 6°C, timp de 12 ...
24 h, se adauga 0,1 ... 2% benzoati pentru conservare, dupa care fie se supune uscarii prin
atomizare sau la etuva cu adiugare de adjuvanti uzuali si conditionarii, prin omogenizare Si
eventual delipidizare, obtinandu-se extractul poliholozidic brut, fie se purifica prin triturare
cu alcool etilic de 96° si operatii succesive de hidroliza cu apa distilata, reprecipitare cu
alcool etilic de 96° si uscare, iar facultativ, se poate spala cu eter etilic sau eter de petrol intr-
un raport precipitat/eter de 1:2, cu recuperarea eterului, obtinandu-se, in final, extractul
poliholozidic purificat.

Avantajele inventiei sunt acelea de a crea o metodologie completa, unitara, eficace,
de prelucrare superioara a produselor vegetale Herba mycelii sau Herba altheae, in vederea
obtinerii de extracte si purificate cu continut ridicat in poliholozide, aminoacizi, tanini, flavone,
APFC cu actiune farmacodinamica benefica, asupra aparatului digestiv, organelor anexe
acestuia si cailor respiratorii, de a prezenta metodologia de separare si purificare din
complexul fitochimic al poliholozidelor care au aceasta valoare imunomodulatoare;

- impunerea unor materii prime vegetale noi;

- recuperarea si reciclarea unor solventi utilizati pe flux tehnologic;

- impunerea unor tehnologii unitare de prelucrare si caracterizarea produselor
obtinute prin aceste tehnologii;

- valorificarea superioara, cu randament maxim, a produselor vegetale;

- obtinerea de produse fitofarmaceutice noi, cu actiune adaptogena, sinergica, in
afectiuni digestive, respiratorii, hepatobiliare, metabolice, dermatologice.

Prezenta inventie se refera la un procedeu de obtinere a extractelor i purificatelor
poliholozidice din Herba mycelii (larba talharului) sau Herba altheae (Nalba mare) pe etape
si faze de lucru, cu flux de materii prime si materiale stabilite i sunt caracterizate extractele
si purificatele obtinute prin aceste procedee, extracte ce pot fi utilizate fara risc, ca materie
prima in industria farmaceutica si cosmetica.
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In inventia de fatd, se prezinta un procedeu de obtinere industriala, in flux tehnologic
stabilit, si consta in aceea ca exista 5 faze de prelucrare a produselor vegetale Herba mycelii
sau Herba altheae, dupa cum urmeaza: faza de purificare a materiilor prime vegetale, in
vederea extractiei, constand in: maruntire concisa, numai in momentul prelucrarii pe instalatii
speciale de maruntire, apoi 1 parte produs vegetal maruntit concis se supune opepratiei de
debalastare, cu 4 parti solvent organic, timp de 3 h, in reactoare prevazute cu sistem de
agitare, la turatia de 60 tur/min, la temperatura camerei, de 10 ... 20°C, apoi produsul
vegetal debalastat se separa din amestec, prin centrifugare si filtru textil tip chimic pentru
suspensii, cu recuperarea si recircularea solventului de debalastare, prin distilare, la
presiune redusa si temperatura de distilare, de maximum 20°C, apoi produsul vegetal
debalastat se usuca in instalatii de uscare, vidate, pana la umiditate sub 13%; in faza de
extractie in care solventul de extractie este apa distilati sau apa structurata tip “I”, raportul
produs vegetal/solvent este de 1:2 pentru umectare si 1:10 pentru extractia propriu-zisa,
conditile de umectare: 1 parte produs vegetal se umecteazs, timp de 2 h, cu 2 parti apa
distilata, la 90 ... 95°C, in vase de umectare, agitandu-se la fiecare 30 min, metoda de
extractie este prin digestie la cald, intr-o singura treapta, temperatura de extractie (regimul
de lucru) este de 80 ... 85°C, in vasul de reactie, timpul de lucru este de 2 h, pentru
umectare, i 3 h pentru extractie, agitare continui cu 70 tur/min, separarea reziduului
vegetal de solutia extractivé primara se face prin centrifugare si filtru textil tip chimic, pentru
suspensii, de 2 ori, imediat dupa finalizarea extractiei (cald), timpul de separare a solutiei
dupa extractie, 30 min, solutia extractiva primara se lasa in repaus timp de 5 ... 10 h, in
recipiente speciale, bine inchise, dupa care se refiltreaz3 prin centrifugare si filtru textil, apoi
urmeaza faza de concentrare, care constd din incircarea vasului de concentrare la 2/3 din
capacitatea maxima cu solutia extractiva primara, realizarea presiunii de lucru la 0,8 ... 1
atm, incalzirea baii (mantaua de termostatare) la 60 ... 80°C $i reglarea regimului de fierbere
pentru un debit de distilare de minim 5 I/h, a temperaturii valorilor de condensare care este
de maximum 45°C, a temperaturii din vasul de termostatare este de 80 .. 85°C, iar volumul
final de concentrare va fi de 0,5 ... 1 parti fata de cantitatea de produs vegetal supusa
prelucrarii si, in functie de scopul urmarit, golirea concentratorului final din blaz se face
mecanic, sub actiunea sistemelor de golire, ce functioneaza prin influenta diferentelor de
presiune din recipiente, in vase de colectare, special prevazute cu capac, concentratul se
lasa in repaos la rece, 1a 5 ... 6°C, timp de 12 ... 24 h in concentratorul final, se adauga 0,1
... 0,2% g conservanti Nipagin si Nipasol raportat la substanta uscata a concentratorului
final, urmate de fazele de uscare si conditionare, ce constau in varianta prin atomizare,
temperatura aerului de uscare este 210 ... 203°C, temperatura amestecului aer si solutie
extractiva pulverizata, 90 ... 110°C, temperatura pulberii uscate 60 ... 80°C, temperatura
vasului de omogenizare 50 ... 60°C si se va folosi agent de dispersie, raportat la substanta
uscata din solutia extractiva, in proportie de 5 ... 10%, in varianta uscarii la etuva, sub vid,
se folosesc adjuvanti care se adauga in functie de substanta uscata a concentratului fluid
si anume 5 ... 10% aerosil si q.s. lactoza pana la 100 g extract final uscat, temperatura de
uscare maxima este 50°C, iar omogenizarea se va face in instalatii speciale de maruntire,
sitare, granulare, umiditatea maximé a extractului stabil este de 5%, putandu-se practica
facultativ, in functie de destinatia extractului, o delipidizare si debalastare a concentratului
fluid, prin tratarea acestuia cu solventi organici, in raport de 1:3, prin spalari succesive cu
recuperarea si recircularea solventului, prin acest tratament diminuandu-se fenomenul de
aglomerare, prin hidroscopicitate, dupa care urmeaza faza de separare si purificare a
poliholozidelor totale, cu obtinerea extractului purificat poliholozidic constand din 1 parte
concentrat fluid care se trateaza prin triturare in fir subtire cu alcool etilic tehnic de 96° in
greutate de 3 parti pentru Herba mycelii si 5 parti pentru Herba altheae, sub agitare
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continua, la 60 ... 70 tur/min, temperatura de lucru este temperatura camerei, de 10 ... 20°C,
apoi amestecul se pastreaza in repaus, minimum 12 h, la rece la 5 ... 6°C, in vase
(recipiente) acoperite, separarea precipitatului format se face prin filtrarea la vid (filtrul
NUCE) si filtru textil tip chimic, pentru suspensii, solventul de precipitare se recupereaza prin
distilare fractionata si se recircula, precipitatul 1 se usuca in uscatoare cu vid, la maximum
50°C pana la umiditate de 10 ... 12%, purificarea precipitatului uscat se face prin hidroliza
acestuia, 1 parte precipitat la 3 parti apa distilatd (in conditii normale de temperatura), cu
agitare 60 ... 70 tur/min, timp de 1 h, reprecipitare cu 4 parti alcool etilic tehnic de 96°, se
separi si se usuca in aceleasi conditii pana la umiditatea maxima de 5%, operatia anterioara
se poate reflecta (2 - 3 ori) pentru obtinerea unei puritati maxime, omogenizarea se face in
instalatii speciale de maruntire, sitare facultativ, pentru inlaturarea fenomenului de higro-
scopicitate, iar pentru marirea stabilitatii extractului uscat purificat se poate practica spalarea
precipitatului uscat in 2 etape, cu eter etilic sau eter de petrol, in raport de 1 parte precipitat
la 1,5 ... 2 parti eter, in vase de spalare, prevazute cu sistem de separare si filtrare, solventul
de spalare putand fi recuperat si recirculat.

Se dau, in continuare, doud exemple de obtinere a extractelor.

Exemplul 1 Obtinerea extractului apos uscat din Herba mycelii sau Herba altheae:
1 parte produs vegetal maruntit concis si verificat calitativ conf. FR X si NT1/96 se supune
operatiei de debalastare, cu 4 pérti solvent organic, in vase tip reactor, prevazute cu sistem
de agitare la 60 ... 70 tur/min, la temperatura de 10 ... 20°C, timp de 3 h, dupa care se su-
pune filtrarii prin centrifugare si filtru textil pentru suspensii, produsul vegetal se usuca la vid,
pana la umiditate de 13%, iar solVentul de debalastare se recupereaza si se recircula. Din
produsul vegetal debalastat, 1 parte se supune operatiei de umectare cu 2 parti apa distilata,
la fierbere 90 ... 95°C timp de 2 h, cu agitare, timp de 30 min, in vase speciale de umectare.
Produsul vegetal debalastat i umectat se introduce in vasul de extractie si se supune
extractiei prin metoda digestiei la cald intr-o singura treapta, cu 10 parti solvent de extractie
apa distilata timp de 3 h din momentul ajungerii la parametrii de lucru, la temperatura de 80
... 85°C, la presiunea de 0,8 ... 1 at, cu agitare 70 tur/min. Dupa extractie, produsul vegetal
epuizat se separa de solutia extractiva primara, prin centrifugare si filtru textil tip chimic
pentru suspensii, de 2 ori la cald, imediat dupa extractie, iar solutia extractiva primara,
colectata in recipiente speciale acoperite, se lasa in repaos minimum 5 h, la temperatura
mediului, dupa care se refiltreaza si se supune concentrarii in instalatie industriala de tip
rotavapor cu capacitate de 50 |, la un debit de distilare de minimum 5 I/h, temperatura baii
de termostatare 80 ... 85°C, a vaporilor de condensare maximum 40°C pané la volum de 0,5
... 1 parti concentrat fluid, fata de 1 parte produs vegetal, supus prelucrérii. Reziduul vegetal,
rezultat dupa extractie, se usuca si se recirculd sau se foloseste ca ingrasamant, in
agricultura. Concentratul fluid se colecteaza in recipiente adecvate, acoperite si se pastreaza
in repaosla 5 ... 6°C, timp de 12 h, se refiltreaza si, in functie de substanta uscata deter-
minata, se stabilizeaza cu adaos de adjuvanti 5 ... 10% aerosil, g.s. pana la 100 g lactoza,
se adauga 0,1 ... 0,2g% conservanti Nipagin si respectiv Nipasol, se omogenizeaza si se
supune operatiei de uscare, pe uscétoare cu vid, la temperatura de maximum 50°C, pana
la umiditate de maximum 5%. Uscarea se poate practica si prin stabilizarea extractului pri-
mar si uscarea acestuia, prin atomizare, eliminandu-se, in acest fel, faza de concentrare.
Omogenizarea extractului uscat apos se face in instalatii speciale de maruntire, sitare,
granulare. Facultativ, se poate practica operatia de degresare si eliminare a fenomenuiui de
higroscopicitate, prin tratarea unei parti, extract uscat omogenizat cu 3 parti solvent organic,
in dou spalari (1,5 p si 1,5 p) separarea partilor cu recuperare si recircularea solventului,
reuscarea i reomogenizarea extractului.
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Extractul final uscat se caracterizatd, se ambaleaza si se inscriptioneaza conform
F.R. X.

Extractul apos uscat, obtinut din Herba mycelii, prin acest procedeu ,se carac- 150
terizeaza prin urmatoarele conditii tehnice:

- Aspect - pulbere uniforma pulverulenta
- Culoare - bruna
- Gust - amar
- Miros - fara 155
- Umiditate - - g% maximum 5
- Extractibil in apa - 9% minimum 70
- Cenusa totala - g% maximum 8
- Continut in poliholozide totale - 3% minimum 20
- Continut in aminoacizi exprimati in alanina - g% minimum 2 160
- continut in APFC exprimati in acid

cafeic - g% minimum 1,5
- Continut in flavone exprimate in rutozid - g% minimum 1,5
- ldentificari:
- Taninuri catehice - + (prezent) 165
- Continut in ioni de:

Fe - mg % maximum 0,04
Pb - mg % maximum 0,01

Actiunea farmacodinamicé: curativa si preventiva in tratarea unor afectiuni digestive 170

ca ulcer gastric, gastrite, colite, gingivite, iritatii ale mucoasei bucale, faringiene, laringiene,
intestinale; afectiuni tumorale ale tractului digestiv; afectiuni dermatologice ca: exeme,
acnee, furuncule, ulceratii si leziuni ale pielii, alergii, uicer varicos: emolient in masti cos-
metice si regenerator tisular si celular.
- D.L.;, este de: - p.o. mai mare de 1,6 g/kg 175
- |.p. mai mare de 250 mg/kg
Extractul apos uscat din Herba altheae, prin acest procedeu, se caracterizeazi prin
urmatoarele conditii tehnice:

- Aspect - pulbere uniforma pulverulent3

- Culoare - brun deschis 180

- Gust - amarui

- Miros - slab caracteristic

- Umiditate - g% maximum 5

- Extractibil in apa - g% minimum 72

- Continut in poliholozide totale - g% minimum 25 185

- Continut in aminoacizi exprimat in alanina - g% minimum 3

- Continut in APFC. exprimat in acid cafeic - g% minimum 1

- Continut in flavone exprimat in rutozid - g% minimum 1

- ldentificari: - Saponine - + (prezent)

- Continut in ioni de: 190
- Fe - mg % maximum 0,04
-Pb - mg % maximum 0,01

Actiunea farmacodinamica: emolientd, regenerator tisular, fluidifiant al secretiilor
bronhice, revitalizant, antiinflamator cu actiune complexa adaptogena in dermatologie si 195
afectiuni ale cailor respiratorii

-D.L.5: - p.o. peste 1,7 g/kg

- i.p. peste 270 mg/kg
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Exemplul 2 Obtinere a extractului selectiv poliholozidic uscat din Herba mycelii
sauHerba altheae: fazele de prelucrare a materiei prime vegetale, pana la obtinerea
concentratului fluid, sunt aceleasi ca in exemplul prezentat anterior, dupa care se proce-
deaza astfel: 1 parte concentrat fluid se trateaza prin triturare in fir subtire, cu alcool etilic
tehnic de 96°, in greutate de 3 pérti pentru Herba mycelii si 5 parti pentru Herba altheae, sub
agitare continud la 60 ... 70 tur/min, la temperatura de lucru de 10 ... 20°C. Dupa precipitare,
amestecul rezultat se pastreaza in repaus, minimum 12 h la rece, la o temperatura de 5 ...
6°C, in recipiente acoperite. Dupa timpul de repaus, se procedeaza la separarea preci-
pitatului format prin filtrarea la vid si filtru textil tip chimic pentru suspensii. Solutia filtrata se
supune operatiei de distilare, pentru recuperarea si recircularea solventului de precipitare,
iar reziduul fluid rezultat dupa recuperarea alcoolului se poate utiliza pentru separarea aitor
grupe de principii active. Precipitatul umed se usuca in incépere cu vid, la temperatura de
maximum 50°C, pana la o umiditate de 10 ... 12%. Pentru purificarea precipitatului uscat,
1 parte se supune operatiei de hidroliz& cu 3 parti apa distilata, n conditii normale de tempe-
ratura, cu agitare 60 ... 70 ture/min, timp de 1 h, solutia rezultata se tritureaza in fir subtire,
in aceleasi conditii ca in alineatul precedent, cu 4 parti alcool etilic tehnic de 96°, se separa
prin filtrare si se usuca in aceleasi conditii ca mai sus. Pentru a se obtine o puritate cat mai
mare, peste 80%, se poate repeta operatia in aceleasi conditii. Umiditatea finala a extractului
trebuie sa fie de maximum 5%. Omogenizarea se face in instalatii speciale de maruntire si
sitare. Facultativ, in functie de scopul urmarit, pentru inlaturarea fenomenului de higro-
scopicitate, se poate practica spéalarea de 2 ori (2 etape) a extractului poliholozidic cu 1,5 ...
2 parti eter de petrol in vase de spélare, prevazute cu sistem de separare si filtrare a
solventului de spilare, care apoi se recupereaza si se recirculd. Extractul poliholozidic spalat
se supune uscdrii la temperatura camerei, dupa care se ambaleaza in recipiente cores-
punzatoare lotului sau sarjelor obtinute. Se marcheaza si se caracterizeaza conform pre-
vederilor FR X.

Extractul poliholozidic astfel obtinut din Herba mycelii se caracterizeaza prin ur-
matoarele conditii tehnice:

- Aspect - pulbere uniforma pulverulenta
- Culoare - brun deschis spre crem deschis
- Gust - fad mucilaginos
- Miros - fara
- Umiditate - g% maximum 5
- Extractibil in apd  (subst.dizolv. in apa) - g% minimum 80
- Continut in poliholozide totale - g% minimum 35 fara purificare si
- minimum 70
dupa purificare
- Continut in aminoacizi expr. in alanina - g% minimum.2 fara purificare si
maximum 1,7 dupa purificare
- Identificari: - flavone - prezente fara purificare, urme
dupa purificare
- taninuri catehice - prezente fara purificare, urme
usoare dupa purificare
- pH mediu - maximum 7
- Continut in ioni de: Fe - mg% maximum 0,04
Pb - mg% maximum 0,01
- Actiune farmacodinamica - imunomodulatoare si specifica

mai ales pentru tractul digestiv,
antitumorala
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-D.L.g - p.0. mai mare de 1,645 g/kg
- i.p. mai mare de 259,35 mg/kg
Extractul poliholozidic din Herba altheae, obtinut prin procedeul descris, se carac-
terizeaza prin urmatoarele conditii tehnice:

- Aspect - pulbere uniforma pulverulenta
- Culoare - alb cafeniu deschis

- Gust - fad mucilaginos aromat ugor

- Miros - fara

- Umiditate ' - g% maximum 5

- Extractibil in apa (subst.dizolv. in ap&) - 3% minimum 80

- Continut in poliholozide totale - 9% minimum 50 fara purificare

$i minimum 75 cu purificare
- Continut in aminoacizi exprimati in alanind - g% minimum 2 fara purificare
$i minimum 1 cu purificare
- Identificari: - flavone prezente fara purificare, usoare arome cu purificare;
- APFC prezente fara purificare, urme cu purificare;
- taninuri prezente - urme
- Actiune farmacodinamica - imunomodulatoare si specifica
la nivelul aparatului respirator;
- biostimulatoare in cosmetologie
- p.o. peste 1,8 g/kg
- i.p. peste 275 mg/kg

Revendicari

1. Procedeu de obtinere a extractelor si purificatelor polinolozidice din Herba mycelii
sau Herba altheae, caracterizat prin aceea ci 1 parte produs vegetal maruntit se
debalasteaza cu 4 parti solvent organic, sub agitare la 60 ... 70 tur/min, la temperatura de
10 ... 20°C, timp de 3 h, apoi se separa prin centrifugare si filtrare, cu recuperarea solven-
tului prin distilare, la temperatura maxima de 20°C si presiune scazuta, dupa care produsul
vegetal debalastat se usuca sub vid, pana la umiditatea de 13%, urmata de extractie cu apa
distilata, intr-un raport produs vegetal/apa de 1:2 pentru umectare $i 1:10 pentru extractia
propriu-zisa, la temperatura de 80 ... 85°C, timp de 2 h pentru umectare, si 3 h pentru
extractie, cu agitare continua la 70 tur/min, urmata de separarea reziduului vegetal de solutia
extractiva primard, prin centrifugari si filtrari succesive, dupa care aceasta este concentrata,
cu obtinerea a 0,5 ... 1 parti concentrat, care se lasa in repaus la 5 ... 6°C, timp de 12 ...
24 h, se adauga 0,1 ... 2% benzoati pentru conservare, dup3 care fie se supune uscarii prin
atomizare sau la etuva cu adaugare de adjuvanti uzuali si conditionarii prin omogenizare si
eventual delipidizare, obtinandu-se extractul poliholozidic brut, fie se purifica prin triturare
cu alcool etilic de 96° si operatii succesive de hidroliza cu apa distilata, reprecipitare cu
alcool etilic de 96° si uscare, iar facultativ, se poate spala cu eter etilic sau eter de petrol,
intr-un raport precipitat/eter de 1:2, cu recuperarea eterului, obtinandu-se, in final, extractul
poliholozidic purificat.

2. Procedeu de obtinere a extractelor si purificatelor poliholozidice din Herba mycelii,
conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca extractul brut din Herba mycelii prezinta
urmatoarele caracteristici: aspect de pulbere uniforma pulverulenta, de culoare bruna, gust
amar, fara miros, umiditate de maximum 5g%, substante dizolvabile in apa de minimum
70%, cenusa totala de maximum 8g%, continut in poliholozide totale de minimum 20g9%,
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continut in APFC exprimat in acid cafeic de minimum 1,5%, continut in flavone exprimate
in rutozid de minimum 1,5g%, continut in ioni de Fe de maximum 0,04 mg% si in ioni de Pb
de maximum 0,01 mg%, identificata prezenta de taninuri catehice, D.L.5, per 0s este de
1,6g/kg, iar i. peritoneal este 250 mg/kg.

3. Procedeu de obtinere a extractelor si purificatelor poliholozidice din Herba altheae,
conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca extractul brut din Herba altheae prezinta
urmatoarele caracteristici: aspect de pulbere uniforméd pulverlenta, de culoare brun deschis,
cu gust amarui, miros slab caracteristic, umiditate de maximum 5g%, substante extrase in
apa de minimum 72g%, continut in poliholozide totale de minimum 3g%, continut in APFC
exprimat in acid cafeic de minimum 1g9%, continut in flavone exprimate in rutozid de mini-
mum 1g%, continutul in ioni de Fe de maximum 0,049% si ioni de Pb de maximum
0,01 mg%, identificata prezenta de saponine, D.L.5, per 0s este de 1,7 g/kg, iar i.peritoneal
este 270 mg/kg.

4. Procedeu de obtinere a extractelor si purificatelor poliholozidice, din Herba mycelii,
conform revendicérii 1, caracterizat prin aceea ca extractul purificat din Herba mycelii pre-
zinta urmétoarele caracteristici : aspect de pulbere uniforma pulverulenta, de culoare brun
deschis spre crem deschis, gust fad mucilaginos, fara miros, umiditate de maximum 5g%,
substante dizolvabile in apa de minimum 80g%, continut in poliholozide totale de minimum
35g% fara purificare si de minimum 70g% cu purificare, continut in aminoacizi exprimati in
alanina de minimum 2 g% fara purificare si de minimum 1,7g% cu purificare, continut in ioni
de Fe de maximum 0,04 mg% si ioni de Pb de maximum 0,01 mg%, identificari de flavone
si taninuri catehice, D.L. 5, per os este de 1,645 g/kg, iar i.peritoneal 259,35 mg/kg.

5. Procedeu de obtinere a extractelor si purificatelor poliholozidice din Herba altheae,
conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca extractul purificat din Herba altheae
prezintd urmétoarele caracteristici: aspect de pulbere uniforma pulverulenta, de culoare alb
cafeniu deschis, gust fad mucilaginos ugor aromat, fara miros, umiditate de maximum 5g%,
substante dizolvabile in apa de minimum 80g%, continutul in poliholozide totale de minimum
509%, fara purificare si minimum 75g% cu purificare, continut in aminoacizi exprimati in
alanina de minimum 2 g% fara purificare i de minimum 1 g% cu purificare, identificari pre-
zente de flavone, taninuri, APFC, D.L.,, per os este de 1,8g/kg, iar i.peritoneal 275mg/kg.

Presedintele comisiei de examinare: biochim. Cretu Adina
Examinator: dr.med.vet. Moroianu luliana-Emilia

Editare si tehnoredactare computerizata - OSIVI
Tiparit la: Oficiul de Stat pentru Inventii gi Marci




	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS

