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Le Ministre des Affaires Economiques,

Vu la loi du 28 Mars 1984 sur les brevets d' invention, notamment 1' article 22;

Vu 1' arrdté royal du 2 Décembre 1986 relatif a la demande, & la délivrance et
au maintien en vigueur des brevets d' invention, notamment 1' article 28;

Vu le procés verbal dressé le 23 Septembre 1987 a 11h00
a 1' Dffice de la Propriété Industrielle

ARRETE:

: DAGOBERTI DOMENICO;ALESSI MARIA;

ARTICLE 1.- Il est délivré &
13, 6510 MORLANWEZ(BELGIQUE);rue de la Portelette 13, 6510

rue de la Portelette
MORLANWEZ (BELGIQUE)

un brevet d' invention d' une durée de 20 ans, sous réserve du paiement des taxes
annuelles, pour : ARANGINI SURGELES. SAUCE TO&ATE PRETE A L'EMPLOI SURGELEE.

ARTICLE 2.- Ce brevet est délivré sans examen préalable de la brevetabilité
de 1" invention, sans garantie du mérite de 1  invention ou del exactjitude de

i

la description de celle-cl et aux risques et périls du(des) demandeur(s).

Bruxelles, le 16 Mai 1989
PAR DELEGATION SPECIALE :
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TITRE DE L'INVENTION.

ARANGINI SURGELES.
SAUCE TOMATE PRET A L'EMPLOI SURGELEE.

L'invention concerne un aliment & congeler.

On connait le produit,mais il n'est pas commercialisé.

La présente invention & pour but de conquérir les grandes
surfaces.Nous apportons ainsi un aliment de qualité,que 1°'
on ne trouve pas encore en vente,ce qui facilitera beaucoup

de ménages.

Le produit se présentera sous forme d'une boule de riz,
celle-ci se composera des ingrédients suivant :

-riz collant,

-pois,

-gouda jeune,

—viande de boeuf hachée,

-champignons de Paris,

-oeufs,

~-chapelure,

-sauce tomate.
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REVANDICATION.

L'aliment sera préparé de la maniére suivante :
Cuisson du riz: dans l'eau bouillante salée jusqu'a cuisson,
% la cuisson,égoutter,et laisser tigdire.
Préparation de la sauce:frire un oignon,ajouter la viande
hachée,quand celle-ci est dorée verser le jus de tomate,
lajsser arriver & ébullition et ajouter les épices,sel,poiv-
re,basilic,les pois,les champignons frits,et laisser mijoter
le tout pendant trois heures.Entre-temps le fromage aura été
coupé en cube d'un demi centimétre.
A la cuisson égoutter la sauce tomate pour récupérer les
ingrédients qui seront uniquement utilisé pour farcir la
boule de riz.
Quand le riz est prét & &tre travailler des jaunes d'oeufs
sont incorporer et le tout assaisonner de noix de muscade,
de fromage rapé,sel et poivre.
Des blancs d'oeufs sont battus avec une pincée de sel,d'autre
part on aura préparer la chapelure.
Former une boule avec le riz,a 1l'intérieur de celle-ci,on
aura mis la viande,les champignons et le fromage.
Passer l'arangina dans le blanc d'oeuf,et pour finir la
rouler dans la chapelure.
L'aliment refroidit sera mis en congélation.
Pour l'utilisation: ne pas dégeler.

apporter 1'huile de la friteuse 4 tempé-

rature et laisser dorer pendant dix minutes.

Qand » la sauce tomate égoutée,elle sera mise dans des cart-
ons prévu pour la congélation en contenu d'un litre et d'un
demi 1litre.Il suffira de porter 3 ébullition pour 1l'employer.
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