MINISTERO DELLO SVILUPPO ECONOMICO
DIREZIONE GENERALE PER LA LOTTA ALLA CONTRAFFAZIONE
UFFICIO ITALIANO BREVETT! E MARCHI

DOMANDA DI INVENZIONE NUMERO|{1020 15000064045
Data Deposito 121/10/2018
Data Pubblicazione 21704/2617

{lassifiche IPC
Sezimef[()iaﬁse Sottoclasse {xruppo S‘(ﬁmgt‘uppo
1A Wy 31 60
]hexu’me i{f.‘lassel Sottoclasse i{}-m ppo !Sc}itfggmmm
A 21 46

Sezi(mef {ClassefiSottoclasseGruppo|Sottogruppe
A 31 36

Titolo

Macching per caffe espresso gon sistema di pulizia dell Thmpianto i searieo e di erogarione del catfe|




Cr. Ing. Stefano CoLoMso

Della Domanda di Brevelto per Invenzione Industriale dal Titolo:
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inventore | DELLA PIETRA STEFANO, BIANCH! ROBERTO

La presente invenzione si riferisce al settore delle macchine per erogare
bevande, in particolare al settore delle macchine per caffe espressa. Ancora
piti in particolare riguarda una macchina per caffé espresse con un sistema
chi putizia per pulire impianto di ercgazione del caffé e Mimpianto di scarico.
Tipicamente, una macchina per cafié espresso comprende unc o piu
gruppi di erogazione. La macchina & configurata per far passare acgua
riscaldata in pressione aftraversoe un pannelio di polvere di caffé, contenuto
ad esempic in un filtro supportato da un portafitro. # portafiitro & aperto
inferiormente ed & dotato di un beccuccio singolo o doppio dal quale
fuoriesce la bevanda. La bevanda viene raccolta in un contenitore, ad
esempio una tazza.

Pt precisamente, in una macchina per caffe espresso di tipo noto, acqua
calda {ad esempio riscaldata in una caldaia o simile} raggiunge un diffusore
attraverso un apposito condotto. It diffuscre permette la diffusione dell'acqua
calda su una cosiddetta doccetta (screen) e conseguentemente {a discesa di
acqua calda sul pannelio di polvere di caffé sottostante. i passaggio di acqua
calda attraverso | suddettt componenti continua per lintera durata
delf'erogazione della bevanda.

Una volla terminata {'erogazione, # fluido rimasto al di sopra del pannelio
di caffé, ed in parte quello contenuto allinternc delle stesso, grazie alla
differenza di pressione tra fa camera di confezione e o scarico, inverte ia
propria direzione e risale Nimpianto fino ad un pozzetto di scarico.

La doccetta & sostanzialmente nella forma di un disco opportunamente
forato per consentire un passaggio uniforme di acqua calda verso # pannello
di caffe durante Ferogazione e, nello stesso tempo, per ostacolare la risalita
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di particelle di polvere di caffé al termine delerogazione per effetto defa
differenza di pressione.

La Richiedente ha notato che durante # processo di scarico, piccole
particefle di caffé esausto risalgono attraverse i fori defla doccetta nel
diffusore e nel condotto fino al pozzetto di scarico, causando almeno un
parziale intasamento deflimpianto e portando a conseguenti operazioni di
manutenzione dei suddetti componenti.

Tale degrado funzionale risulta accelerato dalla permanenza in
temperatura del caffe esausto allintemo dei componenti sopracitati nei
periodi di inutilizzo della macchina.

La Richiedente ha anche notato che, poiché alcuni del componenti
present! nelfimpianto di scarico sono anche componentt deffimpianto di
erogazione, la presenza di particelle di caffe esausto causa un'altergzione
nociva delle caratteristiche organolettiche del caffe espresso erogato.

La Richiedente ha anche notato che la presenza di caffé esausto
nelfimpiantc di erogazione pub causare, nel tempo, una diminuzione
deli'area utile di passaggio delfacqua di grogazione & conseguentemente la
creazione di vie di passaggio preferenziali che possono portare ad una
diminuzione delfutiizzo del panneflo di caffe. In altre parole, #f pannelio di
caffe non viene attraversato uniformemente dalf'acqua calda durante
ferogazione.

La Richiedente ha anche notato che la presenza di caffé esausto
nelf'impianto di scarico in alcuni casi porta ad una diminuzione delf'efficacia
delfo scarico stesso con conseguente presenza di liguido sopra al pannelio di
caffé. Tale fenomeno risuita fortemente negative per Ffutente nella fase di
distacco del portafiltro dal gruppo di erogazione.

Alcunt baristi, prima di montare un portafiltro per una nuova erogazione,
fasciano fuoriuscive una piccola guantita di acqua calda dalla doccetta per
guaiche istante. Con guesta operazione it circuito a monte della doccetta e la
doccetta stessa vengono sciacquati. Tuttavia, per pulire perfettamente la
doceetta, # barista deve smontaria, tipicamente svitando una vite centrale.
Una volta smontata, § barista pulisce {a doccetta con un prodotto chimico e/o
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con strumentt meccanict (ad esempio una spazzola). Le ditte produttrict d
macchine per caffe espresso raccomandano di smontare ia doccetta per o
meno al termine di ogni giornata lavorativa.

E evidente che smontare la doccetta ogni giorno e pulila & un’operazione
junga e scomoda, non gradita dai baristi. In ogni caso, per gran parte delia
giornata, la doccetta e il resto delfimpianto di erogazione/scarico sono
sporchi e st accumulano particelle di caffé esausto.

Scopo della presente invenzione & quello di fornire una macchina per
caffe espresso con sistema o pulizia per pulire in modo efficace e veloce fa
doccetta e altri component del circuito di scarico e di erogazione del caffé. in
guesto modo almeno parte del suddetti inconvenienti viene sfiminate.

Secondo la presente invenzione, viene fornita una macchina per caffé
espresso che sfrulta i vapore per ripulire in modo efficace almeno parte
delfimpianto di erogazione del caffe ed almeno alcuni component
{tipicamente quelll comuni a detto implanto di erogazione del caffé) del
circuito di scarico. Preferibiimente, i vapore usato per pulire & preso da una
caldaia (0 altro generatore di vapore) che e gia generalmente presente in
una macchina per caffe espresso al fine di consentire la preparazione di altre
bevande come cappuccini, latte schiumato o simile.

Secondo un primo aspetto della presente invenzione, viene fornita una
macchina per caffe espresso comprendente

Una Pompa per poMmpare acqua,

un gruppo di erogazione configurate per cooperare con un portafitiro, in
cui detto portafittro & configurato per supportare un filtro caricato di
polvere di caffé,

una caldaia caffe in comunicazione di fluido con detto gruppo di
erogazione,

un impianto di erogazione di acqua per erogare acqua calda da detta
caldaia caffé a detto portafittro; e

un sistema per erogare vapore a detto gruppo di erogazione in modo da
effettuare una pulizia di almeno una parfe di detto impianto di
erogaziones.
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Limpianto di erogazione di acqua pud comprendere una doccetta.

La macchina preferibilmente comprende anche una caldaia vapore. H
vapore erogato al gruppo di erogazione & prelevato da detta caldaia vapore.

B sistema per erogare vapore preferbilmente comprende un corpo
valvolare vapore con una pluralita di vie, in cud una via & in comunicazione di
fluido con fa caldaia vapore.

i sistema per erogare vapore preferibiimente comprende un corpo
valvolare gruppo montato sul gruppo e una tubazione che connette i corpo
valvolare gruppo a detto corpo valvolare vapore, in modo che § vapore di
pulizia possa fluire da detta caldaia vapore a detto gruppo di erogazione
passando attraverso defto corpo valvolare vapore, detta tubazione e detto
corpo valvolare gruppo.

Urvaltra via di detto corpo valvolare vapore preferibiimente & connessa ad
un tubo di scarico per scaricare acqua dopo ferogazione di un caffé
2SPrassn.

La macching preferibiimente comprende anche un sensore configurato per
rivelare se #f portafiltro & connesso a detto gruppo di ercgazione.

La macchina preferibiimente comprende anche un elaboratore per
alimentare vapore a detto gruppo di erogazione in funzione di un segnale
ricevuto da detto sensore.

La macching preferibilmente comprende due 0 piu gruppi di erogazione.

Secondo un altro aspetto la presente invenzione riguarda un metedo per
pulire un impianto di erogazione di acgua di una macching per caffé
espresso, in cut la macchina comprende:

una pompa per pompare acqua,

un gruppo di erogazione configurato per cooperare con un portafiltro, in
cut detto portafiltro & configurato per supportare un filtro caricato d
polvere di caffe,

una caidala caffé in comunicazione di fiiido con detto gruppo di
erogazione,

un impianto di erogazione di acqua per erogare acqua calda da detta
caldaia caffé a detto portafiitro,
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in cui detto metodo comprende 1a fase di erogare vapore a detto gruppo
di ercgazione per effettuare una pulizia di almenoc una parte di detto
impianto di erogazione.

H vapore erogato al gruppo di erogazione e preferibiimente prelevato da
detta caldala vapore.

ft vapore é preferibilmente alimentato in funzione di un segnale ricevuto da
un sensore che & configurato per rivelare se it portafiltro & connesso a detto
gruppo di erogazione.

La presente invenzione verra ulteriormente descritta nel seguito, con
riferimento alle annesse figure, in cut:

la Figura 1 mostra, in moedo schematico, # circuito idraufico ed alouni
dei componentl principali di una macchina per la preparazione e
Yerogazione di caffe espresso secondo una forma di realizzazione
delfinvenzione;

- & Figure 2a e 2b sono due viste schematiche di una parte della

macchina per caffé espresso di Figura 1;

~ e Figure 3a e 3b sono due viste similt alle Figure 2a e 2b che

mostrano i ciclo di erogazione;

- le Figure 4a e 4b sono due viste simili alle Figure 2a e 2b che

mostrano i ciclo di scarico; e

- e Figure 53 e 5b sono due viste simili alle Figure 2a e 2b che

mostranac i ciclo di pulizia.

La Figura 1 mostra, in modo schematico, un circuito idraulico noto di una
macchina per la preparazione e Perogazione di una bevanda secondo una
forma di realizzazione della presente invenzione. E stata adottata ia
convenzione secondo fa gquale le linee tratto lungo-traftino sono state usate
per facqua fredda, le linee continue per Facqua calda, le linee a tratti regolar
per il vapore, le linee tratto lungo-punto—punto per Facqua di scarico.

La descrizione che segue &, solo per comodita, riferita in particolare ad
una macchina per caffe espresso ma fa presente invenzione non e limitata a
tali macchine ed & applicabile a macchine per Perogazione di altre bevande.
Ad esempio, al posto di polvere di calfé, st pud usare polvere di orzo o di
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altro cereale. Pertanto, espressione “macchina per caffé espresso” deve
gssere ntesa come comprendente anche macchine per la preparazione di
altre bevande.

in Figura 1 viene #lustrata una macchina per caffé espresso secondo una
forma di realizzazione della presente invenzione. Viene Hllustrata in modo
semplificato. Alcuni componenti, non rlevant ai fini della comprensione
delfinvenzione, non sono Hlustrati e/o non verranno descritti in dettaghio.
Tuttavia, per una migliore comprensione della Figura 1, viene riportato qui di
seguito un elenco dei vari componentt contrassegnati da un numerc ol
riferimento.

1. Pompa
Motore elettrico
Valvola di non ritorno
Raccordo
Collsttore
Gorpo valvolare a 3 vie
Raccordo
Raccordo

© @ NP W oE BN

Corpo valvolare erogazione acqua calda
10. Lancia acqua calda
11.indicatore di fivelio

12. Valvola di sicurezza

13. Valvola di decompressione
14, Caldaia vapore

15. Caldaia caffe

16.Corpo valvolare del gruppo
17.Manometro

18. Rubinetto

19. Valvola di decompressione
20. Lancia vapore

21. Pozzetto

22. Valvola di espansione
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23. Raccordo

Con riferimento allo schema di Figura 1, {a macchina comprende una
pompa 1 che riceve acqua. Tipicamente, ia pompa 1 riceve acqua non
riscaldata. Tipicamente la pompa 1 riceve acqua fredda da una tubatura
delfacquedotio ed invia tale acgua fredda in pressione af componenti a valle
di essa. Alf'uscita della pompa 1 facqua esce ad una temperatura pari a circa
20 “C o comunque a temperatura ambiente. La temperatura delf'acqua che
attraversa la pompa 1 & tipicamente influenzata dalla temperatura ambiente
gd in ogni caso dalfambiente esterno.

A valle della pompa 1 e preferibiimente previsto un collettore 5 per
sdopplare # flusso. Una parte del flusso viene inviata verso una caldala
vapore 14 dotata di refativo corpo valvolare 6 ed una parte va ad alimentare
una caldata caffe 15. Al cirguito di alimentazione della caldaia caffe 15 ¢
anche collegata una valvola di espansione che permette di controllare
sventualt sovrappressiont permettendo fuscita di acqua dal circuito nel
pozzetto di scarico 21.

Alla caldaia vapore 14 viene preferibilmente coliegata una valvola di
sicurezza 12 ed una valvola di decomprassione 13 direttaments connesse al
pozzetio 21.

Dalla caldaia vapore 14 viene preferibiimente prelevata acqua calda per
ferogazione della stessa attraverso # corpo valvolare 9 e la lancia acqua
calda 10.

Dalla caildaia vapore vienes anche preferibiimente prelevato # vapore
attraverso i due rami speculari che collegano la caldaia al due rubinetti
vapore 19 e le relative lance vapore 20.

La caldaia vapore 14 & configurata per alimentare la lancia vapore 20
preferibilmente dotata di valvola di decompressione 19,

La caldaia caffé 15 & connessa fluidicamente ad uno o piu gruppt di
grogaziong 25. In Figura 1 sono mostratt tre gruppt df ercgaziong 25
alimentati dalla caldaia caffé 15 ma questa disposizione & meramente
esemplificativa e non limitativa.

Preferibiimente, per ogni gruppe 25 & previsto un carpo valvolare 16. H
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cotpo  valvolare 16, nel seguito della presente relazione e delle
rivendicazioni, verra anche chiamato “primo corpo valvolare” o “corpo
valvolare gruppo”. Preferibiimente, #f corpo valvolare gruppo 16 comprende
una valvola a tre vie. Ad esempio, § compo valvolare gruppo 16 pud
camprendere una valvola det tipo 3I1ASTATVISTIBDV230AY della ODE s.t.l.
Societa Unipersonale, Colico, ftalia. # funzionamento del compo valvolare
gruppo 16 verra spiegato meghio nel seguito.

Nelle Figure 2a e 2b viene #lustrata in maggiore dettaglio una porzione
gdella macchina secondo una forma di realizzazione della presente
invenzione. in particolare viene mostrato un gruppo di erogazione 25 (anche
semplicemente  detto  “gruppo”) della macchina per caffe  espresso
deffinvenzione. Oltre al gruppo 25, vengono anche illustratl aloun
componenti funzionall alla presente invenzione. Altre parti della macchina,
non necessarie per la presente invenzione, non vengono Hustrate e/o
descritte.

§ gruppo di erogazione 25 & nella forma di un compo sostanzialmente
cilindrico connesso alla caldaia caffe 15. Preferibiimente, fa caldaia caffe 15
& sagomata con un collo 26. Ritomando alla Figura 1, @ visibile a caldaia
caffe 15 con tre colli 26, uno per ogni gruppo 25.

Nella parte superiore del gruppo di erogazione 25 ¢ presente i corpo
valvolare gruppo 16. Nelta parte inferiore del gruppo di erogazione 25 ¢
presente una sede 27 configurata per accogliere e bloccare un portafittra 30.
Ad esempio, secondo una forma di realizzazione, # portafittro 35 & connesso
al gruppo di erogazione 25 tramite un innesto a baionetta o simile.
Naturalmente questo @ solo un esempio di connessione ed altyl sistemi di
connessione tra gruppo 25 e portafiitro 35 sono ricompresi nella presente
invenzione.

# portafitro 35 ha un manico 36 ed una cavita 37 configurata per
alloggiare un filtro caffé 40. § filtro 40 & riempito, almeno in parte, di polvere
di caffe. La polvere di caffe ¢ generalmente pressata e forma un cosiddetto
pannello di caffeé o pastigia di caffé 41. L'acqua, ad una predeterminata
temperatura e ad una predeterminata pressione, viene spinta a passare
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attraverso # pannefio di caffé 41 e ad uscire da un beccuccio curvo 38
{singolo o doppio, come in figura) sul fondo del portafittre 35.

H gruppo di erogazione 25 comprende anche un condotio 28, un diffusore
29 ed una cosiddetta doccetta 30. # condotto 28 si sviluppa preferibilmente
nefla direzione delf'asse del gruppo di erogazione 25, come mostrato in
Figura 2a. I diffusore 29 € connesso ad una cavita del gruppo 25 alla parte
superiore della quale & anche connesso il condotto 28. La doccetta 30 e nella
forma di un disco forato e serve sia a distribuire # pit uniformemente
possibile Facqua dal diffusore 29, sia ad impedire che la polvere di caffé
risaiga al termine delf'erogazione per effetto della differenza di pressione.

Come gia accennato, montate sul gruppo di erogazione 25 vi & il carpo
valvolare gruppo 16, Preferibimente, it corpo valvolare gruppoe 16 comprende
una valvola a tre vie: una prima via € in comunicazione di fluido con #
condotto 28, una seconda via & in comunicazione di fluido con una tubazione
31 ed una terza via & in comunicazione di fluido con {a caldaia caffe 15,

La tubazione 31 connessa alla seconda via del corpo valvolare gruppo 16
a sua volta @ connessa ad un secondo corpo valvolare 6. Preferibiiments, #
secondo corpo valvolare 6 comprende una valvola a tre vie. Ad esempio, #
secondo corpo valvolare 6 pud comprendere una valvola del tipo
J1ABACV30-U della ODE sl Societa Unipersonale, Colico {(LC), ftalia.

Per comodita di Hlustrazione, in Figura 1 ¢ stato Hlustrato solo un como
valvolare 8, in collegamento con § gruppo posto alfestrema sinistra di Figura
1. Tuttavia, preferibiimente, viene previsio un corpo valvolare 6 per ogni
gruppo 25 della macchina.

Come chiaramente Hlustrato in Figura 2b, una prima via 6a {a destra nel
disegno) riceve fa tubazione 31 connessa alla seconda via del como
valvolare gruppo 186, una seconda via 6b {(diretta verso it basso nel disegno)
& connessa ad un tubo 32 di scarice e una terza via B¢ (a sinistra nel
disegno) riceve una tubazione vapore 33 connessa alla caldaia vapore 14.

Secondo una forma di realizzazione preferita, # gruppo di erogazione 25
pud comprendere anche un sensore 34 per rilevare quando un portafiitro 35
& presente ¢ corettamente innestato nella sede 27.
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Secondo una forma di realizzazione preferita, @ previsto un elaboratore 50
per elaborare dati provenienti dal sensore 34 e/o dal secondo corpo valvolare
6 {e/o da altri componentt della macchina). In aggiunta o in alternativa,
Pelaboratore 50 & configurato per comandare #f secondo corpo valvolare 6
affinché apra o chiuda una tra fa seconda via 6b e la terza via 8c.
L'elaboratore 50 potrebbe comprendere un processore {CPU) montato su
una scheda elettronica.

Allo scopo della presente invenzione, con Pespressione "impianto di
grogazione” s intendera una pluralita di componenti, a valle della caldaia
caffe & a monte del pannelio di caffé, attraversati da acgqua calda in
pressione durante un ciclo di erogazione del caffe espresso. Ad esempio,
secondo una forma di realizzazione della presente invenzione, Fimplanto di
erogazione comprende i corpo valvolare gruppo 16, # condotio 28, #
diffusore 29 e la doccetta 30. In altre forme di realizzazione impianto di
srogaziong potrebbe comprendere {anche) altri componentt o dus o pit
componenti delfimpianto di ercgazione potrebbero essere uniti a formare un
unico componente. Ad esempio, doccetta e diffusore potrebbero essere nella
forma di un unico componente. Secondo un altro esempio, condotto &
diffusore potrebbero essere formati in un unico componente.

Allo scopo defla presente invenzione, con Vespressione “impianto i
scarico” si intendera una pluralita di componenti, a valle del pannelio di caffé
attraversati dalfacqua durante un ciclo di scanco che segue un ciclo di
grogaziong del caffé espresso. Ad esempio, seconde una forma di
realizzazione della presente invenzione, impianto di scarico comprende la
doceetta 30, i diffusore 29, it condotto 28, # corpo valvolare gruppo 186, la
tubazione 31, it secondo corpo valvolare 6 e # tubo di scarico 32. In altre
forme di realizzazione {impianto di scarico potrebbe comprendere (anche)
altri componenti o due o pitt component! delfimpianto di scarico potrebbero
gssere unitt a formare un unico componants. Ad esempio, doccetia e
diffusore potrebbero essere nella forma di un unico componente. Secondo un
altro esempio, condotto e diffusore potrebbero essere formati in un unico
camponente.

ﬁ‘lgga
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Limpianto di erogazione e fimpianto di scarico potrebbero comprendere
componenti comuni sia al'uno che alf'altro impianto. Ad esempio, nella forma
di realizzazione descritta in dettaghic, la doccetta 30, # diffusore 29, #
condotto 28 e i corpo valvolare gruppo 16 sono comunt sia alt'impianto di
grogazione che alfimpianto di scarico. Essi sono infatti attraversati da acqua
calda in pressione durante la fase di erogazione e da acqua di scarico
durante {a fase di scarico.

La macchina secondo {a presente invenzione & configurata per operare
secondo tre modalita: 1) erogazione della bevanda, 2) scarico delf acqua dal
circuito di erogazione e 3) pulizia del circuito. Qui di seguito, con riferimento
alle varie Figure, verranno descritte in dettagiio e tre modalita.

Con riferimento alle Figure 3a e 3b verra descritte # ciclo di erogazione
tramite it quale viene preparato un caffé espresso o una simile bevanda.

Quando viene dato un comando di erogazione, Yacqua calda dafla caldaia
caffé 15 passa attraverso la terza via del corpo valvolare gruppo 16, viene
indirizzata nefla prima via e quindi nel condotto 28, nel diffusore 29 fino alla
doccetta 30. La doccetta 30 distribuisce uniformemente Yacqua calda sul
pannelio 41 di polvere di caffé. L'acqua calda attraversa quindi il pannetio di
caffe 41, passa altraverso i fori del filtro 40 od esce attraverso it beccuccio 38
del portafiltro 35. #l passaggio del fluido attraverso { components sopraindicatt
continua per Pintera durata delferogazione della bevanda. Al di sotto del
beccuccio 38 viene poste un contenitore, come una tazzina o simile, per
raccoghere it caffé espresso erogato. Nel ciclo di erogazione, ia via 8¢ del
corpo valvolare 6 resta chiusa mentre risultano aperte le vie 6a e 6b anche
se non st ha passaggio di fluidh.

Con riferimento alle Figure 4a e 4b verra descrifto # ciclo di scarico o
svuotamento delfimpianto che viene attivato al termine delerogazione.

L'erogazione del caffé pud essere terminata attraverso un comando
manuale 0 pud essere plotata da componenti elettronici dif controlio {ad
esempio i suddetto elaboratore 50). Una volta terminata Ferogazione del
caffe, # fluido rimasto al di sopra del pannello di caffe 41, ed in parte guello
contenuto alfinterno dello stesso, grazie alla differenza di pressione fomita

ﬁ‘lg‘[‘
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dal pannefio di caffe 41, inverte fa propria direzione e risale Fimpianto
comprendente la doccetta 30, i diffusore 29, H condotto 28, la seconda via
del primo corpo valvolare 16la tubazione 31, # secondo corpo valvolare 6, 4
tubo di scarico 32 e quindi pozzetto di scarico 21. In questo modo # circuito si
svuota sostanzialmente completamente dalf'acqua e st riporta alla pressione
ambiente, rendendo cosi possibile la rimozione sicura del portafiltro 35 {per
togliere if caffe esausto, sostituirlo con un altro pannello di polvere di caffé e
preparare un altro caffé espresso).

Quindi, durante # ciclo di scarico rimangono aperte le vie 6a e 6b del
corpo valvolare 6 mentre {a terza via 6¢ & chiusa.

Facoitativamente, prima di preparare un altro caffé e prima di bloccare H
portafiltro 35 al gruppoe di erogazione 23, #f badsta pud lasciar scorrere acqua
calda a vuoto per togliere altri residui di caffé esausto e acqua sporca.

La terza modalita di funzionamento della macchina delfinvenzione &
flustrata nelle Figure 5a e 5b. E una modalita di pulizia di almeno una parte
deilf'impianto di erogazione ed in particolare della doccetta 30. Secondo una
forma di realizzazione, tale modalita & attivata dal barista, ad esempio al
termine di un ciclo di erogazione e/o prima di iniziare un nuovo ciclo df
erogazione. Secondo un'altra forma di realizzazione, tale modalita & attivata
elettronicamente attraverso # sensore 34 e {elaboratore 50: quando #
sensore 34 rileva che i barista ha terminato un ciclo di erogazione, ¢che &
terminato anche # ciclo di scarico @ che # barista ha rimosso # portafiftro, 4
ciclo dii pulizia viene attivato automaticamente. Secondo ulterion alternative, il
ciclo di pulizia potrebbe essere attivato automaticamente dopo un numero
prestabilito di cich di erogazione e/o ad orati prestabiliti. Anche fa durata del
ciclo di pulizia pud essere decisa dal barista o pus essere fissa. Ad esempio,
it ciclo di pulizia programmato {a tempo ¢ dopo un certo numero di cich d
srogazione) puod essere pit lungo ed infenso di quelio manuale gestito in
atitonomia datl barista.

Durante i ciclo di pulizia, # secondo corpo valvolare 6 {detto anche corpo
valvolare controllo vapore) apre 1a terza via 6c¢ di collegamento afta caldaia
vapore 14 e permetie il passaggio del vapore proveniente dalla caldaia
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vapore 14 contenuto alfinterno della tubazione prefievo vapore 33 alf'interno
delia tubazione 31 che aveva operato come tubazione di scarico del corpo
valvolare gruppo 16 durante la fase di scarico.

i vapore prosegue la propria corsa nella seconda via del corpo valvolare
gruppo 186, nel condotte 28, allinterno del diffuscre 29, sulla doccetta 30 ed
esce quindi dal gruppo 25. | percorso del vapore ¢ illustrato tramite frecce
nelle Figure 5a e 5b. Naturalmente ¢ preferibile che it vapore non sia
ostacolato dal filtro efo dal portafitro. Pertanto, essi devono essere
preferibiimente rimossi durante # ciclo di pulizia.

Alcuni paramestri potrebbero essere controflati dali'utente tramite d
suddetto slaboratore o aliro controlio elstironico. Ad esempic potrebbe
essere controfiata la durata del flusso di vapore. In aggiunta ¢/o in alternativa
potrebbe essere controfata 1a frequenza del ciclo df pulizia. In aggiunta e/ in
alternativa potrebbe essere controlfato i ritardo della partenza della terza
fase del ciclo dal disinnesco det portafiltro.

Con fespressione “controfio della frequenza del ciclo” si intende la
possibitita di scegliere ogni quante erogazioni attivare # ciclo di pulizia ma
anche la possibifita di impostare un ciclo dif pulizia comprendente pid
erogaziont di vapore ed acqua consecutive atlivato dalf utente.

Come accennato sopra, un grosso vantaggio della presente invenzione é
costituito dal fatio che i vapore utilizzato per # ¢iclo di pulizia pud essere
prelevato dalla sorgente di vapore {caldaia vapore) che & generalmente gia
presente in una macchina per l'erogazione di caffé espresso, in particolare in
quelle per uso professionale.

Vantaggiosamente, grazie alla presente invenzione, st ottiene un
significativo  miglioramento funzionale. Infatti, # passaggio del vepors
attraverse fa doccetta 30, il diffusore 29, # condotto 28, # corpo valvolare
grippe 16 e tubazione di scarico 31 del corpo valvolare gruppo 16 consente
fa rimozione delle particelle di caffé esausto alfinterno di essi. Cost facendo
¢ possibile evitare la permanenza delle particelle di caffe esausto in
temperatura in condiziont di non erogazione riducendo consistentemente gh
interventi di manutenzione necessari per evitare Pintasamento.
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Nefle Figure 6a e 8b vengono mostrate due identiche doccette attraverso
fe quali & stato erogato lo stesso numero di caffe {1000 erogazioni di caffé).
La doccetta di Figura 6a era montata su una macchina secondo {a presente
invenzione, derivata da una macchina GB/5® fabbricata e commercializzata
da La Marzocco S, Scarperia (Fi), italia) in cut it ciclo di pulizia & stato
attivato al termine di ogni ciclo di erogazione. La doccetta di Figura 6b era
invece montata su una macchina GB/5® standard, senza ciclo di pulizia a
vapore. E evidente che la doccetta di Figura 6b & molto pit incrostata di
guella di Figura 6a e molti dei fori della doccetta risultano completamente o
parziaimente ofturati. Al contrario, la doccetta di Figura 6a risulta
sostanziaimente pulita & con una quantita di residut molto ridotta.

La richiedente stima che, tramite la macchina della presente invenzione, i
tempo necessario per la manutenzione potrebbe essere allungato di circa
nave volte rispetto ad una macchina tradizionale.

Un altro importante vantaggio ottenuto dalla presente invenzione & quelio
del mantenimento delle caratteristiche organolettiche del caffé espresso
grogato. Infatty, i ciclo di pulizia, tramite il passaggio del vapore, permetie ia
rimozione di particelle di caffé esausto dal corpo valvolare gruppo 16, dal
condotto 28, dal diffusore 29 e dalla doccetta 30 che vengono aftraversate
dalfacqua proveniente dalla caldaia caffe anche in fase di erogazione. E'
cosi possibile mantenere inalterate le carattenistiche organolettiche del caffe
svitandone {'alterazione con particelle derivanti dallo scarico del precedenti
cich.

Un altro importante vantaggio ottenuto dalla presente invenzione € quello
del mantenimento della porlata ¢ della direzione delffacgqua. infatti, la
rimozione di caffé esausto dali'impianto di erogazione permette di mantenere
costante Parea di passaggio delacqua e conseguentemente la portata della
stessa. holtre {a rimozione degh ostacolt lungo § percorse di erogazione
permette di evitare fa creazione o percorsi preferenziali per # fluido con
conseguente disuniformita del getto dacqua sul pannello di caffe e
diminuzione delo sfruttamento della stessa.
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Un altro importante vantaggio otterwto dalla presente invenzione & quelo
delfa preservazione dellasciugatura. La rmozione di caffe esausto dal
circuito di scarico permette # mantenimento costante defla capacita di
rimozione di fiquido dello stesso. Tale fenomeno permette di mantenere
costante ia quantita deffacgua residuale a fine erogazione al di sopra del
pannelio di caffé evitandone Faumento che si verifica nei sistemi tradizionali
direttamente correlato alfintasamento dello scarico.
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RIVENDICAZION!

Una macchina per caffe espresso comprendente

una poempa (1) per pompare acqua,

un gruppo di erogazione (25) configurato per cooperare con un portafiltro
(35), in cui detto portafiitro {35) & configurato per supportare un filtro
{40} caricato di polvere di caffé,

una caldaia caffe {15) in comunicazione di fluido con detto gruppo di
erogazione {25),

un impianto {16, 28, 29, 30) di ercgazione di acqua per srogare acqua
calda da detta caldaia caffé (15) a detto portafiitro; e

un sistema {16, 31, 6, 33, 14) per erogare vapore a detto gruppo di
erogazione (25) in modo da effettuare una pulizia di almeno una
parte di detto implanto di erogazione (186, 25, 27, 28, 29, 30, 31).

La macchina della rivendicazione 1, in cui detto impianto (186, 28, 29, 30)

di srogazione di acqua comprende una doccetta (30).

La macching della rivendicazione 1 0 2 comprendente anche una caidaia

vapore {14), in cui detto vapore erogato al gruppo di ercgazione (25) &

prefevato da detta caldaia vapore (14).

La macchina della rivendicazione 3, in cui detto sistema per erogare

vapore comprende un corpo valvolare vapore (6) con una pluralita di vie

{Ba, 6b e 6¢), in cui una via {(6c) & in comunicazione di fluido con detta

caldaia vapore (14).

La macchina della rivendicazione 4, in cid detto sistema per erogare

vapore comprende un corpo valvolare gruppo (16) montato su detto

gruppo {25) e una tubazione {31) che connette detto corpo valvolare

gruppo {16) a detto corpo valvolare vapore (8), in modo che i vapore di

pulizia possa fluire da detta caldaia vapore (14) a detto gruppo di

grogazione {25) passando attraverso detto corpo valvolare vapore (6),

detta tubazione {31} & detto corpo valvolare gruppo {16).

La macchina della rivendicazione 5, in cui urvaltra via (6h) di detto corpo

vaivolare vapore (8) & connessa ad un tubo di scarico (32) per scaricare

acoua (21) dopo evogazione di un caffé espresso.
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La macchina di una gqualsiasi delle rivendicazioni precedent,

comprendente anche un sensore {34) configurato per rivelare se #

portafiftra {35) & connesso a detto gruppo di erogazione {25).

La macchina della rivendicazione 7, comprendente anche un elaboratore

{50) per alimantare vapore a detlo gruppo di emgazions (25) in funzione

di un segnale ricevuto da detto sensore (34).

La macchina di una gqualsiasi delle rivendicazioni precedent,

comprendente due o piu gruppt di erogazione (25).

Un metodo per pulire un implanto {16, 25, 27, 28, 29, 30, 31) di

erogazione di acqua di una macchina per caffe espressc, in cui la

macchina comprends:

una pompa (1) per pompare acqua,

un gruppo di erogazione (25) configurato per cooperare con un portafittro
(35), in cui detto portafiitro (35) e configurato per supportare un filtro
{40) caricato di polvere di caffs,

una caidaia caffé {15) in comunicazione di fluido con detto gruppo di
grogazione (25),

un implanto (16, 25, 27, 28, 29, 30, 31) di erogazione di acqua per
erogare acqua calda da detta caldaia caffe (15) a detto portafiltro,

in cui detto metodo comprende la fase di erogare vapore (16, 31, 6, 33,
14) g detto gruppo di erogazione {(25) per effettuare una pulizia di
almenc unag parte di detto implanto di erogazione (18, 25, 27, 28, 29,
30, 31}

if metodo della rivendicazione 10, in cui detto vapore erogato al gruppo di

grogazione {25) ¢ prelevato da detta caldaia vapore (14).

 metodo detlla rivendicazione 10 o 11, in cui it vapore @ alimentato in

funzione di un segnale ricevuto da un sensore {34) che ¢ configurato per

rivelare se i portafiftro (35) & connesso a detto gruppo di erogazione

{25).
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