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SAMMENDRAG 5-1255_E34

Udnyttelse af fjerkrabled i en gunstig form til foderformal
og blodlegememateriale til farmaceutiske eller kosmetiske
formdl. Desuden fremstilles ved den mere fordelagtige forar-
bejdning af komplet blod og plasma foderprodukter og konsum-
produkter med gode nzrings- og smagsegenskaber.

Fremgangsmadden angdr forarbejdning af blod, der stabiliseres
med forbindelser, der binder de i blod naturligt optrazdende
calciumioner, is@r med natriumcitrat, eller anvender en frak-
tion af pa denne made stabiliseret blod eller hensigtsmas-
sigt stabiliserer blodet p& en sddan made. De organiske eller
uorganiske calciumforbindelser tilszttes i en mzngde fra 0,009
.til 0,018 mol/liter, hvilket svarer til 0,1-0,2 vagt$% calcium-
chlorid, og natrium-, kalium- eller calciumsalte tilszttes
i en mazngde fra 0,085-0,43 mol/liter i forhold til blodmas-
sen, hvilket svarer til 0,5-2,5 vagt$% natriumchlorid, hvor-
efter systemet henstdr i et til sterkning af produktet i hele
volumenet nedvendigt tidsrum, hvorpda produktet underkastes
den termiske herdning. Det er hensigtsmassigt at forege na-
rings- og smagsegenskaberne ved tilsatning af stoffer i form
af neutrale eller sure protein-carbohydratstoffer, vitami-
ner, sporstoffer, aminosyrer og smags~ og duftstoffer.
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