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(57) Bei dieser Erfindung handelt es sich um ein System und
ein Verfahren zur schnellen Heizung, Kihlung und Sensortech-
nik vor, wahrend und nach einem Kochprozess auf einem Plat-
tensystem, bestehend aus (Si3N4) einem elektrischen Koch-
platten-System, gekennzeichnet durch die Kombination, die aus
einer niedrigen Eigenwarmekapazitat einer dunnen Keramik-
schicht und schnellen Kihlung besteht, verfugt tber Warmea-
bleitungsgerat und mindestens einen Sensor zur Erkennung ei-
nes Kochgeschirrs, das wie Kochplatten angeordnetist, wodurch
die Heizung via Dateneigenschaften beeinflusst wird. Senso-
ren unterstiitzen ein Erkennungs-und-Melde-System, sie erken-
nen jeden Nutzen, decken Warmestrom auf, der im Plattenbe-
reich verschwendet wird (1.1). Ein Vergleichswert gemeinsam
mit Sensoreinheiten (1.1-1.3) aktiviert einen Grill-Referenzwert,
die technische Eigenschaft der Heizung und Kuhlung wird aus-
genutzt durch leistungsstarke Datenintegration, die einheitliche
Temperaturschwankungen unter Beobachtung erméglichen, de-
ren Vorteile lassen sich hauptsachlich in Verbringung mit ihren
Kochutensilien sehen.




CH 704 228 A1

Beschreibung

Hintergrund der Erfindung

[0001] Bei der vorliegenden Erfindung handelt es sich um eine Kombination von einer schnellen Heizung, Kuhlung und
Sensorsystem flir Energieversorgung, die als Kochgerat, mit oder ohne Kochgeschirr, verwendet werden kann. Es beseitigt
die Nachteile und verbessert die Vorteile der konventionellen Kochgerate, und ist ausserdem offen flr neue Vorteile.

[0002] Das innovative System und Methode kombiniert ein schnelles Heizungs-und Kiihlungssystem rund um eines Koch-
plattensystems, das hauptsachlich aus (Si3N4) besteht. EP 078 383 081 ist insbesondere ausgewahlt worden wegen ihrer
Materialfestigkeit, die durch eine flache obere Seite und flache untere Seite gekennzeichnet ist. Die besagte Kochplatte
besteht mindestens aus einem Kochbereich, der erhitzt und gekihlt werden kann mittels Geréate, die unter der Kochplat-
te in ihrer bevorzugten Einschliessung angeordnet sind, die Plattenheizungs- bzw. Kuhlungsgeréte davon bestehen wie-
derum aus elektrischem Kontrollsystem, das die Heizung, die Kiihlung und die Sensorkapazitat rund um die Kochplatte
Uberwacht und steuert, ein erste und zweite Warmesensoreinheiten angeordnet unter der Kochplatte, vorgesehen um
eine Erkennungs-und-Melde-Funktion zu unterstitzen, die spater erlautert wird. Die Heizleistung des Heizkérpers wird
nach gegebenem Vergleich gesteuert. Demzufolge gibt es eine Reihe von industriellen Anwendungen wo die Eigenschaft
dieses evolutionaren Technologiesystems ausgenutzt werden kann, und noch viel mehr mit einer Hochleistung Dateninte-
gration. Das innovative Plattensystem unterstitzt eine hohe Menge der einheitlichen Temperaturverédnderungen. Wegen
seiner schnellen Temperaturschwankung und einzigartige Form ist dieses innovative System hauptsachlich von Vorteil,
wenn es zusammen mit den spezialangefertigten Kiichenutensilien verwendet wird, denn nur so. kann eine (100-prozen-
tige) optimale Effizienz erreicht werden. Sein Umfeld erlebt eine Phasenanderung, um ein hybrides Kochsystem zu wer-
den; es reagiert dabei andauernd auf den Zustand seiner unmittelbaren Umgebung mit seiner Wirkung des Erkennungs-
und-Melde-Systems gegenlber den Klichenutensilien, erkennt welches Klichenutensil vorhanden ist und welche Funktion
eingeschaltet worden ist. Die Erkennungs-und-Melde innovative Methode ist fiir Topf, leere Topf oder kein-Topf System
vorgesehen, wodurch mit einem Grill-, Brat-und Aufwéarm-Modus anders aktiviert werden kénnen.

DER AKTUELLE STAND DER TECHNIK
[0003] Konventionell, herkdmmliches Kochsystem wie Induktionskoch-und Heizsystem wie in US4467162 (A)

[0004] Vorteile: sind geringere Verbrennungsgefahr beim Blanchieren, niedrige Warmeausdehnung, schnelle Heizung
mit gleichmassiger Warmeverteilung, kurze Kochzeiten, spart Energie im Parbolling-Verfahren auf Keramik ein, schnelle
Abkuhlung und Langlebigkeit.

[0005] Nachteile: sie sind teuer, zusatzliches Kochgeschirr ist obligatorisch, hoher Energieverbrauch insbesondere wah-
rend der Startphase, Warme kann auch stark reguliert werden, hohe Temperaturen kénnen bis 500° in Pfanne sein, kompli-
zierte Bedienung, nicht einfach zu reinigen, werden ganz leicht zerkratzt, laute Gerausche (Brummen, klickend, summend),
keine Warme nach dem Erhitzen zum Weiterwarmen, und kann eine Gesundheitsgefahrdung fir Menschen darstellen, zum
Beispiel, Menschen mit Herzschrittmacher, schwangere Frauen, altere Menschen, Menschen mit kiinstlichen Gliedern,
Gerausche mit hohen Frequenzen (deutlich stérend fir Tiere und werden hauptséachlich in Standardmassen hergestellt.

[0006] Ein anderes konventionelles System wie DE 2 202 760 zeigt ein Herd mit einer Hohle Kochplatten aus Glaskeramik
unterstitzt, die in einen Rahmen gesetzt ist.

[0007] Nachteile: sind hohe Energieverbrauch, hohe Temperaturen, welche von 700 bis 800° C auf den Kochplatten sein
kédnnen, Warmetemperatur kann schwer regulierbar sein, sie sind nicht kratzerfrei, Kochfeld ist nicht leicht zu reinigen,
Brandgefahr, enge Raumlichkeit, brennt leicht und hat eine lange Aufwarm-und Abkihlungszeit, auf der anderen Seite
erreichen Heizstrahler ihre Glihtemperatur von bis 1000 °C. Die Warmeibertragung vom Heizgerat zum Kochbereich ist
hauptséachlich wegen der vertikalen thermischen Auszahlung.

[0008] Vorteile: Preis-Leistungs-Verhéltnis, kein Magnetfeld, kein Gerdusch, niedrige thermische Ausdehnung, Langlebig-
keit, nur Standardmass.

[0009] Gebrauch: Wie oben erwéhnt das Groundsystem flr die Erfindung, EP 078 383 081, das auch Nachteile aufwei-
sen wie obligatorische Zusatzkochgeschirr, kostspielig, kein funktionsféhiges Erkennungssystem fir die Nitzlichkeit, und
dauert lang bis zur Abklihlung nach dem Gebrauch. Stellt immer noch Unannehmlichkeiten in den tatsachlichen Anwen-
dungen dar, um die oben genannten Nachteile zu beseitigen, die konventionell vorgeschlagen worden sind. Es wurde
erkannt, wahrend der Entwicklung eines neuen Kochsystems und Methode, dass es ein unbefriedigter Bedarf an System
und Methode fiir schnelles Abkihlung des Kochplattensystem und andere Materialien wie (Si8N4) besteht, die wieder-
um eine lange Zeit zur AbkUlhlung Zeit brauchen, wie auch die integrierten Erkennung der Klichenutensilien, deswegen
die Einfihrung eines Erkennungs-und-Melde System, um Verbrennungsgefahren in der Kiiche und am Kochfeld zu redu-
zieren. Ausser einer verbesserten Beheizung der Kochplatte (Si3N4) existiert die Genauigkeit der Geschwindigkeit und
Temperaturfihrung an der Kochplatte beim AbkUhlprozess, welche Zeit und Energie spart, welche auch eine einzigartige
Form bietet, welche durch die friheren Systeme und Methode im Moment nicht erreicht sind, welche ununterbrochen
an einer Einzelablage klhlt, erzeugt eine einheitliche Abklhlung gemeinsam mit einer Methode, welche sicher und mehr
Kosteneffizient ist.
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ZIEL DER ERFINDUNG UND LOSUNG

[0010] Das Ziel dieser Erfindung ist es, ihre Nachteile zu vermeiden und die Vorteile dieser Kochgerate zu nutzen, es soll
ferner offen sein flir neue verbesserte Vorteile, ein verbessertes Kochsystem und eine verbesserte Methode bieten fir
eine schnelle Heizung, Kihlung und Erkennung vor, wéhrend und nach einem Kochprozess.

VORTEILE

[0011] Um die Nachteile der konventionellen Systeme zu Uberwinden und gleichzeitig um erkannte Bed(rfnisse zu er-
fillen in dem sie ein System bietet, welches die oben genannten an der Einzelablage kombiniert, ein hohes Volumen
an einheitlichen Kihlungsfunktionen erzeugt gemeinsam mit einer Methode, welche sicher und mehr Kosteneffizient ist.
Besagter Systemvorteil: es ist sicher, kithlt schnell, keine Strahlungseigenschaften, es wird nicht funktionieren ohne K-
chenutensilien, wodurch einige Funktionen ausgeflihrt werden kénnen ohne Klichenutensilien, besagtes Gerat liefert die
generierte Warme direkt an das Gerat zur Erwarmung, deshalb ist Uberhitzung oder Verkochen ausgeschlossen. Sein
Heiz-und Klhlelemente, sowohl strukturell und technisch vereinfacht, sind durchfiihrbar und steigert die Effizienz.

[0012] Ein bedeutender Aspekt dieses Kochsystems besteht aus einer Kochplatte in bevorzugter Verkdrperung (Si3N4).
Ausserdem verflgt es Uber ein optimales Verhalten zum elektrischen Widerstand unter Heiz- und Kiihltemperaturen. Des-
wegen wird sein Isoliertrager aus hochwiderstandsfahigem Material verwendet wegen seiner hervorragenden mechani-
schen, thermo-chemischen Eigenschaften. Fiir Warmeabfuhr unten ist die Kochplatte vorzugsweise aus einem Material
gemacht, welches als Kihlblech dient, um die Warme auf und ausserhalb des Kochplattensystems zu bewaltigen. Das
Blech ist auf Hohlen mit gleicher Grdsse ausgerichtet, welche fir den Luftstrom der Kochplatten und die dafir erforderliche
Temperatur sorgen.

[0013] Weitere Besonderheit und Vorteil der vorliegenden Erfindung - wenn Warme oder Kilhlwasser erzeugt wird, wird
sie sofort an den Trager Ubertragen.

[0014] Noch weitere Vorteile dieser Methode der vorliegenden Erfindung sind erhdhte Produktivitdt des Kiihlungsrates
gegeniber derjenigen Kiihlungsrate, welche durch die friheren Systeme im Moment nicht erreichbar sind.

[0015] Ein weiterer Vorteil dieses Systems und der Methode der vorliegenden Erfindung ist die Fahigkeit, Geschwindigkeit
und Flexibilitat zu bieten, um den Systemprozess schnell zu &ndern, um die genaue, erforderliche Temperatur zu erzeugen.

[0016] Dementsprechend, ein weiteres Merkmal und ein weiterer Vorteil dieses Systems und dieser Methode ist die Fa-
higkeit, eine Form zu bieten, welche im Moment durch die jetzigen Systeme und Methode nicht erreichbar sind.

[0017] Noch weiterer Vorteil des Systems und der Methode ist es, solche Funktionalitat und Merkmale mit weniger Kapi-
talaufwand zu bieten, als die friheren Methoden, und dennoch nur einen Bruchteil der Raumlichkeit einnimmt, die flr die
friheren Systeme und Methode erforderlich ist.

[0018] Diese und andere Merkmalvorteile des System und der Methode der besagten Erfindung werden den Fachleuten
bekannt nachdem sie die ausfuhrliche Beschreibung der Erfindung und Ansprliche angesichts der dazugehdrigen Zeich-
nungen gelesen haben.

KURZE BESCHREIBUNG DER ZEICHNUNGEN

[0019] Diese und andere Gegensténde und Merkmale der vorliegenden Erfindung werden in der folgenden Beschreibung
bekannt, welche gemeinsam mit der bevorzugten Verkdrperung genommen wird, mit Bezug auf die dazugehdrigen Zeich-
nungen, in denen sie mindestens eine bevorzugte Verkérperung der vorliegenden Erfindung zeigen.

[0020] Abb. 1 zeigt die Heizschicht in Verbindung mit der Anordnung der wichtigen Komponenten zwischen der Kochplatte
und dem Blech.

[0021] Abb. 2 zeigt ein E_F_DIAGRAM) Kihlsystem diagrammatische Ansicht von mindestens eine Anordnung des Kuhl-
systems rund um das Kochplattensystem, welche die Funktionalitat rund um das besagte Kochplattensystem unterstitzt.

[0022] Abb. 3 zeigt eine mdgliche Anordnung des Kochplattensystems mit Blech und Komponentenpositionen gemass
der vorliegenden Erfindung im Schnitt.

[0023] Abb. 4 zeigt eine andere mégliche Darstellung der Bodenwannentechnik gemass der vorliegenden Erfindung.
[0024] Abb. 5 + 6 zeigen eine weitere Variante der Anordnung der Kochplatte.

[0025] Abb. 7 zeigt eine Teilseitenansicht einer dritten Verkdrperung einer Kochplatten, Heizschicht und ein Bauteil Uber
dem Kiuhlblech geméass der Erfindung. [0025]Bevor die Beschreibung der vorliegenden Erfindung fortgesetzt wird, sei
es hingewiesen, dass ahnliche Bauteile sind durch dhnliche Verweisziffern in mehreren Ansichten der dazugehdrigen
Zeichnungen bezeichnet.

DETAILLIERTE BESCHREIBUNG DER ERFINDUNG

[0026] Abb. 1, im Beschreiben der bevorzugten Verkdrperungen dieses Vereinigungsteller-Systems und Methode fiir die
gegenwértige Erfindung «Enthillung illustriert» in der Zeichnung Abb: 1 bis 7, wo spezifische Fachsprache wegen der
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Klarheit verwendet wird. Die geforderte Erfindung ist jedoch nicht beabsichtigt, um auf die spezifische Fachsprache, wie
ausgewahlt, beschrankt zu werden, und soll verstanden werden, dass jedes spezifische Element alle technischen Ent-
sprechungen einschliesst, die auf eine ahnliche Weise funktionieren, einen ahnlichen Zweck zu vollbringen. Das bezieht
sich auf ein elektrisches Heizungselement, Teller, Sensoren, Schalter, und Kihlsystem, Dienstprogramme fiir das gesagte
System mit den Eigenschaften des Einleitungsanspruchs 1 to 10 besonders flir das Kochen System, die Heizung oder
das Warmen, indem es kontrollierten Temperaturstabilitditsgebrauch des Trogs erlebt.

[0027] Es wird weiter verstanden, dass die Warmeeinheit, «schnelle Heizung / Abkuhlen, System, Teller, Sensor, Ther-
malschalter, Tablett, Offnung, Material, und ihre jeweiligen Mehrzahlformen, wie verwendet, hierin, beabsichtigt, um einige
einer Vielfalt von Zusammensetzungsbestandteilen flir das gesagte System zu beschreiben. Lésungen und ahnlich, die
eine Phase-Anderung, warm zur Kalte durchgehen (indem sie zwischen heiss und kalt) durch eine typische kiihl werdende
Form schweben, ein Teil des gesagten Systems und der Methode zu werden. Uber das Nichtbegrenzen von Beispielen,
sagte, dass System-Materialien (von Si3N4), Siliziumkarbid (Sic), Bindemittel, Aluminium (AI203) oder volcanized Gummi
umfassen kdnnen.

[0028] Dieser Erfindungsenthillungssatz stellt hervor hierin allgemein ein Kombinationssystem und Methode fir die
Dienstprogramm-Abfragung zur Verfigung, die schnelle Heizung und das Abkuhlen einer typisch Heizplatte umfassen
von (Si3N4), und andere Materialien, die umgeben. Sagten System Luftklihlung zirkuliert unter diesem Teller erzeugt
eine dauernde Grossserie des Abkiihlens es wird von einem Standardkihlsystem erzeugt. Um diese Funktionalitat zu
erreichen, wird ein Zylinder mit einem sehr kleinen inneren Kompressor versorgt, eine Vacuumed-Wirkung optimiert die
Temperatur zu und vom Teller und unmittelbaren Umgebungen mit Unterstiitzungstrog-Sensoren 1.4.1.1, 1.4.1.2, 1.4.1.3,
Dieses elektrische Heizungselement 1.2 ist deshalb gewéhlt worden, um Mittel der schnellen Leitungsheizung zu erlauben,
wahrend unter dem kihl werdenden Raum 1.4.5 gesagte Hitze, die 1.3.1 isoliert, innerhalb gesagten tray 1.4 eingebettet
wird, der die leitende Schicht und Stabilitét fir die Thermalschalter 1.4.3 Gebiet unterstitzt.

[0029] In seiner bevorzugten Ausflihrungsform die kombinieren System und Methode gewahlt wird mit Gentral ist das
Fach mit luftdurchlassigen Offnungen 1.4.1 (am besten als teilweise hohle Réhren beschrieben). Sensoren, 1.4.1.1,
1.4.1.2,1.4.1.3, fir Topfe und Pfannen prasentieren Sinn und System mitteilen, die spuirt, wenn eine ist. Real-Time Sen-
sor 1.4.1.1 registriert die tatsdchliche Temperatur kochende. Seine Lesungen werden dann (ber Daten zusammen mit
Lesungen von Sensor 1.4.1.3 verarbeitet, nur wenn in seiner bevorzugten Ausfihrungsform die kombinieren System und
Methode gewahlt wird mit Central ist das Fach mit luftdurchlassiger Offnungen 1.4.1 (am besten als teilweise hohle Réhren
beschrieben). Sensoren, 1.4.1.1,1.4.1.2, 1.4.1.3, flr Toépfe und Pfannen présentieren Sinn und System mitteilen, die splrt,
wenn eine ist. Real-Time Sensor 1.4.1.1 registriert die tatséchliche Temperatur kochende. Seine Lesungen werden dann
Uber Daten zusammen mit Lesungen von Sensor 1.4.1.3 verarbeitet, nur wenn ein Topf vorhanden ist. Sensor 1.4.1.2 re-
gelt ein Topf vorhanden ist. Sensor 1.4.1.2 regulieren die Steckdose-Ports um zu bestimmen, indem Sie die Eigenschaften
Warme diese vorzugsweise direkt in die Umgebung 1.1.1 oder innerhalb der Platten eingebettet sind vulcanise Gummi
Montage Gebiet flir h&chste Funktionalitat. Sensor 1.4.1.2,1.4.1.3, fasst zusammen, registrieren die System Eingabe unter
dem Kommando von Benutzer, damit maximale Sicherheit, daher nicht so, dass das System versehentlich eingeschaltet
werden.

[0030] Nach dem Kochvorgang geschehen sagte tabletts und ihrer Umgebung werden gekuhlt, der die Temperatur, wah-
rend eines Kochvorgangs diese Funktion ist vor. allem flr die Aufrechterhaltung einer stabilen Kochtemperatur und un-
terstlitzen die Kihlung der platten 1,1 trough sensor 1.4.1.2, 1.4.1.3. Darlber hinaus wird jedes Fach Steckdose 1.4.5
hat einen Befestigungspunkt fiir anlage und entsprechend der Anzahl der Platten. Die Aussparungen/Offnungen 1.4.1
mit kihler Luft beginnen sofort nach dem AbkUhlen der Platte. Die Hohlraume / Entliftungen 1.4.1 mit kihler Luft sofort
beginnen, um die Platte zu kihlen, da die Ventilatoren Fig. 2 langsam dreht sich die kuhle Luft unter kontrolliertem Druck
durch den ventsl. 4.1 Kiihlung der Platte und um in ihrer bevorzugten Ausfihrungsform.

[0031] Abb. 2, wie weiter oben beschrieben hierin sagte Zylinder 3 outlet; vorzugsweise gebildet von effizienter Warme
unterdriickte Material. Die Zylinder 2 hat eine kleine leere Steckdose; durch die Kuhlluft im Infobereich weitergeleitet wird,
sagte, die dient als Widerlager fir eine Abdeckung angeordnet unterhalb der platte endet seine Position nach unten wo
das elektronische Helfer und Kiihlung, feste und doch leicht Ausschaltbar im tray. Gesagtes Tablett, das Eigenschaften
abkihlt, ist direkt mit der Rate verbunden, an der die Hitze vom Teller 1 und seiner Umgebung deshalb entfernt werden
kann, werden die priméren Variablen dem Zylinder gegeben, um das Installierungsgebiet fur hat’'s zu treffen, Zimmer
betragen Temperatur im Durchschnitt. Gesagter Zylinder 23 wird mit der passenden Verringerung versorgt, die genligend
ist, die beabsichtigte Anwendung der Radios des Tellers anzupassen. Der Teller muss Garantie namlich, dass unter der
Temperaturstabilitdt der Trager-Oblaten gegen Der Kihlkdrper bleibt in guten Kontakt mit ihrem Relief Bewegung. Im
Rahmen einer Bodenwanne Abb. 7 (4), die eine grosse Anzahl von gleichméassigem Abkuhlen nach Verwendung produziert
stabilisiert die Temperatur der Platte. Es ist daher die Gegensténde der Erfindung, ein elektrisches Heizelement bieten
mit diesem System Heizen, Kihlen und Aufseher Eigenschaften, wo eine fix in mindestens einem bestimmten Sinn zu
Dienstprogrammen Formen oder Erwarmung auf der Platte, deren Wé&rmetauscher genutzt werden kann beschéftigen
wird ausgesetzt zu direkt die Umwelt.

[0032] Abb. 3, wie weiter oben beschrieben hierin vorzugsweise Material, dient als Klihlkdrper entfernen und leiten Warme
von der heissen Platte 1,1 beim Abkihlen. Sagte Fach entspricht in ihrer Krimmung 1.1.4 Abb. 3 und dreidimensionale
grosse eng Aufliegend den Teller ganz oder teilweise entsprechend angepasst, die Qualitat maximiert die Luft Ubertragen
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und den Verkehr innerhalb der Base Tabletts. Der Beférderer wird zur Optimierung den elektrischen Widerstand des ge-
samten oberen maandern. Der Trager aufgebracht wird, um den elektrischen Widerstand der gesamten oberen Flache
Maanders zu optimieren. EP 078 383 081, ausgewahlt wird, wahrend das Material der elektrisch leitenden Schicht hangt
von der jeweiligen Rahmen von verschiedenen Randbedingungen.

[0033] Fireinen Fachmann in der Kunst oben beschrieben, wobei die Schale Abb. 4 als Singular oder Plural abdeckt unter
vorgesehen sein Platten. Bei dieser Anwendung wird eine solche Anordnung zur Erleichterung der Herstellung bevorzugt,
fur die Steuerung und Befestigung des Tabletts, Platten, wahrend die Komponenten 4,3 bis 4,7 standig der abkihlende
Kanal unterstitzt. Es versteht sich, dass die Schale, ob im Singular oder im Plural mit dem Auslass des Zylinders 2 und
3 kann auch durch luftdichten Klemmen, Klammern, Schrauben oder Bolzen Anordnungen, deren spezifische Mittel zur
Verfligung zu praktischen Anordnung im Gegensatz EP 078 383.081 befestigt werden. Wobei EP 078 383 081 Form bei
h&heren Temperaturen, wenn die Heizung und Entkohlung des Heizelementes kontrolliert und langsam ist, kann verwendet
werden, dann hat keinen Temperaturschock.

[0034] Es wird auch geschéatzt, dass ein Warmelbertragungsagent wie EP 078 383 081 metalized Harz oder das &hnliche,
noch direkt unter der Oberflache des Tellers, und Uber dem Tablett-Isolator angewandt werden muss, um eine griindliche
und wirksame Warmelbertragung zur Verfligung zu stellen, wahrend mechanische Mittel jetzt, das nicht mehr Kleben,
noch das Abbinden des Tellers zum Tablett zur Verfligung gestellt werden.

[0035] Gesagte Tablett-Designs versorgten mit mindestens einer Hohle 4.5 Fig. 4 der gleichférmigen Grdsse, die Luft-
stréme kontrolliert, die noch Zimmer fir Sensoren 1.1 -1.3 erlauben, sagte, dass Tablett leicht ersetzt oder sonst geén-
dert werden kann, um sich unterscheidende Gestalten und Gréssen um zur erwogenen und maximierenden gesagten
System-Leistungsféhigkeit anzupassen.

[0036] Gesagter Teller kann mit mehreren Eigenschaften versorgt werden, um eine Gleichgewicht-System-Temperatur
zu ermoglichen. Schneider machte PT100°s 1.1-1.3 werden in ungeféhr den plate/s gelegt, um die System-Temperatur
zu regeln, sie werden mit dem Friihling geladen, Niveau und verjungten Wénden versorgt, als mit elektrischen Kontakten
wohlbekannt ist, die Verbindung Uber den Datenbasteisatz sowie Datenbasteisatz zu Thermalschaltern (TS Fig. 7/4) flr
die Teller-Stromquelle erlauben. (TS) Schitzen sagte Teller wahrend des Gebrauchs vereinfacht, Sie werden direkt an
den Frachtfuhrer fir Schutz im Falle von Uberhitzung aufgrund Hitzebesténdigkeit, die mit Lot aus Siliziumnitrid auftreten
kénnen.

[0037] Die folgenden genannten Alternativen zur ersten Ausfiihrungsform angegeben sind der Schale Designs mit Hohl-
raumen von einheitlicher Grésse, die die Platte zu steuern Luft stromt Uber eine Saugwirkung. Warm-Sensoren 1,1 -1,3
lesen wahrend der zweiten Hitze Wellenldnge bestimmt das abkihlende Kapazitat Verhaltnis.

[0038] Thermoschalter Abb. 7, 4 wird vorzugsweise in einer benutzerdefinierten Temperatur Schaltbereiche vorgesehen
sein, von dem Einschalten / Ausschalten der Platte, wenn nétig. Said TS 4 in eine Hohlwelle Giber Drehregler unterstitzten,
Trog der inneren Schale und durch Data Control kann die optimale Funktionalitat fir den Anwender zu erreichen, wenn
der Sensor 1.1 wahrend und nach einem kochenden Prozess stabil ist.

[0039] Fortsetzung, wie oben beschrieben, kuhle Luft wird vorzugsweise Vakuum unter Druck gesetzt oder Injektion in
eine Welle Uber eine Mini-Kompressor, vorzugsweise mit verschlossenen Kapseln beschrankt, Luft wird danach verteilt
oder in das Fach (en) Uber eine flexible hohle Rohre Transporter vorzugsweise koaxial. Der Schale eingebettet ist innerhalb
der Platte der Abdeckung, wobei nach der Platte abgekihlt wird Auslassventil erméglicht Luftstrom durch ein distales Ende
Welle auf die nachste Platte, wo erforderlich. Dieser Prozess wird als im Wert von Tellern innerhalb eines System-Feldes
wiederholt. Dieser Prozess wird als im Wert von Tellern innerhalb eines System-Feldes wiederholt. Dieser Raum kann
aus der Hohlkdrper, wodurch flir die Kanalisierung flir Rohrleitungen oder anderen Luftstrom, um zu direkten Luft in einer
Weise am besten geeignet fir die Stabilitat und Performance.

[0040] Alternativen zu EP 078 383.081 Ausfihrungsformen Zustande, wenn gemass der Erfindung verwendet wird, um
1 Liter Wasser bis zum Siedepunkt zu erhitzen, wird der Energieverbrauch bis zu 40% reduziert. Allein aufgrund dieser
Erfindung, die rasche Temperaturschwankungen und einzigartige Form dieses erfindungsgemésse System ermdglicht
noch mehr Reduktion des Energieverbrauchs, wodurch es sehr vorteilhaft, wenn verwendet, in Verbindung mit seiner
Gewohnheit gemacht, Dienstprogramme fiir' nur dann optimale Leistungsfahigkeit (von 100 %)optimale Leistungsfahigkeit
kann erhalten werden, indem sie Energieverbrauch auf einen héheren Prozentsatz reduziert. Sagte System Umgebung
geht durch diese konstante phase change to become a hybrid kochen System und reagiert standig auf den Status von
ihrer unmittelbaren Umgebung. In Anbetracht der Einfluss der Sinne und teil System gegenlber dem kochen Utilities,
die warmen Sensoren 1.1 bis 1.3 in Verbindung mit dem data unit Abb. 2 -10 Sinne, Utility vorhanden ist oder welche
Funktion eingestellt wurde. Sinn und sagen, dass erfinderischen Methode fr ein leeres oder kein Topf vorhanden Nutzung
deaktiviert wird, wenn keine Kochen Dienstprogramme auf der Heizplatte vorhanden sind, es sei denn, ein direkter Befehl
an das System, Uber das erste einer Reihe von integrierten Sensoren gegeben hat 1.4.1.1, 1.4.1.2, 1.4.1.3, Anordnung,
die unter die Platte innerhalb der Systemkiihlung Flache platziert wird. 1.4.1.2 Sensoren und 1.4.1.3 Gberwachen standig
die plate system fiir jede custom made oder anders kochen Utilities die keine Nutzung des Systems bis zu dem Punkt, wo
der erforderlichen Code registriert wurde. Sobald dieser Prozess erfasst die Daten kit releases TS 4 Abb. 7 und wer befreit
sensor 1.4.1.1 Abb. 1 wer Ubernimmt dann das kochen die Datenkommunikation mit dem data kit. Wenn zu irgendeinem
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Zeitpunkt TS 4 Abb. 7 oder sensor 1.4.1.1 Abb. 1 fales um die entsprechenden Daten dann Sensoren 1.4.1.2 and 1.4.1.3
Uberschreibungen der Kochvorgang Uber den Daten-Kit.

[0041] Die Geschwindigkeit der Kithlenergie Bildung ist direkt um die Platte herum das Layout Trog Sensoren 1.4.1.2 and
1.4.1.3 deren primare sekundére Variablen gehdren Zylinder Abb. 2, 2 und 3 flir den kihlen Temperaturtransport. Der
Schale Uber einen vierten Sensor erhéht den Ansatz Temperatur auf der Platte, bevor es die Kochsystem elektrisches
Heizelement, die ihre Funktion als Warmetauscher wahrend die belichteten gegen Umwelteinfliisse zu leiten Uberhitzt,
wahrend flr jedes Kihlsystem wahrend der Warmelbertragung zwischen den Tellern das System mindestens einem der
Anspriiche 2 bis 10 bietet. Ein Daten-Einheit 10 gekennzeichnet ist, dass es mindestens einen Bereich, der Kiihlung Fach
und Sensoren beim Drehen an/aus die Heizung in den Erfassungsbereich des zweiten Sensors auf Abb. 4 (iberschnitten
haben sollte; 1.2 mit einem angegebenen Gedachtnis der elektrischen Kontrolle versorgte Emissionsvermdgen, wenn gilt,
startet er die Heizung oder Kochen des Prozesses.

[0042] Eine andere Mdéglichkeit, das System und Methode der Heizplatte System werden auf der Grundlage der Abb. 1
bis Abb. 7 besser erklart nachfolgende: Heizplatte entsprechend Erfindung ist bei Uber die Daten-Kit ausserhalb der Heiz-
System eingeschaltet. Damit die entsprechende Sensoren 1 bis 3 Funktion als eine komplette Sensorsystem von diese
Daten Kit/Unit 10 in Abb. 2. Vertreten, Sensoren Abb 11.4.1.2 und 1.4.1.3 Elemente des Systems Platte in abwesenden
alle Utilities eingeschaltet, besser bekannt als Sense and teil, so dass die Heizung sich so zurickhalt, wird der Daten-
basteisatz 10 keine Heizung auf der Oberflache des Tellers erlauben. Sobald ein Topf oder passendes Dienstprogramm
gemass der Erfindung vollstandig entdeckt werden, womit gleichzeitig eine Betriebstemperatur, mit Massen im Gebiet der
Hitze geflhrt mittels des bereits erklarten ersten und zweiten Sensors 1.4.1.1, 1.4.1.2 Anfange der kochende Prozess,
welch auf dem Basistablett die Abb. 3 exemplarily wird erklart. Die Abb. 3 ist qualitativ und wendet vom grundsétzlichen
Zeitkurs der Produktion beide zuerst sowie zum zweiten Sensor 1.4.1.1,1.4.1.2 an. Abb. 5 vertrat Installierungssituation,
in der der volcanized Gummi auf den Tellern 2, R, rym sowohl Sensor 1.4.1.1, 1.4.1.2 sowie die Lichtquelle bedeckt als
auch so fungieren, wie Einheiten 1.4.1.1, 1.4.1.2 ungefahr ein Abfragungsgefiihl um den Teller-Rand zur Arbeitsoberflache
oder installiertem Gebiet bilden.

[0043] Mit Abb. 3, bereits erklart, eine vierte Verkdrperung der Lehre gemass der Erfindung zeigt Abb. 7, mit welche Sen-
soren 1.2 und 1.3 statt unter der Heizplatte werden vulcanise Gummi der Platte gemaéss erfinderisch Anordnung. Diese
Verkérperung der Verwendung eines Daten-Einheit 10 Abb. 2 und Sensor 1, 2, 1, 3 fiir die Riickgabe der Mittel angeordnet.
Im Gegensatz zu einem Kochvorgang von der Heizplatte 1 und dem Daten-Kit 10 auf Abb. 2 emittiert Bewegungen rund um
die beiden warmen Sensoren 1, 3, 1, 2 Platten unter dem Uberwachungs-Platte 1 gerichtet — Fig. 2 Sinn herbei und erzéh-
len Funktion. Sense and teil, dass System symbolisiert, kochende Dienstprogramme sind bereit, welches Dienstprogramm
anwesend ist, was der Status des Dienstprogrammes ist, und welche Funktion gebeten worden ist. Seine erfinderische
Methode fir einen leeren oder keine Topf-Gegenwart wird jeden Gebrauch im abwesenden von jedem Dienstprogramm
unbrauchbar machen, wobei andere Modi kann so eingestellt werden, aktiviert das System mittels einer Vielzahl von in-
tegrierten Sensoren. Deshalb ist diese Sinn und teil System verwendet werden kann nicht nur mit dem kochen System,
aber mit anderen Einsatzmdglichkeiten im Haushalt. Der gesagte Einfluss von kochenden Dienstprogrammen oder Mangel
daran ist mit diesem System in Betracht gezogen worden, um die erwahnten Nachteile entsprechend zu beseitigen. Mit
der Temperatur vorzugsweise innerhalb einer Spanne von 0-10°, gekihlte Luft wird in das System aufgenommen Schacht
auf Blécke auf beiden Seiten des Zylinders hinter den Daten gerat und wird vorzugsweise electro motor powered fir die
erforderliche Funktionalitat der platte deren Temperaturwechselbestandigkeit dient als Kihlkdrper noch wahrend erzeugt
Hitze und gibt sie an warmen das Objekt.

[0044] Obwohl die vorliegende Erfindung vollstdndig anhand von Beispielen unter Bezugnahme auf die beigefligten Zeich-
nungen beschrieben, ist es hier angemerkt, dass verschiedene Anderungen und Modifikationen sind fir Fachleute auf
dem Gebiet. Daher sollten, ausser derartige Anderungen und Modifikationen vom Umfang der vorliegenden Erfindung
abweichen, sollten sie als darin enthalten ausgelegt werden.

Patentanspriiche

1. Anspruch 1: eine elekirisches Kochplattensystem, charakterisiert durch die Kombination, dass es besteht aus einem
eigenen Warmekapazitat von einer diinnen Schicht aus Keramik, die schnelle Kiihlung, hat eine Hitze Zerstreuende
gerat und mindestens einen Sensor zur Erkennung einer angeordnet angeordnet auf der Heizplatte Kochutensilien,
durch die der Heizung wird beeinflusst.

2. Anspruch 2: seine kihl werdenden Eigenschaften werden zwischen der keramischen Schicht und dem Tablett Uber
die Integration innerhalb der Basis des Systems des Tellers angewandt, dessen Kihimittel abgekuhlte Luft ist und die
Heizungskapazitét des Heizungsgerats entsprechend kontrolliert wird.

3. Anspruch 3 ein System und Verfahren fir ein schnelles Aufheizen und Abkihlen von einer Heizplatte System, die
zur gleichen Zeit erkennt, Wetter oder keine Kochutensilien vorhanden sind, am oder um den Plate-System. Wobei
das System ferner von Hohlrdumen und Zylinder, ein Kihimittel zum Kihlen der Platte und Umgebung und Umset-
zung Ventilatoren. Mehrere Sensoren werden eingeflihrt, um zu erzeugen und zu stabilisieren einen gleichmassigen
Luftstrom in das System. Sagte Platte Oberflache und Umgebung der einzelnen Facher Kihlung Eingang / Ausgang
bietet ausreichende Verweilzeit innerhalb der Form Hohlraum um ausreichende Kihlung des besagten Plate-Systems
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zu gewahrleisten. Eine dussere Oberflache Abb. 3: 4.1.5 Wich an besagten Flaschen Uber Luftkanéle und elektrische
Datentrager per Kabel angeschlossen ist

Anspruch 4: Sense and teil sagen (1) wenn ein leerer oder kein Topf anwesend sind, (2) Deaktivieren einer Heizung
auf die Plattenflache entsteht, wenn keine genaue Kochvorgang festgelegt ist, darliber hinaus umfasst dem Schritt
mit der zweiten Sensor Erkennung Bereich 033n die Platte das Pot-Registrierungssystem beginnt.

Anspruch 5; abgeleitet aus Anspruch 1: caracterizes, dass ein Temperaturfihler an der Platte System hinzugefligt
wird, dass der erste Sensor 1.1 ist die Platte Echtzeit Temperatursensor mit dem ersten und dem zweiten Sensor
1.4.1.1, 1.4.1.2 fur die Uberwachung der Bewegung fiir die Ausldsung zumindest eine teilweise gemeinsame Kom-
ponenten, Wahrend die Platte Materialstérke zumindest im Ortsbereich des ersten Sensors 1.4.1.1 reduziert wird.

Anspruch 6: genannten Sensoren und Lufter, Zylinder ist elektrisch angetrieben mit Hochleistungs-Daten Software-
Integration fir die Unterstitzung der Heizstab Durchflihrung Schicht besteht aus polykristallinen oder amorphen do-
tiertes Silizium oder Metall, vorzugsweise aus der Gruppe chromhaltige, TITANNITRID, Nickel, Titan oder eine chrom-
Nickel-Legierung.

Anspruch 7: Das Kihlsystem stabilisiert und verringern die Temperatur auf und um die Platte sowie die Ubertragung
von warmer Luft in und aus dem Plattensystem (dessen Heizelement muss mindestens 1 zu 100 pm)

Anspruch 8: Jedes Fach umfasst dartber hinaus einen Index fir die Kennzeichnung, die das Heizelement gedrickt
wird oder gegen Unterstiitzung mittels Druck oder I6ten. Die Sensoren 2 und 4 haben kontinuierliche Kommunikation
mit dem Kihlsystem, produziert gleichmassig kiihlen um diese Heizplatte System.

Anspruch 9: wahrend der Warmelbertragung zwischen den Platten und Schalen nach mindestens einem der An-
spriche 3 bis 8in dem System bestehenden abgekiihlt, gekennzeichnet eine Dateneinheit, dass auf die Daten haben
Einheit 10 vielfaltige Uberschneidungen der Erkennungsbereich der Sensor 1, 11, 3 Umgebung das Plattensystem.

Anspruch 10: Die Interaktion von einer Aussenflache des cool box angeschlossen ist, die wiederum auf der Platte
Kuhlsystem, dessen Kihimittel gekihlt wird die Luft flir die genannten Fach innere und der aussere Kilhlung entwickelt,
wobei die gegnerischen air pressure sealed valve shutter doorway aus dem inneren Fach zweite kiihlen Bereich nach
kochen sagte tray mit Luftidchern schaltet auf zusatzliche platten System.
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