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Wynalazek dotyczy sposobu trwatego
utrzymywania w stanie $wiezym owocow,
zwlaszcza winogron. Znane przechowywa-
nie owocOw: np. zawieszanie winogron w
chlodniach nie prowadzi do celu, poniewaz
chlodzenie samo nie przeszkadza rozwojo-
wi drobnoustrojéw, wskutek czego naste-
puje gnicie. Inny sposéb, a mianowicie trak-
towanie winogron para SO, w celu ich za-
konserwowania, posiada te wade, Ze na wi-
nogronach osiada warstwa siarki, szkodli-
wa dla zdrowia, poniewaz warstwa ta nie
daje si¢ calkowicie usungé, nawet przez
sptékiwanie winogron.

Poza tem wade opisanych sposobéw sta-
nowi to, ze objetosé i waga owocéw maleje,
oraz ze owoce zmieniaja smak i barwe,
tracac przytem zawartos¢ witaminowa.

W handlu niema przezimowanych, so-
czystych i cienkoskérnych winogron, ponie-
waz dotychczas niemozliwem bylo zakon-
serwowaé tego rodzaju winogrona na wzor
hiszpanskich, gruboskérnych i malo so-
czystych winogron.

Sposéb wedlug wynalazku polega na
tem, ze winogrona wklada si¢ do suchego,
porowatego materjatu, nasyconego truci-
znami dla szkodnikéw jak np. siarczan
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miedziowy, przechowujac.. je (winogrona)
przy niskiej temperaturze np. najlepiej przy
0°C.

Przechowywanie winogron odbywa sig
celowo w hermetycznie zamknigtych zbior-
nikach, najlepiej w obojetnej atmosferze
np. atmosferze kwasu weglowego. Ponadto
dobrze jest, gdy w tych zbiornikach pod-
czas przechowywania utrzymuje sie¢ cisnie-
nie nizsze od atmosferycznego np. o 700—
600 mm.

Sposéb  wedlug  wynalazku zapewnia
konserwacje¢ produktu, ktéry po dluzszym
czasie nie traci ani barwy, ani smaku, i kté-
ry pod wzgledem ilosciowym i jakosciowym
nie ulega zadnym zmianom. Bakterje i
grzybki ulegaja zapomoca tego sposobu cal-
kowicie unieszkodliwieniu.

Materjat (np. trociny, mial korkowy,
wiory), stosowany jako nosnik trucizny dla
szkodnikéw, nasyca sie roztworem lub za-

wiesing srodkéw dziatajacych bakterjobéi- -

czo i grzybkobéjczo i suszy. Dobremi oka-

zaly sig¢ przytem zwiazki miedziowe.
Przyklad. Do roztworu, zawierajacego

500 g siarczanu miedziowego w 100 1 wody

dodaje si¢ 50 g papki kredowej lub 50 g-

dwuweglanu sody; ta ciecza nasyca sie np.
trociny, weln¢ drzewna, mial korkowy lub
podobny materjal, poczem sie go suszy.
Owoce np. winogrona, przeznaczone do
przechowania, wklada sie celowo do te-
go materjalu, znajdujacego sie w herme-
tycznie zamykanych zbiornikach i przecho-
wuje w chlodniach przy temperaturze np.
0"C.

W razie potrzeby zakonserwowania spe-
cjalnie delikatnych owocoéw, zbieranych

podczas nieodpowiedniej, np. wilgotnej po-
gody, w napelnionych (w sposéb wyzej opi-

" sany) zbiornikach wytwarza sie niedoprez-

no$é, odpowiadajacg cisnieniu 600 mm-we-
go stupa rteci, poczem po ewentualnem do-
prowadzeniu strumienia obojetnego gazu,
np. kwasu weglowego, zbiorniki zostaja her-
metycznie zamkniete.

Hermetycznie zamknigte zbiorniki prze-
chowuje si¢ nastgpnie np. w chlodniach
przy temperaturach np. okoto 0°C,

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb trwalego utrzymywania w
stanie $§wiezym owocéw, zwlaszcza wino-
gron, jarzyn, grzybéw, w niskich tempera-
turach, najlepiej przy 0°C, w zbiornikach,
zawierajacych suchy, porowaty materjat,
np. trociny, mial korkowy lub make drzew-
na, znamienny tem, Ze wymieniony mate-
rjal jest nasycony bakterjobéjczo i grzyb-
kobéjczo dzialajacemi s$rodkami, np. roz-
tworem siarczanu miedziowego.

2. Odmiana sposobu wedtug zastrz. 1,
znamienna tem, Ze owoce przechowuje sie
w hermetycznie zamknietych zbiornikach,

‘w ktérych panuje cisnienie mniejsze od at-

mosferycznego.

3. Odmiana sposobu wedlug zastrz.
11 2, znamienna tem, Ze owoce przechowu-
je si¢ w obojetnej atmosferze, np. w atmo-
sferze kwasu weglowego.
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