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RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ
OPIS PATENTOWY

Nr 21497.

Stanistaw Kasperski

Kl 53 k, 2/01.

(Pinsk, Polska).

Sposob wyrobu sago z maki kartoflanej.

Zgloszono 28 lutego 1934 r.
Udzielono 13 maja 1935 r.

W przeciwienstwie do znanych wyro-
béw z maki kartoflanej, otrzymywanych w
wyniku cgrzewania maki do temperatury
nizszej, niz wymaga klajstrowanie, i sposobu
zaprawiania wylworzonego produktu thu-
szczem i biatkiem, jak np. wedlug patentu Nr
15809, oraz w przeciwieristwie do sposobu
wytwarzania sago z wilgotnej maki karto-
flanej, przysypywanego maka, a nastepnie
parzonego sposcbem wedlug patentu nie-
mieckiego Nr 193089, wyréb sago wedtug
wynalazku niniejszego polega ma tem, ze
najpierw czesé maki kartoflanej zaparza sie
wrzaca woda az do wytworzenia si¢ geste-
go klajstru, nastepnie do niego dodaje sie
suchej, zwyklej
wskutek czego powstaje gesta masa ciasto-
wata, z ktérej wyrabia sie sago biale w
znany sposéb. W celu otrzymania sago
przezroczystego po wysuszeniu gotuje sie je

Druk L. Bogustawskicgo i Ski,

zimnej maki kartoflanej, .

we wrzacej wodzie lub tez poddaje dzia-
taniu pary i suszy powtérnie.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb wyrobu sago z maki karto-
flanej, znamienny tem, Ze cze$¢ maki kar-
toflanej zaparza si¢ wrzaca woda az do
wytworzenia klajstru i do niego dodaje sie
suchej, zimnej maki kartoflanej, wskutek
czego otrzymuje si¢ gesta mase, ktorg
przerabia sie na kasze-sago w znany spo-
séb.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny
tem, ze w celu otrzymania sago przezroczy-
stego suche sago biale gotuje sie we wrza-
cej wodzie lub zapomocg pary, poczem su-
szy si¢ powtérnie.

Stanistaw Kasperski.

Warszawa.
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