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PRODUKT SPOZYWCZY

Przedmiotem wzoru przemystowego jest produkt spozywczy stanowiacy

wyréb piekarniczy lub cukierniczy, przeznaczony do bezposredniego spozycia.

Z polskiego opisu wzoru zdobniczego nr 14256 znany jest wyrdb cukierniczy,
ktory sklada si¢ z rozszerzajacego si¢ ku gorze kubka z wafla wypelnionego stodkim
nadzieniem, przy czym nadzienie wystaje ponad gérna krawedz kubka i jest
powleczone masa czekoladowa. Wyrob ten ze wzgledu na swoja budowe,
prezentowany jest w pozycji pionowej.

Podobne wyroby znane sg tez z opisu wzoru zdobniczego nr 16511.
Z kolei z opisu wzoru zdobniczego nr 13846 znana jest bulka, ktorej widok z gory jest
zblizony do prostokata, przy czym wysoko$é bulki jest mniejsza od jej krétszego

boku.

Produkt spozywczy wedlug wzoru przemystowego wyrdznia si¢ sposrod
znanych wzoréw przede wszystkim ksztattem a niektore jego odmiany takze dekoracja
zewng¢trznych powierzchni, to jest ukladem linii, koloréw, strukturg oraz ewentualnie
wypelnieniem wnetrza produktu.

Produkt spozywczy dla potrzeb obrotu gospodarczego otrzymat fantazyjna

nazw¢ “kozi rog”.
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Produkt spozywczy wedlug wzoru przemystowego posiada dziesi¢g¢ odmian:
« pierwsza odmiana, ktéra pokazana jest na fig. 1;
+ druga odmiana z dekoracja bocznej $cianki - fig.2 oraz fot. 1i 2,
« trzecia odmiana z dekoracja gérnej powierzchni i bocznej §cianki - fig. 3;
« czwarta odmiana z dekoracja gérnej powierzchni i bocznej $cianki - fig. 4 i fot. 3;
« piata odmiana z dekoracja gornej powierzchni i bocznej §cianki - fig. 5 oraz fot. 4
« szdsta odmiana z dekoracja gornej powierzchni i bocznej $cianki - fig. 6 oraz fot. 5;
+ si6dma odmiana z dekoracja gornej powierzchni i bocznej §cianki — fig. 7;
« Osma odmiana z dekoracja gornej powierzchni i bocznej $cianki - fig. 8;
« dziewiata odmiana z dekoracja gornej powierzchni - fig. 9 oraz fot. 6;
« dziesigta odmiana z jednolita dekoracja goérnej powierzchni i bocznej §cianki — fig.

10.

Pierwsza odmiang¢ stanowi jednorodna butka z wykonana z ciasta 0 dowolnym
sktadzie.

Druga odmiana wykonana jest z ciasta drozdzowego za$ jej boczna $cianka
powleczona jest masa czekoladowa obsypana z zewnatrz siekanymi orzechami, jak
pokazano na fot. 1 i fig. 2. Natomiast wn¢trze drugiej odmiany zawiera wypelnienie z
kremu o smaku waniliowym, jak pokazano na fot. 1.

Trzecia odmiana wykonana jest z ciasta potkruchego. Gorna powierzchnia
ozdobiona jest zygzakami z czekolady oraz lukru. Boczna §cianka powleczona jest
masg czekoladowa obsypana z zewnatrz kawalkami owocéw kandyzowanych, jak
pokazano na fig. 3.

Czwarta odmiana wykonana jest z ciasta drozdzowego. Calo$¢ pokryta jest
czekolada zas na gornej powierzchni znajduja si¢ pojedyncze paski lukru. Boczna
$cianka obsypana jest sieckanymi orzechami, jak pokazano na fig. 4 oraz fot. 3.

Piata odmiana wykonana jest z ciasta drozdzowego. Goérna powierzchnia

przyozdobiona jest pojedynczymi paskami z czekolady, do ktérych miejscami
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przylegaja drobne kawatki migdatow natomiast boczna §cianka pokryta jest czekolada.
W érodku bocznej $cianki widoczny jest jasny jezyczek, ktory jest czeScia wypetnienia
z bitej $mietany, jak pokazano na fig. 5 i fot. 4.

Sz6sta odmian wykonana jest takze z ciasta piernikowego. Gérna powierzchnia
pokryta jest czekolada ozdobiona jest paskami lukru oraz pojedynczymi drobinami
sieckanych migdatéw. Boczna $cianka pokryta jest lukrem, do ktérego przylegaja
kawatki migdatow, jak pokazano na fig. 6 oraz fot. 5.

Siédma odmiana wykonana jest takze z ciasta piernikowego i posiada na swej
gornej powierzchni pojedyncze paski z lukru za§ na bocznej $ciance znajduje si¢
warstwa lukru, do ktérej przylegaja kawatki skorki pomaraﬁczoWej, jak pokazano na
fig. 7.

Osma odmiana wykonana jest z ciasta biszkoptowego i ozdobiona jest od gory
drobnymi, kolorowymi groszkami osadzonymi na paskach lukru za§ na bocznej
§ciance, w warstwie lukru osadzone sg wiérki kokosowe, jak pokazano na fig. 8.

Dziewiata odmiana wykonana jest z ciasta drozdzowego i powleczona jest
cienka warstwg lukru, do ktorej przylegaja tuski z czekolady. Wewnatrz znajduje si¢
marmolada.

Dziesiata odmiana wykonana jest z ciasta drozdzowego z siekanymi bakaliami i

jest pokryta kruszonka, jak pokazano na fig. 10.

CECHY ISTOTNE WZORU PRZEMYSLOWEGO
Produkt spozywczy posiada ksztatt zakrzywionego, lekko sptaszczonego rogu
i jest wykonany z ciasta lub lub innego materialu spozywczego. Cienszy koniec rogu
jest lekko zaokraglony za$ szerszy koniec jest odpowiednio wyzszy od cienszego
kofica i jest zakonczony boczng $cianka prostopadta do wzdluznej osi rogu. Na gornej
powierzchni produktu lub/i na bocznej Sciance korzystnie wystgpuje dekoracja.

Produkt korzystnie zawiera wypetnienie z dowolnej masy spozywczej.
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