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{57) Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zur Herstellung von Schnittbrtchen und Formgebac* init Hilfe eines auf
einem Werkzeugtrager vertikal beweglich angeordneten Werkzeugs und eizer Zufuhrvorrichtung fir die zu
bearbeitenden Teigteile mit Teigteil-Tragerelementen, welche zur Aufnahme der Teigteile muldenférmige
Ausnehmungen aufweisen. Das als Messer ausgebildete Werkzeug ist mit einem Kurvenkérper integriert, welcher auf
beiden Seitsi zur Bewegungsachse des Messers Fiihrungs- und Rollfidchen fiir an jeweils einem Gelenkarm
befestigte Rollkérper aufweist. Diese Rollkdrper (iben gemaB der Erfindung wéhrend des Arbeitsvorganges eine
Niederhaltefunktion aus und bewirken gleichzeitig ein Zusammendriicken des kurz zuvor erzeugten Einschnittes. Der
Werkzeugtrager ist mittels Gleithiiisen auf einem Fihrungsgestinge federnd angeordnet, welches zu den
Teigteiltragerelementen relativ bewegbar ist, so daB der gewiinschte kinematische Arbeitsablauf erfolgen kann. Das
Fiihrungsgestange weist an seinen unteren Enden Begrenzungsstiicke auf, welche im Arbeitszustand des
‘Werkzeuges auf dem Teigteil-Tragerelement aufliegen.

ISSN 0433-6461 7 Seiten



-1- 300 349
Patentanspriiche:

1. Vorrichtung zur Herstellung von Schnittbrétchen und Formgebick mit Hilfe eines auf einem
Werkzeugtrager vertikal beweglich angeordneten, ein Messer aufweisenden Werkzeugs und einer
Zufuhrvorrichtung fiir die zu bearbeitenden Teigteile mit Teigteil-Tragerelementen, welche zur
Aufnahme der Teigteile muldenférmige Ausnehmungen aufweisen, dadurch gekennzeichnet, daf
das Messer (4) Werkzeig mit einern Kurvenkorper (10) integriert ist, welcher auf beiden Seiten zur
Bewegungsachse des Messers (4) Fiihrungs- und Rollflachen (11) fiir an jewsils einem
Gelenkarm (13, 14) schwerikbar befestigte Rollkérper (17, 18} aufweist.

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeictinet, dafl der Werkzeugtréager (1) mittels
Gleithtilsen (6) auf einem FUhrungsgestdnge (7) angeordnet ist, welches zu den
Teigteiltragerelementen (2) relativ bewegbar angeordnet ist.

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, da das Flihrungsgesténge (7) an
seinen unteren Enden Begrenzungsstiicke (9) aufweist, welche im Arbeitszustand des Werkzeugs
bei der Durchfiihrung des Schneidvorganges auf dem Teigteil-Tragerelement (2) aufliegen.

4. Vorrichtung nach Anspruch 1, 2 oder 3, dadurch gekennzeichnet, da die Gleithiiisen (6) auf dem
Flihrungsgestange (7) mittels Spiraldruckfedern (8) abgefedert sind.

6. Vorrichtung nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, da? jeder
Gelenkarm (13, 14) eines Rollkérpers (17, 18) mittels einer im Kurvenkérper (10) (iber dem
Mess. 1)) angeordneten Achse (12) schwenkbar gelagert ist, vzelche in Relation zum Messer (4)
beweglich ausgebildet ist.

6. Vorrichtung nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, da zwischen
den von der Achse (12) ausgehenden Gelenkarmen (13, 14) eine Zugfeder (15) angeordnet ist.

7. Vorrichtung nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, da der
Werkzeugtrdger (1) als Messertrdger ausgebildet ist, welcher sich lGiber die gesamte Vorrichtung
erstreckt.

8. Vorrichtung nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daf3 die

Rollkérper (17, 18) als Rollon ausgebildet sind und aus einem weichen Kunststoff- oder

Natursnaterial, wie beispielsweise Filz oder Naturfilz, bestehen.

Vorrichtung nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daf3 das

Messer {4) aus zwei in ihrer Schnittebene gegeneinander verschiebbaren Messerklingen besteht,

welche mit eiviem Wellenschliff versehen sind.

©

Hierzu 3 Seiten Zeichnungen

Beschreibung

Die Erfindung betrifft eiiie Vorrichtung zur Herstellung von Schhittbrotchen und Formgebéck mit Hilfe eines auf einem
Warkzeugtréger vertikal beweglich angeordneten, ein Messer aufweisenden Werkzeugs und einer Zufuhrvorrichtung fiir die zu
br:arbeitenden Teigteile mit Teigteil-Tragerelemenien, welche zur Aufnahme der Teigteile muldenformige Ausnehmungen
aufweisen.

Zur Herstellung von Kleinbroten, wie etwa singeschlagene Brétchen oder Schrippen (Serameln), sind kombinierte Teigteil- und
Rundwirkvorrichtungen bekannt, denen eine Teigmasse zug=fiihrt wird, welche die rundgewirkten Teigstiicke an ein
Srreizfsrderband abgeben, dem sich eine Auswalzstation mit einer Einschlagvorrichtung anschlie3t, oder welche die Teigstiicke
direkt zur Beschickung bringt. Die sogenannten eingeschiagenen Brotchen, Schrippen oder Semmaeln kénnen unmittelbar nach
dem Rundwirken ihre endgiiltige Form erhalten, da eine sogenannte Zwischengare nicht erforderlich ist.

Fiir die Herstellung von Formgebiéck, wie beispielsweise gedriickten Schrippen und gestiipfelter Teigware, wie Kaiser-, Stern-,
Kreuzsemnieln und Eierwecken, kann die Formung der Rundstiicke aus backtechnischen Griinden erst nach einer Zwischengare
erfolgen, da das Teigstlick sich entspannen muR.

Fur die Aufarbeitung bzw. Herstellung von Formgebéck sind bereits Anlagen bekannt, die mit einer Teigteil- und Wirkmaschine
und einer Zwischengéranlage ausgeristet sind. Eine solche Anlage geht beispielsweise aus der DE-OS 2346577 hervor.

Aus der DE-PS 3320114 geht ferner eine Anlage zur kontinuierlichen und automatischen Aufbereitung von Schnittbrétchen und
auch Formgeback hervor, welche mit einer Schneidestation ausgeriistet ist. Damit (&8t sich eine bestimmte Gebédckart, némlich
Brétchen, Schrippen oder Semmeln in einer langlichen Formgebung herstellen. Dementsprechend sind dio Teigteil-
Zufithrelemente als Schalen ausgebildet, welche von den T-ig:.ilen voll ausgefill: werden, so daB unter Mitwirkung von
Niederdriickelementen die Bearbeitung durch ein Schnittrr _sser erfolgen kann, chne daB die Teigteile in der Schale wesentlich
verformt werden.

Zur Herstellung von Schnittbrétchen im Handbetrieb werden die rundgewirkten Teigstlicke nach einer kurzen Zwischengare
langgewirkt oder langgernllt und der Stiickgare iberlassen, Nach Ablauf der halben Stickgare werden sie auf der Oberflache mit
einem scharfen Messer von Hand in langlicher Richtung geschnitten. Der Einschnitt wird unmittelbar canach durch einen
leichten Druck von den Seiten her wieder geschlossen, und die Teigstiicke werden sodann gewendet, derart, daB der Schnitt nach
untenzu liegen konmt. Bei etwas knapper Stiickgare werden die Teigstiicke mitdem Schnitt nach oben in den Ofen geschoben.
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Esist, wie oben dargelegtwurde, bekannt, den Schnaidvorgang zu automatisieren, und es sind auch Vorrichtungen bekannt, bei
denen die mechanisch angetriebenen Messer mit Niederdriickelementen zusammenwirken, so da8 das Teigstiick beim
Herausfiihren des Messers in seinem Teigteil-Transportelement zuriickgehalten wird. Hierbei reil3t jedoch oftmals die mit dem
Messer gerade erzeugte Schnittnaht auf, oder das Teigstiick trocknet im Bereich der Schnittnaht aus, so daf das Endprodukt
nicht demjenigen entspricht, welches von Hand hergestelit wird.

Hierzu ist es erforderlich, die Schnittnaht unmittelbar nach Durchfiihrung des Schnittes wieder zu schlieRen, indem die beiden
Schnitthélften gegensinander gedriickt werden. Gleichzeitig muB aber das Teigteil beim Herausziehen des Messers
niedergedriickt werden,

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Vorrichtung zu schaffen, mit der der automatisch durchgefiihrte Schnitt in ein
Teigteil beim Herausziehen des Messers sorgfaltig und in einer die Oberfléiche des Teigstiickes schonenden Art, geschlossen
werden kann, dhnlich wie bei einem von Hand durchgefiihrten Verfahren, wobei gleichzeitig beim Herausziehen des Messers aus
dem Teigstiick eine Niederhaltefunktion ausgeiibt wird.

Diese Aufgabe wird dadurch geldst, daB8 das Messer mit einem Kurvenkdrper integriert ist, welcher auf beiden Seiten zur
Bewegungsachse des Messers Fithrungs- und Rolifléichen fir an jeweils einem Gelenkarm befestigte Rollkérper aufweist. Diese
Rollkérper iiben wihrend des Arbeitsvorganges eine Niederhaltefunktion aus und bewirken gleichzeitig ein Zusa:nmendriicken
des kurz zuvor erzeugten Einschnittes.

Der Werkzougtréger ist in vorteilhafter Weise mittels Gleithiilsen auf einem Fiihrungsgestange angeordnet, welches zu den
Teigteil-Trégerelementen relativ bewegbar ist. Dadurch kann der gewiinschte kinernatische Arbeitsablauf erfolgen.

Das Fithrungsgestidnge weist an seinen unteren Enden Begrenzungsstiicke auf, welche im Arbeitszustand des Werkzeuges bei
der Durchfiihrung des Schneidvorganges auf dem Teigteil-Trigerelement aufliegen. Wahrend des Arbeitsprozesses besteht so
zwischen dem Schneidwerkzeug und dem Teigteil-Trigerelement eine relativ feste Verbindung.

Die Gleithiilsen sind vorteilhaft auf dem Fiihrungsgestdnge mittels Spiraldruckfedern abgefedert. Dadurch kann der
Arbesitsprozefd durch eine Auf- und Abwiértsbewegung des Messers erfolgen, wihrend das Fiihrungsgestinge mit seinen
Begrenzungsstiicken auf dem Teigteil-Trédgerelement aufliegt.

Jeder Gelenkarm eines Rollkdrpers ist mittels einer im Kurvenkérper Giber dem Messer angeordneten Achse schwenkbar
gelagert, welche in Relation zum Messer beweglich ausgebildet ist.

Zwischen den von der Achse ausgehender, Gelenkarmen ist eine Zugfeder angeordnet. So wird auf die Rollkbrper stets eine zur
Messerebene gerich.ete Kraft ausgeiibt. Bei ausreichenden Gewichten cler Gelenkarme kann die Zugfeder auch entfallen.

Der Werkzeugtréger ist als Messertriger ausgebildet, welcher sich {iber die gesamte Vorrichtung erstreckt. Es kénnen so in
einem Arbeitsgang mehrere parallel zueinander liegende Teigreihen gleichzeitig bearbeitet werden.

Die Rollkérper sind aus Rollen ausgebildet und bestehen aus einem weichen Kunststoff- oder Naturmaterial, wie beispielsweise
Filz oder Naturfilz. Das Messer besteht aus zwei in ihrer Schnittebene gegeneinander verschiebbare Messerklingen, welche mit
einem Wellenschliff versehen sind.

Ein Ausfihrungsbeispiel der Erfindung ist in der Zeichnung dargestellt und wird nachstehend niher erliutert.

Hierbei zeigen

Fig.1: Eine schematische Darstellung der Vorrichtung in Frontansicht mit ihrom Messer in Einsatzposition;

Fig.2: die Darstellung nach Figur 1 in zuriickgezogener Position des Messers mit einem Teigteil-Trigerelement in freier
Transportstellung und

Fig.3: die Vorrichtung in verkleinerter Darstellung und in Seitenansicht.

In Figur 1istdie Vorrichtung zur Herstellung von Schnittbrétcher. und Formgebick dargestellt, welche Bestandteil beispielsweise
einer Brétchenanlage ist, die hier nicht néiher dargestallt ist. Die Brétchenanlage ist mit einer Teigteil-Transportvorrichtung
versehen, welche zwischen Kettengliedern befestigte Teigteil-Tragerelemente 2 aufweist. Diese durchfahren eine Schnittstation,
welche aus der Vorrichtung gebildet ist und mit dieser zusammenwirken.

An einem Werkzeugtrager 1, der vertikal beweglich angeordnet ist, befindet sich eine damit fest verbundene .
Messervorrichtung 3 mit ihren Messern 4. An den vertikalen Seitenflichen des Werkzeugtriigers 1 sind Flanschelemente 5
angeschraubt, mit denen Gleithiilsen 6 verbunden sind. Die Gleithiilsen 6 sind auf einem Fithrungsgestinge 7 gleitbar
angeordnet und durch Druckfedern 8 gegeniiber einem unteren Begrenzungsstiick 9 abgefedert,

Die Messervorrichtung 3 besteht aus-einem Kurvenkérper 10, welcher in seinem unteren Teil auf beiden Seiten des Messers 4
zueinander symmetrisch ausgebildete Fiihrungs- und Rollfticinen 11 aufweist, welche in Richtung des Messers 4 asymptotisch
verlaufen,

Im oberen Teil des Kurvenkdrpers 10 befindet sich eine zum Werkzeugtriger 1 parallel verlaufende Achse 12, an der
Gelenkarme 13 und 14 schwenkbar befestigt sind. Eine Zugfeder 15 ist mitihren Enden am Gelenkarm 13 und entsprechend am
Gelenkarm 14 befestigt, so daR auf die Gelenkarme eine Zugkraft in Richtung der Messerebene 16 ausgeiibt wird.

AmEnde eines jeden Gelenkarmes 13, 14ist jeweils ein Rollkérper 17, 18 drehbar befestigt. Diese Rollkérper 17, 18 bestehen aus
einem weichen Kunststoff- oder Naturmaterial, wie beispielsweise Filz oder Naturfilz.

Die Achse 12, mit der die Gelenkarme 13 und 14 schwenkbar befestigt sind, bildet mit der Messervorrichtung 3 und den
Begrenzungsstiicken 9 eine Einheit, so daB zwischen dieser Achse 12 mit den Gelenkarmen 13 und 14 und den am Ende
befestigten Rollkérpern 17 und 18 und dem Kurvenkérper 10 eine Relativbewegung méglich ist, und die Rollkérper 17 und 18 auf
den Fiihrungs- und Rollflichen 11 abrollen kénnen, wie anhand der Funktionsbeschreibung niher erliutert wird.

Das Messer 4 besteht aus zwei paralle! und eng aneinanderliegenden und spiegelbildlich ausgebildeten Schneiden, welche
senkrecht zur Zeichenebene der Figuren 1 und 2 gegeneinander beweglich sind. thre Schneiden sind jeweils mit einem
Wellenschliff versehen.

Das Teigteil-Trégerelement 2 ist 2ur Aufnahme eines nicht niher dargestellten Teigteiles muldsnférmig ausgebildet,

Die Figur 2 zeigt die Schneidevorrichtung mit einem eingefahrenen Messer 4, wobei die gesamte Schneideinrichtu ng von dem
Teigteil-Tragerelement 2 entsprechend entfernt ist. Die Schneidesinrichtung ist zum Teigteil-Trigerelement 2 auf- und
abfahrbar, wie durch den Doppelpfeil 19 angedeutet ist, wihrend sich das Trigerclement 2 in Richtung der Pfeile 20 und 21
bewegt.
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Befindet sich das schrittweise bewegbare Teigteil-Trigerelement 2 unter der Schneidevorrichtung, so wird diese insgesamt
abgesenkt, bis die Begrenzungsstiicke 9 gegen das Teigteil-Trigerelement 2 stoBen. Zu diesem Zeitpunkt befindet sich die
Achse 12 mit dei Messervorrichtung 3 in ihrar unteren Position. Der Werkzeugtriger 1 setzt seine Abwiértsbewegung nunmehr
gegen die Kraft der Druckfedern 8 fort, wodurch das Messer 4 in das in der Mulde des Teigteil-Trdgerelementes 2 befindliche
{nicht dargestelite) Teigstiick eindringt, wéhrend dia Rollkdrper 17 und 18 durch die Begrenzungsstiicke 9 daran gehindert
werden, der Abwirtsbewegung zu folgen. Die Feder 15 und/oder die Schwerkraft bewirken auf die Gelenkarme 13 und 14 eine
Kraft, wodurch die Rollkérper 17 und 18 auf die Fiihrungs- und Rollflichen 11 geprefit werden und damit eine Abrollbewegung
vollfiihren, wodurch diese gemaR der Raumform der Fiihrungs- und Rollflichen 11 eine Bewegung nach aufen durchfihren.
Hierdurch kann das Messer 4 in das Teigstiick eindringen, ohne daf es durch die Rollkérper 17 und 18 daran gehindert wird. Bei
diesem Bewegungsvorgang des Messers 4 nach unten fiihrt der Rolikdrper 17 eine Bewegung im Uhrzeigersinn und der
Rollkérper 18 eine Bewnngung gegen den Uhrzeigersinn aus. Bei der sich anschlieBenden Bewegung des Messers 4 nach oben
sind die Drehbewegungen entsprechend umgekehrt,

Der Werkzeugtriger 1 fihrt, nachdem das Messer 4 seine tiefste Schnittposition im Teigteil erreicht hat, eine entgegengesetzte
Bawegung aus. Hierbei halten die Druckfedern 8 die Begrenzungestiicke 9 gegen das Teigteil-Trigerelement 2 geprefit und die
2u diesem Zeitpunkt ihre &uBerste Position einnehmenden Rollkérper 17 und 18 rollen von beiden Seiten zum Messer 4 iber das
Teigstiick in Richtung zur Schnittnaht. Hierbei Giben sie auf das Teigstiick sowohl eine Druckkraft nach unten und gleichzeitig in
Richtung der Schnittnaht aus. Das Teigstiick wird sowmit wihrend des Hera.._:ishens des Messers 4 sanft niedergedriickt und
gleichzeitig wirkt eine Druckkomponente in Richtung der Schnittstelle. Durch die Abrollbewegung tiber das Teigstiick wird
jedoch nicht nur eine Druckkraft auf die Schnittstelle an der Oberflache des Teigstiickes ausgeiibt, sondern eine in die Tiefe des
Teigstiickes reichende Kraft.
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