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(57) Resumo:

E APRESENTADA POR ESTE MEIO UMA PROPOSTA PARA UM NOVO ALIMENTO ACABADO,
PREPARADO PARA ANIMAIS DOMESTICOS QUE CONTEM PELO MENOS UM COMPONENTE DO
ACIDO GUANIDINOACETICO (OU GLICOCIAMINA) COMO INGREDIENTE NUTRICIONAL
FISIOLOGICAMENTE ACTIVO E EFICAZ. O NOVO ALIMENTO PREPARADO, QUE DE
PREFERENCIA PODE CONTER UM TEOR EM AGUA >8% EM PESO, E ALEM DO MAIS
PRODUZIDO DE UMA FORMA MUITO ECONOMICA, APRESENTANDO O COMPONENTE
PRINCIPAL UMA ESTABILIDADE SIGNIFICATIVAMENTE MAIS ELEVADA NA PASSAGEM DO
ESTOMAGO/INTESTINO SENDO POR CONSEGUINTE APENAS SOB PARTICULARES E
ESPECIFICAS CONDIGOES FISIOLOGICAS CONVERTIDO EM CREATINA. POR ESTA RAZAO, O
ACIDO GUANIDINOACETICO VEM TAMBEM A SER UTILIZADO, EM GRANDE MEDIDA PELO
GRUPO ALVO, O QUAL TRATA EM PARTICULAR O CASO DE CAES E GATOS DE ESTIMAGAO.
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RESUMO
“Alimentos preparados para animais de estimagido”
E apresentada por este meic uma proposta para um nNovo

~ontém pelo menos um compomente do acido guanidinoacético {(ou
glicociamina) come  ingrediente nutricional fisioclogicamente

ctivo e

O nove alimento preparado, que de

preferéncia pode conter um teor em agua »>8% em peso, € além

do mals produzido de uma forma muito econdémica, aprese

o componente principal uma estabilidade

mais elevada na passagem do estdmago/inte sendo  por

conseguinte apenas sob particulares e efpecificas condigdes
fisioldgicas convertido em creatina. Por esta razao, o acido

vem também a ser utilizado, em nde medida

$3H

o qual trata em particular o caso de caes e

¥




EP 1 991 065/PT

DESCRICAO

“Alimentos preparadeos para animai

s de estimagioe”

0 aszunto regpeitante a presente invengdo trata de um
aliment preparado e pronte para animais, contendo como
ingredients nutricional e fisiclogicamente active, um
componente guanidinoacetico.

O dcido guanidinoacétice {(GAA) & uma substincia
abundante com ocorréncia nos organismos dos animals & nos
seres humanos que desempenha um papel central na biossintese
de creatina. A creatina pode ser tomada com 0s alimentos ou
produzida de forma enddgena. A biossintese & feita a partir
de glicina e L-arginina Nos mamiferos, em articular nos
rins, 3 também no e 1o & feita a
do grupo guanidino da L-arginina e a transferéncia do grupo
N-C-N para a glicina, por meio da enzima aminotransferase. A
L-arginina & m L-ornitina. 0 acido
guanidinoacético assim formado -esta ocorre em vertebrados
exclusivamente no figado- € no passo seguinte convertido enm
creatina com a ajuda da enzima metiltransferase (ou

Aqui,

transmetilase).

de grupos metilo. A creatina é&,

da

em

atraveés corrente  sanguinea

para
ji

a S—-adenosilmetionina serve como doador

seguida, transportado
og  Grgacs  alvo. o]

transporte atraves da membrana celular para dentrc da célula
ocorre neste caso através de um transportador de creatina

especifico.

Védrios grupocs de trabalho demonstraram
cinguenta do século passado em diversos estudos
a administracido de acido guanidinocacético em
betaina tem uma 1influéncia pogitiva scbre a
deenca em doencas do coracgac. 0s paclentes
melhora significativa do seu estado geral. Além  disso

melhor resisténcia

uilia

significative aumento da
apés um  curte tempo de tratamento.

tido

oo

Lo

da

de

ataram terem meihoria

uine

}._J

cbheram uma d de administracao

durante mais de um ano. Nao foram
efeitos colaterais (Borsook H.; Borsook

durante exercicio

9}
N

forca muscular mesmo
Oz pacientes também

200
GRA/kg po

libvide. pacientes

30 mg r dia

obzservados

M.E.:

gqualsquer

The biochemical
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basis of betaine-glycocyamine therapy. In: Annals of western
medicine and surgery 5(10), 825, 1951).

O Pedido de Patente Internacional 10 81/07954 AL
combinaciao com

0o dos niveis de

licagao sa

os o8 estados, gque requerem uwm maiz elevado nivel d

nos masculilcs. Pretende-se pols reivindicar agui quer

OsS Cages bem como também o©

das

Faz—se agul também a alegacido de que a administracgdo de
creatina nao provoca gualguer aumento no nivel de creatina
nas analises. Esta afirmacac foil lesmentida agora por

numerosos estudos (por exemplo, Persky, A. M., Brazeau, G.
A.: Clinical Pharmacology of the Dietary Supplement Creatine
Monohydrate. In: Pharmacol Rev, 2001, 53, 161-176). Uma

comparacdo dirvecta  da  eficAcia da creatina e dcido
guanidinoacético ndo & revelado em WO 91/079

E também conhecido o efeito antibacteriano do acido
guanidinocacético e gue pode ser usado com sucesso en
ezxperiéncias com animais contra infecgdes bacterianas (a
Staghylococcus aureus) (“Preparation for protecting mammals

against infection”; Stanley Drug Products Inc., USA; Neth.
Rppl. (1976), 7 pp. NL 7411216).

E também conhecide que os efeitos negativos assocciados,
Jjuntamente com  a sobredosagem de metionina, podem  ser
atenuados pela administracgdc de Acido guanidincacético
(“Interrelations of choline and methionine in growth and the
action of Dbetaine in replacing them”. McKittrick, D. S.,
Univ. of California, Berkeley, Archives of Biochemistry
(1947), 15, 133-55).

0 pedide de Patente Internacicnal WO 2004/000297 Al

descreve uma nmistura de administracio seja para fins

~

alimentares seja ainda para fins farmacéuticos em mamiferos.

Esta mistura & constituida por
contendo L-serina e tendo ainda c

aIN

cide guanidincazcético. A mistura
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de glicina ou apds hidrdlise da mistura conter uma Proporcac

de L-serina para glicina superior a 2,7:1. Como possivels

formas do produto em causa sao conhecidas SO]””O@%, emuls
\{ ~

suspensades, géis, barras, doces

0

T
encontran quaisquer referéncias sobre o uso de  Adcido
ol

guanidinoacético como alimento pronto

Uma proporgdoe de L-serina glicina mailor do gue
Z;,7:1 nao se encontra em alimentos para animais de estimacao
disponivels no mercado. Matérias-primas anim: Como  por

conter

sxemplo Farinha de carne & 08308,
significativamente mais serina gue glicina (“Amino acids of
meals of animal origin"; de Vuyst, A. Univ. Louvain, Belgium,
Agricultura (Heverlee, Belgium) (1964), 12(1), 141-51). Em

matérias-primas de origem vegst a relacdo entre e

z

serina & essencialmente equilibrada.,

~ina  desempenha no metabolismo de energia da

célula um papel importante, onde ela na forma de

fosfocreatina rica em energia, com o trifosfato de adenosina

(ATP), representam em conjunto uma Iimportante reserva de

- - - ™ - - J S TN BTN AN Y TS 3 Loy e DT
energlia do >. NCo estac de repousco do musculio o ATE
e 3 - g o 1 e 1 . - - Ay b e - e S - - £ " J
pode transferir um grupoe fLosfato para a creatina a fim de
formar fosfocreatina, a qual se encontrara em segulda em

estado de equilibric directo com o ATP. Durante o trabalho
muscular, € de crucial imparvang a, aue as reservas de ATFE
sejam de novo reabastecidas © mais rapido possivel. Para este
efelito, nos primeiros Segundos de carga muscular maxima, a
fosfocreatina deve estar disponivel.
numa reacgac nuito répida, por meico da enzima creatina-
guinase, em que um grugo fosfato transferido para o difcosfato

de adenosina, voltando portar

to a formar ATP. Isto é também

referido como a reacg¢do Lohmann.

aside desde ha muit

A creatina te -~ tempo reconhecida
come um suplemento alimentar = meioc de alimentacic adeguado.
Com ¢ trabkalho muscular durce e continusc por 1longos periodos

de tempo, as reservas naturals de creatina presentes no corpd

damente esgotadas

competlicas, a administragéo

esse objectivo tem tido um
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como creatina e creatinina guande se verificam fornecimentos

Sabe-se também ainda que a administracic de suplemento
com base em creatina conduz a um aumento na massa corporal,
Isto & devido inicialmente a um aumento da captacic de dgua

sculo. No longe prazo, no entanto a creatina conduz a un

aumento na wmassa muscular, indirectamente através do aumento
da sintese de proteina ou por wmeio de uma reducgao do

catabolismo proteico nas wiofibriias (Int J Sports Med 21
(2000), 139-145). Como resultado, obtém-zse entido um aumento

aa massda corporan. magra.

Para além da creatina por si so, também o mono-hidrato
de creatina, bem como entretantc numerosos salis de creatina,

o citrato de creatina, o

comoc  © ascorbato de
piruvato de c¢reatina e outros, tém também provado serem

suplementos alimentares adeguados. Em representacio destes

rontos menclonaaos gao conneclLacs a patente Suropela

EP 894083 Bl e o pedido de patente alem& DE 18707694 2Al.

A demonstracgéco dos efeitos benéficos que a creatina

degenvelve para o8 seres humanos bem como para o8 animals, é

gqual vem também a sua utilizacido suficientemente
descrita em diverscs alimentos. J& em 1923 foram efectuadas

estudeos desses efeitos em caes por Benedict e QOsterberg.

3 -

leste caso fol cbservado gque a administracao ora

1 de creatina
em doses didrias de cerca de 40 mg/kg ao longo de wvarias
semanas conduz a um aumento significative do peso. Além
disso, foil ainda observado um balango positivo de azoto (The

o o

f Biological Chemistry No.l (1923), 225-252).

A publicacdo GB 2300103 elucida-nos por seu ladoe zobre =
utilizacdo de creatina sob a forma de biscoitos para cao, nos

X
gquais ¢ oferecido numa massa extrudida, o mono-hidratc de

creatina em conijunto com carne.

- [P R 3 Ny = N o V P B =00 - - ren ] =
0 pedido de patente internacional WO 00/67580 Al revela

o uso de sals de creatina ou sais de creatina prescritos como
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Urn 27 gque a creatina mono-hidratada, devido no entanto
da  sclubilidade apresenta uma insuficiente
bimﬂis,"flﬂ7idade, vem a sua utilizacgao conjunta com oubros
slogicamente activoeos, & ser recomendada de
r,i,:
DE 18

plravice tavels,

T ey ey N - N\ e 3 9 3 P P
forma de sal. O pedido de

o

formal agoes em questao

animal.

A creatina é uma componente natural na alimentacaoc de
animais selvagens carnivorog e omnivoros. Assim sendo por

- - PN ~ I 3 o - - e ~ o e g Y = " o .y N o, | -
ezxemplo, os lobos com um peso corvporal entre os 15 e os 60 kg

comem em média 100-130 g de carne por dia & por guliloc de peso
corporal. A carne fresca contém entre ca. 2 e 6 g (23-46

mmol) de creatina por gquilograma. Um lobo de 35 kg deve

3 (TN P Oy STy e N By 3 2 [ - = e =] s oy e - AT - = ATy o
devorar assim cerca de 3,5 a 4,5 Kg G& carng Ifresca, a guadl
P T SN - - ~ g
contém entre ca. 10,5 a 27

no entanto, com um peso Corpora

cerca de 1,25 kg de carne.
carne  fresca & c¢rua deve conter entre 3,75 a 7,5 g de

creatina (Research in Veterinary Science 62 (1957}, 58-62}.

=
|_._|
O
=

v das suas propriedades fisiclidgicas p“\liLvu¢
no entanto também a desvantagem

{ P LI TP
indiscutiveis, a creatina tem

de apresentar uma instabilidade acentuada nas suas solugdes

aquogas e loLlulhy";o )pecialmente a altas

temperaturas, condicdes se  pode converter em

creatinina. A alimentacao preparada para animais produzida e
comercialmente disponivel ¢é aguecida fortemente durante o
processamentc a fim de garantir boas condigdes de

preservagdc. Assim sendo, por exemplo a matéria-prima para a

producdo de biscoitos Secos para cass € gatos, € aquecida em
extruscras a temperaturas até 190°C. Humidade, pressac e
calor levam ao gelatinizar do amido presente e a massa assim
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(&)}

iormente levada a forma desejada. As alt

v
temperaturas durante o

As  oito embalagens de

continham apenas tragos

Mesmo nos alimentos secos, maloria das anostras & ensaios

foram medidos apenas wvalores de §,7 mmol de creatina por

quiloqrama {(Research in Veterinary Science &2 (19%97), 5&-62).

A partir destes valores, parece pois evidente que 05 caes e

gatos gue sdo alimentados com ragido animal comercial (0,36~

imento) absorvem

creatina por ogulliograma de al

signi vamente muito menos creatina através dess

alimentacdo do gue no caso de virem a ter uma alimentacdo
e

, com base em carne fresca (23-46 mmol de creatina por

3 -

Esta instabilidade de creatina tem importidncia também no

gue diz respeito a ingestio ocral. O pH do estdmago de 1 a 2

pode cond dependendo  do de permanéncia a
degradacao significativa da creatina em creatinina. Foi

demonstrado em seres humancs, que apds a administragao

de creatina, apenas cerca de 15 a 30% desta pode vir a ser
abgorvido pelos musculos (Greenhaff, P.L.: “Factors Modifying
Creatine Accumulation in Human  Skeletal Muscle”. In:
Creatine. From Basic Science to Clinical Applikation. Medical
Science Symposia Series Volume 14, 2000, 75-82).

Com base 1nos aspectos nencionados  em  relagac as

ac estado actual da t:nica,

vara a presente invengdo, ¢ de
progorcionar compostos para a producgao de alimentos

tenham sempre que poessivel uma lbkaixa

instabilidade nocs processos de fabrico industriais.

devem nao soments ultrapassar incdlumes o processamento de

produgac a altas temperaturas, mas também, por exemplc sersm

estavels a0 armazenam desses alimentos enlatados em

condigfes de humidade., Além dissc esses ompostos, em
contraste com a creatina, devem superar incdéliumes © meilo
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cide do estdmago & servem convertidos em creatina apenas apds

a absorgao no corpo. O

RLCOS, pxret9r1-'m»»»-C'e ainda gue as substanciaszs a

s
izadas em primeiro plano, no Aambito da presente

L

invengao, possam  ser produzidas de forma economicamente

animais de estimacgioc

e fisgiologicamente e dcido guanidinoacético e&/ou

_Q

guanic incac

sais do acido

Suxpr“s"dentemwnte, verificou-cge nos alimentos

que o©os  cowmponentes do  Acido guanidinocacético

realizavam a tarefa de acorde com o perfil

a eles dirigides, porgue eles sdo de facto

de um modo simples e econdmico, em contraste com a
creatina ou creatina mono hidratada, 0 acido guanidinoacético
2 seus sails, mesmo em solucgido COMC  QCoOrre no
estdmago, apresentam uma estabi mais elevada, =

FA v

sac convertidos em creatina apenas ificas condigdes
se

fisiologicas. Surpreendentemente verificou-se i

g
particularmente vantajoso na medida em qgue 0 acidoe
guanidincacético agui descritos e 08 seus sais podem estar em
contraste com a creatina assim realmente transformadas, apds

a absorc¢ao, px Imente no figado, em <creatina. Assim

sendo, a mailoria d« comgostos utilizados, em contraste com o

gque ¢ conhecido no casc da creatina, nado sao pvmvfamvnzw

degradados por melio de reaccdes de instabilidade e excretado,

mas, na verdads, encontram-se para os cangpos de

aplicacdo fisioldgicas. C acido

oo Nl aTn
Salls proaem

utilizados portanto, no ambito da presente

inv ,‘-_’IC”M & mals uma vez em contraste com a creatina € seus

derivados, para um cfeito idéntico com  uma dosagemn

nais bai

significat

Aiém disso, foi demonstradoe gue o &cido guanidincacéticc
agresenta uma estabilidade muito elevada nas condigdes que

ocorrem durante a produg¢io industrial de alimentcs p

L

r
acido guanidinoacéticec neste casc ap

o]
&)
st
<
Q
3
i_l.
=
)
i..l
(9]
N
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claras vantagens sobre creatina. Além disso foi demostrado
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propriedades ﬁurpreengent:mente favoraveis do

fofeliy ido guanidincacético na incorporacac en
alimentos preparados de acordo com o relvir dlcado, este nao
se rmas de dosagem especificas. Cutras variantes

das sob a forma de alimento semi-humido e

complet hiamido, tal como no caso dos
alimentos Jque }ng...

presente invencio.

N e P e ey N N oy e . o N B Ay - A
Og alimentos pl’_ep"'frzklk)o baseliam-se, de ypreferéncia em

matérias-primas de origem animal e/ou vegetal. Além dis;o, a

’D>
~
=
=
@

SL

racdo preparvada contém de preferéncia glicina. De preferéd

ainda, o5 alimento prepars 5,  apds a hidrdlise, contém

glicina numa propor?éo para com a L-serina de mais de 1:2,7,

preferivelmente de 1:1 ou eventualmente maior.

Como 53a foi mencionado, o alimento preparado acabado d

3
acordo com a presente invencdo apresenta surpreendentemen
mas tem também

a estabillidade durante o©

- 1
ulia DO

O

teores em agua mals elevados. O alimento preparadoe que se
propde apresenta um tecr de agua na ordem de entre 20 a 80%

em peso.

O componente acido guanidinoacsetico essencial na

presente invengao, pode e de acordo com a presente invengioc
nao sd estar presente na sua forma livre, 1istce é de facto

come acido guanidinocacético, mas tambem como um s=2u gal ou
socb a forma de um produtce de adigidc ou de um composto
complexa. Naturalmente Sao posgiveis ainda todas as

combinagdes destes tipos de Ccompostos.

lo caso dos alimentos preparados de acordo com  a
presente invengac provou-se ser vantajoso cobterem-se os sais
de é&cidc guanidincacético com o dcido aspartico, acido

ascérbico, &cido pirtvico, Acidoe succinico, &cido fumarico,

dcide glucdnico, acido oxadlico, &cide piroglutamico, acido
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guanidinocacetato de potassico, o guanidincacetato de cidlclio ou
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szis aclma s&o mencionados ou misturas gue consistam dos sails

agem adicional gue se
acido guanidinoacétice & seus respe

ubilizados numa gama de  valores

>

alimentos preparados acabados. Com ba

preparado este componente do Acido guanidingacético
deve estar regente de preferdnoia er guantidades de 0,01 =&
ceve egsltar presente de preiferencCia em Jguantidades de U, UL a

ticular preferencialmente em quantidades

t.
()
o
o)
-
et
=
0]
0]
i
O

iy
@
e
=
=

8,
&3}
v'-‘J

3
s
s

de O,l a 1,0% em peso & mais preferencLalmeﬁte ainda numa

3

S I R A e 0D PR "y 2. - ~
gquantidade de 0,2 para (,5% em peso

E claro gue a racho preparada

(@3

o
{
Py
&)
=
=
=
(8]
A
L
~
=
T‘

=nte em acido guanidinoacético ¢
inhgediéntev, talis como por exemplo outrosgs componentes também

nutricional e fisiologicamente activos e/ou aux

mento.

Pode ser particularmente recomendavel, dependendo do
regpectivo casc de utilizacio especifice, virem a ser ainda
adicicnades como outros comgonentes fisiclcogicamente activoes
doadores de grupces metilco como @€ o caso da colina, betaina
e/ou metionina.

Em  geral, ¢ acide guanidincacético e  seus  sals
progorcionam por meic da presente invencidc noves propdsitos
de utilizagao em campo nutricional, especialm@nte nos Casos
de alimentos para animais carniveoros como € 0 0 Casc
representaia velcos caes e gatos, onde eles em contraste com
03 mpostos de creatina ateé a data conhecidos apresentam

beneficiocos significativos e surpreendentes.

Oz exemplos segulntes llustram a amplitude da presente
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Exemplos
Exemplo 1

Uma mistura composte de 5000 g de
guanidinocacético e 5800 mg de betaina é incorporado na

producao de 1 kg de uma preparaciao alimentar macia disponivel

sponivel
comercialmente para oS cies, A quantidade de acido
guanidinoacético ne proedute final é de §,5% em peso.

Exemplo 2

Uma  formuliacdo consistinde em 25080 wmg de acido

o
e
o]

guanidinoacético e 5000 mg de betaina, é introduzido em 1 k

g
Ao rma et ara  comid de cides enlatads A
e uma receita rara mida Qe caes enLataca. A

guantidade de

. . - .
idinocacético no produte final é

')
D

0,25% em reso.

-
i

Exemplo 3

Uma formulacdo consistindo de 2000 mg de

-

f\
f“.
o
}.u

Lo
guanidincacético, 750 mg de tartarato de carnitina, 100 mg de
estearato de sacarose, 160 mg de talco & 1090 mg de frutose,
& introduzida em 1 kg de um composto de base de biscoitos
para caes. A quantidade de acido guanidinocacético no produto
&

inal & de 0,2% em veso
u lici b . LA oy L0 L el A

Como carga principal de produgao foi introduzida

[P

homogeneamente a seguinte formulacg¢ado em 1 kg de uma mistura

e comida pregarada enlatada para gatos disponivel

comerciaimente: 1000 mg de Acido guanidincacético, 400 mg de

metionina, 2000 mg de colina, 40 mg de estearato de magnesi

—Y

25 mg de carboximetilcelulose e 135 mg de lactose A

guantidade de acido guanidincacético no produto final é de
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Exemplo 5: Estabilidade

on
°
it

,_<4

{a pH 7) e agueceu-se tudo em autocl

foi determinado o teor

o

acido guanidinocacético. A velocidade da reacgéo

ido

5
H
}

O resultado da

1o na Figura 1. Dagul

1
estabilidade

,..
c
’«
=
.
o
&
=
=

resulta gue o &dcido

significativamente que a creatina nas

T ONTY

condigdes  prevalecentes  para a  produgdo de alimento

preparados para animais. Enguanto gue o conteudo de

inutos a 1604°C & inferior a 20% do tecr inicial, nas

ais Ao > 30% do Acido
ars GO gque ous do alido

mesmas condigles estao

guanidinocacético.

guanidinoacético

Az estabilidades da creatina e do

foram testadas em dgua a pH 5. condicdes sao

de alimentos

T oy e e X Ny Ty e D A e .
equivalentes e comparaveis com ©

7 e T T 3 s i o $3 I QU IaY=] P e ) e N

enlatados {tecr de agua de 75-81%). Os resgultados sao
N e - o P ‘ ATy o o T T oy - S - 3~

mostrados na Figura 2. Verifica-se pois cue o acido

guanidinoacético tem uma estabilidade de armazenamento

nsideravelmente melhor do

a da creatina., Enguanto gue
ndc se observa nenhuma degradacdo do acido guanidincacético

agds 60 dias, o teor de creatina é apenas detectado em 87% do
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REIVINDICACOES

rolongada vpara

30, gue contém  pelo  menos um  cowmponente  de  acido

S
guanidinocacético COomo ingrediente nutricional e

industrial de um meic alimentar que contém o componente do

acido guanidinocacético, em gue £sse greparado alimentar gue

contém o componente de dcido guanidinoacétice &  aguecido
-3 . e o N ~ ¢y v -y - N s A =y ey T ooy e eme s =y e AT pm o b e
durante © processamento a temperaturas elevadas para efeltos
de melhor preservacao.
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2. ]:’I@p"rouu a

caracterizado selo  facto de se  tratar de  um  alimento

preparado semi-humido e humido, especialmente na forma de

alimentos en.

reivindicacgdes 1 ou 4, caracterizado pelo facto de conter
comoe componente de acido guanidinocacetico, 0 acido
guanidinoacético em si e/ou pelo menos um sal, um composto de

adic um composto complexo do mesmo.

4. Preparado zlimentar, de accrdo com o reivindicado em

gualguer uma das reivindicacgdes 1 a 3, caracterizadoe pelo
o componente do acido guanidincacético ser tratado a
de compostos entre o acido guanidincacético e acido
acido aspéartico, &dcido ascérbico, Ldo
dcido pilruvico, Acido fumdrico, Acide glucdnico, dcido
~cetoglutirico, &cido oxalico, &cido pilroglutamico, Acido
3-nicotinico, dacido léactice, &dcide citrico, Acide maleico,
acido sulfarico, dcido acético, acido férmico, dcido

Zz-hidroxibenzdéice, L-carnitina, acetili-L-carnitina, taurina,

betaina, cclina, metionina e acido lipdico, bem comce sédio,
potassio ou calcio.

5. Preparado alimentar de accrdo com qualiquer uma das
reivindicacdées 1 a 4, caracterizado pelo factce de conter o

compeonente do aclido guanidincacético na forma dissolvida.

6. Preparado alimentar de acordo com gqualgquer uma das
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I a &, caracterizade pelo  factoe de o
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reivindicagdes 1 a 6, caracterizado peloc facto de conte:
- - - o~ - e bl - - - [ S -

ainda um deador de grupoes metilo tal como colina e/ou betaina,

8. Preparado alimentar de acordo com

quer uma das

reivindicacgdées 1 a 7, caracterizado vpelo facto de

tilizado na aliment de animais carnivoros, especialnw

rara gatos e caes.

9. Processco para a preparacao de um preparadce alimentar

para animais de estimacdo, de acordo com gualg uma  das

v

reivindicagées 1 a 3, que compreende a transformagdo
industrial de um alimento preparadc contendo o componente

acido guanidinocacético, sendo gue este preparado alimentar

contendo o componente acido guanidinoacético € sujeito a um

tratamento a temperaturas elevadas, para efeito de

proporcicnar melhores condigdes de preservagao.

10, Preparado alimentar eniatada para animais

domésticos, estavel ao armazenamento, com um teor de dgua de

5 a 85% em pesco, contendo pelo mencs um componente do acido
guanidinoacetico COMmo ingrediente nutricicnal &

fisiclogicamente eficiente, disponivel por processamento

industrial de um preparado alimentar, <

componente do acido quanlolncacé

11, Processc para produgdc de um preparadoe alimentar
enlatade estédvel ac armazenamento, para animais de estimacéc
com um teor de agua de 75 a 85% em pesco, contendo pelo menos
um  componente do Acide guanidinoacétice come ingrediente

nutricional e fisiologicaments activo 2 eficiente,

\)J.
*-'.
-

[ON
O
o]
s

compreaends cransformacdc  industrial de um  preparado
alimentar, o) gual contenha O compenente do acido

guanidinoacético.

Lisboa, 2014-07-16
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Figura 1
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