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Tukovy zéklad vhodny pro pFipravu vod-
nych disperzi p¥Firodnich tuk{i, urdeny pro
vyZivu hospoddfskych zvifat a jejich mla-
dat, ktery kromé& b&Zinych pfisad obsahuje
smés emulgédtort sloZenou z alkalickych so-
11 karboxylovych kyselin, esterd karboxylo-
vych kyselin s alkoholy a esterii karboxy-
lovych kyselin s disacharidy, pfitemZ cel-
kovy obsah v3ech t&chto ldtek v tukovém
zékladu je v rozmezi 0,5 aZ 8 % hmotnosti.
Smés tenzidli zajituje snmadnou a dokona-

lou emulgovatelnost, a tim i vySSi stravitel-
nost. ‘
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Vynédlez se tykd tukového zékladu pro
p¥ipravu vodnych disperzi, urfenych pro
krmné dlely, predeviim pak pro vyrobu né-
hrad mlétné vyZivy hospodéafskych zvirat,
zejména pak jejich odstavenych mlddat.

StarSi zpiisob pfipravy mléénych néhra-
Zek spodival v emulgaci riznych méné hod-
notnych tuk{t v odstfed®ném nebo egalizo-
vaném mléce pomoci pomérné sloZitého a
nédkladného zafizeni a takto ziskand ndhrai-
ka mléka s obsahem cca 20 % hmot. tuku
se bud susila, nebo po zfedéni vodou na po-
Zadovany obsah toku p¥imo zkrmovala.

Daldi vyvoj ndhraZek mléfného tuku byl
zam&fen na aplikaci emulgéator(, zejména
mono- a diglyceridii vy38ich karboxylovych
kyselin nebo jejich smési s cukroestery kar-
boxylovych kyselin.

Nevyhodou zminénych postupli je zejmé-
na mensi stabilita pfipravené emulze, napi.
pFi nutnosti dopravy na vé&tsi vzddlenost ne-
bo pri vy38i teploté.

Estery vy38ich karboxylovych kyselin se
sacharidy byly pfFipravovdny technelogii v
rozpoustddle, které bylo pri jejich pouZiti
zanédSeno do emulze a napoméhalo vysazo-
vani tukové féze v premixu i v kone&ném
vyrobku.

Nizkd emulgadéni Gfinnost viech pouZiva-
nych smési byla zphsobovdna pomérn& vy-
sokym podilem emulgétori s nizkou hodno-
tou HLB hydrofiln&-lypofilni rovnovédhy, kte-
rd neni vhodné pro vytvofeni a udrZeni ho-
mogenni emulze, vzhledem k tomu, Zc se
jedné o emulzi typu O/V (olej ve vodg).

Uvedené nedostatky odstraiiuje tukovy zéa-
klad pro pfipravu vodnych disperzi pro vy-
Zivu hospoddiskych zvirfat a jejich miladat
obsahujici tuk a pFipadn& zchutiiujici aro-
matické konzervafni minerédlni antibiotické
vitaminové barvici prisady, jehoZ podstata
je v tom, Ze smds obsahuje 0,05 — 0,8 %
hmot. alkalickych soli karboxylovych kyse-
lin s poétem uhlikovych atomé 8 — 22, 0,25
aZ 4 % hmot. mono- a diesterfi uvedenych
kyselin s alkoholy obsahujicimi 1 — 6 uhli-
kovych atomd, 0,25 — 4 ¥ hmot. esterdi s
disacharidy, pFifemZ celkovy obsah této
smsi v tukovém zékladu je 0,5 — 8 % hmot.

Podstatou vynédlezu je vyuZiti tohoto vi-
cesloZkového emulgdtoru s $irokym rozsa-
hem hodnot HLB. Proti d¥ive pouZivanym
postupiim je emulgaéni efekt zesilen pouZi-
tim hydrofilni sloZky. Pomé&r sloZek emul-
gatoru je optimalizovdn tak, aby zarudoval
podstatné vys8i homogenitu a stabilitu pfi-
pravené emulze. Navic obsah alkalickych so-
li karboxylovych kyselin pasivuje p¥ipadné
volné karboxylové Kkyseliny, které mohou
byt v tuku, uréeném pro pfipravu tukového
zfKkladu, obsaZeny.

Emulzi s vodou lze p¥ipravit jednoduse
Zza pomoci b&Znych michadel bez pouZiti né4-
kladnych homogeniza&nich zafizeni.

Vzhledem k moZnosti, Ze pouZité tuky mo-
hou obsahovat volné karboxylové kyseliny,
je vhodné upravovat pH vodné emulze pii-
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davkem alkalickych latek, napf. hydroxidd
alkalickych kovii, amoniaku nebo orzanic-
kych bazickych sloudenin, &imZ se zvysi cel-
kovy podil hydrofilnich emulgétor.

Tukovy zéklad miiZe déle obsahovat kon-
zervadni p¥isady. antioxidaléni latky, zchut-
nujici prisady, antibiotika, vitaminy, mine-
rdlni latky a barvici piisady.

Jako zékladni zdroj pro tukovy zédklad lze
pouZivat ZivoCiSué tuky, napF. 1dj, rybi tré-
ny, sédlo, kostni tuk & jiné mén& hodnotné
tuky.

Uvedené tuky nemus{ byt rafinované, ale
v tomto pripad& je potfeba neutralizovat
volné karboxylové kyseliny vyie uvedenymi
alkaliemi.

V piipads, Ze tukovy zdklad neni uréen
k okamZité spotieh&, je tifelny plidavek an-
tioxidatnich ldtek a Xonzervadnich pro-
stfedkd.

Hlavni vyhodou tukového zédkladu podle
vyndlezu je vysokd udinncst pouZitych e-
mulgactnich sloZek, kieré svym sloZenim za-
ruduji soudasnd dokonalou siraviteinost fu-
kového podiiu i v pFipad& zkrmovéni 4den-
nimi mlddaty hospoda¥skych zvifat, nebot
jednoduchym zatizenim lze docilit sniZeni
velikosti tukovych &astic v ndhraZce mléka
pod 0,1 um. K dokonalému strdveni rovoné&Z
piiznivé plsobi pFitomnost vhodné smési
emulgédtord. ,

Tukovy zdklad podle vyndlezu lze pFivol-
h& vhodné tukové sloZky povZivat kromd
vy3e uvedenych "felll i v potravinaistvi,
kosmetice a farmacii.

7piisob piipravy tukovych zdlladd je u-
vedaen v nasledujicich prikladech provedeni.

P¥iklad 1

Do vyh#ivaného michaného duplikdtoro-
vého Kkotle s¢ predloZi 95 % hmot. hovéziho
loje a po roztaveni se pii 70 °C prida 0,6 %
hmot. draselné soli kyselin loje, 1,2 % hmot.
esteri kyselin loje a 1,2-prepandiolen a 0,8
proc. hmot, esterlt kyselin loje se sachard-
zou, Do chladnouci smési se pFi 60°C zami-
chaji 2 % bwot. vitaminového a antibiotic-
kého premixu a 0,4 % hmot. vody. Smé&s se

adjustuje v tuhé forms.

Pfiklad 2

Podle postupu v pfikladu 1 se pFedloZi
92 % hmot. kafilérniho tuku, 0,7 % hmot.
sodné soli kyseliny stearové, 1,2 % hmot.
diesteru kyseliny stearové a glycerolem a
1,4 % hmot. esteru kyseliny stearové se sa-

' charézou. Pridaji se 2 % hmot. lecitinu, 2,7

proc. hmot. vitaminového dopliiku.
P¥iklad 3
Podle postupu z pFikladu 1 se pPredloZi

92 % hmot. rybich trénfi, pfid4 se ve formd&
premixu 0,7 % hmot. sodnodraselné soli ky-
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selin fepkového oleje v poméru 1:3, 2,4 %
7 hmoet. mono- a diestert kyseliny Fepkového
oleje s glycerolem a 2,9 % hmot. esterd fep-
kového oleje se sachardzou. PFida se 1,8 %
hmot. vitaminového dopliiku a 0,2 % hmot.
zchutiiujicich piisad., Smés se adjustuje v
kapalné formé.

Pfiklad 4

Podle postupu z piikladu 1 se piedloZi
94 % hmot. kostuiho tuku s &islem kyselos-
ti 5,0. Prida se 2,3 % hmot. lecitinu, 0,3 %
hmot. sodného mydla kyseliny palmitové,
2 % hmot. esterit kyseliny palmitové s eta-
nolem a 2,4 % hmot, estertt kyseliny palmi-
tové se sachardzou. Pridd se 1 % hmot. 15%
roztoku hydroxidu sodného, sm&s se dochuti
fenyklovou smési a adjustuje v polotekuté
formé.

Piiklad 5

Podle postupu z pifikladu 1 se¢ pFedlcZi
45 9% hmot. loje a 45 % hmot. sadla, prida
se 0,3 % hmot. sodné soli kyselin loje, 4%
hmot. esteru kyselin loje se sorbitem, 3 %
hmot. esteru kyselin leje s maltézou. Do

chladnouci smé&si se vmichd 2,4 % hmot.
premixu .z vitaminového doplitku a zchut-
flujicich latek.

Priklad 6

Podle postupu z pFikladu 1 s¢ pPedloZi 65
procent hmot. rybich trdnd, 30 % hmot.
loje, prida se 0,4 % hmot. sodné soli kyse-
liny palmitové, 1,1 % esteru kyseliny pal-
mitové & xylitem, 1 % hmot. kyseliny pal-
mitové s laktézou. Pridd se 2 % hmot. le-
citinu, 0,5 % hmot. vitaminového premixu.
Smés se piipravi bezobalové ke zpracovani
na mléénou nahrazku.

Priklad 7

Pedle postupu z prikladu 1 se piedloZi 50
procent hmot. loje, dale 40 % hmot. kafi-
lérniho tuku s €islem kyselosti 7, pfidé se
0,3 % hm. diesteru kyselin kokosového tu-
ku s glycerolem, 1,3 % hmot. kvselin koko-
sového tuku st sachar6zou, vimichd se 0,1 %
hmot. 20% roztocku hydroxidu draselng-
ho & po homogenizaci 1,7 % hmot. vitabn-
nového dopliiku a 0,5 % hmot. zchutiujici-
ho dopliiku.

PREDMET VYNALEZU

Tukovy zédklad pro p¥ipravu voduych dis-
perzi pro vyZivu hospodéi'skych zvifat a je-
jich mlédat obsahujici tuk a piipadné zchut-
flujici aromatické konzervatni mineralni
antibiotické vitaminové harvici piisady vy-
znatujici se tim, Ze smés obsahuje 0,05 aZ
0,8 % hmot. alkalickych soli karboxylovjch

kyselin a podtem uhlikovych atomtl 8 aZ
22, 0,25 a7 4 % hmot. mono- a diesteril
uvedeuych kyselin s alkoholy ohsahujicimi
1 aZ 6 uhlikovych atomd, 0,25 aZ 4 % hmot.
esterll s disacharidy, pfitemZ celkovy obsah
této smési v tukovém zdkladu je 0,5 aZ 8 %
hmot.
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