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Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê òåõíîëîãèè
êîíñåðâíîé ïðîìûøëåííîñòè. Ñïîñîá
ïðåäóñìàòðèâàåò ïîäãîòîâêó ïëîäîâ, äîáàâëåíèå
ñàõàðíîãî ðàñòâîðà, êàâèòàöèîííîå èçìåëü÷åíèå
ïëîäîâ â ñàõàðíîì ðàñòâîðå è îòäåëåíèå ïþðå â
àñåïòè÷åñêèõ óñëîâè õ. Êàâèòàöèîííîå
èçìåëü÷åíèå îñóùåñòâë þò ïóòåì
äèñïåðãèðîâàíè  ïðè àòìîñôåðíîì äàâëåíèè â
ñìåñè ïëîäîâ ñ ñàõàðíûì ðàñòâîðîì ìèñöåëëû,
ïîëó÷åííîé ïîñëå ýêñòðàãèðîâàíè  áèîìàññû
ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis íåïîë ðíûì

ñæèæåííûì ãàçîì. Çàòåì áèîìàññó
ïîñëåäîâàòåëüíî ýêñòðàãèðóþò âîäîé, ùåëî÷üþ,
âîäîé, êèñëîòîé, âîäîé, ùåëî÷üþ è âîäîé.
Ïîëó÷åííûé â ðåçóëüòàòå ýòîãî òâåðäûé îñòàòîê
ââîä ò â ñàõàðíûé ðàñòâîð â êîëè÷åñòâå îêîëî
0,06% ïî ìàññå ïëîäîâ. Â ðåçóëüòàòå
îñóùåñòâëåíè  ñïîñîáà ñíèæàåòñ  ýíåðãîåìêîñòü
ïðîèçâîäñòâà ïîëó÷àåìûõ êîíñåðâîâ, ïîâûøàåòñ 
èõ êà÷åñòâî çà ñ÷åò òîãî, ÷òî êîíñåðâû õîðîøî
ñîõðàí þò öâåòíîñòü èñõîäíîãî ñûðü  è  âë þòñ 
áîëåå ñòîéêèìè ê ðàññëàèâàíèþ â ïðîöåññå
õðàíåíè .
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(54) METHOD FOR PRODUCING OF CANNED FOOD "FRUITS STRAINED WITH SUGAR"
(57) Abstract: 

FIELD: canned food industry.
SUBSTANCE: method involves preparing fruits;

adding sugar solution; providing cavitational
grinding of fruits in sugar solution and
separating pulp under aseptic conditions;
providing cavitational grinding by dispersing
under atmospheric pressure in mixture of fruits
and sugar solution of mycelium produced after
extracting of Mortierella sarnyensis micromycet
biomass with non-polar liquefied gas;

sequentially extracting biomass with water,
alkaline, water, acid, water, alkaline, and water;
introducing resultant solid residue into sugar
solution in an amount of about 0.06% by weight of
fruits.

EFFECT: reduced consumption of power for
producing of canned food, improved quality of
canned food owing to improved retention of color
of basic material, and increased resistance to
breaking of canned food during storage.
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Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê òåõíîëîãèè êîíñåðâíîé ïðîìûøëåííîñòè.
Èçâåñòåí ñïîñîá ïîëó÷åíè  êîíñåðâîâ "Ïëîäû ïðîòåðòûå ñ ñàõàðîì",

ïðåäóñìàòðèâàþùèé ïîäãîòîâêó ïëîäîâ, äîáàâëåíèå ñàõàðíîãî ðàñòâîðà, êàâèòàöèîííîå
èçìåëü÷åíèå ïëîäîâ â ñàõàðíîì ðàñòâîðå ïðè êîíäåíñàöèè â íåì ïàðà è îòäåëåíèå ïþðå â
àñåïòè÷åñêèõ óñëîâè õ (RU 2060689 Ñ1, 27.05.1996).

Íåäîñòàòêàìè ýòîãî ñïîñîáà  âë þòñ  ïîëó÷åíèå öåëåâîãî ïðîäóêòà íèçêîãî êà÷åñòâà è
âûñîêà  ýíåðãîåìêîñòü.

Òåõíè÷åñêèì ðåçóëüòàòîì èçîáðåòåíè   âë åòñ  ïîâûøåíèå êà÷åñòâà öåëåâîãî ïðîäóêòà
è ñíèæåíèå ýíåðãîåìêîñòè.

Ýòîò ðåçóëüòàò äîñòèãàåòñ  òåì, ÷òî â ñïîñîáå ïîëó÷åíè  êîíñåðâîâ "Ïëîäû ïðîòåðòûå
ñ ñàõàðîì", ïðåäóñìàòðèâàþùåì ïîäãîòîâêó ïëîäîâ, äîáàâëåíèå ñàõàðíîãî ðàñòâîðà,
êàâèòàöèîííîå èçìåëü÷åíèå ïëîäîâ â ñàõàðíîì ðàñòâîðå è îòäåëåíèå ïþðå â àñåïòè÷åñêèõ
óñëîâè õ, ñîãëàñíî èçîáðåòåíèþ, êàâèòàöèîííîå èçìåëü÷åíèå îñóùåñòâë þò ïóòåì
äèñïåðãèðîâàíè  ïðè àòìîñôåðíîì äàâëåíèè â ñìåñè ïëîäîâ ñ ñàõàðíûì ðàñòâîðîì
ìèñöåëëû, ïîëó÷åííîé ïîñëå ýêñòðàãèðîâàíè  áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella
sarnyensis íåïîë ðíûì ñæèæåííûì ãàçîì, ïðè ýòîì áèîìàññó ìèêðîìèöåòà Mortierella
sarnyensis ïîñëå ýêñòðàãèðîâàíè  íåïîë ðíûì ñæèæåííûì ãàçîì ïîñëåäîâàòåëüíî
ýêñòðàãèðóþò âîäîé, ùåëî÷üþ, âîäîé, êèñëîòîé, âîäîé, ùåëî÷üþ è âîäîé, à ïîëó÷åííûé
ïîñëå çàâåðøåíè  âñåõ ïåðå÷èñëåííûõ ñòàäèé ýêñòðàãèðîâàíè  òâåðäûé îñòàòîê ââîä ò â
ñàõàðíûé ðàñòâîð â êîëè÷åñòâå îêîëî 0,06% ïî ìàññå ïëîäîâ.

Ñïîñîá ðåàëèçóåòñ  ñëåäóþùèì îáðàçîì.
Ïëîäû ïîäãîòàâëèâàþò ïî òðàäèöèîííîé òåõíîëîãèè. Ñàõàð ïðîñåèâàþò è ïðîïóñêàþò

÷åðåç ìàãíèòíûé óëîâèòåëü, à çàòåì ðàñòâîð þò â âîäå è ôèëüòðóþò. Ñóõóþ áèîìàññó
ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis ýêñòðàãèðóþò íåïîë ðíûì ñæèæåííûì ãàçîì, íàïðèìåð
äâóîêèñüþ óãëåðîäà èëè çàêèñüþ àçîòà, è îòäåë þò ìèñöåëëó. Äàëåå áèîìàññó
ïîñëåäîâàòåëüíî ýêñòðàãèðóþò âîäîé, ùåëî÷üþ, âîäîé, êèñëîòîé, âîäîé, ùåëî÷üþ è âîäîé.
Ïîëó÷åííûé ïîñëå çàâåðøåíè  âñåõ ïåðå÷èñëåííûõ ñòàäèé ýêñòðàãèðîâàíè  òâåðäûé
îñòàòîê ââîä ò â ñàõàðíûé ðàñòâîð â êîëè÷åñòâå îêîëî 0,06% ïî ìàññå ïëîäîâ è
ñìåøèâàþò ñàõàðíûé ðàñòâîð ñ ïëîäàìè â ðåöåïòóðíîì ñîîòíîøåíèè. Òî÷íîñòü
äîçèðîâàíè  òâåðäîãî îñòàòêà áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis
îïðåäåë åòñ , â îñíîâíîì, òî÷íîñòüþ èñïîëüçóåìîãî äîçèðóþùåãî îáîðóäîâàíè .
Ìèñöåëëó äèñïåðãèðóþò â ïîëó÷åííîé ñìåñè ïðè àòìîñôåðíîì äàâëåíèè. Ýòî ïðèâîäèò ê
âñêèïàíèþ ñæèæåííîãî ãàçà, ñîïðîâîæäàþùåìóñ  êàâèòàöèîííûì èçìåëü÷åíèåì ïëîäîâ, è
ñòåðèëèçàöèè ñìåñè. Èç ñìåñè âûäåë þò íåñúåäîáíûå ÷àñòè ïëîäîâ â àñåïòè÷åñêèõ
óñëîâè õ ñ ïîëó÷åíèåì öåëåâîãî ïðîäóêòà, êîòîðûé ìîæåò áûòü íàïðàâëåí íà àñåïòè÷åñêîå
õðàíåíèå â êðóïíûõ åìêîñò õ èëè â àñåïòè÷åñêèõ óñëîâè õ ðàñôàñîâàí â ïîòðåáèòåëüñêóþ
òàðó.

Îïûòíûì ïóòåì óñòàíîâëåíî, ÷òî öåëåâîé ïðîäóêò, ïîëó÷åííûé ïî ïðåäëàãàåìîìó
ñïîñîáó, ëó÷øå ñîõðàí åò öâåòíîñòü èñõîäíîãî ñûðü , ÷åì ïðîäóêò, ïîëó÷åííûé

ïî íàèáîëåå áëèçêîìó àíàëîãó, è  âë åòñ  áîëåå ñòîéêèì ê ðàññëàèâàíèþ â ïðîöåññå
õðàíåíè , ÷òî îöåíèâàåòñ  êàê ïîâûøåíèå åãî êà÷åñòâà. Â òî æå âðåì  óñòàíîâëåíî, ÷òî
â òå÷åíèå ãàðàíòèéíîãî ñðîêà õðàíåíè  ïîëó÷åííûå ïî ïðåäëàãàåìîìó ñïîñîáó êîíñåðâû
íå ðàññëàèâàþòñ  ïðè ñîêðàùåííîì ïî ñðàâíåíèþ ñ íàèáîëåå áëèçêèì àíàëîãîì óäåëüíîì
ââîäå ýíåðãèè óëüòðàçâóêîâûõ êîëåáàíèé, ÷òî ïîçâîë åò ñíèçèòü ýíåðãîåìêîñòü ñïîñîáà.

Ïðèìåð 1.
Ãîòîâ ò êîíñåðâû "ßáëîêè ïðîòåðòûå ñ ñàõàðîì" ïî òðàäèöèîííîé ðåöåïòóðå ñ

èñïîëüçîâàíèåì äë  èçìåëü÷åíè   áëîê ïàðà èëè ìèñöåëëû, ïîëó÷åííîé ïîñëå
ýêñòðàãèðîâàíè  áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis æèäêîé äâóîêèñüþ
óãëåðîäà. Ïðè îäèíàêîâîì óäåëüíîì ýíåðãîââîäå â òå÷åíèå ãàðàíòèéíîãî ñðîêà õðàíåíè  â
êîíñåðâàõ, ïîëó÷åííûõ ïî íàèáîëåå áëèçêîìó àíàëîãó, íàáëþäàåòñ  ðàññëîåíèå ñ
îòäåëåíèåì æèäêîñòè íà âûñîòå îêîëî 10% âûñîòû òàðû, îïûòíûå êîíñåðâû íå
ðàññëàèâàëèñü. Àíàëîãè÷íûé ðåçóëüòàò ïîëó÷åí ïðè ñîêðàùåíèè óäåëüíîãî ââîäà ýíåðãèè
óëüòðàçâóêîâûõ êîëåáàíèé äî 10%.
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Ïðèìåð 2.
Ïî óñëîâè ì ïðèìåðà 1 ãîòîâ ò êîíñåðâû ñ èñïîëüçîâàíèåì ôåéõîà è àçîòà äë 

ýêñòðàãèðîâàíè  áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis. Ðåçóëüòàò êà÷åñòâåííî
ñîâïàäàåò ñ ïðèìåðîì 1 ïðè ñîêðàùåíèè óäåëüíîãî ýíåðãîââîäà äî 7,8%.

Ïðèìåð 3.
Ïî óñëîâè ì ïðèìåðà 1 ãîòîâ ò êîíñåðâû ñ èñïîëüçîâàíèåì ãðóø è àðãîíà äë 

ýêñòðàãèðîâàíè  áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis. Ðåçóëüòàò êà÷åñòâåííî
ñîâïàäàåò ñ ïðèìåðîì 1 ïðè ñîêðàùåíèè óäåëüíîãî ýíåðãîââîäà äî 4,9%.
Òàêèì îáðàçîì, ïðåäëàãàåìûé ñïîñîá ïîçâîë åò ïîâûñèòü êà÷åñòâî êîíñåðâîâ ïðè

îäíîâðåìåííîì ñîêðàùåíèè ýíåðãîåìêîñòè èõ ïðîèçâîäñòâà.

Ôîðìóëà èçîáðåòåíè 
Ñïîñîá ïîëó÷åíè  êîíñåðâîâ �Ïëîäû ïðîòåðòûå ñ ñàõàðîì�, ïðåäóñìàòðèâàþùèé

ïîäãîòîâêó ïëîäîâ, äîáàâëåíèå ñàõàðíîãî ðàñòâîðà, êàâèòàöèîííîå èçìåëü÷åíèå ïëîäîâ â
ñàõàðíîì ðàñòâîðå è îòäåëåíèå ïþðå â àñåïòè÷åñêèõ óñëîâè õ, îòëè÷àþùèéñ  òåì, ÷òî
êàâèòàöèîííîå èçìåëü÷åíèå îñóùåñòâë þò ïóòåì äèñïåðãèðîâàíè  ïðè àòìîñôåðíîì
äàâëåíèè â ñìåñè ïëîäîâ ñ ñàõàðíûì ðàñòâîðîì ìèñöåëëû, ïîëó÷åííîé ïîñëå
ýêñòðàãèðîâàíè  áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis íåïîë ðíûì ñæèæåííûì
ãàçîì, ïðè ýòîì áèîìàññó ìèêðîìèöåòà Mortierella sarnyensis ïîñëå ýêñòðàãèðîâàíè 
íåïîë ðíûì ñæèæåííûì ãàçîì ïîñëåäîâàòåëüíî ýêñòðàãèðóþò âîäîé, ùåëî÷üþ, âîäîé,
êèñëîòîé, âîäîé, ùåëî÷üþ è âîäîé, à ïîëó÷åííûé ïîñëå çàâåðøåíè  âñåõ ïåðå÷èñëåííûõ
ñòàäèé ýêñòðàãèðîâàíè  òâåðäûé îñòàòîê ââîä ò â ñàõàðíûé ðàñòâîð â êîëè÷åñòâå îêîëî
0,06% ïî ìàññå ïëîäîâ.

Ñòðàíèöà: 4

CL

5

10

15

20

25

30

35

40

45

50


	Биб.поля
	Реферат
	Bibliography
	Abstract
	Описание
	Формула

