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- Vynélez se tyka zplisobu fermenta&ni p¥i-
pravy L-lysinu kultivaci produkénich kme-
nfd Brevibacterium flavum na tekutych Ziv-
nych plhdéch obsahujicich zdroje asimilova-
telného uhliku a dusiku, minerdlni Zivné
latky a ristové faktory.

Fermentalni pfiprava L-lysinu, aminoky-
seliny tvofici nezbytnou sloZku racionlni
vyZivy hospodéd¥skych zvifat v modernich
velkochovech, pomoci réznych produkénich
mikroorganismi, je zndmé piedeviim z pa-
tentové literatury. Jako hlavni zdroj asimi--
lovatelného uhliku byla popsédna napiiklad
glukosa (USA patent &. 1258 380) nebo me-
lasa (3vycarsky patent & 535 831) s pouiZi-
tim kment, které jsou dependentni na né-
- které aminokyseliny a sou&asng rezistentni
ke specifickym analoglim (nap¥iklad lysinu
nebo threoninu). Déle byla popsdna fermen-
tatni p¥iprava (USA patent &. 3687 810) L-
-lysinu na béazi melasy jako hlavniho zdroje
uhliku, s produkénimi kmeny, které jsou re-
zistentni na urCité koncentrace nskterych
. antibiotik (napfiklad penicilinu, bacitracinu
aj.). Kombinace rGznych uhlikatych zdrojll
pii fermentaci L-lysinu s pouZitim melasy a
hydrolyzdtu raSeliny je rovné¥ zndma (so-
vétsky patent &. 496 300).

Nejlep3ich vyt8Zk{ pFi fermentadni piipra-
vé L-lysinu se dosahuje pii pouZitf Zivnych
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piid obsahujicich jako hlavni zdroj asimilo-
vatelného uhliku sacharosu. Pongvad? se no-
veji stdva sacharosa drahou a deficitni su-
rovinou, tedy limitujicim faktorem ekonomi-
ky biosyntetické vyroby L-lysinu, objevuji
se stdle Cast8ji snahy nahradit tuto surovi-
nu alespoll &&stedn® jinymi- zdroji, snaze
dostupnymi a levn&j¥imi, a to i za cenu niz-
Sich vyt&zki fermentace. ‘

Uvedeny tkol Fe3i zplisob fermentani
plipravy L-lysinu kultivaci produkénich
kmendt Brevibacterium flavum na tekutych
Zivnych ptiddch obsahijicich zdroje asimi-
lovatelného uhliku a dustku, mineralni Ziv-
né latky a riistové faktory, podle vynélezu.
Podstata tohoto zpfisobu spo&iva v tom, Ze
se fermentace zahajuje na Zivné pidé s po-
¢atetnim obsahem 10 aZ 18 % hmot. sacha-

'Tosy, pFifemZ 40 a¥ 50 % hmot. z tohoto

mnoZstvi tvo¥{ sacharosa obsaZend v mela-
se, nafeZ se v priibdhu fermentace po do-
saZenl hodnoty pH média 7,8 aZ 8,0 davku-
je do Zivné pldy sm&s melasy a 30 a¥ 40%
roztoku sacharosy v objemovém pomé&ru 1 :1
az 1 : 2, v mnoZstvi 1 aZ 2 % obj., vzta¥eno
na vychozi objem pidy za soudasné apravy
PH pidy na hodnotu 7,0 az 7,2 pfidavkem

. pavkové vody, pritem¥ ka¥da nésledujici

ddvka smé&si melasy a roztoku sacharosy se
pfidéva k ptdé vidy po poklesu koncentrace



203769

3

,redukujlcmh cukrit na hodnotu 3 a% § mg/ml, .

< a to.a% do ukonteni produkéni féze.
~ P¥i provedeni zpfisobu podle vynalezu se
pom#r mezi melasou a roztokem sacharosy

ve smési ddvkované do fermentatniho mé-
dia ¥idi jednak obsahem sacharosy v mela- -

se, jednak promé&nlivfm obsahem balastli v
teto suroving, které by mohly negativng pfi-
~ sobit na pro:dukém mikroorganismus. V za-

vislosti-na tom se také upravuje zplsob ddv-

kovéani této kombinace do plidy v priib&hu
fermentace.

P¥i zpflisobu fermentaéni pPfipravy L-lysi-
nu podle vynélezu se podle pouZitého kme-
ne, kvality melasy’i poméru melasy k roz-
toku sacharosy dosahuje vytéZkdl L-lysinu v
rozmez{ 48 aZ 53 g/litr média. -

BliZ81 podrobnosti zplsobu podle vynélezu
vyplyvajl z néasledujicich prikladfi provede-

ni, které tento zpilsob pouze ilustru]I ale

n1]ak neomezuji, .
P¥iklady provedent
P¥iklad 1

Produkénim kmenem Brevibacterium fla-
vum, ktery vyZaduje k riistu homoserin a
.. ktery je rezistentni k S-aminoethyl-L-cystei-
nu, se zaotkuje 60 ml inokula¢niho média
v 500 ml varnych bailikédch, jeZ mé toto slo-
Zeni (g/litr):

glukosa : ‘ 40
motovina 3
prim. fosforetnan draselny 0,5
sek. fosforenan draselny 1,5
siran hofenaty kryst. 0,5
. pepton 15
hovézi extrakt - 5
voda - do 1000 ml
pH po sterilizaci 7,2 a% 7,5.

. Po zaoCkovéni probfhd kultlvace v bail-
k4ch p¥i 29°C na rota&ni tFepadce (240 vt./
/min.}) po dobu 18 hodin. Narostlou kultu-
rou se zaoCkuje 600 ml fermentainiho mé-
dia v laboratornim fermentadnim tanku o
objemu 2 litri. Médium mé& toto sloZenf
(g/litr):

melasa : 100

sacharosa | 20

. modovina -3
siran ho¥e&naty kryst. 02
sek. fosforenan draseln§ 09

- hydrolyzéat aradidové mouky 300 ml
uhlifitan vdpenaty mletv 30
thiamin 100 ug
biotin . . 50 ug
voda vodovodni do 1000 ml
pH po sterilizaci 7,0 aZ 7,2.

Po zaotkovani probihé kultivace v tancich
pFi 29 °C, p¥i vzdu3nén! 1 objemem vzduchu,
za michéni 800 ot./min- Po 18 hodindch kul-

" tivace se do fermenta¥nfho tanku dédvkuje

sm&s 60% melasy a 359 roztoku sacharosy
v objemovém pomé&ru 1 : 1, a to ve t¥ihodi-
novych intervalech v. mnoZstvi 10 ml/tank

‘a soufiasnd se upravuje pH fermenta®niho

média &pavkovou vodou na hodnotu 7,0 a¥

7,2. -Produkce L-lysinu dosahuje 52,8 g/litr

meédia v 96. hoding fermentace.

. Pfiklad 2

Z kmene Brevibacterium flavum se “analo-

- gicky jako v pifkladu 1 p¥ipravi.inokulum.

Kultury vyrostlé v baiikdch se pouZiji k p¥{-
pravd otkovaciho materidlu pro vlastni fer-
mentaci. SloZeni otkovaciho média [ockova-

" cf tank, g/10 litr&):

glukosa . 400 .
prim. fosforeénan draselny 5

sek. fosforetnan draseln? - 15
modtovina ... .. 30 .
siran hofe&naty kryst 5
pepton 200
hovézi extrakt 50

biotin (jako 1% roztok] 50 mg .
voda vodovodni .do 10 litrit
pH po ssterilizaci 7,0a% 7,2.

Kultivace probihd p¥i 29°C, po dobu 18
hodin, p¥i 400 ot./min. a vzdu¥néni 1 obje-
mem vzduchu. Vyrostlou kulturou se v mnoZ-

" stvi 10 % obj. zaotkuje 10 litrd fermenta&--

niho média ve fermentaénim tanku o objemu
20 litrd; médium m4 toto sloZeni (g/10-Mt-
ril)

melasa _ 1000

sacharosa v 200
modovina , . 30
siran hofe&naty kryst. ' 3

. prim. fosforetnan draselny 7

- uhliéitan vdpenaty mlety 300
hydrolyz4t arasfidové mouky 3000 ml .
biotin {jako 1% roztok) 50 mg
voda vodovodni do 10 litrd
pH po sterilizaci 7,2.

Fermentace probih4d za t&chto- podminek:
teplota 29 °C, -michéni 470 ot./min., vzdus-
ndni 1 objem vzduchu. P¥i poklesu na hod-
notu 6,7 se pH upravi &pavkovou vodou na
7,0 aZ 7,2. V pribghu fermentace se od 24.
hodiny dévkuje v tFfihodinov§ch intervalech
smés 400 ml konc. melasy a 600 ml 35% roz-
toku sacharosy, a to v mno#stvi 200 ml/tank.
Produkce L-lysinu dosahuje 48,6 aZ 51,4 g/
/Ytr média v 96. hodin& fermentace.

P¥iklad 3

Produk&ni - kmen Brevibacterium flavum
podle pFikladu 1, vystaveny pilsobeni nitro-
somethylmotoviny, kultivovany podle pod-
minek pfikladu 1, poskytl produkci lysinu
43,7 g/litr média. PFi kultivaci za podminek
jako v pfikladu 2 se produkce pohybovala
mezi 44 aZ 46 g/litr média, v obou pfipa-
dech po .96 hodin&ch fermentace.
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PREDMET VYNALEZU

Zphsob fermentaéni p¥ipravy L-lysinu kul-
tivaci produkénich kmenfi Brevibacterium
flavum na tekutych Zivnych ptdéach obsa-
hujfcich zdroje asimilovatelného uhliku a
dusiku, minerilni Zivné l4atky a riistové fak-
.tory, vyznacujici se-tim, Ze se fermentace

zahajuje na Zivné pd& s polateSnim obsa-
"hem 10 aZ 18 Y% hmotnostnich sacharosy,

pFitemZ 40 aZ 50 % hmotnostnich z tohoto
mnoZstvi tvo¥{ sacharosa obsaZend v mela-
se, nateZ se v prib&hu fermentace po dosa-

“Zenf hodnoty pH média 7,8 a¥ 8,0 dévkuje
- do Zivné pidy smé&s melasy a 30 a% 409 roz-

toku sacharosy v objemovém poméru 1 : 1.
az 1 : 2, v mnoZstvi 1 aZ 2 % objemové,
vztaZeno na vychozi objem pidy, za soudas-
né dpravy pH plidy na hodnotu 7,0 aZ 7,2

pridavkem c&pavkové vody, prifem? kaZdd

nésledujici ddvka smési melasy a roztoku
sacharosy se pfiddv4 k ptid& vZdy po pokle-
su koncentrace redukujicich cukré na hod-
notu 3 aZz 5 mg/ml, a to a% do ukon&eni pro-
duké&ni faze, ,

Ssverografia, a. p., zdvod 7, Most -
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