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Szybkie mrozenie rybnych i migsnych fi-
letow jest mozliwe jedynie w cienkich war-
stwach i przy dobrym kontakcie termicz-
nym pomiedzy czynnikiem chlodzacym
i produktem mrozonym. Jako czynnik
chlodzacy stosuje si¢ dp mrozenia ciecze
(solanki), zamiast powietrza, gdyz ciecze
posiadaja znacznie lepszy wspélczynnik
przewodnictwa ciepta, a poza tym trzeba
unika¢ wszelkich przewarstwowieri powiet-
rza, jako ztego przewodnika ciepta, .po-
miedzy czynnikiem chlodzacym i produk-
tem mrozonym oraz wewnatrz samego pro-
duktu mrozonego.

Dotychczas starano sie osiagaé te wa-
runki przez bezposrednic zanurzanie ca-

tych ryb i kawatkow migsa w zimnej so-
lance, w ktorej one szybko zamarzaly, lecz
bezposrednie zetkniecie sie z solanka obni-
zato jakosé¢ produktu, psujac jego smak
i wyglad. Szereg patentow zaleca stoso-
wanie form metalowych do mrozenia file-
tow w solance. Jedmak Zaden z nich nie
umozliwia catkowitego zanurzenia w so-

- lance ptytkiej, poziomej formy filetowej,

ktora ma te zalete, ze przy malej grubosci
daje w czasie mrozenia duza powierzchnie
kontaktu z solanka, i w odréznieniu od
stosowanych pionowych, ptaskich form,
wystajacych z solanki swoimi gérnymi
waskimi otworami, pozwala na staranne
wypelnienie formy produkiem mrozonym.
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Wedtug wynalazku sposéb szybkiego
mrozenia filetéw polega na caltkowitym za-
nurzeniu w cieklym czynniku chlodzacym
ptytkich, poziomych form filetowych i za-
bezpieczeniu produktu mrozonego od prze-
dostania sie solanki do wnelrza
przez stosowanie pokryw o wysokich brze-
gach, dzigki ktérym po zanurzeniu wytwa-
rza si¢ uszczelniajacy bufor powietrzny.

Na rysunku jest uwidoczniony stos z czte-
rech takich form filetowych, ustawionych
jedna na drugiej i zanurzonych w cieklym
czynniku chlodzacym.

Kazda forma sklada sie z plytkiego na-
czynia blaszanego A z bocznymi $ciamka-
mi, zlekka zbieznymi ku dotowi, szczelnie
wypelnionego produktem przeznaczonym
do mrozenia, z pokrywy blaszanej B, kto-
ra ma brzegi, zagiete w dol i posiadajace
wysokosé tylko troche mniejsza od glebo-
kosci naczynia A, oraz z podstawki me-

formy

talowej P, przymocowanej do dna naczy- -

nia A i umozliwiajacej swobodna cyrkula-
cj¢ czynnika chlodzacego wokoto kazdej
poszczegolnej formy — jak to = wskazuja
strzatki na rysunku. B

Pomigdzy gornym brzegiem naczynia A
i pokrywa B pozostaje szpara S, gdyz na-
czynie filetowej formy musi by¢ wypelnio-
ne produktem z pewnym nadmiarem, a na-
stepnie przez nalozenie i przycisnigcie po-
krywy zawartos¢ formy sprasowana tak,
zeby wszystkie przewarstwowienia powie-
trza z niej zniknely, Gwarancja takiego
dobrego wypetnienia formy przez produkt
bedzie niedopuszczenie oparcia sig pokry-
wy B o brzegi naczynia A, czyli zachowanie
szpary S. ’

Dla zapobiezenia przedostania si¢ czyn-
nika chtodzacego do produktu mrozonego
wewnatrz formy stuzy uszczelniajacy bu-
for powietrzny,. powstaly pomiedzy wyso-
kim brzegiem pokrywy B i bocznymi $cian-

kami naczynia A, ktéry nie dopuszcza ciek-
tego czynnika chtodzacego do szpary S.
Kolejnos¢ operacji przy podanym sposo-
bie szybkiego mrozenia filetéw w solance
podano ponizej. " Formy wypelnia sie sta-
rannie produktem, przeznaczonym do -
mrozenia, z malym nadmiarem i nakrywa
sie pokrywa, ktora przyciska sie. Wieksza
liczbe form wustawia si¢ w jeden stos,
ktory z zachowaniem poziomego polozenia
form zanurza si¢ w czynniku chtodzacym,
ochlodzonym ponizej 0° C. Po ukoniczeniu
zamrazania filetow caly stos form wyjmu-
je sie z solanki i zanurza sie na krotki czas
w goracej wodzie w celu odtajania, a po
wyjeciu z niej otwiera sie formy i gotowe
zamrozone filety wyjmuje sig bez trudu
dzieki zbieznosci bocznych s$cianek form.

Zastrzezenie patentowe.

Sposob  szybkiego mrozenia rybnych:
i, migsnych filetéw w solance,. znamienny
tym, ze plytkie poziome formy metalowe
{A) wypelnia sie produktem przeznaczo-
nym do mrozenia z pewnym nadmiarem,
tak iz pokrywy (B) tych form po ich nato-
Zeniu i przyci$nigciu nie opieraja sie o
brzegi form, lecz $ciskajg wypelniajacy je
produkt, usuwajac z niego przewarstwo-
wienia powietrza 1 powodujac szczelne
przyleganie produktu do scianek form, po
czym napelnione formy ustawia sie jedna
na drugiej, stosujagc podstawki (P), umo-
zliwiajace swobodna cyrkulacje solanki,
i caly stos zanurza sie catkowicie w solan-
ce, ktéra nie dostaje si¢ do produktu dzie-
ki buforem powietrznym, tworzacym sie
pomiedzy wysokimi brzegami pokrywy,
wygietymi ku dotowi, i bocznymi $ciankami
form.
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