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FRITEUSE ELECTRIQUE A RESISTANCE IMMERGEE AVEC COLLECTEUR D'EAU.

@ FRITEUSE ELECTRIQUE A RESISTANCE IMMER-
GEE AVEC COLLECTEUR D’EAU

- L’invention concerne une friteuse électrique (1) com-
portant une cuve (4) prévue pour contenir un bain de friture,
et un dispositif de chauffage électrique a immersion (20)
configuré pour étre immergeée dans le bain de friture contenu
dans la cuve (4), la cuve (4) ayant un fond (11) présentant
une partie inclinée (13) se déversant dans une dépression
(14) formant une zone de collecte d’eau, la partie inclinée
(13) présentant une zone de rupture de pente (15) s’éten-
dant entre une partie de fond supérieure (16) et la dépres-
sion (14), le dispositif de chauffage électrique a immersion
(20) présentant des brins chauffants (21) s’étendant au-des-
sus de la partie inclinée (13).

- Selon linvention, les brins chauffants (21) s’étendent
au-dessus de la partie de fond supérieure (16) sans at-
teindre la dépression (14).

- Figure pour l'abregé : Figure 1




Description

Titre de l'invention : FRITEUSE ELECTRIQUE A RESISTANCE
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IMMERGEE AVEC COLLECTEUR D’EAU

Domaine technique

La présente invention concerne le domaine technique des friteuses électriques dites a
bain d’huile, dans lesquelles les aliments sont frits par immersion dans un bain de
friture. Le bain de friture peut €tre de I’huile, mais aussi de la matiére grasse fondue.

La présente invention concerne plus particulierement les friteuses électriques a ré-
sistance immergée. Ces appareils comportent un dispositif de chauffage €lectrique
agencé dans une cuve pour chauffer directement le bain de friture contenu dans ladite
cuve. Les aliments présents dans le bain de friture perdent de 1’eau. L’utilisation
d’aliments riches en eau, et/ou d’aliments lavés et non séchés, contribue a augmenter
ce phénomene. Cette eau peut tomber au fond de la cuve sous forme de gouttelettes.
Selon la configuration de la cuve, ces gouttelettes peuvent se regrouper en fond de
cuve pour former un volume d’eau significatif. Du fait que le dispositif de chauffage
électrique est immergé dans le bain de friture, la température du bain de friture sera
plus faible sous le dispositif de chauffage électrique qu’au-dessus du dispositif de
chauffage €lectrique. Toutefois si la température monte et que ce volume d’eau est
vaporisé brutalement, ce volume d’eau vaporisé crée alors une expansion brutale dans
le bain de friture, qui peut générer des projections importantes hors de la cuve recevant

ledit bain de friture.

Technique antérieure

Le document DE19907072 divulgue une friteuse a résistance immergée comportant
une cuve dont le fond présente une partie inclinée se déversant vers une zone de
collecte dans laquelle la température est inférieure a 100°C. Toutefois la résistance
immergée s’étend au-dessus de la zone de collecte. Pour éviter les phénomenes
d’explosion générés par I’eau provenant des aliments, ce document propose de réaliser
une cuve présentant des parties inclinées autour d’une zone de collecte centrale. Un in-
convénient de la réalisation proposée est que la résistance immergée s’étend au-dessus
de la zone de collecte, ce qui nécessite une hauteur de cuve importante pour réduire la
température dans cette zone.
Résumé de l'invention

Un objet de la présente invention est de proposer une friteuse a résistance €lectrique
immergée, qui permette d’éviter les phénomenes d’explosions dus a la vaporisation de
I’eau contenue dans la cuve, avec une construction qui reste économique.

Un objet de la présente invention est de proposer une friteuse a résistance €lectrique
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immergée, qui permette d’éviter les phénomenes d’explosions dus a la vaporisation de
I’eau contenue dans la cuve, avec une construction qui reste compacte.

Ces objets sont atteints avec une friteuse €lectrique comportant une cuve prévue pour
contenir un bain de friture, et un dispositif de chauffage électrique a immersion
configuré pour étre immergé dans le bain de friture contenu dans la cuve, la cuve ayant
un fond présentant une partie inclinée se déversant dans une dépression formant une
zone de collecte d’eau, la partie inclinée présentant une zone de rupture de pente
s’étendant entre une partie de fond supérieure et la dépression, le dispositif de
chauffage électrique a immersion présentant des brins chauffants s’étendant au-dessus
de la partie inclinée, du fait que les brins chauffants s’étendent au-dessus de la partie
de fond supérieure sans atteindre la dépression. En effet des que les brins chauffants
sont trop proches de la zone de collecte d’eau, I’eau recueillie dans la zone de collecte
d’eau va rapidement monter en température et les risques d’explosion subsistent.

Les brins chauffants peuvent s’étendre au-dessus de la partie de fond supérieure sans
atteindre la zone de rupture de pente. Cette disposition permet de réduire encore les
risques d’explosion.

La partie de fond supérieure peut former la majeure partie de la surface du fond.
Cette disposition permet également d’augmenter la surface au-dessus de laquelle
s’étendent les brins chauffants.

La partie de fond supérieure peut présenter une inclinaison minimale supérieure ou
égale a 5°. Cette disposition permet de faciliter I’écoulement de I’eau issue des
aliments vers la dépression formant une zone de collecte d’eau.

La partie de fond supérieure peut présenter une inclinaison moyenne inférieure ou
égale a 10°. Cette disposition permet de réduire I’encombrement en hauteur de la cuve.

Les brins chauffants peuvent s’étendre en direction de la dépression. Cette dis-
position permet de faciliter la conception du dispositif de chauffage €lectrique a
immersion.

Les brins chauffants peuvent étre inclinés vers le bas en direction de la dépression.
Cette disposition permet de faciliter la vaporisation d’une partie de 1’eau, le reliquat
étant collecté dans la dépression formant la zone de collecte d’eau.

L’inclinaison des brins chauffants peut correspondre a I’inclinaison de la partie de
fond supérieure. Cette disposition permet d’obtenir une distance constante entre les
brins chauffants et la partie de fond supérieure.

La cuve peut présenter une géométrie allongée selon une direction. Cette disposition
permet de simplifier la conception de la friteuse électrique.

La partie inclinée peut présenter une inclinaison selon ladite direction. Cette dis-
position permet de réduire I’encombrement en hauteur de la cuve.

La dépression peut €tre agencée a une extrémité de la cuve a 1I’opposé du dispositif de
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chauffage électrique a immersion. Cette disposition permet de réduire 1I’encombrement

en hauteur de la cuve.
La cuve peut présenter une géométrie rectangulaire avec deux petits cotés et deux

grands c6tés. Cette disposition permet de simplifier la conception de la friteuse
électrique.

La zone de rupture de pente peut relier les deux grands cOtés.

Les deux petits cOté€s peuvent €tre de hauteur différente.

La partie inclinée peut s’étendre a partir du petit coté présentant la plus petite
hauteur.

La dépression peut étre délimitée par le petit c6té présentant la plus grande hauteur.

La dépression peut s’étendre jusqu’aux deux grands cOtés.

Un panier peut €tre agencé dans la cuve au-dessus du dispositif de chauffage
électrique a immersion.

Le panier peut présenter un fond de panier incliné en direction de la dépression. Cette
disposition permet d’augmenter la capacité du panier.

L’inclinaison du fond de panier peut correspondre a I’inclinaison des brins

chauffants. Cette disposition permet d’optimiser la capacité du panier.

Breve description des dessins

L'invention sera mieux comprise a I'étude d’un exemple de réalisation, pris a titre
nullement limitatif, illustré dans les figures 1 a 4 annexées, dans lesquelles :

La [Fig.1] représente une vue en €lévation et en coupe transversale d’un exemple de
réalisation d’une friteuse €lectrique selon 1’invention,

La [Fig.2] représente une vue en perspective de dessous de la friteuse électrique re-
présentée sur la [Fig.1],

La [Fig.3] représente une vue en perspective de coté de la cuve et du sous ensemble
électrique de la friteuse €lectrique représentée sur les figures 1 et 2,

La [Fig.4] représente une vue en perspective de dessus de la friteuse €lectrique re-

présentée sur les figures 1 et 2, dans laquelle le couvercle et le panier ont été retirés.

Description des modes de réalisation

La friteuse électrique 1 représentée sur les figures 1 a 4 comporte une cuve 4 prévue
pour contenir un bain de friture, et un dispositif de chauffage électrique a immersion
20 configuré pour €tre immergé dans le bain de friture contenu dans la cuve 4.

Le dispositif de chauffage électrique a immersion 20 présente des brins chauffants 21
s’étendant au-dessus d’un fond 11 de la cuve 4. Le dispositif de chauffage électrique a
immersion 20 est reli€ a un boitier de commande 3. Lorsque le dispositif de chauffage
électrique a immersion 20 s’étend a I’intérieur de la cuve 4, le boitier de commande 3

s’étend a 'extérieur de la cuve 4. Le dispositif de chauffage électrique a immersion 20
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peut Etre associé a un dispositif de contrdle de la température et a un dispositif de
sécurité thermique, non représentés sur les figures. Le dispositif de controle de la tem-
pérature est par exemple un thermostat. Le dispositif de sécurité thermique est par
exemple un fusible thermique ou un limiteur thermique réarmable.

La friteuse électrique 1 peut comporter un boitier extérieur 2 logeant la cuve 4. Tel
que mieux visible sur les figures 1 et 2, le boitier extérieur 2 forme une jupe présentant
quatre cotés. Le boitier extérieur 2 comporte des pieds de boitier, mieux visibles sur la
[Fig.2].

Dans le mode de réalisation illustré sur les figures, la cuve 4 est montée amovible
dans le boitier extérieur 2. Selon une forme de réalisation usuelle, la cuve 4 présente un
rebord extérieur configuré pour reposer sur un bord supérieur du boitier extérieur 2, tel
que mieux visible sur les figures 1 et 2. En alternative, la cuve 4 pourrait notamment
étre fixée au boitier extérieur 2, ou la friteuse électrique 1 pourrait notamment Etre
dépourvue de boitier extérieur 2.

La friteuse €électrique 1 peut comporter un couvercle 5 prévu pour couvrir la cuve 4.
Si désiré, le couvercle 5 peut étre configuré pour €tre utilisé en configuration
d’utilisation. En alternative le couvercle 5 peut étre configuré pour étre utilisé
seulement en configuration de rangement.

La friteuse électrique 1 peut comporter un panier 6 configuré pour contenir des
aliments immergé€s dans un bain de friture contenu dans la cuve 4. Tel que représenté
sur la [Fig.1], le panier 6 est agencé dans la cuve 4 au-dessus du dispositif de chauffage
électrique a immersion 20.

Dans I’exemple de réalisation illustré sur les figures, la cuve 4 présente plusieurs
parois latérales 12. Des parois de raccord inférieures 17 peuvent relier le fond 11 a
chacune des parois latérales 12. Des parois de raccord latérales 18 peuvent relier deux
parois latérales 12 adjacentes. Des parois de raccord d’angle 19 peuvent relier deux
parois de raccord inférieures 17 a la paroi de raccord latérale 18 adjacente.

Plus particulierement dans I’exemple de réalisation représenté sur les figures, la cuve
4 présente une géométrie rectangulaire avec deux petits co6tés 10a, 10b et deux grands
cotés 10c, 10d.

Tel que mieux visible sur la [Fig.1], le fond 11 de la cuve 4 présente une partie
inclinée 13 se déversant dans une dépression 14 formant une zone de collecte d’eau. La
partie inclinée 13 concerne le fond 11 de la cuve 4 et non les parois de raccord in-
férieures 17 entre le fond 11 et les parois latérales 12 de la cuve 4.

Plus particulicrement, la partie inclinée 13 présente une zone de rupture de pente 15
s’étendant entre une partie de fond supérieure 16 et la dépression 14. En d’autres
termes la zone de rupture de pente 15 forme une marche entre la partie de fond su-

périeure 16 et la dépression 14.
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L’inclinaison de la partie de fond supérieure n’est pas nécessairement uniforme.

De préférence, la partie de fond supérieure 16 présente une inclinaison minimale su-
périeure ou égale a 5°, pour favoriser I’écoulement de I’eau vers la dépression 14.

De préférence, la partie de fond supérieure 16 présente une inclinaison moyenne in-
férieure ou égale a 10°, ce qui permet de limiter I’encombrement en hauteur de la cuve
4.

La zone de rupture de pente 15 présente une inclinaison moyenne supérieure a
I’inclinaison moyenne de la partie de fond supérieure 16. La zone de rupture de pente
15 peut présenter une pente maximale supérieure a 45°, et de préférence supérieure a
60°.

Les brins chauffants 21 du dispositif de chauffage électrique a immersion 20
s’étendent au-dessus de la partie inclinée 13, plus particulicrement au-dessus de la
partie de fond supérieure 16. En effet, tel que bien visible sur les figures 1 et 4, les
brins chauffants 21 n’atteignent pas la dépression 14. En d’autres termes, les brins
chauffants 21 ne s’étendent pas au-dessus de la dépression 14.

De maniere préférée, les brins chauffants 21 n’atteignent pas la zone de rupture de
pente 15. En d’autres termes, les brins chauffants 21 ne s’étendent pas au-dessus de la
zone de rupture de pente 15.

Dans I’exemple de réalisation illustré sur les figures, les brins chauffants 21
s’étendent en direction de la dépression 14. En d’autres termes, les brins chauffants 21
s’étendent selon la direction de la pente de la partie de fond supérieure 16.

Plus particulierement dans I’exemple de réalisation illustré sur les figures, les brins
chauffants 21 sont inclin€s vers le bas en direction de la dépression 14. L’ inclinaison
des brins chauffants 21 correspond a I’inclinaison de la partie de fond supérieure 16.

Dans I’exemple de réalisation illustré sur les figures, la cuve 4 présente une
géométrie allongée selon une direction. La partie inclinée 13 présente une inclinaison
selon ladite direction.

Tel que bien visible sur la [Fig.4], la partie de fond supérieure 16 forme la majeure
partie de la surface du fond 11. La zone de rupture de pente 15 relie les deux grands
cotés 10c, 10d. La dépression 14 est agencée a une extrémité de la cuve 4 a I’opposé
du dispositif de chauffage électrique a immersion 20. Du fait de la présence de la dé-
pression 14, les deux petits cotés 10a, 10b sont de hauteur différente. La partie inclinée
13 s’étend a partir du petit coté 10a présentant la plus petite hauteur. La dépression 14
est délimitée par le petit coté 10b présentant la plus grande hauteur. La dépression 14
s’étend jusqu’aux deux grands cotés 10c, 10d.

La friteuse €électrique 1 illustrée sur les figures 1 a 4 s’utilise de la maniere suivante.

L’ utilisateur dispose la cuve 4 dans le boitier extérieur 2, met en place le dispositif de

chauffage électrique a immersion 20 dans la cuve 4, ajoute un bain de friture dans la
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cuve 4, et met en marche la friteuse électrique 1 pour faire chauffer le dispositif de
chauffage €lectrique a immersion 20. Lorsque la température du bain de friture a atteint
une valeur de température satisfaisante, I’ utilisateur peut immerger des aliments dans
le bain de friture, de préférence en disposant lesdits aliments dans le panier 6. L’eau
contenue dans les aliments est vaporisée progressivement sous 1’effet de la température
du bain de friture. Toutefois si de 1’eau vient a tomber au fond de la cuve 4, cette eau
va étre recueillie par le fond 11 de la cuve 4, notamment par la partie inclinée 13 ou
par la dépression 14. La partie inclin€e 13 va conduire I’eau recueillie vers la dé-
pression 14 sauf si cette eau est vaporisée par les brins chauffants 21. La partie de fond
supérieure 16 déversant vers la zone de rupture de pente 15 permet I’évacuation de
I’eau hors de la zone couverte par les brins chauffants. La zone de rupture de pente 15
favorise 1’évacuation rapide de I’eau vers la dépression 14. La dépression 14 permet de
collecter I’eau ainsi que les résidus de cuisson. La profondeur de la dépression 14 est
configurée pour que la température de la partie inférieure du bain de friture reste bien
inférieure a la température de vaporisation de I’eau lors du fonctionnement de la
friteuse €lectrique 1, pour éviter les phénomenes de vaporisation d’une quantité im-
portante d’eau susceptibles de générer des explosions.

A titre de variante, la cuve 4 ne comporte pas nécessairement plusieurs parois
latérales 12. La cuve 4 pourrait notamment présenter une géométrie circulaire, ou une
géométrie elliptique.

A titre de variante, le panier 6 ne présente pas nécessairement un fond paralleéle au
plan d’appui de la friteuse électrique 1. Le panier 6 peut notamment présenter un fond
de panier incliné en direction de la dépression 14. Selon une forme de réalisation
préférée, I'inclinaison du fond de panier peut correspondre a I’inclinaison des brins
chauffants 21.

Diverses modifications et/ou améliorations €videntes pour 'homme du métier
peuvent étre apportées au mode de réalisation de I’invention décrit dans la présente

description sans sortir du cadre de l'invention défini par les revendications.



[Revendication 1]

[Revendication 2]

[Revendication 3]

[Revendication 4]

[Revendication 5]

[Revendication 6]

[Revendication 7]

[Revendication 8]

[Revendication 9]

[Revendication 10]

Revendications

Friteuse électrique (1) comportant une cuve (4) prévue pour contenir un
bain de friture, et un dispositif de chauffage électrique a immersion (20)
configuré pour étre immergé dans le bain de friture contenu dans la cuve
(4), 1a cuve (4) ayant un fond (11) présentant une partie inclinée (13) se
déversant dans une dépression (14) formant une zone de collecte d’eau,
la partie inclinée (13) présentant une zone de rupture de pente (15)
s’étendant entre une partie de fond supérieure (16) et la dépression (14),
le dispositif de chauffage €lectrique a immersion (20) présentant des
brins chauffants (21) s’étendant au-dessus de la partie inclinée (13), ca-
ractérisée en ce que les brins chauffants (21) s’étendent au-dessus de la
partie de fond supérieure (16) sans atteindre la dépression (14).

Friteuse électrique (1) selon la revendication 1, caractérisée en ce que
les brins chauffants (21) s’étendent au-dessus de la partie de fond su-
périeure (16) sans atteindre la zone de rupture de pente (15).

Friteuse électrique (1) selon I’une des revendications 1 ou 2, caractérisée
en ce que la partie de fond supérieure (16) forme la majeure partie de la
surface du fond (11),

Friteuse électrique (1) selon I’une des revendications 1 a 3, caractérisée
en ce que la partie de fond supérieure (16) présente une inclinaison
minimale supérieure ou égale a 5°.

Friteuse électrique (1) selon I’une des revendications 1 a 4, caractérisée
en ce que la partie de fond supérieure (16) présente une inclinaison
moyenne inférieure ou égale a 10°.

Friteuse €lectrique (1) selon I’une des revendications 1 a 5, caractérisée
en ce que les brins chauffants (21) s’étendent en direction de la dé-
pression (14).

Friteuse €lectrique (1) selon I’une des revendications 1 a 6, caractérisée
en ce que les brins chauffants (21) sont inclinés vers le bas en direction
de la dépression (14).

Friteuse électrique (1) selon I’une des revendications 1 a 7, caractérisée
en ce que I’inclinaison des brins chauffants (21) correspond a
I’inclinaison de la partie de fond supérieure (16).

Friteuse €lectrique (1) selon I’une des revendications 1 a 8, caractérisée
en ce que la cuve (4) présente une géométrie allongée selon une
direction.

Friteuse €lectrique (1) selon la revendication 9, caractérisée en ce que la



partie inclin€e (13) présente une inclinaison selon ladite direction.

[Revendication 11] Friteuse électrique (1) selon 1’une des revendications 9 ou 10 ca-
ractérisée en ce que la dépression (14) est agencée a une extrémité de la
cuve (4) a 'opposé du dispositif de chauffage électrique a immersion
(20).

[Revendication 12] Friteuse électrique (1) selon I’une des revendications 1 a 11, caractérisée
en ce que la cuve (4) présente une géométrie rectangulaire avec deux
petits cotés (10a, 10b) et deux grands cotés (10c, 10d).

[Revendication 13] Friteuse électrique (1) selon la revendication 12, caractérisée en ce que
la zone de rupture de pente (15) relie les deux grands c6tés (10c, 10d).

[Revendication 14] Friteuse électrique (1) selon 1’une des revendications 12 ou 13, ca-
ractérisée en ce que les deux petits cotés (10a, 10b) sont de hauteur
différente.

[Revendication 15] Friteuse électrique (1) selon la revendication 14, caractérisée en ce que
la partie inclinée (13) s’étend a partir du petit coté (10a) présentant la
plus petite hauteur.

[Revendication 16] Friteuse électrique (1) selon 1’une des revendications 14 ou 15, ca-
ractérisée en ce que la dépression (14) est délimitée par le petit coté
(10b) présentant la plus grande hauteur.

[Revendication 17] Friteuse électrique (1) selon 1’une des revendications 12 a 16, ca-
ractérisée en ce que la dépression (14) s’étend jusqu’aux deux grands
cotés (10c, 10d).

[Revendication 18] Friteuse électrique (1) selon I’une des revendications 1 a 17, caractérisée
en ce qu’un panier (6) est agencé dans la cuve (4) au-dessus du
dispositif de chauffage électrique a immersion (20).

[Revendication 19] Friteuse électrique (1) selon la revendication 18, caractérisée en ce que
le panier (6) présente un fond de panier incliné en direction de la dé-
pression (14).

[Revendication 20] Friteuse électrique (1) selon la revendication 19, caractérisée en ce que
I’inclinaison du fond de panier correspond a I’inclinaison des brins
chauffants (21).
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