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W patencie nr 23 244 opisano, w jaki
sposéb z krajanki buraka cukrowego nale-
Zzy najpierw usunaé resztki cukru i pew-
nych niecukréow zaledwie jednogodzinne
lugowanie czysta albo uprzednio odwap-
niona woda na zimno albo przez stopniowe
odciskanie w temperaturze najwyzej 70°C
oraz przez zobojetnienie ewentualnego
nadmiaru kwasu wapnem lub lugiem sodo-
wym, po czym dopiero obrobiona wstepnie
krajanke uwalnia si¢ w znany sposéb za

pomoca goracej wody od pektyny, a wy-
ciaggi pektynowe odbarwia sig, saczy i za-
geszcza. Te obrobke wstepna krajanki za-
chowuje si¢ réwniez w sposobie niniej-
szym, natomiast ulepszono nastepujace po-
tem lugowanie pektyny i dalszg obréobke
wyciagow pektynowych.

fugowanie pektyny z obrobionej wstep-
nie krajanki uskutecznia si¢ w temperatu-
rze nizszej od 100°C, korzystnie okolo
80 — 90°C, przy jednoczesnym zastoso-



w

wanu cisnienia, dzieki czemu wydajnosé
si¢ polepsza, rzwlaszcza, jesli krajanke

uprzednio rozdrobniono (roztarto) w celu

zwjek&zehia jej powierzchni:

Jako $rodek tugujacy stuzy albo 0,2 —
normalny roztwér kwasu winowego albo
roztwor kwasnego siarczynu wapnia o ta-
kim stezeniu, zeby w przeliczeniu na wol-

ny kwas siarkawy roztwér ten byl zaled- .

wie 0,1 — normalny.

Nastepnie wycigg pektynowy ozigbia
si¢ powoli do 50 — 68°C i pewna jego czesé
oddziela sie od calosci. Te czesé¢ wyciagu
pektynowego rozrabia si¢ na ciasto z wg-
glem odbarwiajacym i ziemig okrzemkowa,
przy czym dopuszczalne jest jeszcze ogrza-
nie do 80 — 90°C w celu wyjalowienia ma-
sy saczkowej, nastepnie ciasto, otrzymane

~w powyzszy sposob, dodaje sie do reszty

wyciagu pektynowego tak, zZeby temperatu-
ra mieszaniny nie przekraczata 50 — 60°C.
Odbarwianie, klarowanie i saczenie przy
zastosowaniu odpowiednich filtrow odby-
wa si¢ tak latwo, iz nie traci sie znacznieij-
szych ilosci substanciji.

Doskonale sklarowane i jasne wyciggi
pektynowe zageszcza sie nastepnie w préz-
ni wysokiego stopnia zupelnie bez dostgpu
powietrza i w temperaturze zaledwie 35 —
40°C, w razie potrzeby az do sucha.

Zarowno podczas wstepnej obrébki kra-
janki buraczanej, az do wylugowania pek-
tyn, a nastepnie podczas lugowania pek-
tyn, jak i przy dalszej obrébce wyciggow
pektynowych, unika si¢ wszystkiego, co mo-
glo by spowodowaé .odszczepienie grup
metoksylowych, ‘ktérych obecnosé w sub-
stancjach pektynowych powoduje zdolnosé
wytwarzania zelu, aby w ten sposéb otrzy-
ma¢é¢ mozliwie duzgq wydajnos$é procesu wy-

twarzania wyciagéow pektynowych wzgled-

nie suchych pektyn o maksymalnej zdolno-
{ci -wytwarzania zelu.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb wytwarzania z burakéw cu-
krowych suchych pektyn i wyciagow pek-
tynowych o duzej zdolnosci tworzenia zelu,
wedlug patentu nr 23 244, znamienny tym,
ze najpierw wedlug patentu nr 23 244 usu-
wa sie¢ resztki cukru i pewnych niecukrow
przez jednogodzinne lugowanie czysty al-
bo uprzednio odwapniong wodg lub przez
stopniowe odciskanie w temperaturze naj-
wyzej 70°C oraz przez zobojetnienie ewen-
tualnego nadmiaru kwasu wapnem lub tu-
giem sodowym, a nastgpnie wylugowuje sig
pektyne w temperaturze ponizej 100°C
stosujac jednoczesnie ci$nienie i tak otrzy-
mane roztwory pektynowe, w celu unik-
nigcia rozkladu, oczyszcza si¢ w niskich
temperaturach i odparowuje az do zgdanej
gestosci wzglednie do sucha.

2. Sposéb wedlug zastrz.' 1, znamien-

ny tym, - ze jako srodek lugujacy stosuje

si¢ 0,2 — normalny roztwér kwasu wino-
wego albo roztwér kwasnego siarczynu
wapnia o takim stezeniu, zeby w przeli-
czeniu na wolny kwas siarkawy roztwor
ten byl zaledwie 0,1 — normalny.

3. Sposéb wedlug zastrz. 1 — 2, zna-
mienny tym, ze po ozigbieniu wyciagu pek-
tynowego do 50 — 60°C pewna jego czesé
rozrabia si¢ na ciasto z weglem odbarwia-
jacym i ziemia okrzemkowa w temperaturze
nie przewyzszajacej 90°C, nastepnie czesé
te dodaje si¢ z powrotem do masy gtownej
i w temperaturze 50 — 60°C odbarwia, kla-
ruje, saczy, a wreszcie przesacz zageszcza
si¢ w temperaturze 35 — 40°C w prozni
bez dostepu powietrza.

Walter Arthur Biichting.
Zastgpca: I. Myszczynski,

rzecznik patentowy.
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Druk L. Boguslawseiego i Ski, Warszawa.
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