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(57) Abstract: The invention relates to a nozzle device (10) for a house-

hold appliance for preparing food by means of steam, wherein said device
can be connected to a steam generator (100) so as to obtain steam and com-

“a

prises a steam connection (19) and at least one nozzle opening (16). The
nozzle device (10) comprises an actuating element (37) in order to control
the steam exiting from the nozzle element. The invention further relates to
a household appliance (1) for preparing meals by means of steam, compri-
sing a nozzle device (10), a steam generator (100) and a steam line (21) in
order to connect the nozzle device (10) to the steam generator (100) so as
to obtain steam, wherein the steam generator (100) comprises an outlet val-
ve (30) and the actuating element (37) of the nozzle device (10) is functio-
nally connected to the outlet valve (30) in order to control same. Using
simple, constructional and cost-effective means, the invention makes it
possible to provide a household appliance which is equipped with an outlet
valve and in which steam can be deliberately conducted into food via a
nozzle device for preparing food. In particular, the household appliance
can be operated easily and reliably.

(57) Zusammenfassung: Diisenvorrichtung (10) fiir ein Haushaltsgerét zur
Zubereitung von Speisen durch Dampf, die, um Dampf zu bezichen, mit ei-
nem Dampferzeuger (100) verbindbar ist, und die einen Dampfanschluss
(19), und zumindest eine Diisen6ffnung (16) aufweist.

[Fortsetzung auf der néichsten Seite]
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Verbffentlicht: —  vor Ablauf der fiir Anderungen der Anspriiche geltenden

Frist; Verdffentlichung wird wiederholt, falls Anderun-

mit internationalem Recherchenbericht (Artikel 21 Absatz
gen eingehen (Regel 48 Absatz 2 Buchstabe h)

3)

Die Diisenvorrichtung (10) weist ein Betitigungselement (37) auf, um den Damptfaustritt aus dem Diisenelement zu steuern. Au-
Berdem ein Haushaltsgerét (1) zur Zubereitung von Speisen durch Dampf mit einer Diisenvorrichtung (10), einem Dampferzeuger
(100) und einer Damptleitung (21), um die Diisenvorrichtung (10) zum Beziehen von Dampt mit dem Dampferzeuger (100) zu
verbinden, wobei der Dampferzeuger (100) ein Auslassventil (30) aufweist und das Betétigungselement (37) der Diisenvorrich-
tung (10) mit dem Auslassventil (30) funktionsverbunden ist, um es zu steuern. Die vorliegende Erfindung erméglicht mit einfa-
chen, konstruktiven und kostengiinstigen Mitteln die Bereitstellung eines Haushaltsgeréts, das mit einem Auslassventil ausgestat-
tet ist, und bei dem iiber eine Diisenvorrichtung zur Speisenzubereitung gezielt Dampf in eine Speise leitbar ist. Insbesondere kon-

nen das Haushaltsgerét einfach und sicher bedient werden.
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Diisenvorrichtung mit Auslassventil

Beschreibung
Gebiet der Erfindung

Die vorliegende Erfindung betrifft eine Diisenvorrichtung fiir ein Haushaltsgerat zur Zubereitung
von Speisen durch Dampf, die, um Dampf zu beziehen, mit einem Dampferzeuger verbindbar ist.

Sie betrifft aulerdem ein Haushaltsgerat zur Zubereitung von Speisen.
Hintergrund der Erfindung

Beispielsweise ist aus der deutschen Offenlegungsschrift DE 10 2004 063 278 A1 eine Vorrichtung
zur Erwarmung einer in einem Portionsbehélter befindlichen Speisenportion bekannt, die eine
Dampferzeugungseinrichtung  zur  Erzeugung von  heiBem Dampf aufweist. Die
Dampferzeugungseinrichtung besteht aus einem von aulten mit Wasser befiillbaren Wassertank,
einer daran angeschlossenen Pumpe und einer Heizeinrichtung in Form eines Durchlauferhitzers.
An die Heizeinrichtung ist eine Dampfleitung angeschlossen, welche aus dem Gehause
hinausfiihrt. Diese Dampfleitung ragt von dem Gehause der Dampferzeugungseinrichtung aus Uber
einen Sockel mit einem Drehteller und endet zentral Gber dem Drehteller. Am freien Ende der

Dampfleitung befindet sich eine Kupplung zum Anschluss einer Dampfdiise.

Weiter ist aus der US-Offenlegungsschrift US 4,228,193 A eine Vorrichtung zur Zubereitung von
Rihrei bekannt. Diese Vorrichtung weist einen Dampfkessel als Dampferzeuger und eine
rohrférmig ausgefiihrte Injektionsleitung auf. Durch die Injektionsleitung kann Dampf in das Innere
einer in einem Behalter befindlichen Eimasse injiziert werden, um die Eimasse zu mischen und zu
kochen. Hierzu sind in der rohrférmigen Injektionsleitung eine Vielzahl an Injektionséffnungen

vorgesehen.

SchlieBlich ist aus der US-Offenlegungsschrift US 5,427,816 A eine Vorrichtung zum Kochen von
Ruhrei bekannt, die einen mit einem Deckel verschlossenen Behalter aufweist, wobei durch ein
Loch in einem Deckel des Behélters eine Leitung gefiihrt ist, die an einen Dampferzeuger
angeschlossen ist. Die Leitung ist durch eine hohle Wendel in den unteren Teil der
behalterférmigen Vorrichtung verlangert. Die Wendel weist Offnungen auf, die der Dampf

durchstrdmen kann, und die so ausgerichtet sind, dass in der Eimasse ein Wirbel entsteht.
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Der Erfindung zugrundeliegende Aufgabe

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine gegeniiber dem Stand der Technik verbesserte
Disenvorrichtung und ein gegeniiber dem Stand der Technik verbessertes Haushaltsgerat zur
Zubereitung von Speisen bereitzustellen. Insbesondere soll eine mit einem Dampferzeuger
verbindbare Diisenvorrichtung bereitgestellt werden kénnen, die einfach und sicher zu bedienen

ist.

Erfindungsgemélle Lésung

Die Bezugszeichen in saémtlichen Anspriichen haben keine einschrdnkende Wirkung, sondern

sollen lediglich deren Lesbarkeit verbessern.

Die Losung der gestellten Aufgabe gelingt durch eine Disenvorrichtung mit den Merkmalen des

Anspruchs 1 und durch ein Haushaltsgerat mit den Merkmalen des Anspruchs 13.

Dadurch, dass die Disenvorrichtung ein Betatigungselement aufweist, das Betatigungselement
also als Teil der Dlsenvorrichtung an dieser angeordnet ist, kann ein Benutzer den Dampfaustritt
bequem an der Disenvorrichtung steuern. Auf diese Weise wird es z.B. moglich, bei einem
Haushaltsgerat die Disenvorrichtung entfernt von dem Dampferzeuger anzuordnen, ohne dadurch
die Bedienbarkeit einzuschranken. Insbesondere kann der Benutzer den Dampfaustritt bequem
abhangig davon zu steuern, ob die Disenvorrichtung in die Speise eingetaucht ist oder nicht. Das
kann u.a. den Dampfverbrauch auf das erforderliche reduzieren und so Energie einsparen.
Aulerdem kann der Benutzer dadurch, dass er, indem er die Dampfzufuhr erst beim oder nach
dem Entnehmen der Diisenvorrichtung aus der Speise unterbricht, mit Vorteil ein Einziehen der
Speise entgegenwirken, Ein solches Einziehen kdnnte bei einer gattungsgemalen
Disenvorrichtung anderenfalls aufgrund schnellen Abkulhlens von Dampf in der Diisenvorrichtung

moglicherweise auftreten.

Bevorzugte Ausgestaltung der Erfindung

Vorteilhafte Aus- und Weiterbildungen, welche einzeln oder in Kombination miteinander eingesetzt

werden kdnnen, sind Gegenstand der abhangigen Anspriiche.
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Das bevorzugte Betatigungselement ist mit einem Auslassventil funktionsverbunden, um es zu
steuern. In einer bevorzugten Ausfilhrung der Erfindung ist das Betatigungselement ein
elektrischer Schalter, z.B. ein elektrischer Tastschalter oder ein elektrischer Schiebeschalter.
Dadurch ist es vorteilhaft erreichbar, dass das Auslassventil an einer von dem Betéatigungselement
entfernten Stelle angeordnet werden kann, vorzugsweise in dem Dampferzeuger des
Haushaltsgerats, Die Anordnung des Auslassventils am Dampferzeuger kann den Vorteil haben,
dass eine Dampfleitung zwischen Dampferzeuger und Disenvorrichtung nur dann unter
Dampfdruck stehen muss, wenn an der Diisenvorrichtung tatsachlich Dampf benétigt wird. In der
Ubrigen Zeit kann die Dampfleitung drucklos sein. Dies kann zur Betriebssicherheit des

Haushaltsgerats, insbesondere bei Leckagen in der Dampfleitung, beitragen.

Das Auslassventil ist vorzugsweise ein elektrisch betdtigbares Ventil. In diesem Fall sind das
Betatigungselement mit dem Ventil elektrisch verbunden, z.B. mittels eines elektrischen
Leitungspaars. Besonders vorteilhafterweise ist die elektrische Verbindung in eine Dampfleitung,

durch die die Diisenvorrichtung von dem Dampferzeuger Dampf beziehen kann, integriert.

Natirlich sind auch Ausfihrungsformen maéglich, bei denen Betatigungselement und Ventil nicht
elektrisch sondern z.B. mechanisch miteinander verbunden sind. Wenn das Betatigungselement
von dem Ventil entfernt angeordnet ist, z.B. in dem Dampferzeuger, kann dies z.B. durch einen
Bowdenzug geschehen. In einer Ausfihrung der Erfindung weist die Disenvorrichtung das
Auslassventil (30) auf, d.h. das Auslassventil ist als Teil der Disenvorrichtung an dieser
angeordnet. In diesem Fall kann das Betatigungselement vorteilhafterweise direkt an dem

Auslassventil angeordnet sein, um es zu steuern.

Vorzugsweise lasst sich der Dampfaustritt mit dem Betatigungselement in seiner Starke verandern
und/oder ein- und ausschalten. Das Betatigungselement kann fir die manuelle Betatigung
ausgebildet sein, z.B. als Taste oder ein Hebel. Das manuell betdtigbare Betatigungselement ist
vorzugsweise so angeordnet, dass ein Benutzer ihn mit derselben Hand betatigen kann, mit der er
auch die Dusenvorrichtung durch den Handgriff in die Speise halten kann. Besonders
vorzugsweise ist das manuell betatigbare Betatigungselement an dem Handgriff angeordnet. Ein
Betatigungselement im Sinne der vorliegenden Erfindung muss aber nicht notwendigerweise
manuell betatigbar sein. So ware z.B. auch ein Sensor, der feststellt, ob die Disenvorrichtung in
die Speise eingetaucht ist, eine geeignetes Betatigungselement. Ein solcher Sensor kdnnte zum
Beispiel einen Schwimmer aufweisen oder als Leitfahigkeitssensor ausgefiihrt sein, der ausnuizt,
dass eine Speise, insbesondere ein flissige Speise, im allgemeinen eine hdhere Leitfahigkeit

aufweist als Luft.
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In einer bevorzugten Ausfiihrung der Erfindung ist das Auslassventil als Sicherheitsventil
ausgebildet. Es ist ein erreichbarer Vorteil dieser Ausfilhrung der Erfindung, dass der Dampfdruck
einen bestimmten Druck, z.B. einen Uberdruck von 3 bis 4 bar nicht tbersteigt. So kann z.B.
verhindert werden, dass der Dampfdruck gefahrlich ansteigt und dadurch Schaden verursacht.
Ubersteigt der Dampfdruck einen bestimmten Wert, kann vorteilhafterweise der an dem
Dampfanschluss mit Dampfdruck anliegende Dampf das Auslassventil durchstréomen, und die
Disenvorrichtung durch die zumindest eine Diisendffnung verlassen, bis der Dampfdruck den Wert
wieder unterschreitet. Das Auslassventil ist dann gedffnet, wenn eine Verbindung fir Dampf
zwischen dem Dampfanschluss und der zumindest einen Disendffnung besteht. Das Auslassventil

kann also vorteilhafterweise iber den Dampfdruck als Ausldser gedffnet und geschlossen werden.

In einer bevorzugten Ausfilhrung der Erfindung weist das Auslassventil ein elastisches Element
auf, das bei einem an den Dampfanschluss angeschlossenen und Dampf liefernden
Dampferzeuger gegen den Dampfdruck wirkt. Das elastische Element, vorzugsweise eine Feder,
kann vorteilhafterweise ab einem bestimmten Dampfdruck, z.B. ab 3 bis 4 bar nachgeben, und so
die Sicherheitsfunktion des Auslassventils ermdglichen. Denn durch das Nachgeben des
elastischen Elements kann der an dem Dampfanschluss mit Dampfdruck anliegende Dampf das
Auslassventil durchstromen, und die Disenvorrichtung durch die zumindest eine Disendffnung
verlassen. Ein besonders bevorzugtes Auslassventil ist mit einem Messingrohr ausgestattet, in
dem ein Ventilkdrper angeordnet sein kann, der z.B. aus Edelstahl gefertigt ist. Um das
Auslassventil geschlossen zu halten, kann das elastische Element so angeordnet sein, dass es
den Ventilkdrper gegen einen Teil des Auslassventils, z.B. gegen das Messingrohr driickt. Eine an
den Dampfanschluss anschlieRbare Dampfleitung kann z.B. als Dampfschlauch ausgefiihrt sein,

um die Disenvorrichtung flexibel mit einem Dampferzeuger zu verbinden.

In einer weiteren bevorzugten Ausgestaltung der Erfindung ist das Auslassventil als Dosierventil
ausgebildet. Dosierventil im Sinne der Erfindung bedeutet, dass das Auslassventil auch durch
andere Ausldser als den Druck gedffnet und geschlossen werden kann. Das Auslassventil kann
insbesondere geodffnet werden, damit eine bestimmte Dampfmenge, z.B. zur Zubereitung einer
Speise, von dem Dampfanschluss zu der Disendffnung strémen kann. Die Bedienung des
Auslassventils erfolgt manuell. Um das Auslassventil bequem mit einer Hand bedienen zu kénnen,
kann an dem Auslassventil ein Betatigungselement angeordnet sein, das z.B. mit dem Ventilkérper
verbunden ist. Zur Speisenzubereitung kann der Benutzer einen Teil der Diisenvorrichtung in die
Speise eintauchen, das Betatigungselement bedienen, um das Auslassventil zu 6ffnen und den

Dampf in die Speise zu leiten.
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Besonders vorzugsweise ist die Dusenvorrichtung zur Zubereitung einer Speise in eine
Zubereitungsposition bringbar, wobei der in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise
vorgesehene Teil der Diisenvorrichtung dem Auslassventil in einer Dampfrichtung nachgelagert ist.
Hierbei ist die Dampfrichtung die Richtung, in die der Dampf von dem Dampfanschluss zu der
Disendffnung gefiihrt werden kann. Mit Vorteil ist der dem Auslassventil in Dampfrichtung
nachgelagerte Teil der Disenvorrichtung im Wesentlichen aus nicht-metallischem Material
gefertigt. Dies kann ermdglichen, dass nach der Speisenzubereitung wenig Speise in die Diise
hineingezogen wird, da sich der Dampf weniger schnell abkiihlen kann, und so das Dampfvolumen
weniger schnell abnimmt. Aullerdem kann dies ermdglichen, dass der Dampf wahrend der
Speisenzubereitung weniger abgekiihlt wird, und dadurch die Speise besser erwarmen kann. Mit
Vorteil kann der Offnungsquerschnitt der dampffilhrenden Leitung innerhalb des Auslassventils
oder sogar innerhalb der Disenvorrichtung stetig abnehmen. In einer Ausfiihrung der Erfindung ist
der dampffihrende Querschnitt des Teils der Disenvorrichtung, der dem Auslassventil in
Dampfrichtung nachgelagert ist, in Dampfrichtung konstant oder abnehmend. In einer bevorzugten
Ausfiihrung ist an der Disenvorrichtung ein Handgriff angeordnet, so dass die Dlsenvorrichtung
bequem in die Zubereitungsposition gebracht werden kann. Ein Handgriff im Sinne der
vorliegenden Erfindung ist jede Handhabe, mit der ein Benutzer die Diisenvorrichtung wahrend der
Zubereitung der Speise mit Dampf manuell in eine Zubereitungsposition bringen, also in die Speise
eintauchen kann. Ein bevorzugter Handgriff weist ein nicht-metallisches Material, z.B. Kunststoff,
auf. Dadurch kann vorteilhafterweise vermieden werden, dass sich der Benutzer der
Disenvorrichtung die Hand verbrennt, wahrend der Die Dusenvorrichtung in die Speise eintaucht.
Alternativ kann der Handgriff z.B. auch nur durch dinne Stege mit anderen Teilen der

Dusenvorrichtung verbunden sein.

In einer weiteren bevorzugten Ausfiihrung der Erfindung ist die Disenvorrichtung zur Zubereitung
einer Speise in eine Zubereitungsposition bringbar, wobei der in Zubereitungsposition zum
Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der Diisenvorrichtung geradlinig verlauft. Hierdurch ist
erreichbar, dass das Entfernen der Dusenvorrichtung aus der fertig zubereiteten Speise leichter
fallt. Dies gilt insbesondere fiir Speisen, die bei der Zubereitung fest werden. Aus diesen lasst der
geradlinige Teil der Disenvorrichtung sauber und einfach entfernen, ohne dass die Form der

Speise zerstort wird.

Erfindungsgemal ist vorzugsweise vorgesehen, dass die Diisenvorrichtung zur Zubereitung einer
Speise in eine Zubereitungsposition bringbar ist, und die Diusendffnung so angeordnet ist, dass die
Speise in Zubereitungsposition der Dusenvorrichtung durch den aus der Disendffnung
austretenden Dampf in eine Rotation um eine Rotationsachse versetzbar ist. Hierdurch kann die

Speise vorteilhafterweise ohne Rihrwerk zubereitet werden. Dies kann fiir den Benutzer eine
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Erleichterung bei der Speisenzubereitung bedeuten. Weiter kann vorteilhafterweise ein

Haushaltsgerat ohne Ruhrwerk und somit ein kostengiinstiges Haushaltsgerat ermdglicht werden.

Die Erfindung weiterbildend ist vorzugsweise vorgesehen, dass die Speise in Zubereitungsposition
der Disenvorrichtung in eine Rotation um eine im Wesentlichen vertikal verlaufende
Rotationsachse versetzbar ist. Die Rotationsachse verlauft dann im Wesentlichen vertikal, wenn
die Rotationsachse um nicht mehr als 30° von einer vertikal verlaufenden Achse abweicht. Im
Sinne dieser Erfindung bezeichnet vertikal die Richtung, die in oder entgegen der Richtung der
Schwerkraft gerichtet ist. Eine Achse verlauft also dann vertikal, wenn sie in Richtung der
Schwerkraft verlauft. In Zubereitungsposition weicht also die Rotationsachse um nicht mehr als 30°
von der Flachennormale der Oberflache, die die zuzubereitende fliissige Speise in Ruhe bildet, ab.
Der in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der Disenvorrichtung
ist der Teil der Disenvorrichtung, der zur Zubereitung einer Speise in die Speise eingetaucht wird,
um diese durch den Uber die zumindest eine Disendffnung austretenden Dampf in eine Rotation

versetzen zu konnen.

Es ist ein erreichbarer Vorteil der im Wesentlichen vertikal verlaufenden Rotationsachse, dass eine
schnelle Verteilung und/oder Vermischung der Speise erreichbar ist. Denn die Speise kann
aufgrund der im Wesentlichen vertikal verlaufenden Rotationsachse in eine Rotation mit hoher
Rotationsgeschwindigkeit gebracht werden. Aufgrund der Rotation der Speise kdnnen innerhalb
der Speise Radialbeschleunigungen auftreten, die zu einer verbesserten Durchmischung der
Speise fuhren kdnnen. Vorteilhafterweise kann der wahrend der Zubereitung der Speise aus der
zumindest einen Diisendffnung austretende Dampf der Speise einen Drehimpuls verleihen, der die
Speise in die Rotation um eine im Wesentlichen vertikal verlaufende Rotationsachse versetzt.
Vorteilhafterweise kann durch die im Wesentlichen vertikal verlaufende Rotationsachse auch die

Bildung von Speisespritzern minimiert oder sogar vollstandig unterdriickt werden.

Ein weiterer erreichbarer Vorteil kann eine homogene Energieabgabe der Dampfenergie an die
Speise wahrend der Zubereitung sein, wodurch verbesserte Zubereitungsergebnisse erreichbar
sind. Denn der Dampf kann sich aufgrund der erfindungsgemaf rotierenden Speise wahrend der
Zubereitung mit dem gesamten Speisegut vermischen, und seine Dampfenergie dadurch
gleichmaliiger an das Speisegut abgeben. So kann eine homogen zubereitete Speise mit einer
einheitlichen Konsistenz erreicht werden. Aullerdem kann die Zubereitungszeit verringert werden.
Dass sich der Dampf mit dem Speisegut vermischen kann, kann auch den Vorteil haben, dass
wahrend der Zubereitung wenig Dampf aus der Speise austritt. Hierdurch kénnen Speisespritzer
minimiert oder sogar vermieden werden. Die fertig zubereitete Speise, also das Ende der

Zubereitung, ist vorteilhafterweise daran erkennbar, dass plétzlich Dampf aus der Speise austritt.
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Denn bei der fertig zubereiteten Speise kann der Dampf keine Energie mehr an die Speise
Ubertragen, und muss daher entweichen. Ein Grund hierfir kann z.B. sein, dass der
Temperaturunterschied von Speisetemperatur und Dampftemperatur wahrend der Zubereitung so
gering geworden ist, dass keine oder nur noch eine geringe Warmedlbertragung stattfinden kann.
Ein weiterer Grund konnte sein, dass die Temperatur der Speise nicht weiter erhdht werden kann,
weil die Speise z.B. bereits die Siedetemperatur erreicht hat. Die Speise kann allerdings auch
wahrend der Zubereitung fest geworden sein, und sich deswegen nicht mit dem Dampf

vermischen, so dass der Dampf austreten muss.

In einer bevorzugten Ausfilhrung der Erfindung erstreckt sich der in Zubereitungsposition zum
Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der Disenvorrichtung in Richtung der Rotationsachse
der Speise. Hierdurch ist erreichbar, dass der Dampf innerhalb der Diisenvorrichtung einen kurzen
Weg in einem kleinen Volumen bis zum Eintritt in die Flissigkeit zuriicklegt, was dazu fiihren kann,
dass der Dampf innerhalb der Disenvorrichtung wenig Warme verliert, und die an die Speise
abgegebene Warme vergroBert werden kann. Auflerdem ist erreichbar, dass nach der
Speisenzubereitung weniger Dampf in der Dise verbleibt, so dass bei Verringerung des
Dampfvolumens, z.B. bei Abkiihlung des Dampfes, weniger Speise in die Disenvorrichtung
eingezogen wird. Aulderdem ist durch Erstreckung in Richtung der Rotationsachse erreichbar, dass
der Stromungswiderstand der Diisenvorrichtung verringert wird, was zu einer Verbesserung der

Durchmischung der Speise wahrend der Zubereitung fiihren kann.

In einer weiteren bevorzugten Ausfiihrungsform ist der in Zubereitungsposition zum Eintauchen in
die Speise vorgesehene Teil der Disenvorrichtung als Dusenrohr ausgebildet. Besonders
vorzugsweise verlauft der in die Speise eintauchbare Teil des Disenrohrs geradlinig. Natirlich
kann erfindungsgemall auch nur ein Teil des Disenrohrs zum Eintauchen in die Speise
vorgesehen sein. Bei einem bevorzugten Disenrohr liegt der Innendurchmesser zwischen 1,5 mm

und 3,5 mm, besonders vorzugsweise um 2,5 mm.

Die Erfindung weiterbildend ist vorzugsweise vorgesehen, dass die Diisenvorrichtung zwei parallel
verlaufende Disenrohre hat, die in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise vorgesehen
sind. Natirlich kann erfindungsgemal auch nur ein Teil der Diisenrohre zum Eintauchen in die
Speise vorgesehen sein. Der zum Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der parallelen
Disenrohre verlauft typischerweise geradlinig, um das Entfernen der Disenrohre aus der
zubereiteten Speise zu erleichtern. Besonders vorzugsweise weist jedes der parallel verlaufenden
Diisenrohre eine, besonders vorzugsweise zwei Offnungen auf. Besonders vorzugsweise weisen

die beiden Dusenrohre gleiche Abmessungen auf. In einer Ausfiihrung der Erfindung verbindet ein



10

15

20

25

30

35

40

WO 2011/104345 PCT/EP2011/052819

Verbindungselement die beiden Disenrohre, wobei die Disenrohre vorteilhafterweiselber das

Verbindungselement mit Dampf versorgt werden.

In einer Ausfilhrung der Erfindung ist eine Disendffnung in einem Mantel des Diisenrohrs
angeordnet. Der in dem Diisenrohr gefiihrte Dampf wird innerhalb des Mantels geleitet, und kann
aus dem Dusenrohr Uber die Disendffnung des Mantels austreten. Vorteilhafterweise kann die
zuzubereitende Speise (ber die an dem Mantel angeordnete Disendffnung in die

erfindungsgemalie Rotation versetzt werden.

Erfindungsgemal ist vorzugsweise vorgesehen, dass eine Diisendffnung an einer Endflache des
Diisenrohrs angeordnet ist, um den Dampf in Zubereitungsposition im Wesentlichen vertikal in die
Speise einleiten zu kénnen. Die Endflache eines Disenrohrs ist bei einem zylinderahnlichen
Disenrohr mit der Grundflache des Zylinders vergleichbar. Die Richtung des Dampfs, der das
Dusenrohr UGber die an der Endflache des Diisenrohrs angeordnete Diisendffnung verlassen kann,
weicht also in Zubereitungsposition um nicht mehr als 30° von der Schwerkraftrichtung ab. Durch
diesen Dampf kann die rotierende Speise wahrend der Zubereitung besser durchmischt werden,
da ihr ein vertikaler Impuls verleihbar ist, der sie z.B. in strudelférmige Rotation versetzen kann.
Weiter kann durch diesen Dampf eine nach Zubereitung fest gewordene Speise leicht aus dem
Zubereitungsbehalter angehoben werden, sodass die Speise dem Zubereitungsbehalter leicht

entnommen werden kann.

In einer bevorzugten Ausfiihrung der Erfindung weist die Disenvorrichtung nicht-metallisches
Material auf, um ein Einziehen von Speise aufgrund schnellen Abkihlens von Dampf in der
Dusenvorrichtung verhindern zu kénnen. Dabei wird ausgenutzt, dass nicht-metallisches Material
eine gegeniber Metallen verringerte Warmeleitfahigkeit aufweist, wodurch nach Beendigung der
Zubereitung das Abkihlen des in der Diisenvorrichtung verbliebenen Dampfs verlangsamt werden
kann. Dadurch bleibt das Volumen des Dampfes langer konstant, so dass vorteilhafterweise
weniger Speise in die Dusenvorrichtung hineingezogen wird. Ein solches nicht-metallisches
Material kann z.B. Teflon sein. Erfindungsgemall kann der zum Eintauchen in die Speise
vorgesehene Teil der Disenvorrichtung das nicht-metallische Material aufweisen. Der zum
Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der Dusenvorrichtung kann sogar im Wesentlichen
ganz aus dem nicht-metallischen Material gefertigt sein, um ein Einziehen von Speise aufgrund
schnellen Abkiihlens von Dampf in der Diisenvorrichtung besonders gut verhindern zu kénnen. Im
Wesentlichen bedeutet, dass der zum Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil zu 75% aus
nicht-metallischem Material gefertigt ist. Besonders vorzugsweise weisen die Diisenrohre das
nicht-metallische Material auf, oder sind sogar im Wesentlichen aus dem nicht-metallischen

Material gefertigt.
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In einer weiteren bevorzugten Ausfithrungsform weist die Diisenvorrichtung einen Dampfanschluss
fir eine Dampfleitung auf. Der Dampfanschluss kann (ber die Dampfleitung mit einem
Dampferzeuger verbunden werden, so dass der Dampf von dem Dampferzeuger durch die
Dampfleitung in die Disenvorrichtung stromen kann, und diese iber die Disendffnungen wieder
verlassen kann. Besonders vorzugsweise ist die Dampfleitung als Dampfschlauch ausgefiihrt, der

z.B. aus Silikon gefertigt ist.

In einer besonders bevorzugten Ausfilhrung der Erfindung ist die Disenvorrichtung an einen
Dampferzeuger anschlielbar, der Wasserdampf, besonders vorzugsweise trockenen oder im
Wesentlichen vollstandig trockenen Wasserdampf liefert. Vorteilhafterweise sind mit trockenem
Wasserdampf besonders gute Ergebnisse bei der Speisenzubereitung erzielbar, da der trockene
Wasserdampf wenig Feuchtigkeit in die Speise einbringt. Die Diisenvorrichtung kann z.B. an einen
Dampferzeuger angeschlossen werden, der Dampf mit einer Dampftemperatur von ca. 110°C bis
ca. 120°C erzeugt. Typischerweise betragt der von dem Dampferzeuger gelieferte Dampf einen
Uberdruck von 0,6 bis 1,5 bar, so dass eine Dampfmenge von ca. 1 bis 2 g/s in die Speise
eingebracht werden kann. Durch die Duisenvorrichtung in Zubereitungsposition kann z.B. eine
Speisenportion von ca. 300 ml zubereitet werden. Die wahrend der Zubereitung in die Speise
eingebrachte Dampfmenge betragt besonders vorzugsweise etwa 10% bis 15% der Menge der
Speise, sodass bei der Zubereitung einer Speisenportion mit einem Volumen von ca. 300 ml ca. 30
bis 50 ml Wasser zur Dampferzeugung bendtigt werden. Vorteilhafterweise kann bei der

Zubereitung von Speisen durch Dampf ein Uberkochen der Speise vermieden werden.

Die erfindungsgemafie Diisenvorrichtung eignet sich besonders zur Zubereitung von einer in einen
Zubereitungsbehalter gefillten Speise, wobei der Behalter besonders vorzugsweise eine
Seitenwandsteigung von 70° bis 82° aufweist. Uberraschenderweise konnten bei einem
Zubereitungsbehalter mit einer Seitenwandsteigungen von 70° bis 82° besonders gute Ergebnisse
bei der Zubereitung von Speisen erreicht werden. Vorzugsweise ist der zum Eintauchen in die
Speise vorgesehene Teil der Disenvorrichtung in Zubereitungsposition so in dem
Zubereitungsbehalter anordnenbar, dass eine maximale Rotationsgeschwindigkeit der Speise
erreichbar ist. Besonders vorzugsweise weist der als Disenrohr ausgebildete Teil der Dise in
Zubereitungsposition einen solchen Abstand zu dem Boden und den Seitenwanden des
Zubereitungsbehalters auf, bei dem eine maximale Rotationsgeschwindigkeit der Speise erreichbar

ist.

Die vorliegende Erfindung erméglicht mit einfachen, konstruktiven und kostengiinstigen Mitteln die

Bereitstellung einer Disenvorrichtung, die mit einem Auslassventil ausgestattet ist, iber das zur
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Speisenzubereitung gezielt Dampf in eine Speise leitbar ist. Insbesondere kann durch das
Auslassventil ein Dampfiiberdruck verhindert werden, da das Auslassventii auch als

Sicherheitsventil arbeitet.

Kurzbeschreibung der Zeichnungen

Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen werden nachfolgend an Hand eines in den Zeichnungen
dargestellten Ausflihrungsbeispiels, auf welches die Erfindung jedoch nicht beschrankt ist, naher

beschrieben.

Es zeigen schematisch:

Fig. 1 eine erste Ausfiihrungsform eines an ein Haushaltsgerat anschliel3baren Disenvorrichtung

in Zubereitungsposition zur Zubereitung von Speisen;

Fig. 2 eine an das Haushaltsgerat anschlielbare Diisenvorrichtung zur Zubereitung von Speisen

in einer Ansicht von unten;

und schlief3lich

Fig. 3 ein erfindungsgemalies Haushaltsgerat mit einer von der Ausflihrungsform der Figur 1

abweichenden Ausfiihrungsform der Diisenvorrichtung.

Ausfihrliche Beschreibung anhand von einem Ausfiihrungsbeispiel

Bei der nachfolgenden Beschreibung von einer bevorzugten Ausfilhrungsform der vorliegenden

Erfindung bezeichnen gleiche Bezugszeichen gleiche oder vergleichbare Komponenten.

Das Ausfiihrungsbeispiel wird im Folgenden anhand der Fig. 1 und 2 erlautert. Fig. 1 zeigt eine
Disenvorrichtung 10 fir ein Haushaltsgerat zur Zubereitung von Speisen durch Dampf. In Fig. 2 ist
die Dusenvorrichtung 10 in einer Ansicht von unten dargestellt. Die Dusenvorrichtung 10 ist, um
Dampf zu beziehen, Giber einen Dampfanschluss 19 mit einem Dampferzeuger verbunden. Hierzu
verbindet eine Dampfleitung 21 den Dampfanschluss 19 mit einem in den Figuren nicht gezeigten

Dampferzeuger, so dass der Disenvorrichtung 10 Gber den Dampfanschluss 19 Dampf von dem
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Dampferzeuger zugefiihrt wird. Zur Zubereitung einer Speise 50 in einem Zubereitungsbehalter 51
wird die Disenvorrichtung 10 in eine wie in Fig. 1 gezeigte Zubereitungsposition gebracht, in der
ein Teil der Diisenvorrichtung 10 in die Speise 50 eingetaucht ist. Die Seitenwandsteigung des
Zubereitungsbehalters 51 betragt 75°. Der Zubereitungsbehalter 51 kann zur Zubereitung einer
Speise 50 auf eine ebene Flache z.B. auf einen Kiichentisch gestellt werden. An der
Dusenvorrichtung 10 ist eine Abdeckung 27 angeordnet, die den Zubereitungsbehalter 51 in
Zubereitungsposition verschliet. Um die Disenvorrichtung 10 bequem in Zubereitungsposition

bringen zu kénnen, ist an der Diisenvorrichtung 10 ein Handgriff 38 angeordnet.

Die Diisenvorrichtung 10 weist, um den Dampf in die Speise 50 zu leiten, zwei parallel und
geradlinig verlaufende Disenrohre 13 mit jeweils zwei Disendffnungen 16 und einem
Innendurchmesser von 2,5 mm auf. In Zubereitungsposition sind die parallel verlaufenden
Disenrohre 13 teilweise in die Speise 50 eingetaucht, wobei sich die Disendffnungen 16 in der
Speise 50 befinden. Der zum Eintauchen in die Speise 50 vorgesehene Teil der Diisenvorrichtung
10 ist also als Disenrohr 13 ausgebildet. Die parallelen Disenrohre 13 sind aus Teflon, also aus
nicht-metallischem Material gefertigt, um ein Einziehen von Speise 50 aufgrund schnellen

Abkiihlens von Dampf in der Diisenvorrichtung 10 zu verhindern.

An jedem der beiden Diisenrohre 13 ist eine Disendffnung 16 mit einem Durchmesser von 1,8 mm
an dem Mantel 14 des Disenrohrs 13 angeordnet. Hierbei weisen die an dem Mantel 14 der
Disenrohre 13 angeordneten Diisendffnungen 16 der beiden Diisenrohre 13 in entgegengesetzte
Richtungen. Der Dampf tritt jeweils aus diesen Dusendffnungen 16 in einer Richtung aus, die
senkrecht auf der Ebene steht, die von den Disenrohren 13 aufgespannt wird, und somit auch
senkrecht auf den Disenrohren 13. Hierdurch kann der Dampf die Speise 50 in
Zubereitungsposition der Disenvorrichtung 10 in eine Rotation um eine vertikal, also in Richtung
der Schwerkraft verlaufende Rotationsachse 53 versetzen. Die parallel und geradlinig ausgefuhrten
Disenrohre 13 verlaufen in Richtung dieser Rotationsachse 53, so dass der in
Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise 50 vorgesehene Teil der Disenvorrichtung 10
geradlinig und in Richtung der Rotationsachse 53 verlauft. Hierdurch kdnnen die Disenrohre 13
bequem aus der fertig zubereiteten Speise entfernt werden. An der Endflache 15 der beiden
Disenrohre 13 ist, wie in Fig. 2 ersichtlich, jeweils eine Diisen6ffnung 16 mit einem Durchmesser
von 1 mm mittig angeordnet, um den Dampf in Zubereitungsposition vertikal in die Speise 50
einleiten zu kénnen. Durch die an den Endflachen 15 angeordneten Disendffnungen 16 wird der
Speise 50 wahrend der Zubereitung ein vertikaler Impuls verliehen, so dass die Speise 50 durch
die vier Dusendffnungen 16 der Disenvorrichtung in eine strudelférmige Rotation mit vertikaler
Rotationsachse 53 versetzt wird. Die Diisenvorrichtung 10 wird also zur Zubereitung einer Speise

50 mittels Dampf verwendet, bei der die Speise 50 in eine Rotation mit einer vertikalen
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Rotationsache 53 versetzt wird. Die Disenvorrichtung 10 flhrt hierbei ein Verfahren zur
Zubereitung von Speisen 50 durch Dampf aus, bei dem die Speise bei der Zubereitung in eine

Rotation um eine vertikal verlaufende Rotationsachse 53 versetzt wird.

Durch die vertikale Rotationsachse 53 der Speise 50 wird eine schnelle Verteilung und
Vermischung der Speise 50 sowie eine homogene Vermischung mit dem aus den Diisendffnungen
16 austretenden Dampf erreicht. Hierdurch wird die Dampfenergie an die gesamte Speise 50
abgegeben, sodass die Speise 50 homogen zubereitet wird, und nach der Zubereitung eine
einheitliche Konsistenz aufweist. Es wird also vermieden, dass ein Teil der Speise 50 bereits fertig

zubereitet ist, wahrend ein anderer Teil der Speise 50 sich noch im Rohzustand befindet.

Die Dusenvorrichtung 10 ist mit einem Auslassventil 30 ausgestattet, um den von einem
Dampferzeuger 10 gelieferten Dampf von dem Dampfanschluss 19 in Dampfrichtung zu den
Disendffnungen 16 filhren zu kénnen und hierbei den Dampffluss zu kontrollieren. Um Dampf in
eine Speise 50 zu leiten, kann das Auslassventil 30 gedffnet werden. Die beiden parallel
verlaufenden Diisenrohre 13 sind Gber eine Verbindungsleitung 17 miteinander verbunden und an
das Auslassventil 30 angeschlossen. Der in die Speise eingetauchte Teil der Diisenrohre 13, also
der in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise 50 vorgesehene Teil der

Disenvorrichtung 10 ist dem Auslassventil 30 in Dampfrichtung nachgelagert.

Das Auslassventil 30 weist ein Messingrohr 33 auf, in dem ein Ventilkdrper 35 aus Edelstahl
angeordnet ist. An dem Auslassventil 30 ist ein elastisches Element 31 angebracht, das als Feder
ausgefihrt ist, und den Ventilkdrper 35 gegen das Messingrohr 33 driickt. Mit dem Ventilkdrper 35
ist ein Betatigungselement 37 verbunden, das zum Offnen des Auslassventils 30 gedriickt werden
kann, wobei der Ventilkdrper 35 von dem Messingrohr 33 entfernt wird. Der Benutzer kann also
den zum Eintauchen in die Speise 50 vorgesehenen Teil der Diisenvorrichtung 10 in die
zuzubereitende Speise 50 eintauchen, das Betatigungselement 33 des Auslassventils 30 mit einer

Hand driicken um das Auslassventil 30 zu 6ffnen und den Dampf dadurch in die Speise 50 leiten.

Weiter sind das elastische Element 31 und der Ventilkdrper 35 so angeordnet, dass das elastische
Element 31 bei einem an den Dampfanschluss 19 angeschlossenen und Dampf liefernden
Dampferzeuger gegen den Dampfdruck wirkt. Das elastische Element 31 ist so ausgelegt, dass es
ab einem Dampfdruck von 3 bar nachgibt, und der Dampf von dem Dampfanschluss 19 durch das
Auslassventil 30 zu den Disendffnungen 16 strdmen kann. Das Auslassventil 30 kann dadurch
auch als Sicherheitsventil arbeiten. Das Auslassventil 30 weist auch einen Entliftungsanschluss 23
fur einen Entliftungsschlauch 25 auf. An den Entliftungsanschluss 25 kann ein Entliftungsventil

zur Entliftung der Dampfleitung 21 angeschlossen werden.
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In Fig. 3 ist ein erfindungsgemales Haushaltsgerat 1 aus Dampferzeuger 100, Dampfleitung 21

und einer anderen Ausfiihrung der Diisenvorrichtung 10 dargestellt.

Der Dampferzeuger 120 des Haushaltsgerats 1 weist einen Heizkessel 123 mit einem elektrischen
Heizelement 124 auf. Aullerdem weist das Haushaltsgerat 1 eine Dusenvorrichtung 10 auf, dies
sich von der Disenvorrichtung der Figur 1 dadurch unterscheidet, dass sie kein Auslassventil 30
aufweist. Stattdessen ist das Auslassventil 30 am Dampferzeuger 100 angeordnet. Dies hat den
Vorteil, dass eine Dampfleitung 21 zwischen Dampferzeuger 100 und Disenvorrichtung 10 nur
dann unter Dampfdruck stehen muss, wenn an der Disenvorrichtung 10 tatsachlich Dampf
bendtigt wird. In der Ubrigen Zeit kann die Dampfleitung 21 drucklos sein. Dies kann zur Sicherheit

des Haushaltsgerats 1, insbesondere bei Leckagen in der Dampfleitung, beitragen.

Das Betatigungselement 37 ist bei dieser Ausfilhrung der Diisenvorrlichtung als elektrischer
Tastschalter ausgefihrt. Uber eine nicht dargestellt zweiadrige elektrische Leitung, die mit der
Dampfleitung 21 verbunden und so mit ihr integriert ist, ist das betatigungselement 37 mit dem
Auslassventil 30, das hier ein elektrische betéatigbares Ventil ist, elektrisch verbunden. So kann

durch manuelles Betatigen des Betatigungselements 37 das Ventil 30 ferngesteuert werden.

Der Heizkessel 123 kann eine Wassermenge 160 zum Erzeugen von Dampf aufnehmen. An dem
Heizkessel 123 ist ein als Frischwasseranschluss ausgefihrter Flussigkeitsanschluss 127
angeordnet, um Frischwasser in den Heizkessel 123 zu leiten. Dieser Flussigkeitsanschluss 127 ist
Uber eine Pumpe 129 an ein in den Figuren nicht gezeigtes Frischwasserreservoir angeschlossen,

sodass die Pumpe 129 Wasser aus dem Frischwasserreservoir in den Heizkessel 23 fordern kann.

Weiter ist an dem Heizkessel 123 einen Fiullstandssensor 140 angeordnet, um die in dem
Heizkessel 123 enthaltene Wassermenge 160 bestimmen zu kdénnen. Der Fillstandssensor 140 ist
mit einem Rohr ausgestattet, in dem sich eine als Schwimmer 141 ausgefiihrte Kugel befindet. Der
Schwimmer 141 ist aus Kunststoff gefertigt, und weist ferromagnetische Bestandteile auf. Das
untere Rohrende 143 ist mit einem unteren Teil des Heizkessels 123 und das obere Rohrende 144
ist mit einem oberen Teil des Heizkessels 123 fluidverbunden, sodass der Schwimmer 141
innerhalb des Rohrs 142 auf dem in dem Heizkessel 123 herrschenden Fiillstandsniveau
schwimmt. Um das Rohr 142 ist eine erste 147 und eine zweite Drahtspule 148 gewickelt, die mit
einer Messbriicke 145 verbunden sind. Die Messbriicke 145 ist an einen Operationsverstarker 146
angeschlossen. Die erste Drahtspule 147 befindet sich oberhalb und die zweite Drahtspule 148
unterhalb eines maximalen Fillstandsniveaus 163. Wird der Heizkessel 123 mit Wasser befillt,

steigt auch der Wasserspiegel innerhalb des Rohres 142 und somit der Schwimmer 141, bis der
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Schwimmer 141 die erste Drahtspule 147 erreicht. Dann wird das Befiillen des Heizkessels 123
Uber ein von dem Operationsverstarker 146 erzeugtes Signal gestoppt. Wird nun Dampf z.B. zur
Zubereitung von Speisen 50 entnommen, und sinkt daraufhin das Fillstandsniveau, sinkt der
Schwimmer 141, und erreicht die zweite Drahtspule 148. Dann wird das Befiillen des Heizkessels
123 iiber ein von dem Operationsverstarker 146 erzeugtes Signal erneut gestartet. Der Heizkessel
123 ist Gber Gummipuffer, die in den Figuren nicht dargestellt sind, in dem Haushaltsgerat 1
gelagert, um die wahrend des Beheizens entstehenden Gerdusch zu dammen und um den
Heizkessel 123 vor mechanischen Belastungen wie z.B. Stélen zu schiitzen. Das Haushaltsgerat
1 weist weiter Kamelit-Wolle auf, um den Heizkessel 123 thermisch zu isolieren. Die Kamelit-Wolle
ist in den Figuren aus Darstellungsgriinden nicht gezeigt. An dem Heizkessel 123 ist ein
Flussigkeitsauslassventil 131 angebracht, um dem Heizkessel 123 die enthaltene Wassermenge

z.B. zu Reinigungszwecken entnehmen zu kénnen.

Uber das Heizelement 124 des Dampferzeugers kann die in dem Heizkessel 123 befindliche
Wassermenge 160 erhitzt werden, wobei sich zumindest ein Teil der Wassermenge 160 in Dampf
umzuwandeln kann. Zum Beheizen der Wassermenge 160 wird das Heizelement 124 tber zwei
Heizelementanschliisse 125 mit elektrischer Leistung versorgt. Der Heizkessel 123 ist dafir
vorgesehen, eine Wassermenge 160 von bis zu 1,6 | aufzunehmen. Diese maximal aufnehmbare
Wassermenge 160 ist in Fig. 1 gezeigt, wobei die Wassermenge 160 bis zu dem maximalen
Fullstandsniveau 63 reicht. Wird die Wassermenge 160 durch das Heizelement 124 beheizt,
entsteht Dampf in einem Dampfraum 133 des Dampferzeugers 120. Der Dampfraum 133, in dem
sich der Dampf ansammelt, ist innerhalb des Heizkessels 123 und oberhalb des Wasserspiegels
der Wassermenge 160. In Fig. 3 ist der Dampfraum 33 oberhalb des maximalen Fillstandsniveaus
163.

Von dem Heizelement 124 des Heizkessels 123 wird die Wassermenge 160 mit einem Strom ab
ca. 3,7 A, z.B. mit 9,3 A auf ca. 113°C beheizt. Der Heizkessel 123 mit einem nicht dargestellten
Entliftungsventilausgestattet, das als elektromagnetisch angesteuertes Ventil ausgefiihrt ist, um
Luft zu Beginn eines Aufheizvorgangs aus dem Heizkessel 123 zu leiten. Das Entliftungsventil ist
mit einem an dem Heizkessel 123 angeordneten Temperatursensor 137 funktionsverbunden, der
die Temperatur der in dem Heizkessel 123 befindlichen Wassermenge 160 misst. Das
Entliftungsventil wird dabei von einer in den Figuren ebenfalls nicht gezeigten Regelschaltung bei
einer Wassertemperatur von 100°C fiir ca. 120 Sekunden geoffnet, sodass die in dem Heizkessel

123 befindliche Luft ausstréomen kann.

Der Heizkessel 123 ist mit einem Drucksensor 139 zur Regelung des Heizelements 124

ausgestattet, der mit der nicht gezeigten Regelschaltung des Haushaltsgeréts 1 verbunden ist. Die
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Regelschaltung des Haushaltsgerats beheizt die Wassermenge 160 Uber das Heizelement 124,
und schaltet das Heizelement 124 bei Erreichen eines Drucks von 1,49 bar ab. Sinkt der Druck,
z.B. wegen einer Entnahme von Dampf ab, wird bei Unterschreitung eines Drucks von 1,1 bar das

Heizelement 24 erneut eingeschaltet, bis wieder ein Druck von 1,49 bar erreicht wird.

Das Haushaltsgerat 1 weist einen Nacherhitzer 150 mit einer als Kupferrohr ausgefiihrten
Dampfleitung 151 auf, um dem von dem Dampferzeuger 120 erzeugten Dampf Warme zuzufiihren.
Ein inneres Ende 153 der Dampfleitung 151 ist innerhalb des Heizkessels 123 und bei
bestimmungsgeméaliem Betrieb des Haushaltsgerats 1 oberhalb des maximalen Fillstandsniveaus
163 angeordnet. Oberhalb des maximalen Fillstandsniveaus 163 kann dem Heizkessel 123
wahrend des bestimmungsgeméalien Betriebs des Haushaltsgerats 1 Dampf enthommen werden.
In den Figuren ist das Haushaltsgerat 1 im bestimmungsgemalien Betrieb gezeigt. Das innere
Ende 153 der Dampfleitung 151 ist also in dem Dampfraum 133 des Dampferzeugers 120
angeordnet. Der von dem Dampferzeuger 120 erzeugte Dampf kann der Dampfleitung 151 Gber
das innere Ende 153 zugefiihrt werden, und die Dampfleitung 151 um nachgeheizt zu werden
durchstrdbmen. Die Dampfleitung 151 ist innerhalb des Heizkessels 123 und unterhalb des
maximalen Fillstandsniveaus 163 wendelférmig ausgebildet und mit dem ebenfalls wendelférmig
ausgebildeten Heizelement 124 des Heizkessels 123 verschlungen, sodass die Dampfleitung 151
mit dem Heizelement 124 des Heizkessels 123 und damit mit dem Heizelement 124 des
Dampferzeugers 20 thermisch gekoppelt ist. Die Dampfleitung 151, und damit der Nacherhitzer
150, ist also teilweise in dem Heizkessel 123 angeordnet, sodass der Nacherhitzer 150 mit der

Wassermenge 160, thermisch verbunden ist, wenn diese in dem Heizkessel 123 aufgenommen ist.

Durch die thermische Verbindung der Dampfleitung 151, und damit des Nacherhitzers 150, mit
dem Heizelement 124 des Heizkessels 123 und mit der darin aufnehmbaren Wassermenge 160
kann der Nacherhitzer 150 dem von dem Dampferzeuger 120 erzeugten Dampf Warme zufithren.
Dem Dampf kann hierbei innerhalb der Dampfleitung 151 Warme zugefiihrt werden. Durch diese
zugefihrte Warme kann in dem Dampf enthaltene Flissigkeit in Dampf umgewandelt werden,
sodass der Feuchtigkeitsgehalt des Dampfes reduziert wird, und das Haushaltsgerat 1 trockenen
Dampf erzeugt. In dem Hauhaltsgerat 1 kann also ein Verfahren zur Herstellung von Dampf
durchgefihrt werden, bei dem in einem ersten Verfahrensschritt Dampf von dem Dampferzeuger
120 erzeugt wird, und bei dem in einem zweiten Verfahrensschritt dem Dampf Warme zugefihrt
wird, und die dem Dampf zugefilhrte Warme zumindest teilweise aus dem Wasservorrat des
Heizkessels 23 entnommen wird.

Die vorliegende Erfindung erméglicht mit einfachen, konstruktiven und kostengiinstigen Mitteln die
Bereitstellung eines Haushaltsgerats, das mit einem Auslassventil ausgestattet ist, und bei dem

Uber eine Dusenvorrichtung zur Speisenzubereitung gezielt Dampf in eine Speise leitbar ist.
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Insbesondere kénnen das Haushaltsgerat und die Disenvorrichtung einfach und sicher bedient

werden.

Die in der vorstehenden Beschreibung, den Anspriichen und den Zeichnungen offenbarten
Merkmale kénnen sowohl einzeln als auch in beliebiger Kombination fiir die Verwirklichung der

Erfindung in ihren verschiedenen Ausgestaltungen von Bedeutung sein.



WO 2011/104345 PCT/EP2011/052819

-17 -

Bezugszeichenliste

10

15

20

25

30

35

40

10
13
14
15
16
17
19
21
23
25
27
30
31
33
35
37
38
50
51
53
100
113
120
123
124
125
127
129
131
133
137
139
140
141

Haushaltsgerat
Dusenvorrichtung
Dusenrohr

Mantel des Diisenrohrs

Endflache des Diisenrohrs

Diisendffnung
Verbindungsleitung
Dampfanschluss
Dampfleitung
Entliftungsanschluss
Entliftungsschlauch
Abdeckung
Auslassventil
elastisches Element
Messingrohr
Ventilkdrper
Betatigungselement
Handgriff

Speise
Zubereitungsbehalter
Rotationsachse
Dampferzeuger
Dampfanschluss
Dampferzeuger
Heizkessel
Heizelement
Heizelementanschluss
Flissigkeitsanschluss
Pumpe
Flissigkeitsauslassventil
Dampfraum
Temperatursensor
Drucksensor
Fullstandssensor

Schwimmer



10

15

WO 2011/104345

142
143
144
145
146
147
148
150
151
153
160
163

Rohr

unteres Rohrende
oberes Rohrende
Messbricke
Operationsverstarker
erste Drahtspule
zweite Drahtspule
Nacherhitzer
Dampfleitung
inneres Ende
Wassermenge

maximales Fullstandsniveau

-18 -

PCT/EP2011/052819



10

15

20

25

30

35

40

WO 2011/104345 PCT/EP2011/052819

-19-

PATENTANSPRUCHE

Dusenvorrichtung (10) fir ein Haushaltsgerat zur Zubereitung von Speisen durch Dampf,
die, um Dampf zu beziehen, mit einem Dampferzeuger (100) verbindbar ist, und die einen
Dampfanschluss (19) und zumindest eine Disendffnung (16) aufweist, dadurch
gekennzeichnet, dass die Dusenvorrichtung (10) ein Betatigungselement (37) aufweist, um

den Dampfaustritt aus der Disendffnung (16) zu steuern.

Dusenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,

dass das Betatigungselement (37) ein elektrischer Schalter ist.

Disenvorrichtung (10) nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass das

Betatigungselement (37) ein Auslassventil (30) steuern kann.

Dusenvorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die Disenvorrichtung
(10) das Auslassventil (30) aufweist.

Dusenvorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass das Auslassventil (30)
als Sicherheitsventil ausgebildet ist, um bei einem an den Dampfanschluss (19)
angeschlossenen und Dampf liefernden Dampferzeuger ab einem bestimmten Dampfdruck

selbsttatig zu &ffnen.

Disenvorrichtung (10) nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass das Auslassventil
(30) ein elastisches Element aufweist, das bei einem an den Dampfanschluss (19)

angeschlossenen und Dampf liefernden Dampferzeuger gegen den Dampfdruck wirkt.

Disenvorrichtung (10) nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass das

Auslassventil (30) als Dosierventil ausgebildet ist.

Dusenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass der zum Eintauchen in die Speise (50) vorgesehene Teil der Disenvorrichtung (10) als

Disenrohr (13) ausgebildet ist.
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Dusenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass die Diisenvorrichtung (10) zwei parallel verlaufende Diisenrohre (13) aufweist, die zum

Eintauchen in die Speise (50) vorgesehen sind.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,

dass an der Diisenvorrichtung (10) ein Handgriff (38) angeordnet ist.

Dusenvorrichtung nach  Anspruch 10, dadurch  gekennzeichnet, dass das

Betatigungselement (37) an dem Handgriff angeordnet ist.

Dusenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass der Dampfanschluss (19) ein Schlauchanschluss zum AnschlieBen eines

Dampfschlauchs ist.

Haushaltsgerat (1) zur Zubereitung von Speisen durch Dampf mit einer Disenvorrichtung
(10) nach einem der vorangehenden Anspriiche, einem Dampferzeuger (100) und einer
Dampfleitung (21), um die Dusenvorrichtung (10) zum Beziehen von Dampf mit dem
Dampferzeuger (100) zu verbinden, dadurch gekennzeichnet, dass der Dampferzeuger
(100) ein Auslassventil (30) aufweist und das Betéatigungselement (37) der Diisenvorrichtung

(10) mit dem Auslassventil (30) funktionsverbunden ist, um es zu steuern.

Haushaltsgerat (1) nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet, dass das Auslassventil (30)

als Dosierventil ausgebildet ist.

Haushaltsgerat (1) nach Anspruch 13 oder 14, dadurch gekennzeichnet, dass das
Auslassventil (30) elektrisch steuerbar ist und das Betatigungselement (37) und das

Auslassventil (30) elektrisch miteinander verbunden sind.
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