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Combiné ménager avec dispositif de Cuisson automatique,

La présente invention concerme un combiné ménager équipé d'un programmateur
pemmettant la préparation et la cuisson automatique de sauces et d'émulsions
chaudes,

A 1'heure actuelle, il existe différents moddles de combiné ménager du type
mixeur, batteur, malaxeur. Ils permettent d'effectuer des préparations froi-
des comme par exemple des mayonnaises, des pates 2 gateaux, a beignets,,.,
et autres, la confection d'un potage par exemple nécessitant sur certains
appareils 1'adjonction de liquide préalablement chauffé, pour obtenir une
préparation finale chaude, mais non cuite, il faudra donc pour la cuisson
une seconde opération manuelle,

D'autres modeles ‘connus comme le brevet francais n® 2,090,736 permettent wn
chauffage direct sur le récipient de préparation, mais cet appareil est ex-
clusivement mixeur, de plus le dit récipient est traversé par un axe lequel
supporte. les pales, ce qui entraine wn couplage mecanlque oblipatoire avec
le bloc moteur,

Par ailleurs d'autres appareils ross¢dent des éléments de chauffape, en
forme d'anneau par exemple pour entourer le récipient, mais tous ont 1'in-
convénient de rendre obligatoire la présence d'un opérateur, qui doit con-
naitre les temps de cuisson, surveiller le mixage jusqu'ad 1'obtention de la
consistance désirée, et qui est limité dans ses préparations,

In effet, il est connu que pour diverses nréparations culinaires, il est né-
cessaire, non seulerent de brover, malaxer ou battre mais encore de procéder
d la cuisson en plusieurs phases, car il est nécessaire de passer par des
températures différentes, des vitesses e malaxage variables et jusqu' a ce
jour, ces différentes opérations ne pouvaient Etre effectuées que manuelle-
ment , avec toujours pour 1'opérateur la crainte de la non- réussite,

Pour pallier donc i ces inconvénients, la présente invention consiste en un
combiné ménager possédant un dispositif de cuisson automatique pour permettre
d'effectuer le maximm de préparations culinaires nfcessitant des onérations
classiques : mixer, battre, broyer, courer...et de les cuire simultanément,
dans un minimum de temps, avec une simplicité d'éxécution et wne réussite
assurée : nous citerons d titre d'exemple quelques prénarations qui nourront
étre éxécutées : béchamel, béamaise, hollandaise, beurre hlanc, non sans omet-
re la patisserie : créme anglaise, créme patissiére, crime I flan etc..,

et nous insisterons sur le fait, que ce combiné programmahle apporte ,en outre

une liberté d'action ,puisqu'il ne nécessite aucune nrésence.
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Ce combiné polyvalent & cuisson intégrée est concu pour nrogrammer les 4
variables : vitesse et temps de rotation du moteur, température et temps
de cuisson par commande de boucles de régulation, '

I1 comporte wne plaque de cuisson utilisant soit le courant électrique par
effet joule, soit par induction. Un des avantage des plaques de cuisson a
induction étant que leur fnertie calorifique propre est quasiment nulle, ce
qui permet d'envisager 1'emploi d'un svstime automatique de cuisson avec
une régulation fine de 1la température, et donc une montée ou wne descente
programée, en §tant certain que 1'arrét de la puissance de chauffe com-
mandée correspond & wn arrét effectif de la chaleur fournie au récipient de
cuisson; ce qui est trés important pour la réussite des sauces 3 cuisson
délicate, ,

Ce combiné de type classique posséde un programmateur qui va permettre de
définir Je tempsrde cuisson, d'une part, et d'autre part la température de
cuisson ainsi que la vitesse de rotation du moteur avec une programmation
fixe ou progressive, ce qui va donc permettre pour certaines émulsions

qui doivent se préparer i forte température par exemple, puis continuer
aprés un temps défini 3 wne température plus faible d'étre exécutée sans
aucun probléme. Ces différentes variables programmables permettent une
infinité de combinaison et s'adaptent donc i toutes sortes de préparations.

Ce programmateur, est soit de type rotatif, soit i clavier. Pour wne sim-
plification de 1'utilisation, il pourra &tre prévu sur le clavier des tou-
ches présélectionnées qui permettront d'obtenir par le simple enfoncement
de celle-ci les préparations les plus usitées telles que sauce béchamel,
béamaise, momay, mousseline, les ingrédients étant au préalable dénosés
dans le récipient,

On peut également prévoir pour la réussite de sauces ou préparation néces-
sitant le rajout de certaines denrdes aprés que la préparation ait com-
mencé , si 1'on veut obtenir wn automatisme parfait et une non présence de
1'opérateur, wn récipient adapté avec dans sa partie haute wn compart iment
qui ne liberera les ingrédients 2 rajouter que lorsque 1'ouverture nrogram-
mée sera commandée,

En plus des préparations préréglées » On trouvera sur le clavier les tou-
ches permettant de détemminer soi-méme les variables : temps, tempdrature,
vitesse du moteur, celui-ci déterminant 1a rotation des accéssoires :fouets
pales,...ctx, la manipulation des touches pouvant &tre soit horizoftsle,

le long d'une sairnée avec repéres, soit circulaire .

Le récipient de préparation en pyrex pourra €tre remplacé nar d'autres us-
tensils du tvre casseroles ou autres récipients pouvant aller sur des pla-
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ques chauffantes ou 8tre spécialement &tudié avec un accessoire supplé-
mentaire fixé au niveau de 1la "t8te" du combiné pour pemmettre le rajout
de nouveaux ingrédients en cours d'opération.
Dans un second mode de réalisation, ce combiné ménager peut &tre simpli-
fié au niveau des opérations a2 effectuer. En effet, cet appareil peut
&tre congu uniquement pour les préparations les plus usuelles qui ne
nécessitent que 1'utilisation de palettes ou de fouets par exemple, la
"téte" fait alors partie intégrante de 1'ensemble du combiné. Pour pla-
cer plus facilement les accessoires qui viennent se loger dans celle-ci
Cette partie est mobile et toume sur un axe de 180°. Ce changement de
position de la "t8te" permet de présenter 2 1'horizontale la face od
seront introduits, dans les ouvertures prévues 3 cet effet, les dits
accessoires, assurant ainsi une pose et une maniabilité parfaite, Par
simple manipulation manuelle 1la ""t&te" est replacée en position travail
et bloquée automatiquement 2 1'aide d'un bouton pressoir ou tout autre
systéme de verrouillage.

Pour une meilleure campréhension du texte, il est donné 2 titre d'exemple
non limitatif un mode de réalisation avec une variante pour uea des par-
ties de 1'invention ,exemple se référant aux figures ci-annexées :

Figure 1 : Vue d'ensemble du combiné ménager

Figure 2 : Schéma fonctionnel des circuits de commandes

Figure 3 : Diagramme de fonctionnement

Figure 4 : Accessoire pour 1'adjonction automatique d'ingrédients.

La figure 1 : représente 1'ensemble du combiné, elle comporte une plaque
a induction (1) sur laquelle repose le récipient (2). Dans le bloc sup~
port (3) se trouve intégré le programmateur, des touches de préparations
présélectionnées (4) ainsi que des boutons (5) vont permettrent au gré
de 1'utilisateur soit de faire son choix sur une préparation dont toutes
les opérations sont déja automatiquement progamées, il lui suffira donc
de déposer les ingrédients nécessaires dans le bol, d'appuyer sur la tou-
che , soit de déteminer lui-méme lesdifférentes variables par 1'inter-
médiaire des boutons : température, temps de cuisson, vitesse de rotation
du moteur lequel entraine 3 la vitesse choisie les accessoires du combiné,
Ce bloc support(3) se prolonge par un bras coudé sensiblement 2 angle
droit(,6)dcnt la partie verticale est suffisamment haute pour permettre d'y
loger récipient et accessoires (7). Ces demiers viennent se placer dans
des "tétes" amovibles adaptées aux différentes fonctions, suivant les
principes classiques connus, ceci pour permettre A ce combiné d'é&tre po-
lyvalent et de permettre la réalisation de nambreuses préparations culi-
naires.
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Sur la partie latérale des't8tes' coté face 3 1'utilisateur est prévu 1'
emplacement d'un accessoire du type récipient pemmettant 1'adionction de
nouveaux ingrédients en cours de préparation, fixation et accessoire se-
ront décrits en figure 4,

La figure 2 représente le schéma fonctionnel des circuits de commandes:
le circuit d'horloge (1) foumit les informations Yemps 3 wne fréquence
de répétition plus ou moins grande 3 celle qui est nécessaire 2 1'opéra-
tion 1a plus courte, 7

le programmateur sequentiel (2) A touches détemmine par des circuits pre-
sélectionnés en fonction du temps la valeur de chaque variable,

le circuit de régulation (3) de la température de cuisson comprend wn dis-
positif de sécurité,

Le circuit de régulation (4) de la vitesse de rotation du moteur comprend
pour sa part 2 systZmes de sécurité : en cas de blocage, et en cas d'ab-
sence du récipient de préparation, '

~ La commande de verrou électromagnétique (5) permet de libérer la trappe

d'ouverture & ressort pour assurer la chute des ingrédients qui doivent
&tre rajoutés en cours de cuisson pour la réalisation de certaines prépa-
rations,

I1 est &galement prévu un potentiomdtre de préréglage (6) manuel du temps
qui dans wn but de simplification pour 1'utilisateur commande simultané-
ment les deux variables: température et vitesse.

Ainsi qu'un potentiomdtre de réglage de la température de cuisson (7) et
un potentiomdtre de réglage de la vitesse de rotation du moteur (R).

La figure 3 représente le diagramme de fonctionnement en montrant qu'a
chaque séquence détemminée du programme correspond une modification d'une
ou plusieures variables,

La figure 4 représente 1'accessoire contenant les ingrédients i raiouter
en cours de préparation ., En effet pour certaines préparations il faut
procéder 1 des opérations successives. On a donc prévu un récipient trds
léger dont wne des faces est particuli?rement étudiée au point de vue
forme pour venir s'adapter sur la face latérale de la "téte" (®). Dans
notre réalisation la face est dans wn plan vertical et elle vient se fi-
xer sur la '"té€te" par un ou plusieurs tenons (9) qui s'insérent dans

we ou nlusieures lumidres (10) prévues i cet effet,

(n peut également prévoir d'autres modes de fixation come des clinsages
des syst2mes 2 queve d'aronde ou encore par wn moulage spécial des deux
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faces 2 réunir qui prévoirait des encoches parrallgles avec leurs parties
saillantes en vis 2 vis, ce qui fait que la fixation serait assurée par
simple glissement d& 1a face du récipient sur la face latérale de la
téte.

Ce récipient(11) posszde un fond (12) mobile, rattaché A 1'ensemble par
une charnidre cambinée 3 ressort (13). Pour sa mise en position femée,
il suffit de le rabattre de bas en haut, au passage, prés de la face la-
térale de la "téte", 'i1 appuiera sur wn verrou(14), fixé sur la dite
"t8te" lequel viendra se placer sous le fond pour obterur une obturation
compl2te par 1'intermédiaire d'un ressort.

Le déblocage de ce fond mobile (12) s'effectue d&s que le courant arrive
dans 1a bobine de 1'&lectro-aimant (15), lequel attire alors le verrou
(14) laissant atmxs au fond (12) 1a possibilité de se libérer sous le
poids des ingrédients qui vont alors se déverser automatiquement dans le
bol de préparation ou tout autre récipient servant d'ustensils pour la
cuisson ,

La présente invention apporte 1'avantage d'effectuer automatiquement ,
donc sans la présence active de 1'utilisateur, des plats culinaires bien
souvent difficile 2 réaliser et qui jusqu'a ce jour ne pouvaient &tre
faits que mauellement, de plus 1'utilisation d'un programmateur pour
confectionner sans connaissances spéciales de température, temps de
cuisson , par simple touche sur un clavier la sauce ou la créme désirée
est un apport précieux pour toutes personnes : du débutant aux utili-
sateurs les plus expérimentés,

Sans omettre 1'avantage par rapport aux combinés sur le marché d'avoir
augmenté la polyvalence des opérations puisqu'il étend la gamme des
préparations culinaires jusqu'aux préparations chaudes et cuites.
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REVENDICATIONS

1.- Combiné ménager avec dlSpOSltlf de cuisson du type comportant un en-
semble moteur muni de porte-broches surplombant wn récipient amovible
avec programmateur de vitesse et de temps, et &lément chauffant,
Caractérisé par le fait qu'il posséde wn programmateur permettant de
combiner-la température et le temps de cuisson avec la vitesse et le
temps de rotatlm du moteur, ce qui assure la cuisson automatique de
préparations culmau\es telles que sauces, crémes...

qu'il lui est adjoint un accessoire (11) 3 fond mobile pour permettre
1'adjonction programmSe d'ingrédients en cours de préparation des mets,
ce qui augmente le nombre de possibilités de réalisations et 3 1'avan-
tage par son autonomie de fonctionnement de se passer de la présence
de 1'utilisateur.

2.- Combiné ménager avec dispositif de cuisson selon la revendication 1,
caractérisé par le fait que la plaque de cuisson est 3 induction, ce qui
assure un systéme automatique de cuisson avec ime régulation trds fine
de la température, tout arrét de chauffe correspondant 4 un arrét effec-
tif de chaleur foumie au récipient ).

3.- Combiné ménager avec dispositif de cuisson selon 1a revendication 1,
caractérisé par le fait que 1a progzammation de la préparation culinaire
peut &tre soit programmée suivant les quatre variables par 1'utilisateur,
soit présélectionnée et mise en mémoire pour wne utilisation simplifiée.

4.- Combiné ménager avec dispositif de cuisson selon la revendication 1,
caractérisé par le fait que la fixation de 1'&lément accessoire (11) se

fait soit par clipsage, soit par des dispositifs du type 3 tenons s'in-

sérant dans une lumiére, des systimes 2 quewe d'aronde, soit encore par
glissement le long des parties saillantes et encoches paralléles,

5.~ Combind ménnger avec dispositif de cuissen selon 1a revendication 1,
caractérisé par le fait que 1'ouverture du fond (12) de 1'élément accés-
soire est réalisée par 1'intermédiaire d'un &lectro-aimant qui pemmet le
déblocage du verrou de soutien (14) lors de 1'arrivée du courant électrique
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