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【 公 表 番 号 】 特 表 2003-512849(P2003-512849A)
【 公 表 日 】 平 成 15年 4月 8日 (2003.4.8)
【 出 願 番 号 】 特 願 2001-534239(P2001-534239)
【 国 際 特 許 分 類 】
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                        Ａ ２ １ ＤＡ ２ １ ＤＡ ２ １ ＤＡ ２ １ ＤＡ ２ １ ＤＡ ２ １ ＤＡ ２ １ ＤＡ ２ １ Ｄ   10/02     (2006.01)  10/02     (2006.01)  10/02     (2006.01)  10/02     (2006.01)  10/02     (2006.01)  10/02     (2006.01)  10/02     (2006.01)  10/02     (2006.01)
【 Ｆ Ｉ 】
   Ａ ２ １ Ｄ    2/02          
   Ａ ２ １ Ｄ    2/18          
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【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 平 成 19年 8月 29日 (2007.8.29)
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】  （ ａ ） 穀 物 粉 、 水 と イ ー ス ト 、 及 び
（ ｂ ） 化 学 的 膨 張 剤 と し て 活 性 に な る 温 度 範 囲 が 異 な る 、 複 数 の 化 学 的 に 膨 張 さ せ る 酸 を
含 む 化 学 的 膨 張 シ ス テ ム
を 含 む 、 ね か せ て い な い 冷 凍 ド ウ 製 品 。
【 請 求 項 ２ 】 （ ａ ） 穀 物 粉 、 水 と イ ー ス ト 、 及 び
（ ｂ ） 化 学 的 膨 張 剤 と し て 活 性 に な る 温 度 範 囲 が 異 な る 、 複 数 の 化 学 的 に 膨 張 さ せ る 酸 を
含 む 化 学 的 膨 張 シ ス テ ム
を 含 む 、 フ リ ー ザ ー か ら オ ー ブ ン に す ぐ に 入 れ る こ と の で き る ド ウ 製 品 。
【 請 求 項 ３ 】 穀 物 粉 、 水 と イ ー ス ト 、 及 び 化 学 的 膨 張 剤 と し て 活 性 に な る 温 度 範 囲 が 異 な
る 複 数 の 化 学 的 に 膨 張 さ せ る 酸 を 含 む 化 学 的 膨 張 シ ス テ ム と を 含 む 、 フ リ ー ザ ー か ら オ ー
ブ ン に す ぐ に 入 れ る こ と の で き る ド ウ 製 品 で あ っ て 、 第 １ の 状 態 で ド ウ 製 品 は ね か せ て お
ら ず 冷 凍 さ れ て お り 、 第 ２ の 状 態 で ド ウ 製 品 は 調 理 さ れ 、 第 １ の 状 態 の と き の 少 な く と も
約 150％ の ボ リ ュ ー ム を も ち 、 か つ 化 学 的 膨 張 シ ス テ ム は 調 理 サ イ ク ル 中 に ド ウ 製 品 を 段
階 的 に 膨 張 さ せ 、 そ う し て ド ウ 製 品 の 第 ２ の 状 態 は 中 間 の 解 凍 工 程 や 又 は ね か し 工 程 な し
に 第 １ の 状 態 の ド ウ 製 品 を 調 理 サ イ ク ル に 付 し て も た ら さ れ る 、 ド ウ 製 品 。
【 請 求 項 ４ 】 （ ａ ） 穀 物 粉 、 水 、 イ ー ス ト 、 及 び 化 学 的 膨 張 剤 と し て 活 性 に な る 温 度 範 囲
が 異 な る 複 数 の 化 学 的 に 膨 張 さ せ る 酸 を 含 む 化 学 的 膨 張 シ ス テ ム と を 含 む 、 ね か せ て い な
い ド ウ 製 品 を 製 造 す る こ と 、
（ ｂ ） ね か せ て い な い ド ウ 製 品 を 冷 凍 す る こ と 、 及 び
（ ｃ ） 化 学 的 膨 張 シ ス テ ム が 調 理 サ イ ク ル 中 に ド ウ 製 品 の 段 階 的 な 膨 張 を ひ き お こ す よ う
に 、 ね か せ て い な い ド ウ 製 品 を 調 理 す る こ と
を 含 む 、 ね か せ て い な い 調 理 さ れ た ド ウ 製 品 の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ５ 】 （ ａ ） 穀 物 粉 、 水 、 イ ー ス ト 、 及 び 化 学 的 膨 張 剤 と し て 活 性 に な る 温 度 範 囲
が 異 な る 複 数 の 化 学 的 に 膨 張 さ せ る 酸 を 含 む 化 学 的 膨 張 シ ス テ ム と を 含 む 、 ね か せ て い な
い ド ウ 製 品 を 製 造 す る こ と 、
（ ｂ ） ね か せ て い な い ド ウ 製 品 を 冷 凍 す る こ と



を 含 む 、 ね か せ て い な い 冷 凍 さ れ た ド ウ 製 品 の 製 造 方 法 。
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