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" Sposéb oirzymywanla kwasu glulaminowego do celéw fermacsuiycznych
Patentt ‘trwa od dnia ‘21 grudnta 1955 . '

“Wynalazek dotyczy sposobu otrzymywania
kwasu .glutaminowego do' celéw faumaceutycz-
nych z glutenu spozywczego, kazeiny kwasowej
oraz innych surowcéw biatkowych o zawartosci
wody nie przekraczajqcej 45% wagowych. Znane
sposoby otrzymywania kwasu glutaminowego
z powyiszych surowcéw polegaja na hydrolizo-
waniu ich za pomoca okolo 3-krotnej wagowo
iloéci kwasu solnego stezomego lub rozcieficzo-
nego wodg w stasunku 1 : 1, odparowaniu cie-
czy po reakcji w ilosci okoto 20% w stosunku
do uzytego do reakcji kwasu solnego, lub tez
‘wysyceniu cieczy po reakcji za pomoca chloro-
wodord, wymrozeniu clilorowodorku kwasu glu-
taminowego, odsgczeniu, przekrystalizowaniu go
z wody przy ponownym wysyceniu za pomoca
chlorowodoru i wytraceniu wolnego kwasu glu-
taminowego za pomoca amoniaku., Inny sposéb
polega na wstepnym, enzymatycznym hydrolizo-

=) ‘Wiagciciél patentu -ofwiaficgy}, Ze twdrcami
wynalazku s inz mgr Leon Krupiiski i Jan
Rutkiewicz.

waniu glutenu .spozywczego . (suchego), przy -uiy-
ciu trzustki zwierzecej w ilo&ci okolo 14% w sto-
sunku do uzytego glutenu, czyli okolo 2 czes-
ci ma 1 czg$¢ gotowego kwasu gluteminowego,
przy pH okalo 8 przez czas 5 godzin, nastgpnie
zadaniu kwasem solnym stgzonym ((okolo 38%)
i hydrolizowaniu .przy ‘wrzeniu ,przez .okolo 8 go-
dzin. Dalej -wyodrebnia sie chlorowedorek kwasu
glutaminowego i gotowy kwas ghmimwy
‘W znany, wyzej opisany sposéb. . :
Sposoby powyisze sg ucigiliwe 'w wykonaniy,

gdy wymagaja badz duzego nadmiaru (kwasu -sol-
nego do przeprowadzenia hydrolizy, .co pociaga
za soba z kolei koniecznaéé odparowania cieczy,
ktore jest kosztowne, dlugotrwate i odbywaé sig
musi w urzqdzeniach ze specjalnego tworzywa,
albo ‘wysycania w specjalnych urzadzeniach -ga-
zowym chlorowodorem, ktéry mnd.byé wytwa-
rzany na miejscu, badi tez stosowania kosztow-
nej, tmdnej do nabycia oraz do megezynowania
trzustki zwierzecej, przy réwnoczesnym uyeis
wylacznie trudno dostepnego kwasu solneg

zonego (38%,). Przy tym ostatni gposob ogranicza



sie tylko do glutenu spotywczego, jako wyjscio-
weg &!‘b\q:a. DI N

Spbedh - wediug a}ku"‘blimmuje wszystkie
opisane tu wady i trudnoéci l)tosuje sie do roz-
maitych surowcéw bia.lkowych. np. glutenu spo-
tywczego, kazeiny kwasowej, zawierajacych nie
wigcej niz 45% wody.

Wedlug wynalazku surowiec biatkowy zalewa
si¢ kwasem solnym o stezeniu w granicach
20 — 24%» wagowych w ilosci 1,5—2,0 czesci
wagowych w stosunku do uzytego suchego su-
rowcd, lub odpowiednia ilocia kwasu solnego
stezonego przy uzyciu surowca mokrego tak, aze-
by stezenie chlorowodoru po uwzglednieniu wody
wprowadzonej z surowcem bylo w granicach
20 —24%s wagowych. Wymieszang mase poddajé
si¢ najpierw hydrolizie wstepnej w temperaturze
okolo
hydrolizie wlasSciwej w temperaturze wrzenia
w dagu okoto 8 — 12 godzin, zaleznie od rodza-
ju uiytego surowca. Uzyskany roztwér po odsa-
czeniu od nierozpuszczonej, czarnej masy oczysz-

cza sig za pomocg wegla aktywowanego i wysa- -

la za pomoca salmiaku. Chlorowodorek kwasu
glutaminowego wymraza sig, odsacza i ponownie
przekrystalizowuje z wody, przy czym do wy-
solenia go réwniez stosuje siq salmiak. Z odfil-
trowanego chlorowodorku otrzymuje si¢ w znany
spos6b kwas glutaminowy,

Sposéb “wedlug wynalazku jest ekonom.tczny,
mozliwy do wykonania w prymitywnej aparatiirze
i przy uzyciu latwo dostepnych surowcéw i da-
je zmniejszenie uzycia glutenu suchego na 1 kg
kwasu glutaminowego z I rzutu z okoto 15 kg
na okoto 10 kg.

Przykltad I. 30 kg glutenu spozywczego
(suchego) zalewa si¢ 55 kg kwasu solnego tech-
nicznego bez arsenu o stezeniu 24°% wagowych
i po wymieszaniu ogrzewa w naczyniu na lazni
wodnej w temperaturze okolo 40°C w ciagu oko-
lo 3 godzin, Nastepnie mase chlodzi sie i prze-
- rguca do reaktora z plaszczem wodnym, gdzie
ogrzewa si¢ ja w temperaturze wrzenia jeszcze
przez okolo 8 godzin. Otrzymany produkt sa-
cZy si¢ na goraco, przesacz oczyszcza weglem
aktywowanym w ilosci okolo 2 kg, zadaje oko-
lo 4 kg salmiaku technicznego bez metali ciez-
kich i odstawia do krystalizacji w temperaturze
okoto +4°C. Po uplywie 2— 3 dni odsjcza sie
krystaliczny chlorowodorek kwasu glutaminowe-
go, rozpuszcza go w 0,75 czesciach wody, oczysz-
cza za pomocg okoto 0,5 kg wegla aktywowane-
go, zadaje okolo 1 kg salmiaku oczyszczonego

40°C w ciagu okolo 3 godzin, a nastepnie

i ochladza do temperatury +4°C. Otrzymany czy- -
sty chlorowodorek kwasu glutaminowego po od-
sgczeniu rozpuszcza si¢ w réwnej ilosci wody, .
dodaje okolo 0,8 kg salmiaku albo okoto 1,6 kg
kwasu solnego i wytraca z niego kwas glutami-
nowy za pomoca wody amoniakalnej. Po ochlo-
dzeniu masy ponizej temperatury +10°C odsgcza
z niej kwas glutaminowy i po przemyciu go wo-
da destylowang i alkoholem suszy sie¢ w tempe-
raturze okoto 70°C. .

Przyktad II. 40 kg kazeiny kwasowe]j za-
lewa si¢ okolo 60 kg kwasu solnego techniczne-
go bez arsenu o stezeniu 24% wagowych j po
wymieszaniu ogrzewa si¢ w naczyniu umieszczo-
nym w lazni wodnej w temperaturze 40°C w cia-
gu okolo 3 godzin. Nastepnie mase chlodzl sig
i przerzuca jg do reaktora, gdzie ogrzewa si¢ ja
w_temperaturze wrzenia w ciagu okolo 12 godzin.
Dale) postepu,je siq jak opisano w przykladzie I.

Zastrzeienia patentowe

1. Sposéb wytwarzania kwasu glutaminowego do
celow farmaceutycznych z surowcéw biatko-
wych, znamienny tym, ze surowiec bialkowy
traktuje si¢ kwasem solnym technicznym bez
arsenu o stezeniu chlorowodoru 20 — 24%/s
wagowych lub w przypadku surowca mokrego
kwasem solnym stezonym czystym lub stgzo-
nym technicznym bez arsenu w takiej ilosci,
azeby -stezenie chlorowodoru po uwzglednie-
niu wody wprowadzonej z surowcem bylo
w granicach 20 — 24%s wagowych i poddaje
go hydrolizie wstepnej w temperaturze oko-
lo 40°C, a nastepnie hydrolizie wlasciwej
w temperaturze wrzenia masy, oczyszcza
otrzymany roztwér za pomoca wegla akty-
wowanego, wysala z niego chlorowodorek
kwasu glutaminowego za pomocg salmiaku
i po przekrystalizowaniu wytraca z niego
kwas glutaminowy za pomoca wody amonia-
kalnej w obecnoéci salmiaku lub kwasu sol-
nego, a nastepnie, po ochtodzeniu masy dc
temperatury +10°C, odsgcza z niej kwas
glutaminowy, ktéry po przemyciu woda de-
stylowang i alkoholem suszy sie.

2. Sposéb. wedlug zastrz, 1, znamienny tym, ze
stosuje si¢ kwas solny w ilosci 1,5— 2,0 cze$-
ci wagowych w stosunku do iloici suchego
surowca.
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